PRZETWORY OWOCOWO-WARZYWNE

CHRZAN TARTY
Chrzan tarty z kwaskiem cytrynowym
Wymagania klasyfikacyjne:
a) produkt spozywczy otrzymany ze sSwiezych, pozbawionych skdrki tartych korzeni
chrzanu, kwasku cytrynowego z dodatkiem soli i cukru.
b) struktura — przetarta masa z zawartoscig drobnych fragmentéw korzeni chrzanu
c) smak i zapach — charakterystyczny dla chrzanu, lekko piekacy, kwasnostodki,
d) zawartosc soli kuchennej nie wiecej niz —2,0%,
e) barwa biata lub biato kremowa
Dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie rozwarstwienie przetartego chrzanu oraz barwe o
odcieniu szarawym
Cechy dyskwalifikujgce:
a) obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stechty,
b) objawy zaplesnienia, psucia,
c) obecnos¢ drobnoustrojéw chorobotwdrczych,
d) obecno$é zanieczyszczen mechanicznych,
e) brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
a) opakowanie jednostkowe — stoiki szklane 0,5 do 1 kg,
b) opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kazda warstwa oddzielana przektadka
tekturoway,
oznakowanie powinno zawieraé:

- nazwe dostawcy — producenta, adres

nazwe produktu
- pojemnos$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy



KONCENTRAT POMIDOROWY
Wymagania klasyfikacyjne

struktura i konsystencja — jednolita, potptynna do gestej, bez rozdziatu sktadnikéw,

lekko kremowa,

- barwa — pomaranczowo — bordowa, wtasciwa dla zastosowanych surowcéw i
dodanych sktadnikéw smakowo -zapachowych, dopuszcza sie wystepowanie czarnych
punkcikéw pochodzacych od zastosowanych przypraw, jednolita w catej masie,

- smak i zapach — kwasny, stonawy, wtasciwy dla koncentratu z wyczuwalnym
zapachem i smakiem pomidoréw,

- zawartosc¢ substancji suchej nie mniej niz 20%,

- koncentrat pakowany w stoje szklane o pojemnosci 0,5-1 kg (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscia)

Dopuszczalne tolerancje
— dopuszcza sie nieznaczng ilo$¢ wiekszych czgstek przypraw.
Cechy dyskwalifikujgce

— obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,

- trwate rozwarstwienie sktadnikdw, objawy plesnienia, fermentacji, psucia,

— zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartos$ci wody i metali,

- zanieczyszczenia mechaniczne,

- brak oznakowania ketchupu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — stoje szklane o pojemnosci 0,5 - 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze —zgrzewa termokurczliwa 2-10 kg.

oznakowanie powinno zawieraé:

nazwe dostawcy — producenta, adres

nazwe produktu
- pojemnos$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy



KETCHUP
KETCHUP tAGODNY
Wymagania klasyfikacyjne

e struktura i konsystencja — jednolita, pétptynna do gestej, bez rozdziatu sktadnikow,
lekko kremowa,

e barwa — pomaranczowo — bordowa, witasciwa dla zastosowanych surowcow i
dodanych sktadnikéw smakowo -zapachowych, dopuszcza sie wystepowanie czarnych
punkcikdéw pochodzacych od zastosowanych przypraw, jednolita w catej masie,

e smak i zapach —wtasciwy dla ketchupu z wyczuwalnym zapachem i smakiem
pomidorow,

e zawartos¢ substancji suchej nie mniej niz 20%,

Dopuszczalne tolerancje
o dopuszcza sie nieznaczng ilos¢ wiekszych czastek przypraw.

Cechy dyskwalifikujgce

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,

trwate rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, fermentacji, psucia,

zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i metali,

zanieczyszczenia mechaniczne,

brak oznakowania, uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

1. Opakowanie jednostkowe — butelki plastikowe 1 — 2 kg

2. Opakowanie zbiorcze —zgrzewa termokurczliwa 2-10 kg.

oznakowanie powinno zawiera¢:

nazwe dostawcy — producenta, adres

nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce od daty dostawy



LECZO
Produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych warzyw, pokrojonych pieczarek z dodatkiem soli
kuchennej, utrwalony przez pasteryzacje
Wymagania klasyfikacyjne:
- smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, bez zapachdéw i posmakdéw
obcych,
- konsystencja — potptynna do gestej, z widocznymi kawatkami warzyw i pieczarek.
Cechy dyskwalifikujgce:
- obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu,
- objawy zaplesnienia, psucia,
- obecnosc zanieczyszczen mechanicznych
- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Opakowanie jednostkowe — stoik szklany o poj. min 0,9 1do 11,
opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kazda warstwa oddzielona przektadka
tekturowa,

oznakowanie powinno zawiera¢:

nazwe dostawcy — producenta, adres

nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

OGORKI KONSERWOWE

produkt spozywczy otrzymany ze swiezych ogérkow, przypraw aromatyczno — smakowych,
zalanych zalewg octowgq z dodatkiem soli i cukru, utrwalony przez pasteryzacje w
opakowaniu hermetycznie zamknietym

Wymagania klasyfikacyjne:



e struktura —dosc¢ luzno utozone cate ogorki, jedrne, chrupkie, powierzchnia ogorkéw
wolna od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych, na przekroju poprzecznym
widoczne stabo wyksztatcone nasiona,

e 0gorki powinny by¢ proste

e smak i zapach — charakterystyczny dla ogérkéw konserwowych stodko — kwasny z
wyczuwalnym smakiem i aromatem przypraw

e wyglad zalewy — jasnozétta, klarowna z lekkg opalizacjg, dopuszcza sie osad
pochodzacy z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, itp.),

Dopuszczalne tolerancje:

e dopuszcza sie stosowanie nasion kminku, kopru, kolendry, chrzanu, gorczycy,
czosnku,

e dopuszcza sie ogdrki z wadami ksztattu w stosunku do ilosci ogérkéw nie
przekraczajacej 15%,

Cechy dyskwalifikujgce:

e obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu,

e objawy zaplesnienia, psucia, ich nadmierna miekkos¢,

e obecnos¢ drobnoustrojow chorobotwdrczych,

e obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

e brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

e opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj. min 0,91 do 11, o masie netto bez
zalewy min. 430 g

e opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kazda warstwa oddzielona
przektadka tekturowa,

oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem



Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

SOK PRZECIEROWY
Naturalny sok przecierowy, przygotowany na bazie marchwi i owocéw, bez dodatku cukru,
wzbogacony witaming Ci A,
wymagania klasyfikacyjne:
o smak i zapach - charakterystyczny dla soku przecierowego,
cechy dyskwalifikujgce:
e obce posmaki, zapachy, smak stechty, mdty, niedopuszczalny smak obcy $wiadczacy o
nieswiezosci
¢ niedopuszczalne zawilgocenia, pekniecia
e oObjawy psucia, plesnienia
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢
pakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie szklane o pojemnosci 0,30 — 0,40 |
e opakowania transportowe — zgrzewa termokurczliwa

oznakowanie powinno zawieraé:

nazwe dostawcy — producenta, adres

nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

inne wymagania: termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

KUKURYDZA KONSERWOWA:
Produkt otrzymany z ziaren kukurydzy cukrowej zalanych roztworem cukru i soli ,utrwalony
termicznie
wymagania klasyfikacyjne:
e wyglad - ziarna cate, nieuszkodzone o barwie zéttobiatej i z6ttej, zalewa opalizujaca
lub metna z osadem tkanki roslinnej na dnie opakowania
e smak i zapach - stonawo-stodki, charakterystyczny dla kukurydzy konserwowej, bez

posmakdw i zapachdow obcych



cechy dyskwalifikujgce:
e obce posmaki, zapachy, smak stechty, mdty, niedopuszczalny smak obcy swiadczacy o
nieswiezosci
e niedopuszczalne zawilgocenia
e objawy psucia, ple$nienia
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢
e obecnosc¢ szkodnikdw zywych, martwych oraz ich pozostatosci
pakowanie i oznakowanie dostawy:
¢ opakowanie jednostkowe stanowig puszki metalowe o pojemnosci od 350 g do 500 g,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych
e opakowania transportowe — zgrzewy termokurczliwe,
oznakowanie powinno zawiera¢:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem

inne wymagania: termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

GROSZEK KONSERWOWY:
Produkt otrzymany z ziaren groszku zielonego zalanych roztworem cukru i soli kuchennej,
utrwalony termicznie
wymagania klasyfikacyjne:
e wyglad - ziarna cate, nieuszkodzone o barwie zielonej
o smak i zapach - stonawo-stodki, charakterystyczny dla groszku zielonego, bez
posmakow i zapachdow obcych
cechy dyskwalifikujace:
obce posmaki, zapachy, smak stechty, mdty, niedopuszczalny smak obcy swiadczacy o
nieswiezosci
e niedopuszczalne zawilgocenia
e objawy psucia, plesnienia

e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelno$é



e o0becnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci

pakowanie i oznakowanie dostawy:

o opakowanie jednostkowe stanowig puszki metalowe o pojemnosci od 350 g do 500

g., bez obcych zapachéw i uszkodzer mechanicznych

e opakowanie zbiorcze — zgrzewa temokurczliwa

oznakowanie powinno zawierac:

nazwe dostawcy — producenta, adres
nazwe produktu
pojemnos¢ opakowania

date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

inne wymagania: termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy



