@ Zatacznik Nr 2C do SWZ

AT.ZP.271.5.2024RMN

ZAMAWIAJACY:
Przedszkole Miejskie
Integracyjne nr 8
»Zamek Skarbow”
Wiatraczna 10
76-200 Stupsk

FORMULARZ OFERTOWY - CZESC 3 (MIESO | WEDLINY)

w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez
przeprowadzenia negocjacji na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r.
Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. Z 2023 r. poz. 1605, 1720) pn.,Dostawa produktow
zywnosciowych (warzywa i owoce, artykuty bio i diety specjalne, mieso i wedliny,
mrozonki) dla Przedszkola Miejskiego Integracyjnego nr 8,,Zamek Skarbow” w Stupsku”.

Dane Wykonawcy:
NZW A o iitttiitttiittiietettetentereseeenseeenseessssensssensssenseosmeemsseessssessssessssessssesssresssnessssssssssnss
Siedziba: ..............

Adres poCzty elektrOnNiCZNE : «..un it e iiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeennnnnnnsesssseeesssssaannnn
NUMEE TELETONU: ottt ettt sssssssssstsssssstesssses s s s s s s 0 0 0 susssssssssssssssssnes s
REGON - ...ccovvreennne . veeeeneneey NIP - .

Status przedsiebiorcy (sredni, maty, mikro - na mocy Rozporzadzenia Komisji Europejskiej nr 364
A o1 =W A OV A0 0 N A R PP

(w przypadku ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia przez wykonawcow wystepujgcych wspolnie
nalezy podaé petne dane wszystkich wykonawcoéw oraz wskazac petnomocnika)

Oferuje wykonanie niniejszego zamowienia w zakresie i na zasadach okreslonych
w SWZ:

- Laczna cena brutto: ..cceeviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieea zt




Zgodnie z ponizsza tabela:

Lp

Nazw asortymentu

llos¢

Cena
jednostkow
a netto
(w zt)

Stawka
podatku
VAT
(%)

Cena
jednostkowa
brutto
(w zt)

Wartos¢ brutto
(kol.4 x kol.7)
(w zt)

2

5

6

7

Filet z indyka

element tuszki indyczej
obejmujacy miesien
piersiowo powierzchniowy
gteboki bez przylegajacej
skory, w catosci lub
podzielony na czesci.
Miesnie piersiowe
pozbawione skory, kosci i
Sciegien, czyste wolne od
jakichkolwiek widocznych
substancji obcych,
zabrudzen lub krwi

kg

55

Filet z kurczaka

element tuszki kurczecej
obejmujacy miesien
piersiowo powierzchniowy
bez przylegajacej skory
lub podzielony na czesci,
czyste, wolne od
jakichkolwiek widocznych
substancji obcych,
zabrudzen lub krwi

kg

200

Kurczak swiezy w
postaci tuszki drobiowej
patroszonej

Kurczak swiezy w postaci
tuszki drobiowej
patroszonej tj. produkt
uboju i obrobki
poubojowej kurczat-
usunieto narzady
wewnetrzne oraz gtowe i
tapy. Wtasciwie
umiesniony, prawidtowy
wykrwawiony i ociekniety,
linie ciecia réwne,
gtadkie, powierzchnia
powinna  byé czysta,
wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub
krwi.

kg

725,55

Lopatka wieprzowa b/k
mieso Swieze, surowe bez

fatd, skory i ttuszczu
pachowego i
srodmiesniowego, nie

nastrzykiwane.
Powierzchnia gtadka, nie

kg

600




zakrwawiona, nie
postrzepiona, bez opitkow
kosci, bez pomiazdzonych
kosci i przekrwien. Barwa
miesni: jasnorézowa do

czerwonej, barwa
ttuszczu: biata z
odcieniem kremowym lub
lekko rézowym.

Konsystencja jedrna i
elastyczna

Mieso wotowe - rosotowe

antrykot
mieso swieze, surowe bez
fatd, skory, nie

nastrzykiwane.
Powierzchnia gtadka, nie
zakrwawiona, nie
postrzepiona, bez opitkow
kosci, bez pomiazdzonych
kosci i przekrwien. Barwa
miesni: jasnorézowa do
czerwonej, barwa
ttuszczu: biata z
odcieniem kremowym lub
lekko rézowym.
Konsystencja jedrna i
elastyczna

kg

20

Mieso z ud kurczaka
element tuszki kurczecej
obejmuje kos¢ udowa z
otaczajacymi je
migsniami, bez grzbietu.
Udziec wtasciwie
umiesniony, prawidtowo
wykrwawiony i ociekniety,
powierzchnia powinna
by¢ czysta, wolna od
jakichkolwiek widocznych
substancji obcych,
zabrudzen lub krwi

kg

200

Poledwiczki wieprzowe
mieso Swieze, pozyskane
z miesni biodrowo-
udowego, pozbawione
catkowicie tkanki
ttuszczowej,

Powierzchnia gtadka,
niezakrwawiona,
niepostrzepiona, bez
opitkow kosci i chrzastek.
Barwa miesni
jasnorézowa lub
czerwona. Barwa ttuszczu
biata z odcieniem
kremowym. Konsystencja
jedrna i elastyczna.

kg

50

Schab wieprzowy b/k

kg

120




mieso Swieze, surowe bez
fatd, skéry i ttuszczu
pachowego

i srodmiesniowego, nie
nastrzykiwane.
Powierzchnia gtadka, nie
zakrwawiona, nie
postrzepiona, bez opitkow
kosci, bez pomiazdzonych
kosci i przekrwien. Barwa
miesni  jasnorézowa do

czerwonej, barwa
ttuszczu: biata z
odcieniem kremowym lub
lekko rézowym.

Konsystencja jedrna i
elastyczna.

Szynka B/K, "kulka"
mieso Swieze

nie mrozone, element
pozbawiony kosci i tkanki
ttuszczowej, bez Sciegien,
wyselekcjonowany z
udzca, powierzchnia
powinna byé czysta,
wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub
krwi

kg

40

10

Kabanosy
wieprzowe/drobiowe
drobno rozdrobnione,
parzone, 100% migsa

kg

20

11

Kietbasa krakowska
parzona

kietbasa wieprzowo-
wotowa (produkt, w
ktorym mieso wieprzowe
stanowi mniej niz 75%
wsadu, ale przewaza w
sktadzie surowcowym)
wedzona, parzona, grubo
rozdrobniona w  sktad
ktorej wchodzi 30% miesa
wieprzowego Kkl. 1, 25%
migsa wieprzowego kl. II,
i 20% miesa wotowego kl.
I, 20% miesa wotowego
k.. I i 5% miesa
wieprzowego kl. IV oraz
przyprawy
charakterystyczne dla
tego towaru. Produkt
Swiezy nie mrozony z co
najmniej 10 dniowym
terminem przydatnosci do
spozycia.

kg

61

12

Kietbasa krakowska

kg

30




podsuszana

zawartos¢ miesa min.
70%, grubo rozdrobniona,
wedzona, pieczona i
suszona. Przygotowana z
miesa najwyzszej jakosci
- chudych wieprzowych
klasy i Il (szynka,
topatka) i mieso kL. 1lI
ttuszczu wieprzowego,
oraz przypraw
charakterystycznych dla
tego wyrobu. Produkt
Swiezy nie mrozony z co
najmniej 10 dniowym
terminem przydatnosci do
spozycia.

13

Kietbasa podwawelska
zawartos¢ miesa min.
70%, ttuszcz nie wiecej
niz 10g/100g, kietbasa
srednio rozdrobniona,
wedzona smak i zapach
charakterystyczny dla
danego asortymentu,
aromatyczny wyczuwalny
smak, i zapach uzytych
przypraw. Produkt swiezy
nie mrozony z co
najmniej 10 dniowym
terminem  przydatnosci
do spozycia.

kg

10

14

Kietbasa $laska

kietbasa czysto
wieprzowa (produkt w
ktorym mieso wieprzowe
stanowi 70% wsadu
miesnego), wedzona,
parzona, srednio
rozdrobniona, w sktad
ktorej wchodzi 25% miesa
wieprzowego kl. I, 50% kl.
i 25% ki.. Il oraz
przyprawy
charakterystyczne dla
tego wyrobu. Produkt
Swiezy nie mrozony z co
najmniej 10 dniowym
terminem przydatnosci do
spozycia.

kg

40

15

Parowki wieprzowe /
drobiowe- do wyboru
przy zaméwieniu

zawartos¢  miesa  nie

mniej niz 90%.
Wyprodukowane z
peklowanych i

niepeklowanych

kg

150




surowcow drobiowych i
innych surowcow, ktore
zostaty zhomogenizowane
z dodatkiem przypraw,
wedzona lub
niewedzona , poddana
obrobce cieplnej; nie
dopuszcza sie  uzycia
MDOM (miesa drobiowego
odkostnionego

mechanicznie). Produkty
w ostonce naturalnej lub
sztucznej lub bez ostonki,
w réwnych odcinkach 12-
16 cm. Smak i zapach
charakterystyczny dla
parowki, z wyczuwanymi
uzytymi przyprawami.
Produkt Swiezy nie
mrozony z co najmniej 10
dniowym terminem
przydatnosci do spozycia.

16

Pasztet drobiowy /
wieprzowy - do wyboru
przy zamoéwieniu
produkt otrzymany z
miesa drobiowego /
wieprzowego min. 60%.
Wyglad: drobno
rozdrobniony pastowata
masa wypetniajaca
opakowanie, dopuszcza
sie nie wielka ilos¢
wydzielanego ttuszczu i
galarety. Barwa bloku: od
jasnokremowej do
brazowej z odcieniem
rézowym, lekko szklista.
Smak i zapach
charakterystyczny dla
uzytych sktadnikow, z
wyczuwalnymi uzytymi
przyprawami;
niedopuszczalny smak i
zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny
obcy. Konsystencja stata
w temp. 18°C,
pastowata, smarowana w
catej masie, zestalona;
niedopuszczalna
ziarnistosc oraz
konsystencja zbyt twarda
i mazista. Wszystkie
sktadniki pasztetu drobno
rozdrobnione, kutrowane,
réwnomiernie
wymieszane z
przyprawami. Produkt
Swiezy nie mrozony z co
najmniej 10 dniowym

kg

35




terminem przydatnosci do
spozycia.

17

Piers z drobiu gotowana
wyrob z miesa z kurczaka
nie mniej niz 85%, smak i
zapach charakterystyczny
dla danego asortymentu,
aromatyczny wyczuwalny
smak, i zapach uzytych
przypraw. Produkt swiezy
nie mrozony z CoO
najmniej 10 dniowym
terminem przydatnosci do
spozycia.

kg

20

18

Piers z indyka gotowana,
wyréb z miesa indyczego
powyzej 70%, bez
zawartosci miesa
odkostnionego
mechanicznie, otrzymany
z catych lub grubo
rozdrobnionych piersi
indyczych. Produkt swiezy
nie mrozony z cO
najmniej 10 dniowym
terminem przydatnosci do
spozycia.

kg

20

19

Poledwica Sopocka

zawartos¢ miesa min.
70%, zawartos¢ ttuszczu
mak. 10g/100g, smak i
zapach charakterystyczny
dla danego asortymenty,
aromatyczny wyczuwalny
smak i zapach uzytych
przypraw. Produkt swiezy
nie mrozony z co
najmniej 10 dniowym
terminem przydatnosci do
spozycia.

kg

21

20

Schab pieczony
zawartos¢ miesa  min.
80%, zawartos¢ ttuszczu
maks. 10g/100g, smak i
zapach charakterystyczny
dla danego asortymentu ,
aromatyczny wyczuwalny
smak i zapach uzytych
przypraw. Produkt swiezy
nie mrozony z co
najmniej 14 dniowym
terminem przydatnosci do
spozycia

kg

10

21

Schab wedzony

zawartos¢ miesa min.
80%, zawartos¢ ttuszczu
maks. 10g/100g, smak i
zapach charakterystyczny

kg

20




dla danego asortymentu ,
aromatyczny wyczuwalny
smak i zapach uzytych
przypraw. Produkt swiezy
nie mrozony z CoO
najmniej 14 dniowym
terminem przydatnosci do
spozycia

22

Szynka drobiowa
zawartos¢ miesa min.
80% zawartosc ttuszcz
maks. 10g/100g, smak i
zapach
charakterystyczny dla
danego asortymentu,
aromatyczny
wyczuwalny smak i
zapach uzytych
przypraw. Produkt
Swiezy nie mrozony z co
najmniej 14 dniowym
terminem przydatnosci
do spozycia

kg

25

23

Szynka drobiowa
wedzona

zawartos¢ miesa min.
80%, zawartos¢ ttuszczu
maks. 10g/100g, smak i
zapach
charakterystyczny dla
danego asortymentu,
aromatyczny
wyczuwalny smak i
zapach uzytych
przypraw. Produkt
$wiezy, niemrozony z co
najmniej 14 dniowym
terminem przydatnosci
do spozycia

kg

10

24

Szynka wedzona
wieprzowa

zawartos¢ miesa min.
80%, zawartos¢ ttuszczu
maks. 10g/100g, smak i
zapach
charakterystyczny dla
danego asortymentu,
aromatyczny
wyczuwalny smak i
zapach uzytych
przypraw. Produkt
Swiezy, niemrozony z co
najmniej 14 dniowym
terminem przydatnosci
do spozycia

kg

12

25

Szynka wieprzowa

kg

20




zawartos¢ miesa min.
80%, zawartosc ttuszczu
maks. 10g/100g, smak i
zapach charakterystyczny
dla danego asortymentu,
aromatyczny wyczuwalny
smak i zapach uzytych
przypraw. Produkt swiezy,
niemrozony z co najmniej
14 dniowym terminem
przydatnosci do spozycia

Laczna cena oferty (w ztotych brutto):

OSWIADCZAMY, ZE:

1) zapoznaliSmy sie z SWZ, nie wnosimy zadnych zastrzezen oraz uzyskaliSmy niezbedne
informacje do przygotowania oferty,

2) wyzej wskazana cena obejmuje caty zakres zamowienia okreslony w SWZ i zatacznikach,
uwzglednia wszystkie wymagane optaty oraz podatki i koszty niezbedne do zrealizowania catosci
przedmiotu zamoéwienia, bez wzgledu na okolicznosci i zrédta ich powstania.

3) okreslone w SWZ wymagania stawiane wykonawcy oraz ogélne warunki umowy zostaty przez
nas zaakceptowane bez zastrzezen i zobowiazujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do
Zzawarcia umowy na warunkach, w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiajacego,

4) zaoferowany przedmiot jest zgodny z minimalnymi wymaganiami okreslonymi przez
zamawiajacego w ,,Opisie przedmiotu zamodwienia”, a takze w SWZ i warunkami opisanymi w
ustawie Pzp,

5) zamowienie wykonamy w terminie wymaganym przez zamawiajacego,
6) akceptujemy warunki ptatnosci okreslone we wzorze umowy,
7) uwazamy sie za zwigzanych niniejsza oferta przez czas okreslony w SWZ,

8) Zamierzamy/ nie zamierzamy* powierzy¢ podwykonawcom nastepujace czesci zamoéwienia:

D) ettt et ettt e e e e e :

(Uwaga: nie wypetnienie tej czesci swiadczy¢ bedzie o braku podwykonawcy w realizacji
zamowienia).

W przypadku powierzenia podwykonawcom wykonania czesci przedmiotu zamoéwienia nalezy
réwniez podac nazwe i adres podwykonawcy:

) PP ,
0 PPt ,
oraz wskazac procentowa czes¢ zamowienia ............., jaka zostanie powierzona podwykonawcy

lub podwykonawcom.

9) na podstawie art. 25 ust. 1 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Radu (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogblne rozporzadzenie o ochronie danych) oswiadczam, ze wdrazam odpowiednie
srodki techniczne i organizacyjne, takie jak pseudonimizacja, zaprojektowane w celu skutecznej




realizacji zasad ochrony danych, takich jak minimalizacja danych oraz w celu nadania
przetwarzaniu niezbednych zabezpieczen.

Zatacznikami do niniejszej oferty, stanowigcymi jej integralng czes¢, sa:

(miejscowos¢, data) Podpis(y) osoby(oséb) upowaznionej (ych) do podpisania

niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(6w)*

*Dokument nalezy wypetni¢ i podpisa¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym.



