
Załącznik nr 5a do SWZ
ZESTAWIENIE CENOWE
Oznaczenie sprawy:
DPS.DOT. 3602.3.2023
					
Dokument należy wypełnić poprzez uzupełnienie poszczególnych tabel
Zestawienie cenowe
ZADANIE NR 1 - DOSTAWA WĘDLIN DROBIOWYCH I Z MIĘSA CZERWONEGO

dla postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym na podstawie art. 275 pkt 1 Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2023 r. poz. 1605 z póź. zm.)


I. DANE WYKONAWCY*:
Nazwa (firma) Wykonawcy
	


Adres (ulica i nr, miejscowość, kod pocztowy, województwo)
	


NIP, REGON
	


Telefon
	


Adres e-mail
	


Osoba odpowiedzialna za kontakty z Zamawiającym (jeśli dotyczy)
	



* w przypadku oferty składanej przez podmioty występujące wspólnie, powyższe tabele należy wypełnić dla każdego podmiotu osobno (kopiowanie tabel). Dotyczy wspólników spółki cywilnej, członków konsorcjum.

Osoba upoważniona do reprezentacji Wykonawcy/ów i podpisująca ofertę:
Imię i Nazwisko
	


Numer telefonu
	



Adres e-mail
	



II. OFERTA
Odpowiadając na ogłoszenie o zamówieniu, do składania ofert w trybie podstawowym bez negocjacji na podstawie art. 275 ust. 1 ustawy Pzp na dostawę pn.
„DOSTAWA MIĘSA I WĘDLIN Z MIĘSA CZERWONEGO, A TAKŻE MIĘSA I WĘDLIN DROBIOWYCH NA POTRZEBY DOMU POMOCY SPOŁECZNEJ W GIŻYCKU, NA 2024 ROK.”

oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia  w pełnym rzeczowym zakresie określonym w Specyfikacji Warunków Zamówienia (SWZ), na zasadach określonych w ustawie Prawo zamówień publicznych  (Dz. U. z 2023 r. poz. 1605 z późn. zm.), oraz zgodnie z poniższymi kosztami:

OFEROWANA CENA zgodnie z kalkulacją*;

cena brutto (zł):
	



kalkulacja*
PAKIET 1 - dostawa wędlin
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	L.p.
	Nazwa produktu
	j.m.
	ilość
	Cena jednostkowa netto
	
Cena jednostkowa brutto
	
Wartość netto zamówienia
(KOL 4 X 5)
	

Wartość VAT W %
	
Wartość brutto zamówienia

	
1.
	Baleron wieprzowy; produkt wędzony, parzony.
Skład:m.in. karczek min. 66%.
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
2.
	Boczek rolowany;
Produkt parzony wędzony, zawiera wodę dodaną,
Skład: m.in.  boczek wieprzowy b/s min. 83%
	kg
	85
	
	
	
	
	

	
3.
	Boczek wędzony, parzony b/kości;
Produkt wieprzowy, wędzony, parzony.
Skład: m.in. boczek wieprzowy min. 85%,
	kg
	260
	
	
	
	
	

	
4.
	Filet gotowany;
Wędlina z piersi kurcząt z połączonych kawałków fileta w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso z piersi kurcząt min. 85%, 
	kg
	120
	




	
	
	
	

	
5.
	Golonka w konserwie;
Wyrób wieprzowy parzony, w osłonie niejadalnej.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 60 %, (w tym golonka wieprzowa min. 48 %), woda, żelatyna wieprzowa, białko, sól.
	kg
	140
	
	
	
	
	

	
6.
	Indyk z warzywami w galarecie;
Wyrób garmażeryjny z indyka z dodatkiem żelatyny wieprzowej parzony w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso gotowane z indyka (min. 45%), galareta (woda, żelatyna spożywcza wieprzowa 10%); sól, olej rzepakowy, warzywa w zmiennych proporcjach
	kg
	110
	
	
	
	
	

	7.
	Kaszanka pieczona. Produkt w kiszce wieprzowej pieczony.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 50%, tłuszcz wieprzowy min. 14%, kasza jęczmienna min. 12%, przyprawy
	kg
	200
	
	
	
	
	

	8.

	Kiełbasa biała parzona; kiełbasa wieprzowo drobiowa drobno rozdrobniona, parzona.
Powierzchnia czysta i sucha, osłonka ściśle przylegająca do farszu.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 34 %, mięso z kurcząt  min. 23% , jelito wieprzowe. 
	kg
	220
	
	
	
	
	

	
9.
	Kiełbasa drobiowa cienka;
Kiełbasa średnio rozdrobniona drobiowa, wędzona, parzona.
Skład:m.in. mięso z piersi z kurczaka min. 93%, sól, przyprawy. 
	kg
	140
	
	
	
	
	

	
10.
	Kiełbasa drobiowa z dodatkiem wieprzowiny, gruborozdrobniona, wędzona, parzona, suszona, w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso z indyka, mięso wieprzowe, tłuszcz wieprzowy
Zamawiający wymaga, aby 100g wyrobu otrzymano z min. 110g, surowców mięsnych.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
11.
	Kiełbasa gruba wieprzowa.
Kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona, wędzona, parzona, w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 80% , 
	kg
	75
	
	
	
	
	

	
12.
	Kiełbasa gruborozdrobniona z indyka;
Kiełbasa gruborozdrobniona, parzona z dodatkiem białka wieprzowego, w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso z indyka min. 56%.
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
13.
	Kiełbasa krakowska;
Kiełbasa grubo rozdrobniona, wędzona, parzona, w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 56%
	kg
	120
	
	
	
	
	

	
14.
	Kiełbasa parówkowa; kiełbasa homogenizowana parzona z dodatkiem surowca wołowego.
Skład: m.in. mięso min. 56,% (w tym: min. wieprzowe 50%, wołowe min. 4%), skórki wieprzowe, tłuszcz wieprzowy.
	kg
	120
	
	
	
	
	

	
15.
	Kiełbasa wędzona tradycyjnie cienka;
Kiełbasa średnio rozdrobniona cienka wieprzowa, wędzona tradycyjnie.
Skład:m.in.  mięso wieprzowe.
Zamawiający wymaga, aby do wytworzenia 100g produktu wyrobu zużyto minimum 110g mięsa wieprzowego.
Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	65
	
	
	
	
	

	
16.
	Kiełbasa średnio rozdrobniona wędzona, parzona.
Zamawiający wymaga, aby do wytworzenia 100g produktu wyrobu zużyto minimum 110g mięsa wieprzowego.
	kg
	131
	
	
	
	
	

	
17.
	Kiełbasa wieprzowa cienka;
Kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona wędzona, parzona, w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min.  75%.
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
18.
	Kiełbasa wieprzowa cienka; kiełbasa wieprzowa średnio rozdrobniona, parzona, osłonka jadalna, jelito wieprzowe.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min.  80%, tłuszcz wieprzowy
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
19.

	Kiełbasa wieprzowa cienka; kiełbasa wieprzowa średnio rozdrobniona, wędzona, parzona.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 80%, woda, sól.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
20.
	Kiełbasa wieprzowa gruba;
Kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona, wędzona, parzona w osłonie niejadalnej.
Skład:m.in.  mięso wieprzowe min. 85%.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
21.
	Kiełbasa wieprzowa gruba;
Kiełbasa wieprzowa drobno rozdrobniona z dodatkiem surowców drobiowych, pakowana w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 55%, mięso drobiowe min. 15%, tłuszcz wieprzowy 
	kg
	120
	
	
	
	
	

	
22.
	Kiełbasa wieprzowa gruba; kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona, wędzona, parzona, pieczona, w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. szynka wieprzowa, sól, przyprawy naturalne, cukier.
Zamawiajacy wymaga aby do wyprodukowania 100g produktu użyto min. 30 g mięsa wieprzowego.
 Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne..
	kg
	65
	
	
	
	
	

	
23.
	Kiełbasa wieprzowa podsuszana;
Kiełbasa wieprzowa gruborozdrobniona podsuszana z dodatkiem surowca drobiowego, parzona, w osłonce niejadalnej;
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 90%, mięso drobiowe min. 8%, sól, przyprawy i ekstrakty z przypraw.
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
24.
	Kiełbasa wieprzowo- drobiowa cienka biała parzona;
Kiełbasa wieprzowo- drobiowa średnio rozdrobniona parzona.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 45 %, mięsa z kurczaka min. 15%, 
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
25.
	Kiełbasa z pieprzem;
Kiełbasa parzona wieprzowa. Gruborozdrobniona;
Skład: min. mięso wieprzowe min. 50% 
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
26.
	Kiełbasa żywiecka, kiełbasa wieprzowa średnio rozdrobniona, podsuszana, wędzona.
Skład: m.in.: mięso (zamawiający wymaga aby do wyprodukowania 100g zużyto min. 125 g mięsa wieprzowego),.
	kg
	120
	
	
	
	
	

	
27.
	Kiszka ziemniaczana;  wyrób garmażeryjny.
Skład: m.in. ziemniaki  min. 75%, tłuszcz wieprzowy, mąka pszenna, cebula, sól, przyprawy
	kg
	220
	
	
	
	
	

	
28.
	Klops. Wyrób garmażeryjny wieprzowy średnio rozdrobniony parzony z dodatkiem wody.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 75%, woda, tłuszcz wieprzowy, cebula, sól, przyprawy.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
29.
	Luncheon meat;
Kiełbasa wieprzowo- drobiowa, średnio rozdrobniona, parzona w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 60%, woda, mięso z kurczaka min. 2% , sól, mąka 
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
30.
	Łopatka pieczona;
wędzonka wieprzowa parzona z wodą dodaną;
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 70%, 
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
31.
	Noga z kurczaka wędzona; produkt wędzony, parzony.
Skład:m.in.  noga z kurczaka min. 95%.
	kg
	250
	
	
	
	
	

	
32.
	Ogonówka;
Produkt wędzony, parzony wieprzowy.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 80%.
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
33.
	Parówki cienkie z cielęciną; produkt homogenizowany wieprzowo - drobiowo-cielęcy, wędzony, parzony.
Skład: m.in mięso: min 90 %(wieprzowe, drobiowe min. 50%, skórki wieprzowe,  cielęcina min.40%).
	kg
	130
	
	
	
	
	

	
34.
	Parówki wieprzowe cienkie;
Produkt wieprzowy, kiełbasa homogenizowana wędzona, parzona.
Skład: m.in. mięso wieprzowe z szynki  min. 90%, przyprawy 
	kg
	180
	
	
	
	
	

	
35.
	Paszteciki drobiowo- wieprzowe;
Konserwa sterylizowana –wieprzowa. waga 50 g
Skład: m.in. mięso z kurcząt min. 13%, tłuszcz wieprzowy min. 12%, wątróbka drobiowa min. 10%, mąka pszenna, tłuszcz roślinny, tłuszcz drobiowy.
	szt.
	4200
	
	
	
	
	

	
36.
	Pasztet drobiowy;
Produkt drobiowy drobno rozdrobniony, pieczony.
Skład: m.in.  mięso min. 47% (w tym z indyka: minimum 23% i z kurczaka minimum 23%), skóry drobiowe, wątróbka drobiowa min. 8% , 
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
37.
	Pasztet wieprzowy; produkt blokowy wieprzowy, drobno rozdrobniony, pieczony, pakowany w atmosferze ochronnej.
Skład :m.in.  mięso wieprzowe min. 65%, wątróbka wieprzowa, tłuszcz wieprzowy, bułka tarta, woda, sól
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
38.
	Pasztetowa we flaku naturalnym;
Produkt wieprzowy, podrobowy, parzony.
Skład: m.in. wątroba wieprzowa min.  26%, mięso wieprzowe min. 20%, tłuszcz wieprzowy, kasza manna.
	kg
	140
	
	
	
	
	

	
39.
	Pieczeń drobiowa;
Rolada drobiowo- wieprzowa drobno rozdrobniona parzona, pieczona.
Skład: m.in. surowce drobiowe min. 50% (z kurcząt i indyka, wątróbka z kurczaka min. 13%,, surowce wieprzowe min. 30% (mięso wieprzowe min. 10%,); kasza manna.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
40.
	Pieczeń wieprzowa ;
Produkt wieprzowy średnio rozdrobniony, pieczony z wodą dodaną. Pakowany próżniowo.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 70%, woda, tłuszcz wieprzowy, kasza manna.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
41.

	Pierś z indyka;
Szynka parzona opiekana z dodatkiem wody.
Skład: m.in. pierś z indyka bez kości min. 76%.
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
42.
	Pierś z indyka;
Wędlina drobiowa z połączonych kawałków mięsa, gotowana, zawiera wodę dodaną, w osłonce niejadalnej.
Skład:  m.in. filet z piersi indyka min. 56 %.
	kg
	120
	
	
	
	
	

	
43.
	Polędwica kanadyjska; wędlina drobiowa z dodatkiem skór wieprzowych, białka wieprzowego, drobno rozdrobniona i parzona w osłonce niejadalnej.
Skład: min. mięso drobiowe min. 50% (w tym mięsa z kurczaka min. 40%, mięso z indyka min.  10%)
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
44.
	Polędwica łososiowa;
Produkt surowy, wędzony, zawiera wodę dodana. 
Skład:m.in.  schab b/k min. 78%.
	kg
	120
	
	
	
	
	

	
45.
	Polędwica sopocka ;polędwica wieprzowa wysokowydajna, wędzona, wieprzowa, parzona z dodatkiem wody.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 66%.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
46.

	Polędwica wędzona;
Wędzonka wieprzowa , suszona, wędzona;
Skład: m.in mięso wieprzowe.
Zamawiający wymaga, aby do wytworzenia 100g wyrobu gotowego zużyto min.  128 g mięsa wieprzowego.
Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	60
	
	
	
	
	

	
47.
	Polędwica wieprzowa wędzona;
polędwica wieprzowa wędzona, parzona.
Produkt pakowany próżniowo.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min.  62%.
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
48.
	Polędwica wieprzowa; wędzonka wieprzowa wędzona tradycyjnie, parzona.
Skład: min.  mięso wieprzowe, Zamawiający wymaga, aby do wytworzenia 100g produktu zużyto min. 120 g mięsa wieprzowego.
Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	70
	
	
	
	
	

	
49.
	Produkt wieprzowy pieczony;
Wyrób wieprzowy, pieczony.
Skład: mi.n karkówka pieczona min. 76%.
Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	60
	
	
	
	
	

	
50.
	Salceson wieprzowo – drobiowy;
produkt wieprzowo- drobiowy, parzony.
Skład: m.in.: mięso z głów wieprzowych min. 58%, mięso drobiowe min. 10%.
	kg
	200
	
	
	
	
	

	
52.
	Schab parzony wieprzowy;
Schab wieprzowy z dodatkiem wody, parzony.
Skład: m.in.: schab wieprzowy min. 60%
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
53.
	Schab wieprzowy wędzony; wędzonka wieprzowa wędzona, parzona.
Skład: m.in.: schab wieprzowy, sól, cukier, przyprawy naturalne.
Zamawiający wymaga, aby do wyprodukowania 100g produktu zużyto min. 117 g schabu wieprzowego.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
54.
	Szynka  wędzona;
Szynka wieprzowa wędzona, parzona w siatce niejadalnej;
Skład: m.in szynka wieprzowa min. 99%.
Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	65
	
	
	
	
	

	
55.
	Szynka  wieprzowa wędzona;.
Skład: m.in. szynka wieprzowa min. 88 %.
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
56.
	Szynka drobiowa wysokowydajna.
Szynka drobiowa, wędzona, parzona z połączonych kawałków mięsa z dodatkiem białka sojowego, z dodana wodą
Skład: m.in. mięso drobiowe z uda indyczego min. 70%
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
57.
	Szynka gotowana;
Wędzonka wieprzowa, parzona z wodą dodaną.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 70%,
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
58.
	Szynka konserwowa;
Produkt blokowy wieprzowy grubo rozdrobniony parzony, z dodatkiem białka wołowego, z połączonych kawałków mięsa. Szynka w kształcie bloku, pakowana w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 43%, 
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
59.
	Szynka wieprzowa parzona;
Szynka wieprzowa wędzona parzona, produkowana z połączonych kawałków mięsa z dodana wodą.
Skład: m.in. mięso z szynki wieprzowej min. 74%.
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
60.
	Szynka wieprzowa wędzona;
Szynka wędzona wieprzowa, parzona z woda dodaną, pakowana próżniowo.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 70%.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	
61.
	Szynka wieprzowa wędzona;, parzona
Skład:m.in. mięso wieprzowe min. 70 %.
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
62.
	Wędlina blokowa wieprzowa; Produkt wieprzowy blokowy parzony z woda dodaną z połączonych kawałków mięsa. Osłonka wędliny nie jadalna.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 70%.
	kg
	90
	
	
	
	
	

	
63.
	Wędlina drobiowa blokowa;
Produkt blokowy, średnio rozdrobniony, wędzony, parzony, drobiowy w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso kurczęce min. 55%, 
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
64.
	Wędlina drobiowa gruborozdrobniona;
Wędlina gruborozdrobniona parzona, w osłonce niejadalnej.
Skład: m.in. mięso drobiowe min. 50 % (w tym pierś z indyka min. 28 %, z kurczaka min. 23%).
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
65.
	Wędzonka wieprzowa.
Wędzonka wieprzowa z okrywą tłuszczową, wędzona, parzona, pieczona.
Skład: m.in. mięso wieprzowe -szynka, sól.
100g produktu wyprodukowano ze 100g mięsa wieprzowego.
Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	95
	
	
	
	
	

	
66.
	Wędzonka wieprzowa;
Wyrób wieprzowy parzony, z woda dodaną;
Skład: m.in.  mięso wieprzowe min. 70%
	kg
	110
	
	
	
	
	

	
67.
	Wędzonka wieprzowa; wędzonka wieprzowa, parzona z wodą dodaną i białkiem wieprzowym.
Skład: m.in. mięso wieprzowe min. 80%.
Wędlina przeznaczona na święta i uroczystości okazjonalne.
	kg
	60
	
	
	
	
	

	
	
	RAZEM
	
	-
	



Uwaga!
[bookmark: _GoBack]Dokument należy opatrzyć kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym osób figurujących w odpowiednich rejestrach i uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy lub uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy zgodnie 
z upoważnieniem.

