FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY
43/DEG/AC/2024
Dostawa warzyw i owoców w ramach programu „Dobry posiłek” dla potrzeb SP ZOZ Szpitala Psychiatrycznego w Toszku

Nazwa Wykonawcy

......................................................................

Adres Wykonawcy

......................................................................

CZĘŚĆ 1 – Warzywa
	L.p.
	Asortyment
	Jednostka miary
	Zapotrzebowanie na okres obowiązywania umowy
	Cena 

jedn. netto

(zł)
	Wartość netto

(zł)
	VAT

(%)
	Wartość VAT

(zł)
	Wartość brutto (zł)

	1.
	Sałata lodowa
	szt.
	1 500
	
	
	
	
	

	2.
	Papryka czerwona
	kg
	700
	
	
	
	
	

	3.
	Pomidor
	kg
	2 800
	
	
	
	
	

	4.
	Ogórek zielony
	kg
	1 100
	
	
	
	
	

	5.
	Rzodkiewka
	pęczek
	2 000
	
	
	
	
	

	6.
	Kalafior
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	7.
	Brokuł
	szt.
	1 000
	
	
	
	
	

	8.
	Pieczarki
	kg
	200
	
	
	
	
	

	RAZEM: 
	
	
	
	


Nazwa Wykonawcy

......................................................................

Adres Wykonawcy

......................................................................

CZĘŚĆ 2 – Owoce
	L.p.
	Asortyment
	Jednostka miary
	Zapotrzebowanie na okres obowiązywania umowy
	Cena 

jedn. netto

(zł)
	Wartość netto

(zł)
	VAT

(%)
	Wartość VAT

(zł)
	Wartość brutto (zł)

	1.
	Gruszka
	kg
	1 500
	
	
	
	
	

	2.
	Kiwi
	kg
	1 000
	
	
	
	
	

	3.
	Banan
	kg
	1 200
	
	
	
	
	

	4.
	Jabłko
	kg
	2 600
	
	
	
	
	

	5.
	Mandarynki
	kg
	500
	
	
	
	
	

	6.
	Pomarańcza
	kg
	1 000
	
	
	
	
	

	RAZEM: 
	
	
	
	


WYMAGANIA dotyczące części 1 i 2: owoce i warzywa świeże klasa I
1. Oznakowane krajem pochodzenia;
2. Całe, dojrzałe i zdrowe, nie dopuszcza się owoców z objawami zepsucia lub takimi zmianami, które czynią je niezdatnymi do spożycia;
3. W stanie umożliwiającym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalającym stanie;
4. Czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeń obcych (owoce powinny być wolne od śladów ziemi, brudu, pozostałości środków ochrony roślin);
5. Wolne od szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez szkodniki;
6. Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego;
7. Bez od jakichkolwiek obcych zapachów i smaków;

8. W stanie umożliwiającym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalającym stanie.

- Owoce i warzywa powinny być w I klasie jakości i oznakowane zgodnie z rozporządzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniające rozporządzenie (WE) nr 1580/2007 ustanawiające przepisy wykonawcze do rozporządzeń Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze owoców i warzyw w zakresie norm handlowych; 

-  Dostawy należy realizować w sposób ciągły w średniej ilości miesięcznej, w zależności od zapotrzebowania odbiorcy 2 lub 3 razy w tygodniu (od poniedziałku do piątku) w godzinach od 7.30 – 9.00. Wszystkie dostawy odbywać się będą wraz z rozładunkiem do magazynu;

-  Wykonawca udzieli Zamawiającemu gwarancji jakości produktów będących przedmiotem dostawy na okres nie krótszym niż 4 dni; 

- W przypadku stwierdzenia niezgodności dostarczonego towaru z umową, w tym wad jakościowych towaru lub niezgodności z zamówieniem, w tym np. w niewłaściwym opakowaniu lub niedoborów ilościowych, Zamawiający może odmówić przyjęcia towaru, o czym niezwłocznie zawiadomi Wykonawcę. Wykonawca zobowiązany jest do uzupełnienia dostawy lub też dostarczenia towaru wolnego od wad, tożsamego pod względem ilościowym i jakościowym z towarem zamówionym, w terminie do 2 dni roboczych od momentu zgłoszenia braków i/lub wad przez Zamawiającego;

-  Dostawca musi posiadać wdrożony system kontroli jakości żywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej. 
PAGE  
UWAGA!

1. Dokument należy podpisać kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub osobistym przez osobę/osoby uprawnioną/uprawnione do reprezentowanie Wykonawcy.

2. Nanoszenie jakichkolwiek zmian w treści dokumentu po opatrzeniu ww. podpisem może skutkować naruszeniem integralności podpisu, a w konsekwencji skutkować odrzuceniem oferty.

3. Zamawiający dopuszcza złożenie skanu dokumentu podpisanego podpisem własnoręcznym przez osobę upoważnioną wraz z pieczęcią i datą dokumentu.
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