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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  

 
produkty przemiału ziarna 

MAKARON- produkt żywnościowy wytwarzany na bazie mąki, wody z dodatkiem jaj lub bez. 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 wygląd – makaron w kształcie świderek, 

 barwa – charakterystyczna dla użytych składników,  od jasno żółtej do żółtej, 

 smak i zapach – charakterystyczny dla produktów mącznych. 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy,  

 zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie, 

 objawy psucia, pleśnienia, zmiana zabarwienia, 

 uszkodzenia mechaniczne opakowań, brak oznakowania, nieszczelność, 

Opakowanie i oznakowanie dostawy:  

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa  (materiał opakowaniowy 

dopuszczony do kontaktu z żywnością) 0,4 - 5 kg. 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Termin przydatności do spożycia: minimum 6 miesięcy od daty dostawy 

 

MĄKA PSZENNA –  typ 450, produkt spożywczy otrzymany przez rozdrobnienie 

oczyszczonych ziaren pszenicy zwyczajnej 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnista bez grudek; 

 barwa – biała z odcieniem żółtym; 

http://pl.wikipedia.org/wiki/Żywność
http://pl.wikipedia.org/wiki/Mąka
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 wilgotność nie większa niż 15,0%; 

 smak i zapach – charakterystyczny dla mąki pszennej; 

 zawartość metali szkodliwych nie więcej niż w powoływanej PN; 

  

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie; 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torba papierowa 1-5 kg, materiał opakowaniowy przeznaczony 

do kontaktu z żywnością 

opakowanie zbiorcze – zgrzewa termokurczliwa 10 kg -12 kg (dotyczy pakowania po 1 kg); 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy 

 

MĄKA ZIEMNIACZANA - produkt spożywczy otrzymany z bulw ziemniaczanych zgodnie z 

recepturą przemysłową. 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnisty proszek bez grudek; 

 barwa – biała; 

 smak i zapach – charakterystyczny dla mąki ziemniaczanej; 

 zawartość metali szkodliwych nie więcej niż w powoływanej PN; 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki; 
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 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne; 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia; 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości; 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torba papierowa 1 kg; materiał opakowaniowy przeznaczony do 

kontaktu z żywnością 

opakowanie zbiorcze – zgrzewa termokurczliwa 10 -12 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy. 

 

KASZA GRYCZANA – produkt spożywczy wytwarzany z gryki. 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura– sypka,; 

 barwa - brązowa, 

 wilgotność nie większa niż 15,3%; 

 smak i zapach – swoisty; 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa 0,5-5 kg (materiał opakowaniowy 

dopuszczony do kontaktu z żywnością)  
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opakowanie zbiorcze – pudło kartonowego, torba papierowa lub foliowa  5 kg-25 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy 

 

KASZA JĘCZMIENNA – produkt spożywczy otrzymany przez pocięcie pęczaku, rozdrobnienie 

średnie. 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura i konsystencja – sypka, średnio rozdrobniona; 

 barwa - jasnoszara z odcieniem zielonkawym lub żółtawym, 

 wilgotność nie większa niż 15,3%; 

 smak i zapach – swoisty; 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa 0,5-5 kg (materiał opakowaniowy 

dopuszczony do kontaktu z żywnością)  

opakowanie zbiorcze – pudło kartonowego, torba papierowa lub foliowa  5 kg-25 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 
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 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy 

 

 

RYŻ - produkt otrzymywany z ziarna ryżu siewnego. 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura– sypka, 

 barwa - biała z odcieniem żółtawym; 

 wilgotność nie większa niż 15,3%; 

 smak i zapach – charakterystyczny dla ryżu; 

opakowanie jednostkowe – torebki foliowe lub papierowe 0,5-5 kg dopuszczone do kontaktu 

z żywnością 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa 0,5-5 kg (materiał opakowaniowy 

dopuszczony do kontaktu z żywnością)  

opakowanie zbiorcze – pudło kartonowego, torba papierowa lub foliowa  5 kg-25 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy. 

 

KASZA MANNA – produkt  spożywczy otrzymany przez rozdrobnienie ziaren pszenicy 

http://pl.wikipedia.org/wiki/Ryż_siewny
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Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnista bez grudek; 

 barwa - biała z odcieniem żółtawym; 

 wilgotność nie większa niż 15,3%; 

 smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy manny; 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa 0,25-1 kg (materiał 

opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością)  

opakowanie zbiorcze – pudło kartonowego, torba papierowa lub foliowa  5 kg-25 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy. 

 

MAKARON SPAGETTI - produkt żywnościowy wytwarzany na bazie mąki pszennej durum, 

wody z dodatkiem jaj lub bez. 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 wygląd – makaron  długie nitki 

 barwa – charakterystyczna dla użytych składników,  od jasno żółtej do żółtej, 

 smak i zapach – charakterystyczny dla produktów mącznych. 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy,  
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 zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie, 

 objawy psucia, pleśnienia, zmiana zabarwienia, 

 uszkodzenia mechaniczne opakowań, brak oznakowania, nieszczelność, 

Opakowanie i oznakowanie dostawy:  

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa  (materiał opakowaniowy 

dopuszczony do kontaktu z żywnością) 0,4 - 5 kg. 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Termin przydatności do spożycia: minimum 6 miesięcy od daty dostawy 

 

PŁATKI OWSIANE BŁYSKAWICZNE – Produkt otrzymywany z oczyszczonego , pokrojonego 

ziarna owsa poddanego specjalnej obróbce hydrotermicznej. Płatki niewymagające 

gotowania. 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura i konsystencja – chrupka ale niełamliwa, średnio rozdrobniona; 

 barwa - jasnobrązowa z odcieniem kremowym lub żółtawym, 

 wilgotność nie większa niż 10 %; 

 smak i zapach – swoisty; 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa 0,3-0,5 kg (materiał 

opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością)  
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opakowanie zbiorcze – pudło kartonowego, torba papierowa lub foliowa od 5 kg do 10 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy 

 

MAKARON BEZGLUTENOWY- produkt żywnościowy wytwarzany na bazie mąki 

kukurydzianej oraz wody, dopuszcza się w składzie dodatki w postaci mąki ryżowej lub mąki z 

ciecierzycy. Produkt nie zawiera pszenicy, glutenu, jajek, mleka oraz soi. Nie zawiera 

surowców modyfikowanych genetycznie.   

Wymagania klasyfikacyjne: 

 wygląd – makaron w kształcie świderek, 

 barwa – charakterystyczna dla użytych składników,  od jasno żółtej do żółtej, 

 smak i zapach – charakterystyczny dla danego produktu. 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy,  

 zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie, 

 objawy psucia, pleśnienia, zmiana zabarwienia, 

 uszkodzenia mechaniczne opakowań, brak oznakowania, nieszczelność, 

Opakowanie i oznakowanie dostawy:  

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa  (materiał opakowaniowy 

dopuszczony do kontaktu z żywnością) 0,25 - 1 kg. 

Opakowanie zbiorcze - pudło kartonowego, torba papierowa lub foliowa  5 kg-10 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

http://pl.wikipedia.org/wiki/Żywność
http://pl.wikipedia.org/wiki/Mąka
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 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Termin przydatności do spożycia: minimum 6 miesięcy od daty dostawy 

 

KASZA KUKURYDZIANA – produkt  spożywczy otrzymany z kukurydzy z postaci drobnego          

i grubego grysiku 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura i konsystencja – sypka,  bez grudek; 

 barwa – żółta do pomarańczowej; 

 wilgotność nie większa niż 15,3%; 

 smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy manny; 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa 0,25-1 kg (materiał 

opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością)  

opakowanie zbiorcze – pudło kartonowego, torba papierowa lub foliowa  10 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy. 

 

KASZA JAGLANA– produkt  spożywczy otrzymany z łuskanego ziarna prosa, nie zawiera 

glutenu 

Wymagania klasyfikacyjne: 
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 struktura i konsystencja – sypka, drobnoziarnista bez grudek; 

 barwa - kremowa z odcieniem żółtawym; 

 wilgotność nie większa niż 15,3%; 

 smak i zapach – charakterystyczny dla kaszy jaglanej; 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa 0,25-1 kg (materiał 

opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością)  

opakowanie zbiorcze – pudło kartonowego, torba papierowa lub foliowa  10 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy. 

 

RYŻ BRĄZOWY - produkt otrzymywany z ziarna ryżu, niepolerowany, z którego usunięto 

tylko łupinę, Ziarno ma wydłużony kształt i brązowy kolor. 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 struktura– sypka, 

 barwa – od jasno brązowej do brązowej; 

 wilgotność nie większa niż 15,3%; 

 smak i zapach – charakterystyczny dla ryżu; 

opakowanie jednostkowe – torebki foliowe lub papierowe 0,25-5 kg dopuszczone do 

kontaktu z żywnością 
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Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy, np. stęchły, pleśni, gorzki, 

 zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, 

 objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, 

 obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, 

 brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Opakowanie i oznakowanie dostawy: 

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa 0,25-5 kg (materiał 

opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością)  

opakowanie zbiorcze – pudło kartonowe, torba papierowa lub foliowa  10 kg; 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Inne wymagania: termin przydatności do spożycia min. 6 miesięcy. 

 

MAKARON RAZOWY - produkt żywnościowy wytwarzany z pełnego ziarna pszenicy, wody z 

dodatkiem jaj lub bez.  

Wymagania klasyfikacyjne: 

 wygląd – makaron w kształcie świderek, 

 barwa – charakterystyczna dla użytych składników,  od jasno żółtej do żółtej, 

 smak i zapach – charakterystyczny dla produktów mącznych. 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy,  

 zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie, 

 objawy psucia, pleśnienia, zmiana zabarwienia, 

 uszkodzenia mechaniczne opakowań, brak oznakowania, nieszczelność, 

Opakowanie i oznakowanie dostawy:  

http://pl.wikipedia.org/wiki/Żywność
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opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa  (materiał opakowaniowy 

dopuszczony do kontaktu z żywnością) 0,4 - 5 kg. 

Opakowanie zbiorcze - pudło kartonowe, torba papierowa lub foliowa  10 kg; 

 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

 oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 

Termin przydatności do spożycia: minimum 6 miesięcy od daty dostawy 

 

CIECIERZYCA 

Ciecierzyca inaczej cieciorka lub groch włoski, roślina strączkowa, odmiana kabuli 

Wymagania klasyfikacyjne: 

 wygląd – duże ziarna 

 barwa – kremowa 

Cechy dyskwalifikujące: 

 obce posmaki, zapachy,  

 zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie, 

 objawy psucia, pleśnienia, zmiana zabarwienia, 

 uszkodzenia mechaniczne opakowań, brak oznakowania, nieszczelność, 

Opakowanie i oznakowanie dostawy:  

opakowanie jednostkowe – torebka foliowa lub papierowa  (materiał opakowaniowy 

dopuszczony do kontaktu z żywnością) 0,35 – 1 kg. 

oznakowanie powinno zawierać: 

 nazwę dostawcy – producenta, adres 

 nazwę produktu 

 pojemność opakowania 

 datę – termin produkcji i przydatności do spożycia 

oraz pozostałe informacje zgodnie z aktualnie obowiązującym prawem 
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Termin przydatności do spożycia: minimum 6 miesięcy od daty dostawy 

 

 
FASOLA BIAŁA „JAŚ” ŚREDNI 

 odmiany: jednorodne przy każdorazowej dostawie, przeznaczone do bezpośredniego 
spożycia 

 cechy dyskwalifikujące: zanieczyszczenia środkami ochrony roślin, uszkodzenia przez 
choroby         i szkodniki, szkodniki, uszkodzenia mechaniczne, zapleśnienie, obcy smak 
i zapach, zapleśnienie.  

 opakowanie: worki od 25 kg 
 Termin przydatności do spożycia powinien wynosić nie mniej niż 1 miesiąc od daty 

dostawy. 
 
GROCH OBŁUSKANY  

 odmiany: jednorodne przy każdorazowej dostawie, przeznaczone do bezpośredniego 
spożycia 

 cechy dyskwalifikujące: zanieczyszczenia środkami ochrony roślin, uszkodzenia przez 
choroby i szkodniki, szkodniki, uszkodzenia mechaniczne, zapleśnienie, obcy smak i 
zapach, nadgnicie, zgnicie, nadmarznięcie,  

 opakowanie: worki od 25 kg 

 Termin przydatności do spożycia powinien wynosić nie mniej niż 1 miesiąc od daty 
dostawy. 

 


