WYPOSAZENIE DOMU OPIEKI NAD MATKA | DZIECKIEM W LEGNICY

czes¢ nr 1 - URZADZENIA GASTRONOMICZNE

Ip
Zdjecie pogladowe Nazwa i opis llos¢ / nr
pom.
Wilk do miesa profesjonalny 1szt.
Lej zatadowczy i pojemnik na mieso — ze stali nierdzewne;
Watek $limakowy ze specjalnego stopu aluminium
Kotek dociskowy z polietylenu
Profesjonalne urzadzenie wysokiej jakosci przeznaczone do
mielenia wszystkich rodzajéow miesa bez kosci i skory
Wyciszona przektadnia zebata pracujgca w kapieli olejowej
(bardzo cicha)
Sitko 882 mm z otworami @6 mm ze stali nierdzewnej
AntypoSlizgowe ndzki
Waga: 24 kg
Wydajno$¢ chwilowa: 300 kg/h
Nie jest przeznaczony do pracy ciggtej
Strefa uzytkowania: Do uzytku wewnatrz pomieszczen, Kuchnia
Napiecie:230
Szeroko$¢:250
Wysokos$¢:510
Waga netto (kg):24.27
Materiaty:Stal nierdzewna
Wymagana instalacja przez hydraulika:Nie
Kran spustowy:Nie
Moc wejsciowa: 1100
W komplecie 5 sitek (otwory 0%, 3, 5, 9, 16 mm) 2 noze i
popychacz (0* mm — nieregularny ksztatt)
Uruchomienie i przeszkolenie Uzytkownika
Lub réwnowazne
Krajalnica — szatkownica do warzyw gastronomiczna 1szt.

Dane techniczne:

Waga: 292469

Szeroko$¢: 250mm

Diugosc: 500 mm

Wysokos¢: 470 mm

Moc: 750 W.

Materiat: ABS (akrylonitryl-butadien-styren), aluminium, stal
nierdzewna

Napiecie: 230 V.

Opis

Profesjonalna krajalnica do warzyw

Nadaje sie do krojenia duzych ilo$ci warzyw.

Duzy lejek do dodawania catej gtowki kapusty do @ 165 mm.
Maty lejek do dodawania dtugich warzyw, np. marchewki, ogérka
do @ 55 mm.

Obudowa komory cigcia wykonana z odlewu aluminiowego, dolna
cze$¢ obudowy ze stali nierdzewnej.

Przyjazna dla uzytkownika dzwignia dociskowa.

Chiodzony powietrzem, mocny silnik (750 W = 1 KM).

Przyciski sterujgce niskiego napiecia STOP, START (24 V).

2 bezpieczniki: Automatyczne wytgczanie po podniesieniu dzwigni
dociskowej i podniesieniu gornej pokrywy komory ciecia.
Automatyczne wigczanie po opuszczeniu dzwigni dociskowe;.
Szybka i tatwa wymiana tarcz tnacych.

5 plastrow w wyposazeniu standardowym: Plaster warzyw 2 mm
(tarcza z 3 nozami) Plaster warzyw 4 mm (tarcza z 3 nozami)
Tarka do warzyw 3 mm Tarka do warzyw 5 mm Tarka do warzyw
7 mm Tarcza startowa 4 antypo$lizgowe gumowe nozki.




Predko$¢: 300 obr./min.
Waga: 25 kg.
Uruchomienie i przeszkolenie Uzytkownika

Lub réwnowazne

Blender reczny profesjonalny 1 szt.
Uchwyt antyposlizgowy
Do pracy ciagtej, bez przegrzewania sie obudowy
Ksztatt rekojesci zaprojektowany tak, by zapobiec przetaczaniu sie
miksera po powierzchni roboczej, gdy jest on odtozony i nie

» pracuje
Zasilanie: 230 V
Waga: 6.5 kg
Moc: 0.93 kW
,Click-on-arm”: wymiana ramion z szybkim i bezpiecznym

| montazem

/ Poziom hatasu: <80 dB
Ramiona miksujgce i ubijajace nadajg si¢ do mycia w zmywarkach

, _ __l Dedykowany do garnkéw o pojemnoéci do 300 I.

VAV | ]\ Ramie miksujace ze stali nierdzewnej o dtugosci 420 mm
Maks. dopuszczalne zanurzenie w trakcie pracy: 370 mm
Regulowana predkos$¢ obrotéw noza koncowki miksujacej w
zakresie 1500-12 000 obr./min
Regulowana predko$¢ obrotow koncowki ubijajacej w zakresie
200-1800 obr./min
Srednica ostony noza: 398 mm
Korcowka ubijajaca w zestawie
Uruchomienie i przeszkolenie Uzytkownika
Lub réwnowazne

Bemar jezdny 3 szt.

3 komorowy z pdtkg wraz z kompletem pojemnikéw GN 1/1
Dane techniczne:

dtugo$é: 650 mm
szerokos¢: 1300 mm
wysoko$¢: 900 mm
moc catkowita: 2.1 kW
napiecie: 230 V

temperatura minimalna: 30°C
temperatura maksymalna: 90 °C
waga: 58.1kg

ilo$¢ komor: 3 szt.

ilo$¢ potek: 1 szt.

ilo$¢ pojemnikow GN: 3 szt.
rozmiar GN: GN 1/1

gtebokosé pojemnikéw GN: 200 mm
materiat: stal nierdzewna

zasilanie: elektryczne
kolor:  inox

kran spustowy:  tak
Opis:

Sterowanie na krotszym boku; pojemnos¢: 3x GN 1/1 200 mm;
regulacja temperatury: 30 - 90°C; ttoczone komory; niezalezne
sterowanie komor - 0szczedno$¢ energii; kran spustowy do kazdej
komory; wykonanie nierdzewne; urzadzenie do utrzymywania
potraw w odpowiedniej temperaturze; grzatka zamontowana pod
wzmocnionym dnem komory; kontrolka wigczenia i grzania; 4 kota
skretne (2 z hamulcem); dolna pétka

W zestawie 3 pojemniki GN 1/1

Dane techniczne:

dtugosé: 530 mm




szerokos¢: 325 mm

wysoko$¢: 200 mm

temperatura minimalna: -40 °C
temperatura maksymalna: 300 °C
rozmiar GN: GN 1/1 (530x325 mm)
materiat: stal nierdzewna

ksztalt: prostokatny

kolor:  inox

uchwyty: nie

Uruchomienie i przeszkolenie Uzytkownika

Lub réwnowazne

Mikser planetarny profesjonalny

Dane techniczne:

pojemno$¢: 7 |

moc catkowita: 1.4 kW

napiecie: 230 V

waga:  9.9kg

materiat:  stal nierdzewna, tworzywo sztuczne
zasilanie: elektryczne

kolor: srebrny

Przeznaczony do wykorzystania jako doposazenie duzych kuchni i
cukierni oraz oraz dla matej gastronimii.

Do wyrabiania r6znego typu ciast, mieszania sktadnikow czy
ubijania piany biatek lub bitej $mietany.
W zestawie 2 dzieze wykonane z polerowanej stali nierdzewnej o
pojemnoéci 71 oraz 5.

Przezroczysta pokrywa oraz pod$wietlenie pozwalajg dokfadnie
obserwowac przebieg proceséw w misie.

Czytelny, kolorowy wyswietlacz dotykowy.

Pokretto do wyboru 13 predkosci pracy

Wbudowana waga umoZzliwia jednoczesne dodawanie i wazenie
kolejnych sktadnikéw do catkowitej masy 6 kg, z doktadno$cig do
1g.

Mozliwo$¢ indukcyjnego podgrzewana misy wraz z zawarto$cia,
do +60 °C.

Gniazdo wolnych obrotéw typu ,twist fit” - kompatybilne z
akcesoriami

Gniazdo szybkich obrotow

Akcesoria - 4 narzedzia powlekane aluminium:

— mieszadto typu K" do ciast lekkich

— mieszadto FLEXI do ciast ptynnych

- r6zga do ubijania pian

— hak do wyrabiania ciast ciezkich

- Waga netto: 9,9 kg

W zestawie kielich do blendowania o poj. 1,6l

230V/1400W
Uruchomienie i przeszkolenie Uzytkownika

Lub réwnowazne

2 szt.




Krajalnia profesjonalna do wedlin
Krajalnica do wedlin z nozem ¢ 300 mm, 0,22 kW

- Wyprodukowana z anodowanego aluminium do zywnosci.
- Ostrze ze stali nierdzewnej AIS| 304.

- Prowadnica wyposazona w przezroczyste zabezpieczenie z
pleksi.

- Krojenie kawatkéw o wymiarach do 200 x 260 mm.

- Automatyczna ostrzatka.

- Regulowana grubos¢ krojenia 0-15 mm.

- Ostona ostrza fatwa w demontazu.

- Urzadzenie "zwolnienia beznapigciowego", ktére zapobiega
uruchamianiu sie urzgdzenia podczas fazy czyszczenia.

- Sterowanie przy uzyciu niskiego napigcia 24V.

- Mikrowytgcznik bezpieczenstwa na ostrzu.

- Pierscien zakrywajacy ostrze (100% ochrony).

- Wodoodporna skrzynka elektryczna (IP65).

- Urzadzenie wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi
standardami (CE)

Wymiary mm (S x G x W) : 480 x 600 x h420

kW : 0,22

V : 230/1N 50Hz

kg:24

Uruchomienie i przeszkolenie Uzytkownika

lub réwnowazne

1 szt.

Frytownica profesjonalna nastawna 2x 10|

Przeznaczone do bezposredniej obrébki termicznej potraw,
polegajacej na smazeniu. Procesy prowadzone przy wykorzystaniu
energii elektrycznej

Przeznaczone dla matej, $redniej i duzej gastronomii
nowoczesny design

ergonomiczne pokretta

kontrolki pracy oraz zasilania

system zabezpieczajacy urzadzenie dostepny z panelu
sterowania

zakres temperatur do 190°C

system ,zimnej strefy”

zabezpieczenie odcinajace zasilanie po wyjeciu grzatki
ruchome elementy grzewcze utatwiajgce czyszczenie
bezpieczny spust frytury

mozliwo$¢ montazu na podstawie szkieletowej otwartej lub
podstawie z drzwiami

wyposazona w 2 kosze 210x350x110 mm

pojemnos¢ kosza 10 litrow

regulowane stopki ~20 mm

Napiecie - U (V) 400

Wysokos¢ - H (mm) 250

Gtebokos¢ - D (mm) 700

Szeroko$¢ - W (mm) 800

Pojemnos¢ - V (I) 20

Moc elektryczna (kW) 9

Temperatura max. (°C) 190

Uruchomienie i przeszkolenie Uzytkownika

Lub réwnowazne

1 szt.




