Szczegbtowy opis przedmiotu zaméwienia
Tryb podstawowy bez negocjacji, 0 wartosci zaméwienia mniejszej niz 750.000 euro

Numer referencyjny postepowania:
1-TP/2024
Zatacznik nr 2 do SWz

Szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia

1. Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringu polegajaca na przygotowaniu
i dostarczeniu positkéw w 2025 roku do Przedszkola nr 2 ,Harmonia” w Krzyzu
Wielkopolskim przy ul. Zachodnia 15.

2. Przedmiot zaméwienia obejmuje przygotowanie i dostawe wyzywienia dla tgcznej liczby
100 dzieci (3 positki), w wieku przedszkolnym 3-6 lat, ktore bedg uczeszcza¢ do
Przedszkola nr 2 ,Harmonia” w Krzyzu Wielkopolskim, w okresie od 02 stycznia
2025 roku do 31 grudnia 2025 roku.

3. Przerwa wakacyjna trwa w okresie od 01 sierpnia 2025 roku do 31 sierpnia 2025 roku.

4. Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie trzech positkow dziennie tj. sniadanie,
dwudaniowy obiad i podwieczorek dla grupy 100 dzieci.

5. Wartos¢ kaloryczna positkdw: 950-1050 kcal.

6. Positki bedg dostarczane od poniedziatku do pigtku w godzinach (godzina podania

dzieciom):

6.1. $niadania —godz. 8:30,
6.2. obiad —godz. 11:30,
6.3. podwieczorek —godz. 14:00.

7. Produkty w dziennym jadtospisie muszg by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 roku, poz. 1154) oraz muszg obejmowac:
7.1. $niadanie - zupa mleczna lub potrawy mleczne i mleko - pochodne, kanapka,

herbata itp.:,

7.2. obiad - zupa, drugie danie: ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron
itp.) - dania miesne np. sztuka migsa, udziec kurczaka, piers z indyka, kotlet
schabowy, stek z piersi z kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp. ryba, pierogi,
nalesniki, knedle itp. — suréwka, kompot lub napd;.

7.3. Podwieczorek — kanapka lub ciasto i desery mleczne, owoce (w tym sezonowe)
kisiel, budyn, herbata lub nap6j mleczny itp.: woda mineralna.

Napoje przygotowane na miejscu muszg byé stodzone cukrem w ilosci

nieprzekraczajgcej 10 g cukréw w 250 ml produktu gotowego do spozycia. Do smazenia

nalezy uzywac olej rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50%

i zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej 40%. Zupy, sosy nalezy sporzadzac

z naturalnych sktadnikow bez uzycia koncentratow spozywczych z wytgczeniem

koncentratdbw z naturalnych sktadnikéw. Do kazdego positku nalezy dodaé porcje

Swiezych warzyw lub owocow. Co najmniej raz w tygodniu nalezy podac rybe.

8. Wykonawca najpdzniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdego kolejnego
miesigca $wiadczenia ustug ustali i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajgcemu
propozycje jadtospisu na okres kolejnego miesigca. Zamawiajgcy ma prawo do
dokonania zmian w jadtospisie.
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Szczegbtowy opis przedmiotu zaméwienia
Tryb podstawowy bez negocjacji, 0 wartosci zaméwienia mniejszej niz 750.000 euro

Positki muszg by¢ urozmaicone, wysokiej jakosci zarowno co do wartosci odzywczej,
gramatury jak i estetyki.

Wykonawca dostarcza positki wtasnym transportem i samodzielnie je przygotowuje.
Wykonawca dba o wiasciwy stan dostarczania positkdw (positki gorgce, Swieze,
smaczne i estetyczne) oraz wtasciwie dobrane do wieku dzieci.

Positki dla dzieci z Przedszkola nalezy dostarcza¢é w zbiorczych termosach
i opakowaniach. Pojemniki zbiorcze muszg spetnia¢ normy w zakresie transportu
i dostarczania positkow gorgcych. Napoje ciepte nalezy dostarcza¢ w termosach.

Positek powinien by¢ przygotowany ze Swiezych i petnowartosciowych produktéw oraz
estetycznie zapakowany.

Trzy razy w tygodniu ma byé przygotowany obiad miesny (z petnowartosciowym
biatkiem zwierzecym), dwa razy w tygodniu danie jarskie bezmiesne (zawierajgce
produkt biatkowy, np.: ryba, jaja kurze, ser).

Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie dekadowego jadtospisu dla dzieci bez
alergii pokarmowej jak réwniez dla dzieci bezmlecznych za$ dla innych alergikow
informowaé na biezgco bgdz réwniez zapewnic jadtospis dekadowy. Sporzgdzone przez
wykonawce jadtospisy powinny by¢é urozmaicone i réznorodne a takze zawierac,
wartosci energetyczne przygotowanych przez wykonawce positkow. Jadtospis ten musi
by¢ dostarczony Zamawiajgcemu w ostatni dzien dekady jadtospisu poprzedniego.
Proces przygotowania positkow, dostarczania i przekazania personelowi przedszkola
musi by¢ zgodny z obowigzujgcymi przepisami dotyczgacymi zywienia zbiorowego.
Wykonawca przy realizacji zaméwienia zobowigzany jest do przestrzegania Zalecen
i Norm obowigzujgcych i zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia, a takze zasad
zdrowego zywienia oraz zasad zywienia zbiorowego jak rowniez jako$¢ i zgodnosé
Z warunkami umowy.

Positki powinny by¢ dostarczone w termosach hermetycznie zamknietych, na ktére
wykonawca przediozy zamawiajgcemu odpowiednie atesty i certyfikaty. Transport
positkéw powinien odbywaé samochodem przystosowanym do przewozu zywnosci, ha
ktéry wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajgce dostosowanie
pojazdu.

Positki muszg by¢ sporzadzane w dniu dostawy ze s$wiezych petnowartosciowych
produktéw. Dostarczone obiady powinny by¢ gorgce i smaczne a ich temperatura
zgodna z zasadami serwowania potraw.

Temperatura positku winna miesci¢ sie w granicach 60°C - 75°C — w czasie jego
podawania.

Wykonawca zobowigzuje sie do nie stosowania gotowych potraw konserwowych oraz
dostepnych na rynku ulepszaczy smakow jak rowniez gotowych dan w torebkach.
Zamawiajgcy obliguje osobe dostarczajgcg positki, ze jako przedstawiciel firmy, z ktérg
zostata zawarta umowa, bedzie obecny podczas kontroli wagowej dostarczonego
positku.

Positki bedg przygotowywane przez osoby posiadajgce zaswiadczenie lekarskie z badan
przeprowadzonych do celéw sanitarno — epidemiologicznych.

Positki beda przygotowywane w zakfadzie spetniajgcym wymagania higieniczno-
sanitarne dla zaktadéw produkujgcych lub wprowadzajgcych do obrotu positki, srodki
spozywcze.

Positki do przedszkola nalezy dostarcza¢ w ramach kosztéw wiasnych.

Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania prébek positkéw do celéw sanitarno-
epidemiologicznych zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.
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Wykonawca jest zobowigzany do odbioru zlewek we wlasnych naczyniach z tym samym
dniu, w ktérym zostaty dostarczone positki ewentualnie najpézniej w dniu nastepnym.
Wykonawca oswiadcza, ze posiada petne uprawnienia potrzebne do swiadczenia ustugi
objetej zamowieniem wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego.

Stan positkéw i sposéb dowozenia musi spetniaC wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologiczne;j.

W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzeh Wykonawca jest
zobowigzany zapewnic positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrodet.

W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ koszt positkéw standardowych i dietetycznych w razie
koniecznosci.

Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajgcym odbywaé sie bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych positkéw i ich ceny jednostkowe;j.

Cena jednego zestawu winna zawiera¢ koszt przygotowania i dostarczania positku.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczehstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczanych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej, z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie probek. Za dokumentacje z zakresu dobrej praktyki
higienicznej i elementy HACCP dostosowane do warunkéw cateringowych odpowiada
Wykonawca.

Dostarczane positki bedg przygotowywane przez personel z waznymi badaniami
sanitarno — epidemiologicznymi.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki w obiektach lub obiekcie, dla ktérego posiada
decyzje Inspektora Sanitarnego o dopuszczeniu obiektu do przygotowywania positkdw
dla potrzeb zbiorowego zywienia z uwzglednieniem przygotowania potraw do
cateringowej obstugi gastronomicznej firm.

Positki muszg spetniaé wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla
dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat oraz Instytutu Zywnosci i Zywienia. Positki
nie mogg by¢ przygotowywane z pétproduktow.

W przypadku wzmozonej zachorowalnosci lub nieobecnosci dzieci, Zamawiajgcemu
przystuguje prawo do ograniczenia ilosci positkobw z zastrzezeniem dokonania
uprzedzenia Wykonawcy co najmniej na 1 dzien przed wprowadzeniem zmian.
Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za zmniejszenie ilosci positkow. W takiej
sytuacji Wykonawcy nie przystuguje z tego tytutu zadne roszczenie finansowe wobec
Zamawiajgcego.

Wykonawca wszystkie dostawy wykona w terminie.

Wykonawca oswiadcza, ze dysponuje odpowiednig wiedzg, kwalifikacjami
i umiejetnos$ciami oraz wystarczajgcymi srodkami technicznymi do wykonania niniejszej
umowy oraz ze wykona jg z nalezytg starannoscig zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
prawa.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za jakos¢ przedmiotu umowy i wszelkie
spowodowane nimi szkody, tak wobec Zamawiajgcego, jak i wobec oséb trzecich, na
rzecz ktoérych przedmiot umowy jest bezpos$rednio wykonywany.

Przedszkole nr 2 ,Harmonia” w Krzyzu Wielkopolskim, ul. Zachodnia 15, 64-761 Krzyz Wielkopolski Strona 3z 3



