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Załącznik nr 6 do SWZ
Nr postępowania 457/2022/TP/DZP
  

FORMULARZ CENOWY / OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Część nr 6
Wyposażenie sali warsztatów o żywności i żywieniu (LAB 2)

I. Wymagania ogólne

Zamówienie obejmuje sprzedaż urządzeń i wyposażenia laboratorium gastronomicznego, ich dostawę, wniesienie i montaż oraz podłączenie do istniejących instalacji. Wskazane przez Zamawiającego materiały opakowaniowe (palety, kartony, folie, taśmy, styropian itp.) należy usunąć i wywieźć z terenu uczelni we własnym zakresie. Wymiary przytoczone przez Zamawiającego należy bezwzględnie sprawdzić przed rozpoczęciem realizacji, sprzęt dopasować do zinwentaryzowanych przez Wykonawcę pomieszczeń. W przypadku znacznych różnic wymiarowych, wszelkie zmiany należy skonsultować z Zamawiającym. Termin dostawy urządzeń należy ustalić z Zamawiającym.

	Lp.
	Opis przedmiotu zamówienia**
	Parametry oferowane*
	Producent, model*
	Ilość
	Jednostka miar
	Cena brutto za 1 szt.
	Wartość brutto

	A
	B
	C
	D
	E
	F
	G
	H=(E*G)

	1
	Robot wieloczynnościowy - mikser planetarny - sprzęt o optymalnej mocy ok.1000W, pojemność misy ok.4 litra. 
	
	
	2
	szt.
	 
	

	2
	Ekspres ciśnieniowy do kawy - z panelem dotykowym. Ciśnienie ok. 15 Bar.  Nie kapsułkowy, wyposażony we wbudowany młynek do mielenia kawy ziarnistej, dzbanek do mleka, zbiornik na wodę o pojemności min. 1 wraz 
z środkami do odkamienienia ekspresu i filtrami wody na okres 6 miesięcy.  Dostępne napoje min.: cappuccino, czarna kawa, espresso, latte macchiato, gorące mleko, gorąca woda, spienione mleko. Regulacja stopnia zmielenia kawy, regulacja temperatury kawy. automatyczne czyszczenie układu mlecznego po każdym parzeniu kawy mlecznej, automatyczne płukanie po każdym parzeniu kawy, automatyczne płukanie po każdym włączeniu, automatyczny program czyszczenia i odkamieniania, czyszczenie układu mlecznego parą, funkcja odkamieniania,
	
	
	1
	szt.
	 
	

	3
	Homogenizator ręczny i nablatowy - blender kielichowy –  3 szt. – sprzęt o mocy ok.1200-1500 W lub większej.  
	
	
	3
	szt.
	 
	

	4
	Nakładki z tworzywa sztucznego - 6 kompletów (pakowane po 3 szt.).
	
	
	6
	komplet
	 
	

	5
	Ubrania ochronne prowadzącego pokaz i uczestników - (łącznie 80 sztuk, jeden komplet to 40 sztuk).
Skład kompletu: 
 Materiał: 100% bawełna. 10 szt. w rozmiarze „S”, 
10 szt.  w rozmiarze „M”, 10 szt.  w rozmiarze „L”, 10 szt.  w rozmiarze „XL”.
	
	
	2
	komplet
	 
	

	6
	Komplety pojemników GN oraz blach składający się z:
1) 2 komplety pojemników GN po 4 szt. pojemników:  GN 1/1 20 mm 3 litry, GN 1/1 100 mm 13,5 litra, pojemnik GN 1/2 100 mm 
7 litrów oraz pojemnik GN 1/1 65 mm 8,5 litra. Wykonane ze stali nierdzewnej. Oraz Komplet misek (30 szt.) składający się z miski 
o średnicy ok. 24 cm oraz ok. 15 cm - sprzęt odporny na wysokie temperatury, wytrzymały, wykonany ze stali nierdzewnej, przeznaczony do kontaktu z żywnością. Oraz kubki z podziałką (miarki) 10 szt. - sprzęt odporny na wysokie temperatury, wytrzymały, wykonany z materiału przeznaczonego do kontaktu z żywnością. 
2) 2 komplety form do pieczenia – 6 zestawów składających się z: formy tortowej o śr. 20 cm; keksówki, formy do tarty o średnicy około 25 cm, formy do muffinek (9 lub 12 wgłębień), formy prostokątnej o wymiarze około 24x35,5x6,5; Formy powinny być wykonane 
ze stali pokryte nieprzywierającą powierzchnią lub silikonowe.
	
	
	2
	komplet
	 
	

	7
	Grill elektryczny – sprzęt o mocy ok. 2000W, 230-240 V / 50-60 Hz, z funkcją odprowadzania tłuszczu, nienagrzewającym się uchwytem, nieprzywieralną powłoką płyty.
	
	
	1
	szt.
	 
	

	8
	Komplet garnków i patelni do kuchenki indukcyjnej - 2 komplety garnków i patelni - każdy komplet składający się z:
9 garnków o pojemności ok. 2l (3 szt.), ok. 3 l.  (3 szt.), ok. 5 l.  (3 szt.), 3 rondli o pojemności ok. 1,5 l, z dopasowanymi pokrywkami, sprzęt wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej/teflonu (wytrzymałe, trwałe, odporne na zarysowania),
3 patelni głębokiej typu wok o średnicy ok. 28 cm z powłoką teflonową, nieprzywierającą;
3 patelni grillowej o średnicy 26cm z powłoką teflonową, nieprzywierającą;
3 patelni uniwersalnej o średnicy 26 cm z powłoką teflonową, nieprzywierającą wraz z dopasowaną pokrywką.
Wszystkie garnki, rondle i patelnie z możliwością mycia w zmywarce, kompatybilne z kuchenką indukcyjną.

	
	
	2
	komplet
	 
	

	9
	Wózek transportowy – wózek transportowy, platformowy. Wymiary minimalne platformy: długość ok. 74cm, szerokość ok. 47cm. Wysokość całkowita wózka ok. 80cm. Obciążenie maksymalne - 150kg, waga wózka ok. 7kg. Wózek wyposażony jest w 4 koła o średnicy 10cm (dwa koła skrętne i dwa stałe) wykonane z utwardzonej gumy. Konstrukcja i platforma wykonane z wytrzymałego metalu. Antypoślizgowa powierzchnia platformy. Składana rączka.


	
	
	2
	szt.
	 
	

	10
	Podgrzewacz do czekolady – ok. 1 l. z zasilaczem sieciowym, wkład wykonany ze stali nierdzewnej.
	
	
	3
	szt.
	 
	

	11
	Kuchenka mikrofalowa z o dużej mocy, z konwekcją i grillem – kuchenka mikrofalowa z funkcją grillowania i gotowania konwekcyjnego. Obudowa i komora wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej. Regulowana pokrętłami i klawiszami funkcyjnymi, timer cyfrowy.
	
	
	2
	szt.
	 
	

	12
	Termometr cyfrowy do karmelu kulinarny -  termometr gastronomiczny, uniwersalny w zastosowaniu i wodoodporny, z pomiarem min. do 300 stopni Celsjusza.
	
	
	3
	szt.
	 
	

	13
	Uniwersalna suszarka do żywności: przeznaczona do suszenia mięsa, grzybów i owoców. Automatycznie rozprowadzane suche powietrze, możliwość regulacji temperatury i czasu suszenia. Napięcie 230 V.
	
	
	1
	szt.
	 
	

	14
	Ekstruder jednoślimakowy/ Ekspander - ekspander (maszyna) do popcornu - praży kukurydzę (5-6 kg/h). Automatyczny, wykonany ze stali nierdzewnej lub galwanizowanego aluminium. Komora wykonana ze szkła hartowanego zapewniająca widok na popcorn. Napięcie 230 V.
	
	
	1
	szt.
	 
	

	                                                                                                                                                                      Łączna wartość brutto:
	




Podpis Wykonawcy zgodnie z zapisami SWZ
*Zamawiający wymaga wypełnienia kolumny przez wpisanie konkretnych, oferowanych parametrów w kolumnie „Parametry oferowane” oraz wpisania  producenta i modelu  oferowanego asortymentu. Brak w ofercie  jednoznacznego wskazania wyszczególnionych powyżej parametrów spowoduje odrzucenie oferty.

**Zamawiający dopuszcza tolerancję  wymiarową tj. różnicę w wymiarach produktów wyspecyfikowanych w kolumnie „B” Opis przedmiotu zamówienia o +/- 5%. Uwaga! Dotyczy tylko pozycji w których Zamawiający nie podał wymaganych zakresów.
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