KOSZTORYS OFERTOWY / OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA – BLOK ŻYWIENIA  Szkoły  Podstawowej  w  Zdziechowie k/Gniezna
	lp
	nazwa – przeznaczenie / model / producent
	wymiary
	parametry – opis techniczny


	cena jedn.
	ilość
	wartość
	rabat
	wartość ofertowa

	
	
	[mm]
	
	PLN
	[szt.]
	PLN
	%
	PLN

	1
	regał magazynowy – spawany 
	1200x600x1800H
	· stal nierdzewna AISI304
· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki pełne
	
	1
	
	
	

	2
	regał magazynowy – spawany 
	1100x600x1800H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki pełne
	
	2
	
	
	

	3
	paleta magazynowa 
	1200x800x160H
	· materiał plastyczny – dopuszczony do kontaktu 
z żywnością

· paleta pełna – 3 płozy

· nośność dynamiczna: min. 1500 kg
	
	1
	
	
	

	4
	pół-paleta magazynowa 
	600x800x160H
	· materiał plastyczny – dopuszczony do kontaktu 

z żywnością

· paleta pełna – 2 płozy
	
	1
	
	
	

	5
	waga magazynowa 
	420x625x765H
+/-5%
	· szalka ze stali nierdzewnej 420x510 +/-5%
· zakres: do 150 kg [skok: 10 / 20 g]

· praca w temp. otoczenia: -10/+40ºC
	
	1
	
	
	

	6
	wózek transportowy – niski
	830x640x870H

+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· platforma towarowa - pełna

· 4 koła Ø125 skrętne – na dwóch hamulce

· wyprofilowany uchwyt na wysokości 870 mm
	
	3
	
	
	

	7
	stół z półką 
	600x600x850H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· blat o grubości 40 mm
	
	1
	
	
	

	8
	szafa chłodnicza min. 388 ltr
	600x610x1800H
+/-5%
	· obudowa kolor biały - wnętrze tworzywo
· zakres temp. roboczych od +1°C do +15°C
· chłodzenie dynamiczne (wymuszone)

· drzwi przeszklone z zamkiem

· oświetlenie LED wewnątrz
	
	1
	
	
	

	9
	stół z 2 komorami zlewozmywaka, z baterią stojącą – istniejący
	1000x600x850H
	· stal nierdzewna 
	0
	1
	0
	-
	0

	10
	stół z basenem, z baterią stojącą z prysznicem na stelażu i wylewką – istniejący
	800x600x850H
	· stal nierdzewna 
	0
	1
	0
	-
	0

	11
	półka wisząca 
	600x300
	· stal nierdzewna AISI304
· półka mocowana do ściany na wspornikach, 
z możliwością regulacji wysokości zawieszenia
	
	1
	
	
	

	12
	półka wisząca – ociekowa 
	1800x300
	· stal nierdzewna AISI304
· półka przetłoczona – perforowana

· półka mocowana do ściany na wspornikach, 

· z możliwością regulacji wysokości zawieszenia
	
	1
	
	
	

	13
	obieraczka do ziemniaków z pojemnikiem perforowanym na obierzyny – wsad min. 20 kg 
	450x550x950H

+/-5%


	· wykonanie: stal nierdzewna – przeźroczysta pokrywa 
z czujnikiem wyłączającym obroty bębna, w momencie otwarcia pokrywy

· czujnik j.w. w klapie zsypowej

· moc silnika: min. 1,0 KM 
· zasilanie el. 3-fazowe
	
	1
	
	
	

	14
	umywalka kolanowa 
	400x400x235H

+/-5%
	· stal nierdzewna  AISI304

· mieszacz cw/zw + wylewka

· wypływ wody uruchamiany kolanem
	
	2
	
	
	

	15
	mobilny pojemnik na odpadki, z pokrywą 
	Ø380 / H605
	· stal nierdzewna AISI304
· pojemność: 50 ltr
	
	2
	
	
	

	17
	zestaw z wężem (min. 6,0 m) i pistoletem do mycia sprzętu 
	-
	· konstrukcja i obudowa ze stali nierdzewnej
· „pistolet” metalowy – chromowany

· wąż odporny na detergenty stosowane w kuchniach zbiorowego żywienia
	
	3
	
	
	

	18
	regał magazynowy 
	1400x700x1800H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki pełne
	
	1
	
	
	

	19
	regał magazynowy – ażurowy 
	1220x360x1820H
	· stal chromowana
· 4 półki ażurowe, z możliwością regulacji wysokości
	
	1
	
	
	

	20
	regał magazynowy 
	1000x600x1800H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki pełne
	
	1
	
	
	

	21
	regał magazynowy 
	900x600x1800H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki pełne
	
	1
	
	
	

	22
	szafka odzieżowa 
	400x480x1800H
	· stal malowana proszkowo
· z przegrodą pionową oraz półką dolną i górną

· wentylacja grawitacyjna w drzwiach

· zamykana na klucz
	
	7
	
	
	

	23
	zabudowa socjalna z komorą zlewozmywaka 
i szafką wiszącą / wyk. ind.
	1500x700x850H
1500x300x600H
	w zakresie wyposażenia meblowego
	0
	1 kmpl.
	0
	-
	0

	25
	regał magazynowy 
	1400x400x1800H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki pełne
	
	1
	
	
	

	26
	zlewozmywak wiszący 
	500x500x240H
+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· zlewozmywak przystosowany do zawieszenia na ścianie

· komora: 400x400x200h
	
	1
	
	
	

	26.1
	bateria naścienna 
	-
	· materiał: stal nierdzewna/mosiądz – zgodnie z PN-EN-248

· przepływ: min. 26 ltr/min
	
	1
	
	
	

	27
	szafa chłodnicza min. 440 ltr. bez agregatu 
	660x681x2040H
+/-5%
	· stal nierdzewna wewnątrz i na zewnątrz
· klasa energetyczna: C

· klasa klimatyczna: 5

· układ chłodniczy: monoblok

· czynnik chłodniczy: R290 lub inny ekologiczny
· moc chłodnicza: min. 336W

· temperatura robocza: +2/+10°C

· wyposażenie: 3 ruszty 470x510mm +/-5%
· urządzenie wyposażone w: parownik, wentylator parownika, czujniki 2 szt. (parownikowy i komorowy), grzałka odparowania skroplin, filtr odwadniacz, wziernik, elektrozawór, termostatyczny zawór rozprężny
	
	3
	
	
	

	28
	szafa mroźnicza min. 1340 ltr bez agregatu 
	1440x821x2040H
+/-5%
	· stal nierdzewna wewnątrz i na zewnątrz

· klasa energetyczna: C

· klasa klimatyczna: 5

· układ chłodniczy: monoblok

· czynnik chłodniczy: R290 lub inny ekologiczny
· moc chłodnicza: 735W

· temperatura robocza: -14/-21°C

· wyposażenie: 6 rusztów GN2/1
· urządzenie wyposażone w: parownik, wentylator parownika, czujniki 2 szt. (parownikowy i komorowy), grzałka odparowania skroplin, filtr odwadniacz, wziernik, elektrozawór, termostatyczny zawór rozprężny, grzałka rozmrażania parownika
	
	1
	
	
	

	29
	szafa chłodnicza min. 1340 ltr. bez agregatu 
	1440x821x2040H
+/-5%
	· stal nierdzewna wewnątrz i na zewnątrz

· klasa energetyczna: C

· klasa klimatyczna: 5

· układ chłodniczy: monoblok

· czynnik chłodniczy: R290 lub inny ekologiczny
· moc chłodnicza: 713W

· temperatura robocza: +2/+10°C

· wyposażenie: 6 rusztów GN2/1
· urządzenie wyposażone w: parownik, wentylator parownika, czujniki 2 szt. (parownikowy i komorowy), grzałka odparowania skroplin, filtr odwadniacz, wziernik, elektrozawór, termostatyczny zawór rozprężny
	
	1
	
	
	

	30
	maszyna do mycia pojemników GN 
i termosów, z wbudowanym zmiękczaczem wody
	740x875x1905H

(otwarta: 2050)
+/-5%


	· stal nierdzewna AISI304 – podwójne poszycie
· kosz: 565x690 mm +/-5%
· wysokość wsadu: do 650 mm

· cykle pracy: 3’ - 6’ - 9’ 
· zużycie wody na cykl: max. 3,5 ltr

· pompa myjąca: min. 1500 W

· pompa płucząca (bojler atmosferyczny) na wyposażeniu
	
	1
	
	
	

	32
	regał ociekowy 
	1400x600x2000H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki perforowane
	
	1
	
	
	

	33
	szafa przelotowa z drzwiami suwanymi 
i 3 półkami 
	1000x700x2000H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm
	
	1
	
	
	

	34
	stół z basenem 
	1100x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· głębokość basenu: 40 cm
	
	1
	
	
	

	34.1
	bateria stojąca z prysznicem na stelażu 

i wylewką 
	-
	· stal nierdzewna/mosiądz – zgodnie z PN-EN-248

· przepływ: 26 ltr/min. – wylewka / 16 ltr/min. – prysznic
	
	1
	
	
	

	35
	regał mobilny na pojemniki GN1/1
	372x550x1750
+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 koła skrętne Ø100 – na 2 hamulce
· 13 par prowadnic na pojemniki GN1/1
	
	2
	
	
	

	36
	stół chłodniczy z drzwiami i blokiem 2 szuflad 
	950x600x850H
	· stal nierdzewna wewnątrz i na zewnątrz
· temperatura: -2/+10°C

· szuflady GN⅔

· w przedziale z drzwiami – półka ażurowa GN⅔

· klasa klimatyczna: 4
	
	2
	
	
	

	37
	stół z komorą zlewozmywaka i półką 
	1200x600x850H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· blat o grubości 40 mm – przetłoczony
· komora: 400x400x250h mm
	
	1
	
	
	

	37.1
	bateria stojąca 
	-
	· stal nierdzewna/mosiądz – zgodnie z PN-EN-248

· przepływ: 26 ltr/min
	
	1
	
	
	

	38
	stół z komorą zlewozmywaka i półką 
	800x600x850H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· blat o grubości 40 mm – przetłoczony
· komora: 400x400x250h mm
	
	1
	
	
	

	38.1
	bateria stojąca 
	-
	· stal nierdzewna/mosiądz – zgodnie z PN-EN-248

· przepływ: 26 ltr/min
	
	1
	
	
	

	39
	stół z 2 basenami 
	1500x600x850H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· głębokość basenów: 30 cm
	
	1
	
	
	

	39.1
	bateria stojąca 
	-
	· stal nierdzewna/mosiądz – zgodnie z PN-EN-248

· przepływ: 26 ltr/min
	
	1
	
	
	

	40
	regał ociekowy
	900x600x1800H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki perforowane
	
	1
	
	
	

	41
	półka wisząca 
	800x300
	· stal nierdzewna AISI304
· półka mocowana do ściany na wspornikach, 

z możliwością regulacji wysokości zawieszenia
	
	1
	
	
	

	42
	półka wisząca 
	1800x300
	· stal nierdzewna AISI304
· półka mocowana do ściany na wspornikach, 

z możliwością regulacji wysokości zawieszenia
	
	1
	
	
	

	43
	stół chłodniczy z drzwiami 
	950x700x850H
	· stal nierdzewna wewnątrz i na zewnątrz

· temperatura: -2/+10°C

· w obu przedziałach półka ażurowa GN1/1
· klasa klimatyczna: 4
	
	1
	
	
	

	44
	stół zamykany drzwiami suwanymi 
	1000x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· półka pośrednia 
	
	1
	
	
	

	45
	półka wisząca 
	900x300
	· stal nierdzewna AISI304

· półka pełna – płaska
· półka mocowana do ściany na wspornikach, 

z możliwością regulacji wysokości zawieszenia
	
	1
	
	
	

	45.1
	półka wisząca 
	1200x300
	· stal nierdzewna AISI304

· półka pełna – płaska

· półka mocowana do ściany na wspornikach, 

z możliwością regulacji wysokości zawieszenia
	
	1
	
	
	

	46
	półka wisząca 
	1000x300
	· stal nierdzewna AISI304

· półka przetłoczona – perforowana
· półka mocowana do ściany na wspornikach, 

z możliwością regulacji wysokości zawieszenia
	
	1
	
	
	

	47
	szafa przelotowa z drzwiami suwanymi 
	1000x600x2000H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 półki
	
	2
	
	
	

	48
	wózek 2-półkowy – odstawczy 
	925x640x900H
+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 30x30 mm

· 4 koła skrętne Ø125 – na 2 hamulce
	
	1
	
	
	

	49
	trzon 4-płytowy 
	800x900x900H
	· stal nierdzewna AISI304

· 4 płyty kwadratowe o wym: min. 30x30 cm oraz o mocy 4,0 kW każda
	
	1
	
	
	

	50
	patelnia z misą min. 64 ltr – wychylaną 
	720x800x900H
	· stal nierdzewna AISI304
· wychylanie misy korbą

· zakres temp. roboczych: +50/+250°C
· przystosowana do napełniania misy wodą zimną
	
	2
	
	
	

	51
	stanowisko odkładcze z półką 
	300x800x900H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm
	
	1
	
	
	

	52
	piec konwekcyjno-parowy o poj. 11xGN1/1 
z sondą i prysznicem ręcznym do mycia komory 
	510x850x1140H

+/-5%

	· stal nierdzewna AISI304
· panel kontrolny – analogowy
· dwie prędkości termo-dmuchawy z automatycznym rewersem

· oświetlenie komory

· drzwi z podwójną szybą – otwierane w celu umycia

· rozstaw prowadnic: min. 67 mm

· wsad wzdłużny (możliwość użycia poj. GN½ i GN⅔)
	
	2
	
	
	

	52.1
	podstawa pod piec, z prowadnicami na pojemniki GN 1/1
	H=700
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm
	
	2
	
	
	

	52.2
	automatyczny zmiękczacz wody 
	250x350x400H

+/-5%
	· głowica z nastawą czasową i volumetryczną
	
	1
	
	
	

	54
	taboret gazowy, 2-palnikowy 
	1160x580x400H
+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· palniki: 2 x 9,0 kW
	
	1
	
	
	

	55
	okap nawiewno-wywiewny z wiązką indukcyjną i kompensacyjną 
	3100x2350x550H
	· stal nierdzewna AISI304

· filtry klasy MICRO DROP, o skuteczności eliminacji tłuszczu min. 98%, potwierdzonej badaniami
· oświetlenie LED – wyłącznik na froncie okapu

· króćce wywiewne Ø315 – 4 szt.

· króćce nawiewne Ø250 – 8 szt.

· rynienka na skropliny zakończona zaworem
· okap dostarczony w 2 częściach
	
	1
	
	
	

	56
	stół z otworem do zrzucania odpadów 
	1700x600x835H
	· stal nierdzewna AISI304
· blat przetłoczony
· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· otwór do zrzucania odpadków, zabezpieczony gumową osłoną
	
	1
	
	
	

	57
	blat mocowany do ściany 
	900x100x40H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	58
	stół mycia wstępnego 
	L=750
H=835H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· blat wyprofilowany do kosza 500x500 do zmywarki i do stołu [56]
· stół łączony ze zmywarką „na zakładkę”

· komora zlewozmywaka: 500x400x250h mm
	
	1
	
	
	

	58.1
	bateria stojąca z prysznicem na stelażu 

i wylewką 
	-
	· stal nierdzewna/mosiądz – zgodnie z PN-EN-248

· przepływ: 26 ltr/min. – wylewka  /  16 ltr/min. – prysznic
	
	1
	
	
	

	59
	zmywarka kapturowa, z wbudowanym zmiękczaczem wody
	760x793x1485 (1942)H

+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· zewnętrzny sterownik, zawieszony na stole [60], 
w sposób łatwo dostępny dla obsługi
· max. średnica naczyń: min. 42 cm

· 3 programy: 1 / 2 / 3 min.

· pompa: min. 750W

· moc grzałek bojlera: min. 9,55 kW

· na wyposażeniu
- 2 kosze na talerze
- 2 kosze na kubki
- 1 kosz uniwersalny
- 2 kosze z otwartym bokiem
- 4 koszyki na sztućce

· max. zużycie wody: 2,5 ltr / cykl
	
	1
	
	
	

	60
	stół odkładczy - centralny
	L=750

H=835H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· blat wyprofilowany do kosza 500x500

· stół łączony ze zmywarką „na zakładkę”

· u dołu prowadnice na czyste kosze
	
	1
	
	
	

	61
	stół z szafką otwartą (zabudowany z 3 stron)
	1200x700x800H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· półka pośrednia

· blat płaski o grubości 40 mm
	
	1
	
	
	

	62
	stół z półką 
	1500x600x850H
	· stal nierdzewna AISI304

· konstrukcja na profilu 40x40 mm

· blat o grubości 40 mm
	
	1
	
	
	

	65
	bemar na szafce otwartej, o poj. 3/1GN 
	1090x700x850H

+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· pojemność: 3 x 1/1 GN H200 [3x28 ltr]

· zakres reg. temp. +30/+95°C

· szafka zabudowana z 3 stron
	
	1
	
	
	

	67
	podajnik tac i sztućców 
	840x567x1505H

+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· pojemność: 4 x GN¼ H150 - sztućce
· ok. 130 tac 
· 4 koła skrętne Ø125 – na dwóch hamulce
	
	1
	
	
	

	67.1
	pojemnik GN¼ H150 
	-
	· wytłaczane w stali nierdzewnej AISI 304
	
	4
	
	
	

	69
	zestaw z wężem (20,0 m) i pistoletem do mycia sprzętu / napełniania garów wodą 
	-
	· konstrukcja i obudowa ze stali nierdzewnej

· „pistolet” metalowy – chromowany

· wąż odporny na detergenty stosowane w kuchniach zbiorowego żywienia
	
	1
	
	
	

	70
	półka wisząca – ociekowa 
	1500x300
	· stal nierdzewna AISI304

· półka przetłoczona – perforowana
· półka mocowana do ściany na wspornikach, 

z możliwością regulacji wysokości zawieszenia
	
	1
	
	
	

	72
	krajalnica wędlin 
	530x440x420H

+/-5%
	· konstrukcja: anodyzowane aluminium lub stal nierdzewna

· nóż min. Ø275 mm ze stali nierdzewnej
· twardość noża: 58-59 HRC

· moc silnika: min. 0,21 KM
· na wyposażeniu ostrzałka noża

· zasilanie 1-fazowe
	
	1
	
	
	

	73
	maszyna do mielenia mięsa 
	260x600x380H

+/-5%
	· stal nierdzewna

· moc silnika: min. 2000W
· urządzenie przystosowane do pracy ciągłej
· na wyposażeniu 3 sita o różnej średnicy oczek (do uzgodnienia z Szefem Kuchni)
· zasilanie 3-fazowe
	
	1
	
	
	

	74
	krajalnica warzyw 
	265x580x520H

+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304 

· wydajność: do 150 kg (warzywa lekkie) / do 350 kg (warzywa okopowe) / h
· urządzenie przystosowane do pracy ciągłej

· zasilanie 3-fazowe
	
	1
	
	
	

	74.1
	zestaw 6 tarcz tnących 
	min. Ø250
	· tarcze przystosowane do mycia w zmywarce

· plastry: 2 / 5 / 10 mm

· słupki 4x4 mm  /  ścieranie 

· kostka 10x10x10 mm
	
	1 kmpl.
	
	
	

	+
	dostawa, montaż, rozruch wyposażenia technologicznego -  szkolenie personelu, dokumentacja powykonawcza, udział 
w odbiorze sanepidu, gwarancja 
	· w tym materiały montażowe
	
	1 kmpl.
	
	
	

	
	RAZEM (bez VAT)
	
	
	
	
	
	

	
	RAZEM (z VAT-em)
	
	
	
	
	
	


UWAGA I: dostawca wyposażenia technologicznego jest zobowiązany dokonać wizji lokalnej przed złożeniem oferty

UWAGA II: wybrany dostawca ma obowiązek zinwentaryzować materię budowlaną przed zamówieniem mebli nierdzewnych

UWAGA III: Zastosowane urządzenia i wyposażenie oraz prace montażowe muszą być zgodne z:

1.
dyrektywą bezpieczeństwa UNI EN ISO 12100 : 2010

2.
dyrektywą maszynową 2006/42/EC

3.
dyrektywą kompatybilności elektro-magnetycznej 2014/30/UE

4.
dyrektywą nisko-prądową 2014/35/UE

6.
zasadami RoHS dot. substancji niebezpiecznych

7.
zasadami WEEE dot. odpadów elektrycznych i elektronicznych

Wszystkie urządzenia elektryczne muszą być zgodne z EN 60335-1 i EN 60335-2

Urządzenia zasilane gazem muszą być zgodne z PN-EN-203

Wszystkie elementy przeznaczone do kontaktu z żywnością, a wykonane z materiałów innych niż stal nierdzewna – muszą posiadać odpowiednią opinię jednostki notyfikowanej.
