Zatacznik nr 2 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

»Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby organizacji wydarzen w Akademii

Ignatianum w Krakowie — 2 cze$ci”

Przedmiot zamowienia:

W zakres przedmiotu zaméwienia wchodzi:

1. Usluga podawania posilkéw na potrzeby wydarzen organizowanych w Akademii Ignatianum w
Krakowie, zgodnie ze specyfikacja z pkt. 2. Przez $wiadczenie ushug cateringowych Zamawiajacy
rozumie przygotowanie, dostarczenie i podawanie positkoéw w sali mieszczacej si¢ w budynku AIK przy
ul. Kopernika 26 (o dokladnym miejscu Wykonawca zostanie poinformowany na kilka dni przed

planowanym wydarzeniem) oraz na wolnym powietrzu,

na boisku (nawierzchnia trawiasta)

przylegajacym do AIK, przy ul. Kopernika 26 w Krakowie (jednorazowe wydarzenie).

2. Specyfikacja techniczna:

CZESC I — Wydarzenia organizowane

RODZAJ

OPIS

LICZBA
OSOB

REALIZACJA

PAKIET I

Przerwa kawowa
+ kruche ciastka

gorgca kawa, podana w ekspresach
cisnieniowych, herbata w torebkach -
minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej, herbaty
zielonej oraz herbaty owocowej, goraca
woda do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie
do liczby uczestnikoéw), dodatki do napojow
cieptych — cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna, woda
niegazowana, podawana w butelkach max.
0,5 I, woda gazowana, podawana w
butelkach max. 0,5 I, kruche ciasteczka
50g/osobg

do 30

SUKCESYWNE

(zamowienie bedzie realizowane w
zaleznoS$ci od potrzeb
Zamawiajgcego w trakcie trwania
catego okresu umowy)

gorgca kawa, podana w ekspresach
cis$nieniowych, herbata w torebkach -
minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej, herbaty
zielonej oraz herbaty owocowej, goraca
woda do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie
do liczby uczestnikow), dodatki do napojow
cieptych — cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna, woda
niegazowana, podawana w butelkach max.
0,5 |, woda gazowana, podawana w
butelkach max. 0,5 I, kruche ciasteczka
50g/osobe

31-50

SUKCESYWNE

(zamdéwienie bedzie realizowane w
zaleznoS$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)
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gorgca kawa, podana w ekspresach
cis$nieniowych, herbata w torebkach -
minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej, herbaty
zielonej oraz herbaty owocowej, goraca
woda do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie
do liczby uczestnikow), dodatki do napojow
cieptych — cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna, woda
niegazowana, podawana w butelkach max.
0,5 |, woda gazowana, podawana Ww
butelkach max. 0,5 I, kruche ciasteczka
50g/osobeg

51-80

SUKCESYWNE

(zamowienie bedzie realizowane w
zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)

gorgca kawa, podana w ekspresach
cisnieniowych, herbata w torebkach -
minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej, herbaty
zielonej oraz herbaty owocowej, goraca
woda do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie
do liczby uczestnikow), dodatki do napojow
cieptych — cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna, woda
niegazowana, podawana w butelkach max.
0,5 I, woda gazowana, podawana w
butelkach max. 0,5 I, kruche ciasteczka
50g/osobeg

81-100

SUKCESYWNE

(zamowienie bedzie realizowane w
zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)

PAKIET I

Przerwa kawowa
+ przekaski
slodkie i stone

gorgca kawa, podana w ekspresach
cisSnieniowych, herbata w torebkach -
minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej, herbaty
zielonej oraz herbaty owocowej, goraca
woda do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie
do liczby uczestnikow),dodatki do napojow
cieptych — cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna, woda
niegazowana, podawana w butelkach max.
0,5 |, woda gazowana, podawana w
butelkach max. 0,5 I, przekaski stodkie i
stone (typu: ciasta, babeczki, drozdzowki,
kanapki, tortille itp.) 3 przekaski stodkie i 3
przekaski stone na osobe

do 30

SUKCESYWNE

(zaméwienie bedzie realizowane w
zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)

gorgca kawa, podana w ekspresach
cisnieniowych, herbata w torebkach -
minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej, herbaty
zielonej oraz herbaty owocowej, goraca
woda do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie
do liczby uczestnikow),dodatki do napojow
cieptych — cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna, woda
niegazowana, podawana w butelkach max.
0,5 I, woda gazowana, podawana w
butelkach max. 0,5 1, przekaski stodkie i
stone (typu: ciasta, babeczki, drozdzowki,
kanapki, tortille itp.) 3 przekaski stodkie i 3
przekaski stone na osobe

31-50

SUKCESYWNE

(zamowienie bgdzie realizowane w
zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)
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gorgca kawa, podana w ekspresach
cisnieniowych, herbata w torebkach -
minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej, herbaty
zielonej oraz herbaty owocowej, goraca
woda do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie
do liczby uczestnikow),dodatki do napojow
cieptych — cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna, woda
niegazowana, podawana w butelkach max.
0,5 |, woda gazowana, podawana w
butelkach max. 0,5 1, przekaski stodkie i
stone (typu: ciasta, babeczki, drozdzéwki,
kanapki, tortille itp.) 3 przekaski stodkie i 3
przekaski stone na osobg

51-80

SUKCESYWNE

(zamowienie bedzie realizowane w
zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)

gorgca kawa, podana w ekspresach
cisSnieniowych, herbata w torebkach -
minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej, herbaty
zielonej oraz herbaty owocowej, goraca
woda do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie
do liczby uczestnikow),dodatki do napojow
cieptych — cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna, woda
niegazowana, podawana w butelkach max.
0,5 I, woda gazowana, podawana w
butelkach max. 0,5 1, przekaski stodkie i
stone (typu: ciasta, babeczki, drozdzowki,
kanapki, tortille itp.) 3 przekaski stodkie i 3
przekaski stone na osobe

81-100

SUKCESYWNE

(zamowienie bedzie realizowane w
zaleznosci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)

PAKIET 111
Przerwa kawowa
+ lunch

zupa, danie gorace — 2 rodzaje
(wegetarianskie, miesne) — z dodatkami:
ziemniaki, ryz (bragzowy/basmati), kasza
(peczak/gryczana/jeczmienna) oraz dwiema
surdwkami/satatkami. Danie wegetarianskie
o gramaturze catkowitej 350 g/porcja. Danie
migsne z dodatkami oraz suréwka/satatka:
150 g miesa, 100 g dodatki skrobiowe, 100
g suroéwki/satatki = 350 g/porcja, 2 rodzaje
ciast (np. sernik, szarlotka), goraca kawa,
podanej w ekspresach ciSnieniowych,
herbata w torebkach — minimum trzy
rodzaje, w tym co najmniej jeden rodzaj
herbaty czarnej, herbaty zielonej oraz
herbaty owocowej, goragca woda do herbaty
(wg potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow), dodatki do napojoéw cieptych
— cukier, mleko do kawy (w tym mleko bez
laktozy), cytryna, woda niegazowana,
podawana w butelkach max. 0,5 I, woda
gazowana, podawana w butelkach max. 0,5
I, soki 100% — min. 2 smaki — bez
ograniczen

do 30

SUKCESYWNE

(zamoOwienie bedzie realizowane w
zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)

zupa, danie gorace — 2 rodzaje
(wegetarianskie, miesne) — z dodatkami:
ziemniaki, ryz (brazowy/basmati), kasza
(peczak/gryczana/jgczmienna) oraz dwiema
suroOwkami/satatkami. Danie wegetarianskie

31-50

SUKCESYWNE

(zamowienie bgdzie realizowane w
zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
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o gramaturze catkowitej 350 g/porcja. Danie
migsne z dodatkami oraz sur6wka/satatka:
150 g miesa, 100 g dodatki skrobiowe, 100
g suréwki/satatki = 350 g/porcja, 2 rodzaje
ciast (np. sernik, szarlotka), goraca kawa,
podanej w ekspresach ciSnieniowych,
herbata w torebkach — minimum trzy
rodzaje, w tym co najmniej jeden rodzaj
herbaty czarnej, herbaty zielonej oraz
herbaty owocowej, goraca woda do herbaty
(wg potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow), dodatki do napojoéw cieptych
— cukier, mleko do kawy (w tym mleko bez
laktozy), cytryna, woda niegazowana,
podawana w butelkach max. 0,5 I, woda
gazowana, podawana w butelkach max. 0,5

catego okresu umowy)

I, soki 100% — min. 2 smaki — bez
ograniczen
zupa, danie goragce — 2  rodzaje

(wegetarianskie, miesne) — z dodatkami:
ziemniaki, ryz (bragzowy/basmati), kasza
(pegczak/gryczana/jgczmienna) oraz dwiema
surowkami/satatkami. Danie wegetarianskie
o gramaturze catkowitej 350 g/porcja. Danie
migsne z dodatkami oraz sur6wka/satatka:
150 g miesa, 100 g dodatki skrobiowe, 100
g suréwki/satatki = 350 g/porcja, 2 rodzaje
ciast (np. sernik, szarlotka), goraca kawa,
podanej w ekspresach ciSnieniowych,
herbata w torebkach — minimum trzy
rodzaje, w tym co najmniej jeden rodzaj
herbaty czarnej, herbaty zielonej oraz
herbaty owocowej, goragca woda do herbaty
(wg potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow), dodatki do napojow cieptych
— cukier, mleko do kawy (w tym mleko bez
laktozy), cytryna, woda niegazowana,
podawana w butelkach max. 0,5 I, woda
gazowana, podawana w butelkach max. 0,5
I, soki 100% — min. 2 smaki — bez
ograniczen

51-80

SUKCESYWNE

(zamowienie bedzie realizowane w
zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)

zupa, danie gorgce — 2 rodzaje
(wegetarianskie, miesne) — z dodatkami:
ziemniaki, ryz (brazowy/basmati), kasza
(peczak/gryczana/jgczmienna) oraz dwiema
surowkami/satatkami. Danie wegetarianskie
o gramaturze catkowitej 350 g/porcja. Danie
migsne z dodatkami oraz surowka/satatka:
150 g migsa, 100 g dodatki skrobiowe, 100
g surowki/satatki = 350 g/porcja, 2 rodzaje
ciast (np. sernik, szarlotka), goraca kawa,
podanej w ekspresach ciSnieniowych,
herbata w torebkach — minimum trzy
rodzaje, w tym co najmniej jeden rodzaj
herbaty czarnej, herbaty zielonej oraz
herbaty owocowej, gorgca woda do herbaty
(wg potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow), dodatki do napojow cieptych
— cukier, mleko do kawy (w tym mleko bez

81-100

SUKCESYWNE

(zamowienie bgdzie realizowane w
zalezno$ci od potrzeb
Zamawiajacego w trakcie trwania
catego okresu umowy)
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laktozy), cytryna, woda niegazowana,
podawana w butelkach max. 0,5 I, woda
gazowana, podawana w butelkach max. 0,5
I, soki 100% — min. 2 smaki — bez
ograniczen

CZESC 1I — Wydarzenia planowane

RODZAJ

OPIS

LICZBA
OSOB

REALIZACJA

Usluga cateringowa
na potrzeby
organizacji

wydarzenia w
formule spotkania
plenerowego ,,Grill

dla pracownikéw
AIK”

Bufet typu grill z serwowaniem potraw i
napojow.

W ramach ustugi Wykonawca dostarczy
zastawe jednorazowa, sprzet cateringowy,
fawy/ stoly, krzesta, namioty lub parasole
— w liczbie odpowiedniej do ilosci
uczestnikow (przyjmuje si¢ 150 osob).
Obstuga, w tym rozstawienie taw, stotow,
parasoli czy namiotow lezy po stronie
Wykonawcy.

Menu sktada¢ si¢ bedzie co najmniej z:

e potraw migsnych z grilla — 5
rodzajow (5 porcji na osobg, waga
1 porcji ok. 100 g). Przyktadowe
potrawy: karkéwka marynowana,
szasztyk drobiowy, udko
kurczaka w musztardowej
marynacie, dramstik wieprzowy,
kietbasa grillowa

e potraw jarskich z grilla — 3
rodzaje (75 porcji, waga 1 porcji
ok. 150 g). Przyktadowe potrawy:
dorsz pieczony w folii z cytryna,
warzywa grillowane, szasztyki
warzywne

e safatek — 3 rodzaje,

e palety wyrobow wiejskich
(salceson, boczek, kielbasa
kabanos)

e 1 kieliszek wina na osob¢ (do
wyboru - wytrawne wino biale i
Czerwone)

e wody niegazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5 I,

e wody gazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5,

e piwo butelkowe 0,5 1 np. Perta,

Lomza, Kasztelan, Heineken —

150

JEDNORAZOWE (realizacja
czerwiec-lipiec 2023 roku)

Strona5z 11




Zatacznik nr 2 do SWZ

1501

sokow 100% — min. 3 smaki —
bez ograniczen,

dodatkow: pieczywa w tym chleb
wiejski) — bez ograniczen,
musztarda, keczup, ogorki
kiszone, smalec wiejski, oscypek,
paleta serow

Usluga cateringowa
na potrzeby
organizacji

wydarzenia —
sInauguracja roku
akademickiego
2023/2024”

Menu sktada¢ si¢ bedzie co najmniej z:

zimnych przystawek — 5 rodzajow
(5 porcji/os, waga 1 porcji: min.
50 g. — max. 70 g). Przyktadowe
przystawki: roladki nalesnikowe z
lososiem, paleta serow
gatunkowych z zurawina,
babeczki faszerowane r6znymi
pastami, potmisek koreczkow,
deska serow, galaretki rybno-
warzywne skropione limonka,
jajka z  pastami, zdobione
wedzonym pstragiem,

dan goracych— 3 rodzaje (rybne,

wegetarianskie, migsne) - z
dodatkami: ziemniaki, ryz
(brazowy/basmati), kasza

(peczak/gryczana/jgczmienna)
oraz przynajmniej trzema
surdwkami/satatkami oraz
warzywa gotowane. Przyktadowe
dania gorgce: toso§ w sosie
cytrynowym, ravioli z ricotta
i szpinakiem, grillowane
poledwiczki wolowe w sosie
borowikowym

» danie rybne z dodatkami
oraz  suréwka/salatka:
150 g ryby, 100 g
dodatki skrobiowe, 100 g
surowki/satatki = 350
g/porcja

» danie wegetarianskiec o
gramaturze  catkowitej

350 g/porcja.
» danie migsne z
dodatkami oraz

surowka/satatka: 150 g
migsa, 100 g dodatki
skrobiowe, 100 g
surowki/satatki = 350
g/porcja,

satatek — 3 rodzaje,

deseréw: 2 rodzaje ciast (np.
sernik, szarlotka,), 2 rodzaje
owocoOw (obranych, gotowych

150

JEDNORAZOWE (realizacja w
pazdzierniku 2023 roku)
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bezposrednio do spozycia,)

2 kieliszkbw wina/osobg (do
wyboru - wytrawne wino biate i
czerwone)

goragcej kawy, podanej w
ekspresach cisnieniowych,

herbaty w torebkach — minimum
trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej,
herbaty zielonej oraz herbaty
OWOCOWej,

goragcej wody do herbaty (wg
potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow),

dodatkéw do napojow cieptych —
cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna,

wody niegazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5 I,

wody gazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5 I,

sokow 100% — min. 3 smaki —
bez ograniczen,

pieczywa — bez ograniczen

Usluga cateringowa
na potrzeby
organizacji
wydarzenia
»Spotkanie
Oplatkowe

Pracownikéw AIK”

Bufet typu bankiet z obstuga kelnerska.

Menu sktada¢ si¢ bedzie co najmniej z:

zimnych przystawek — 5 rodzajow
(5 porcji/os, waga 1 porcji: min.
50 g. — max. 70 g). Przyktadowe
przystawki: roladki nale$nikowe z
lososiem, paleta serow
gatunkowych z zurawing,
babeczki faszerowane réznymi
pastami, potmisek koreczkow,
deska serow, galaretki rybno-
warzywne skropione limonka,)

cieptych dan ,wigilijnych”, w
tym barszcz czerwony z uszkami
z grzybami — 250 ml./os, oraz 3
rodzaje innych np. gotabki jarskie
z sosem pieczarkowym, krokiety
jarskie z grzybami — 200 g./os.

satatek — 5 rodzajow,

deserow: 4  rodzaje  ciast
~Swigtecznych”  (np.  sernik,
makowiec, szarlotka,),

2 kieliszkow wina/osobe (do
wyboru - wytrawne wino biale i
Czerwone)

goragcej kawy, podanej w

150

JEDNORAZOWE (realizacja w
grudniu 2023 roku)
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ekspresach ci§nieniowych,

herbaty w torebkach — minimum
trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej,
herbaty zielonej oraz herbaty
OWOCOWej,

goragcej wody do herbaty (wg
potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow),

dodatkow do napojow cieptych —
cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna,

wody niegazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5 I,

wody gazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5 I,

sokow 100% — min. 3 smaki —
bez ograniczen,

pieczywa — bez ograniczen

Usluga cateringowa
na potrzeby
organizacji

wydarzenia —
»Wreczenie
Nagrody im. ks.
Stanistawa Musiala
SJ”

Bufet typu bankiet z obstuga kelnerska.

Menu sktadac si¢ bedzie co najmniej z:

Zimnych  przystawek - 5
rodzajow (5 porcji/os, waga 1
porcji: min. 50 g. — max. 70 g).
Przyktadowe przystawki: roladki
nalesnikowe z ltososiem, paleta
serow gatunkowych z zurawina,
babeczki faszerowane rdznymi
pastami, pétmisek koreczkow,
deska serow, galaretki rybno-
warzywne z skropione limonka,
jajka z  pastami, zdobione
wedzonym pstragiem,

Dan goracych— 3 rodzaje (rybne,

wegetarianskie, migsne — z
wylaczeniem wieprzowiny) z
dodatkami: ziemniaki, ryz
(brazowy/basmati), kasza

(peczak/gryczana/jgczmienna)
oraz przynajmniej trzema
surowkami/satatkami oraz
warzywa gotowane. Przykladowe
dania gorgce: loso§ w sosie
cytrynowym, ravioli z ricotta
i szpinakiem, grillowane
poledwiczki wotowe w sosie
borowikowym

> Danie rybne z dodatkami
oraz surowka/satatka:
150 g ryby, 100 ¢
dodatki skrobiowe, 100 g
surowki/satatki = 350

100

JEDNORAZOWE (realizacja w
marcu 2024)
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g/porcja

» Danie wegetarianskie o
gramaturze  catkowitej
350 g/porcja.

» Danie miesne z
dodatkami oraz
suréwka/satatka: 150 g
migsa, 100 g dodatki
skrobiowe, 100 g
surowki/satatki = 350
g/porcja,

Satatek — 3 rodzaje,

Deseréw: 3 rodzaje ciast (np.
sernik, szarlotka, kremowka), 3

rodzaje  owocoéw  (obranych,
gotowych  bezposrednio  do
spozycia,)

2 kieliszkow wina/osobe (do
wyboru - wytrawne wino biale i
czerwone, wino koszerne
wytrawne lub pétwytrawne)

goragcej kawy, podanej w
ekspresach ci§nieniowych,

herbaty w torebkach — minimum
trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej,
herbaty zielonej oraz herbaty
OWOCOWej,

goracej wody do herbaty (wg
potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow),

dodatkéw do napojow cieptych —
cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna,

wody niegazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5 |,

wody gazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5 1,

sokéw 100% — min. 3 smaki —
bez ograniczen,

pieczywa — bez ograniczen

Usluga cateringowa
na potrzeby
organizacji

wydarzenia —
,,Swie;to Uczelni”

Bufet typu bankiet z obstuga kelnerska.

Menu sktada¢ si¢ bedzie co najmniej z:

zimnych przystawek — 5 rodzajow
(5 porcjilos, waga 1 porcji: min.
50 g. — max. 70 g). Przyktadowe
przystawki: roladki nale$nikowe z
lososiem, paleta serow
gatunkowych z zurawina,
babeczki faszerowane rdznymi
pastami, potmisek koreczkow,
deska serow, galaretki rybno-

150

JEDNORAZOWE (realizacja w
marcu 2024 roku)
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warzywne skropione limonka,
jajka z  pastami, zdobione
wedzonym pstragiem,

dan goracych— 3 rodzaje (rybne,

wegetarianskie, migsne) — Z
dodatkami: ziemniaki, ryz
(brazowy/basmati), kasza

(pegczak/gryczana/jgczmienna)
oraz przynajmniej trzema
suro6wkami/satatkami oraz
warzywa gotowane. Przykladowe
dania gorgce: loso§ w sosie
cytrynowym, ravioli z ricotta
i szpinakiem, grillowane
poledwiczki wolowe w sosie
borowikowym

» danie rybne z dodatkami
oraz  suréwka/salatka:
150 g ryby, 100 ¢
dodatki skrobiowe, 100 g
surowki/satatki = 350
g/porcja

» danie wegetarianskie o
gramaturze  catkowitej

350 g/porcja.
» danie migsne z
dodatkami oraz

surowka/satatka: 150 g
migsa, 100 g dodatki
skrobiowe, 100 g
surowki/satatki = 350
g/porcja,

satatek — 3 rodzaje,

deserow: 2 rodzaje ciast (np.
sernik, szarlotka,), 2 rodzaje
owocow (obranych, gotowych
bezposrednio do spozycia,)

2 kieliszkow wina/osobe (do
wyboru - wytrawne wino biate i
czerwone)

goragcej kawy, podanej w
ekspresach ci$nieniowych,

herbaty w torebkach — minimum
trzy rodzaje, w tym co najmniej
jeden rodzaj herbaty czarnej,
herbaty zielonej oraz herbaty
OWOCOWej,

goragcej wody do herbaty (wg
potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow),

dodatkéw do napojow cieptych —
cukier, mleko do kawy (w tym
mleko bez laktozy), cytryna,

wody niegazowanej, podawanej w
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butelkach max. 0,5 I,

e wody gazowanej, podawanej w
butelkach max. 0,5 I,

e sokow 100% — min. 3 smaki —
bez ograniczen,

. ieczywa — bez ograniczeh
g

3. Terminy realizacji:

Zamoéwienie realizowane bedzie od dnia zawarcia umowy i wykonywane bedzie w czeSciach w ciggu calego
okresu trwania umowy.

Wykonawca na 4 dni przed terminem realizacji ushugi zobowigzany jest do przekazania Zamawiajgcemu
propozycji menu bufetu bankietowego.

4. Ponadto Wykonawca w ramach przedmiotu zaméwienia zobowiazany jest do:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Przygotowania 1 przetransportowania (w pojazdach przeznaczonych do przewozu zywnos$ci)
zamawianych potraw;

Wyeksponowania potraw w salach konsumpcyjnych, badz innym miejscu wskazanym przez
Zamawiajacego (wymagane s3a opisy potraw w jezyku polskim, przy czym potrawy
wegetarianskie/koszerne muszg zosta¢ wyraznie oznaczone);

Zapewnienia profesjonalnej obstugi, w tym minimum jednej osoby, odpowiedzianej za obsluge
kelnerska. Zamawiajacy wymaga, aby osoby, odpowiedzialne za obstuge kelnerska, wygladaty
schludnie. Przez wyglad schludny Zamawiajacy rozumie strdj typu: biala koszula, czarne dhugie
spodnie/spodnica lub czarny fartuch. Ubrania musza by¢ czyste, wyprasowane i nieuszkodzone.
Wykonawca zapewni bezposredni nadzor nad realizacjg ustug cateringowych (ciggly nadzor);

Przygotowania miejsca serwowania, czyli zapewnienia zabudowy pod bufet;

Zapewnienia profesjonalnego sprzetu cateringowego, specjalistycznych urzadzen typu: termosy,
podgrzewacze itp., wyposazenia stolow wykorzystywanych podczas bankietu w biate obrusy oraz
ozdoby florystyczne (kwiaty zywe), dostarczenia niezbednej zastawy w postaci naczyn (biale,
porcelanowe filizanki na kawe oraz herbate ze spodkami, biale porcelanowe talerze na dania
obiadowe i na desery, szklanki, kieliszki do wina), stalowych sztuc¢céw, biatych papierowych
serwetek w serwetnikach, stolow koktajlowych. Ilos¢ sprzetu, naczyn oraz papierowych serwetek
majg gwarantowac¢ wszystkim uczestnikom sprawne korzystanie z bufetéw w trakcie bankietu; ilo§¢
ta ma by¢ dostosowana do liczebnoS$ci uczestnikow, przy czym zastawa, sztuéce, serwetki, itp. musza
by¢ na biezaco uzupekiane;

Utrzymywania w czysto$ci miejsca poczestunku i bufetow na biezaco oraz sprzatania po realizacji
ustugi i wywozenia na wlasny koszt odpadéw konsumpcyjnych i poprodukcyjnych;

Zapewnienia innych sprzetow, narzedzi etc. niezbednych do wykonywania zamoéwienia.
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