A-ZP.381.21.2024.WB

Szczecin, dnia 17.06.2024 r.

INFORMACJA O WYBORZE NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

Dotyczy: postepowania prowadzonego w trybie podstawowym pn.: Swiadczenie ustug
cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego przez okres 12 miesiecy od zawarcia

umowy

Zamawiajacy dzialajac na podstawie art. 253 ustawy z 11 wrze$nia 2019 r. — Prawo
zamowien publicznych (Dz.U. z 2023 roku, poz. 1605 ze zm.), informuje, ze
1. Wybrano ofert¢ Wykonawcy:

KAMILA DEBOWSKA

ul. POLSKICH MARYNARZY 95/2

71-050 SZCZECIN

Cena: 2 306,00 zi brutto
2. Wykonawcom przyznano nastgpujaca liczbe punktow w ramach kryteriow oceny ofert
1 przyznano taczng punktacje:

Liczba
Numer Liczba punktow Laczna
oferty Wykonawca punktow w zakresie liczba
w zakresie kryterium punktow
kryterium jakos¢é
cena probek
1. 4Line Catering Dietetyczny Sp. z 0.0.
Ul. Europejska 33
71-022 Szczecin 39,68 pkt 14,34 pkt 54,02 pkt
REGON 526124440
2. EDU Alicja Kurek
UL Sowinskiego 72¢/8
70-236 Szczecin 41,52 pkt 7,33 pkt 48.85 DKt
REGON 021395597 oo P
3. Michat Baszak Sushi&Pizza House
Ul. Krzywoustego 14/21
70-250 Szczecin 45,09 pkt 15,00 pkt 60,09 pkt
REGON 521768500
4. KAMILA DEBOWSKA
ul. POLSKICH MARYNARZY 95/2
71-050 Szczecin 50,00 pkt 31,00 pkt 81,00 pkt
REGON 321335150

Szczegdtowe wyliczenie punktacji w kryterium jako$ciowym dla poszczegdlnych ofert:
1. 4Line Catering Dietetyczny Sp. z 0.0. — smak i jakos$¢ probek — 0,12 pkt, wyglad,
podanie potraw, estetyka probek — 0,03 pkt.



2. EDU Alicja Kurek - smak i jakos¢ probek — 0,04 pkt, wyglad, podanie potraw,
estetyka probek! - 0,03 pkt.

3. Michal Baszak Sushi&Pizza House - smak i jako$¢ probek — 0,08 pkt, wyglad,
podanie potraw, estetyka probek — 0,07 pkt.

4. KAMILA DEBOWSKA - smak i jakos¢ probek — 0,20 pkt, wyglad, podanie potraw,
estetyka probek — 0,11 pkt.

Karty oceny w zatgczeniu.

And rzej Data:
"""" Stanistaw """ "2024.06.17°
Signature_?;gt Verified Jakubowski 08:57:04 +02'00'
Dokument po ? przez
Wojciech Jerzy Bfreszko
Data: 2024.06. 8:52:11 CEST

! Brak dodatku/-6w skutkuje obnizeniem punktacji w kategorii estetyka o 20%
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Postepowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB

Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Zgodnosc¢ liczby potraw z bankietem degustacyjnym Oferta .J

Lp. Nazwa potrawy Obecnos¢ potrawy

=

Barszcz czerwony czysty

b

Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem
$mietankowo-kurkowym

Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym

Krokiety z kapustq i grzybami

Szparagi w szynce

Sledz w sosie tatarskim

Jajka faszerowane z tososiem

Rézki z szynki z pasta jajeczno-serowq

©|®|Nlon|s|w

Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna)

10. | Satatka z siekang piersia kurczaka i chrupigcymi
warzywami

L < ]IS < <

11. | Rogaliki z nadzieniem

12. | Deser Panna cotta

13. | Deser Tiramisu

DODATKI DO BANKIETU DEGUSTACYJNEGO:

dodatki co najmniej trzy np. sos, dip

s6l, pieprz, przyprawy (co najmniej dwa) fag ft

woda — gazowana i niegazowana w butelkach

soki — 3 rodzaje sokdw 100%

napoje gorace: kawa, herbata,

AN Rl Pl Eadl Il

dodatki do napojéw goracych — mleko do kawy, smietanka
do kawy o zawartosci 10 % ttuszczu, cukier, cytryna
swieza, pokrojona w plastry

< KKIKFISIFIRIS
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Postepowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie ustug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwca 2024 roku do 28 czerwcea 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Zgodnosé liczby potraw z bankietem degustacyjnym Oferta E

Lp. Nazwa potrawy Obecnosé potrawy

1. Barszcz czerwony czysty

[ad

$mietankowo-kurkowym

Vi
Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem l/

Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym

Krokiety z kapusta i grzybami V4
Szparagi w szynce Vi

P,

Sledz w sosie tatarskim

v
Jajka faszerowane z tososiem /

Rézki z szynki z pastg jajeczno-serowg /

-

I~

\L100 N o W

Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna)

10. | Safatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

12. | Deser Panna cotta

13. | Deser Tiramisu

DODATKI DO BANKIETU DEGUSTACYJNEGO:

s

v
11. | Rogaliki z nadzieniem V
[/
Vv
vV

dodatki co najmniej trzy np. sos, dip

N

s0l, pieprz, przyprawy (co najmniej dwa)

woda — gazowana i niegazowana w butelkach

soki — 3 rodzaje sokéw 100%

DR IW N

dodatki do napojéw gorgcych —~ mleko do kawy, Smietanka
do kawy o zawartosci 10 % ttuszczu, cukier, cytryna
Swieza, pokrojona w plastry

Vv
|V
V4
napoje goragce: kawa, herbata, \/
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Swiadczenie ushug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Zgodnos¢ liczby potraw z bankietem degustacyjnym Oferta C/

Lp. Nazwa potrawy Obecnos¢ potrawy

=

Barszcz czerwony czysty v

g

Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem v
Smietankowo-kurkowym

Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym

Krokiety z kapusta i grzybami

Szparagi w szynce

Sledz w sosie tatarskim

Jajka faszerowane z tososiem

R6zki z szynki z pastg jajeczno-serowa

W0 No AW

Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna)

Clelele lelgls €

10. | Safatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

<

11. | Rogaliki z nadzieniem

<

12. | Deser Panna cotta

<

13. | Deser Tiramisu

DODATKI DO BANKIETU DEGUSTACYINEGO:

dodatki co najmniej trzy np. sos, dip

s6l, pieprz, przyprawy {(co najmniej dwa)

woda — gazowana i niegazowana w butelkach

soki — 3 rodzaje sokow 100%

napoje gorace: kawa, herbata,

SNk IWINE

dodatki do napojoéw gorgcych — mieko do kawy, $mietanka
do kawy o zawartosci 10 % ttuszczu, cukier, cytryna
Swieza, pokrojona w plastry

< |l kIS
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Postepowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29

czerwca 2024 roku do 28 czerwea 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Zgodnos$¢ liczby potraw z bankietem degustacyjnym Oferta :D

Lp. Nazwa potrawy Obecnos¢ potrawy

=

Barszcz czerwony czysty

N

Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem
Smietankowo-kurkowym

Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym

Krokiety z kapusta i grzybami

Szparagi w szynce

Sledz w sosie tatarskim

Jajka faszerowane z tososiem

Rozki z szynki z pastg jajeczno-serowa

©|o(Nlon|s|w

Safatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna)

10. | Satatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

11. | Rogaliki z nadzieniem

12. | Deser Panna cotta

13. | Deser Tiramisu

DODATKI DO BANKIETU DEGUSTACYINEGO:

dodatki co najmniej trzy np. sos, dip

s6l, pieprz, przyprawy (co najmniej dwa)

woda — gazowana i niegazowana w butelkach

soki — 3 rodzaje sokéw 100%

napoje gorace: kawa, herbata,

O Nk IWINIE

dodatki do napojow goracych — mleko do kawy, Smietanka
do kawy o zawartosci 10 % ttuszczu, cukier, cytryna
$wieza, pokrojona w plastry

N SR <<k <<_¢\<:c<_&: < |
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) Post¢gpowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku

Zatacznik do protokotu
Karta indywidualnej oceny ofert Ofertanr A’
W ramach kryterium oceny jako$é prébek
Kategoria 1. smak i jakos¢ prébek
Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)
1 Barszcz czerwony czysty [OEENY,
2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem ~ )
$mietankowo-kurkowym 2 (Mw—
3 Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym O)
4 Krokiety z kapusta i grzybami 0
5 Szparagi w szynce (@)
6 | Sledz w sosie tatarskim A
7 Jajka faszerowane z tososiem O
8 R&zki z szynki z pastg jajeczno-serowa 6
9 Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna) @)
10 | Safatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi O
warzywami
11 | Rogaliki z nadzieniem 0
12 | Deser Panna cotta &)
13 | Deser Tiramisu ()
Suma punktéw za smak i jako$é prébek
Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka prébek Punkty (0-11)
Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek 6
Suma punktoéw — kryterium jakos$é prébek 8
{kategoria 1i 2)

bvak volg QU‘GM ‘(JmJlL Qadg«wucw k‘)&\w\/\g %W\VH)
Loikedh hoaet

imieg i nazwisko)




UNIWERSYTET
"{-f SZCZECINSKI

Post¢epowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie ushug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwea 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert Oferta nr
W ramach kryterium oceny jakos¢ prébek

Kategoria 1. smak i jakos$¢ probek

Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)
1 | Barszcz czerwony czysty () n%ﬂ' 74.,1/‘/4/(.11
2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem

Smietankowo-kurkowym ZA\ — \

Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym

Krokiety z kapustg i grzybami

Szparagi w szynce

Sledz w sosie tatarskim

Jajka faszerowane z tososiem

Rozki z szynki z pastq jajeczno-serowa

Ve |IN|O|n| K~ W

Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna)

10 | Safatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

11 | Rogaliki z nadzieniem

12 Deser Panna cotta

) ,
S :_CB Q@COAOC

13 Deser Tiramisu

Suma punktéw za smak i jako$¢ probek

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka prébek Punkty (0-11)

Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka prébek 6

Suma punktéw — kryterium jakos$¢ probek
{kategoria 1i 2)

Oquicrone bl oot
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. Postgpowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29

czerwca 2024 roku do 28 czerwcea 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert
W ramach kryterium oceny jakos¢ probek

Oferta nr /[‘)’

A e 2

2 4 it

Kategoria 1. smak i jakos$¢ prébek
Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)
1 Barszcz czerwony czysty ®)
2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem

$mietankowo-kurkowym 02/
3 Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym )
4 Krokiety z kapustg i grzybami @]
5 Szparagi w szynce )
6 | Sledz w sosie tatarskim {)
7 | lajka faszerowane z fososiem 0]
8 Rézki z szynki z pasta jajeczno-serowq O
9 Safatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna) )
10 | Satatka z siekang piersiag kurczaka i chrupigcymi 0

warzywami ~
11 | Rogaliki z nadzieniem £ )
12 | Deser Panna cotta ~/
13 | Deser Tiramisu O

Suma punktéw za smak i jakos¢ prébek 6
Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka prébek Punkty (0-11)
Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek ﬁ
Suma punktoéw — kryterium jakos¢ probek g
{kategoria 11i 2)
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] Postepowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie ushug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29

czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
Zalacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert
W ramach kryterium oceny jakos¢ probek

Ofertanr .k

Kategoria 1. smak i jakos$¢ prébek

Lp.

Nazwa potrawy

Punkty (0-3)

-

[

Barszcz czerwony czysty

T

N

Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem
$mietankowo-kurkowym

Roladki z sandacza z cukinia i sosem szafranowym

Gﬂra. o e

0
O

Krokiety z kapusta i grzybami

Szparagi w szynce

/
R

4.

e N

Sled? w sosie tatarskim

Hi)

Jajka faszerowane z fososiem

Xf?

Rozki z szynki z pastg jajeczno-serowa

O INO | AW

Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna)

Satatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

11

Rogaliki z nadzieniem

12

Deser Panna cotta

NSNS NENE SN

—_

13

Deser Tiramisu

Suma punktéw za smak i jako$¢ prébek

1

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka prébek

Punkty (0-11)

Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek

2

Suma punktéw — kryterium jako$é probek
{kategoria 1i 2)

(%
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Post¢powanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie ustug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwea 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku

Zatacznik do protokotu
Karta indywidualnej oceny ofert Oferta nr:z?
W ramach kryterium oceny jakos$¢ probek
Kategoria 1. smak i jakos¢ probek
Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)

N

1 Barszcz czerwony czysty

N

Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem
$mietankowo-kurkowym

Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym

Krokiety z kapustg i grzybami

Szparagi w szynce

Sledz w sosie tatarskim

Jajka faszerowane z tososiem

Roézki z szynki z pastg jajeczno-serowa

O NGO &lWw

Safatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna)

10 | Safatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

11 | Rogaliki z nadzieniem

12 Deser Panna cotta
13 Deser Tiramisu

Suma punktéw za smak i jako$¢ prébek

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka probek Punkty (0-11)
Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek 2

Suma punktéw — kryterium jakos¢ prébek /
(kategoria1i 2) G

L\)O\MJ/\ @)@289}2

(Imie i nazwisko)
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Post¢powanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
2atacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert Oferta nr :b
W ramach kryterium oceny jakos¢ prébek

Kategoria 1. smak i jako$¢é prébek

Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)
1 Barszcz czerwony czysty 02,
2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem
$mietankowo-kurkowym /l
3 Roladki z sandacza z cukinia i sosem szafranowym )
4 Krokiety z kapustq i grzybami /I
5 | Szparagi w szynce /
6 | Sled? w sosie tatarskim A
7 | Jajka faszerowane z tososiem D
8 R&zki z szynki z pasta jajeczno-serowg )
9 | Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna) /l.
10 | Satatka z sieckang piersig kurczaka i chrupigcymi 0
warzywami
11 | Rogaliki z nadzieniem "2,
12 | Deser Panna cotta /]

13 Deser Tiramisu

Suma punktéw za smak i jakos¢ prébek

O

1/

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka probek Punkty' (0-11)
Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek \'7)
Suma punktéw — kryterium jako$¢ prébek

(kategoria 1i 2) /1 L\

vhos ol

(imie i nazwisko)
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Postgpowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczeciniskiego na okres od 29
czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert Oferta nr .-
W ramach kryterium oceny jako$¢ prébek

Kategoria 1. smak i jakos$¢ probek

Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)
|

1 Barszcz czerwony czysty ﬂ Vi

2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem Q

$mietankowo-kurkowym

Roladki z sandacza z cukinia i sosem szafranowym

Krokiety z kapustg i grzybami

Szparagi w szynce

Sled? w sosie tatarskim

Jajka faszerowane z tososiem

Rézki z szynki z pastq jajeczno-serowq

O INO||~lw

Satatka jarzynowa wigilijna {tradycyjna)

10 | Satatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

11 | Rogaliki z nadzieniem

12 Deser Panna cotta

FEXEAQDQwF“@%Pb)

13 Deser Tiramisu

Suma punktow za smak i jakosé prébek

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka probek Punkty (0-11)
Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka prébek /1 /1
Suma punktéw ~ kryterium jakos¢ probek % Z
(kategoria 1i 2)
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] Postepowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczeciniskiego na okres od 29

czerwca 2024 roku do 28 czerwcea 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert
W ramach kryterium oceny jakosé prébek

Oferta nr C./

Kategoria 1. smak i jako$¢ probek

Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)
1 Barszcz czerwony czysty \rf?
2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem

Smietankowo-kurkowym O(Z/ ’
3 Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym 4
4 Krokiety z kapustg i grzybami 2, :
5 Szparagi w szynce vy
6 | Sled w sosie tatarskim P
7 Jajka faszerowane z fososiem O
8 Rézki z szynki z pastg jajeczno-serowq Q
9 Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna) O

10 | Satatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

11 | Rogaliki z nadzieniem

12 Deser Panna cotta

13 Deser Tiramisu

Suma punktoéw za smak i jakosé prébek

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka prébek

Punkty (0-11)

Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek

4

Suma punktéw — kryterium jakos$¢ prébek
{kategoria 1i 2)

(imie i nazwisko)
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) Post¢powanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie ustug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29

czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert Ofertanr
W ramach kryterium oceny jako$¢ prébek

Kategoria 1. smak i jakos¢ prébek

Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)

1 Barszcz czerwony czysty 3

2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem 2{
$mietankowo-kurkowym

3 Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym Yy

4 | Krokiety z kapusta i grzybami 4

5 | Szparagi w szynce 2.

6 | Sledz w sosie tatarskim "

7 Jajka faszerowane z tososiem [8)]

8 Rozki z szynki z pastq jajeczno-serowq @)

9 Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna) il

10 | Salatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi /{
warzywami

11 | Rogaliki z nadzieniem /‘

12 | Deser Panna cotta Y

13 | Deser Tiramisu yA
Suma punktéw za smak i jakosé prébek

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka prébek Punkty (0-11)

Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka prébek 4 /

Suma punktéw — kryterium jako$é prébek 3

(kategoria 1i 2) /1

Wojech Dok

(|m|e i nazwisko)
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) Postepowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29

czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert Oferta nr k&
W ramach kryterium oceny jakos¢ probek

Kategoria 1. smak i jakos¢ probek

Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)
1 Barszcz czerwony czysty 0
2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem A
Smietankowo-kurkowym
3 Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym e
4 Krokiety z kapustg i grzybami 0
5 Szparagi w szynce A
6 | Sled? w sosie tatarskim O
7 Jajka faszerowane z tososiem A
8 Rézki z szynki z pastg jajeczno-serowg )
9 Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna) ¢
10 | Satatka z siekang piersia kurczaka i chrupigcymi O
warzywami
11 | Rogaliki z nadzieniem 7,
12 | Deser Panna cotta 9,
13 | Deser Tiramisu O

Suma punktow za smak i jako$¢ probek

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka probek Punkty (0-11)
Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek %L
Suma punktéw — kryterium jakosé prébek / é

(kategoria 1i 2)

(imie i nazwisko)



%_ UNIWERSYTET
WS SZCZECINSKI

. Post¢powanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku

Karta indywidualnej oceny ofert
W ramach kryterium oceny jako$¢ probek

Zatacznik do protokotu

Oferta nr 4

Kategoria 1. smak i jakos¢ prébek

Lp.

Nazwa potrawy

Punkty (0-3)

[any

Barszcz czerwony czysty

N

Medaliony z poledwiczki wieprzawej pod sosem
Smietankowo-kurkowym

Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym

Krokiety z kapustg i grzybami

Szparagi w szynce

Sledz w sosie tatarskim

Jajka faszerowane z tososiem

Ré:zki z szynki z pastg jajeczno-serowg

O (W|IN| |V Ww

Satatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna)

Satatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi
warzywami

11

Rogaliki z nadzieniem

12

Deser Panna cotta

13

Deser Tiramisu

Suma punktéw za smak i jako$¢ prébek

oo B D00 R

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka prébek

Punkty (0-11)

Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek

&

Suma punktow — kryterium jako$é prébek
(kategoria 11 2)

(imie i nazwisko)




UNIWERSYTET
'bi—f SZCZECINSKI

Postgpowanie przetargowe A-ZP.381.21.2024.WB
Swiadczenie uslug cateringowych dla Uniwersytetu Szczecinskiego na okres od 29
czerwca 2024 roku do 28 czerwca 2025 roku
Zatacznik do protokotu

Karta indywidualnej oceny ofert Oferta nr ,.D
W ramach kryterium oceny jako$¢ prébek

Kategoria 1. smak i jakos¢ probek

Lp. Nazwa potrawy Punkty (0-3)
Pan i

1 | Barszcz czerwony czysty A

2 Medaliony z poledwiczki wieprzowej pod sosem q
$mietankowo-kurkowym /(

3 Roladki z sandacza z cukinig i sosem szafranowym Q

4 Krokiety z kapustg i grzybami ()

5 | Szparagi w szynce -1

6 | Sled? w sosie tatarskim )

7 Jajka faszerowane z fososiem jr)

8 Rézki z szynki z pastq jajeczno-serowg uq’)_

9 Salatka jarzynowa wigilijna (tradycyjna) 71

10 | Satatka z siekang piersig kurczaka i chrupigcymi O
warzywami ol

11 | Rogaliki z nadzieniem (/

12 | Deser Panna cotta A

13 | Deser Tiramisu U

Suma punktow za smak i jakos¢ probek

Kategoria 2. wyglad, podanie potraw, estetyka prébek Punkty (0-11)
Kategoria wyglad, podanie potraw, estetyka probek ;
Suma punktéw — kryterium jakos¢ prébek //5
{kategoria 1i 2) :

{(imie i nazwisko)
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