ZALACZNIK nr 7
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO
na dostawe artykuléw Zywnosciowych ,dla Szkoty Podstawowej im. Piastow Slaskich w
Chrzastawie Wielkiej z podzialem na Il

Czesc 1 dostawa miesa i produktéw miesnych

Czesc 11 dostawa pieczywa i wyrob6w piekarskich
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Przedmiot zamdwienia: sukcesywne dostawy artykutéw zywnosciowych dla Szkoty Podstawowej im.
Piastow Slaskich w Chrzastawie Wielkiej, w podziatem na 2 czesci.

Zamawiajacy nie bedzie zobowigzany do zakupu petnego asortymentu w podanych ilosciach Podane
ilosci towaru sa wielko$ciami szacunkowymi, stuza wytacznie do obliczenia ceny oferty. Jest to
uzasadnione zmienng liczba os6b korzystajacych ze stotéwki w Szkole.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia lub zwiekszenia ilo$ci dostaw o 30% w
przypadku, jesli w trakcie realizacji zawartej w wyniku postepowania umowy, zmieni sie liczba os6b
korzystajacych ze stotowki.

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca ubiegajacy sie o udzielenie zamdwienia spetnial wszelkie
wymagania higieniczne okre$lone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenistwie zywno$ci
i zywienia oraz obowigzujacych aktéw wykonawczych wydanych na jej podstawie.

Wykonawca bedzie zobowiazany do dostarczania zamawianych artykutéw do Szkoty Podstawowej im.
Piastéw Slaskich w Chrzastawie Wielkie ul. Wroctawska 19, 55-003 Czernica w dniach i godzinach
opisanych ponizej, na wlasny koszt i ryzyko, transportem przystosowanym do przewozu zywnoSci
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, jak rowniez do roztadunku towaru i ztozenia go w miejscu
wskazanym przez Zamawiajacego w jego magazynach. Upowaznieni pracownicy bedg dokonywac
odbioru towaru pod wzgledem ilo§ciowo - warto$ciowym oraz obowigzujacych norm jakosciowych, a
takze dokonywac sprawdzenia zgodnosci cen z formularzem cenowym.

Przedmiot zamodwienia bedzie realizowany sukcesywnie w ilosciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanych bezposrednio przez Zamawiajgcego. Zamowienia produktéw beda sktadane z minimum
jednodniowym wyprzedzeniem telefonicznie, faksem, elektronicznie lub w czasie biezacej dostawy, na
dostawe nastepng. Zamoéwienia dokona pracownik upowazniony przez Zamawiajacego. Doktadny
termin dostawy towaru do szkoty bedzie okres$lat Zamawiajacy. Za dostarczong zywnos$¢ (w tym
ubezpieczenie, stan jakoSciowy) odpowiada Wykonawca do czasu odbioru zrealizowanego
zamdwienia przez Zamawiajacego.

Wykonawca zobowigzuje sie do zaopatrywania Zamawiajgcego w Swieze artykuly spozywcze,
Zamawiajacy wymaga, aby produkty bedace przedmiotem zamoéwienia posiadaty wazne terminy
przydatnosci do spozycia, bez wad fizycznych i jakoSciowych, w nienaruszonych opakowaniach oraz z
cechami podanymi ponizej. Dostarczone produkty spozywcze musza by¢ najwyzszej jakosci, w tym
przede wszystkim musza odpowiada¢ wymaganiom jako$ciowym stosownie do obowigzujgcych
przepiséw oraz musza spetnia¢ obowiazujace w tym zakresie normy sanitarno - epidemiologiczne, a
takze musza by¢ przechowywane i transportowane w warunkach gwarantujacych najwyzsza jakos¢.
Dostarczane produkty spozywcze w zaleznosci od ich kategorii musza przy kazdej dostawie posiada¢
wszystkie niezbedne dokumenty wymagane przepisami prawa zywnosciowego.

Dostarczone produkty spozywcze musza by¢ odpowiednio posortowane przez Wykonawce. Dostawy
miesa i przetworéw miesnych powinny odbywac sie w zamknietych opakowaniach, lub pojemnikach
plastikowych z pokrywami, posiadajagcymi stosowne atesty, pojemnikach plombowanych lub
metkowanych, czystych i nieuszkodzonych. Warzywa i owoce powinny by¢ Swieze, bez oznak zepsucia
i ple$ni. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczone w oryginalnych, nienaruszonych
opakowaniach zawierajgcych znaczenia fabryczne, tzn. rodzaj, nazwe wyrobu, ilo$¢, date przydatnosci
do spozycia, nazwe i adres producenta oraz inne oznakowania zgodne z obowigzujacymi w tym
zakresie przepisami prawa zywno$ciowego. Mrozonki majg by¢ dostarczane w formie nierozmrozone;j.
W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajacego wadliwej partii dostarczonego towaru, reklamacja
zostanie zgloszona telefonicznie, wadliwy towar zostanie zwr6cony tym samym transportem.
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Wykonawca zobowigzuje sie niezwlocznie (w tym samym dniu do godziny 14:00) do jego wymiany
na towar wolny od wad, w ilo$ciach zakwestionowanych przez Zamawiajacego. W przypadku
powtarzajacej sie (powyzej 5 razy) niezgodnoSci jakosciowej lub iloSciowej dostarczanego towaru z
wymogami w specyfikacji Zamawiajacy ma prawo do rozwigzania umowy z Wykonawca bez
ponoszenia konsekwencji z tego tytutu. W przypadku niedostarczenia towaru z uzasadnionych
przyczyn, Wykonawca na piSmie potwierdza Zamawiajagcemu zaistnienie takiego zdarzenia co
spowoduje mozliwo$¢ dokonania jednorazowego zakupu u innego kontrahenta.

Poprzez dostawe wadliwej partii towaru rozumie sie w szczegdlnoSci:

a) dostarczenie zywnoSci, ktdérej parametry nie odpowiadaja parametrom jako$ciowym

wymienionym w SWZ,

b) dostarczenie zywnosci nie§wiezej,
c) dostarczenie zywnosci o zbyt krotkim terminie przydatnos$ci do spozycia dla danego asortymentu,
d) dostarczenie zywnos$ci w uszkodzonych opakowaniach jednostkowych.

11)

12)

Kazdy samochdd, ktérym bedzie dostarczana zywnos$¢ musi posiada¢ decyzje Panstwowego
Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego stwierdzajaca speinienie warunkéw do higienicznego
przewozu okreslonych produktéw (art. spozywcze, warzywa, owoce, jaja, mieso i wedliny itp.).
Zamawiajacy informuje, ze ilekro¢ przedmiot zamoéwienia okre$lony w SWZ opisany jest przez
wskazanie znaku towarowego, patentu lub pochodzenia dopuszcza sie rozwigzania réwnowazne.
Nazwy wtasne podane w formularzach cenowych, ktére stanowia zatacznik nr 3 do SWZ nalezy
rozumie¢ jako kryterium jako$ciowe. Oferujac produkty réwnowazne Wykonawca obowigzany jest
wskaza¢ w ofercie jego nazwe. Zaproponowane przez Wykonawcdw w ofercie produkty rownowazne
muszg posiada¢ minimalne parametry techniczne (rodzaj opakowania, konsystencja, sktad
surowcowy produktu itp.) a takze posiada¢ cechy jakosciowe (normy, dopuszczone do stosowania
gastronomicznego $rodki konserwujace i barwigce itp.) i walory spozywcze (sktad, smak, zapach,
barwa, itp.) nie gorsze niz produkty wymienione przez Zamawiajgcego.

CZESC I - MIESO I PRODUKTY MIESNE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek miesa i produktéw miesnych
dla Szkoty Podstawowej im. Piastéw Slaskich w Chrzastawie Wielkiej ul. Wroctawska 19, 55-003
Czernica zgodnie z ponizsza tabelg zawierajacg wykaz asortymentowo-ilo$ciowy.

Lp.

Jednostka Ilos¢

Nazwa produktu spozywczego .
P pozy g miary | szacunkowa

Filet z indyka bez kosci kg 170

Filet z kurczaka bez kosci kg 700

Medaliony z indyka kg 400

Kurczak caty kg 45

topatka wieprzowa surowa, bez kosci kg 600

topatka wotowa bez kosci kg 110

Poledwiczki wieprzowe kg 110

Schab bez kosci kg 350

Szponder wotowy kg 10
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10 Szynka surowa wieprzowa bez kosci kulka kg 350
1 Udziec z kurczaka bez skéry trybowany kg 400
. Jednostka Ilosc¢

Lp. Nazwa produktu spozywczego miary szacunkowa
1 Kabanosy drobiowe cienkie exclusive kg 14
2 Kietbasa krakowska sucha kg 5
3 Kietbasa podwawelska kg 45
4 Kietbasa Slaska kg 210
> Paréwki z szynki 93% kg 13
6 Szynka delikatesowa z kurczat kg 10
/ Boczek parzony wedzony kg 30
8 Parowki z indyka/kurczaka 93% kg 16
9 Szynka wiejska wieprzowa kg 10
10 L

Szynka z piersi indyka kg 27
1 Szynka z kotfa kg 8
12 Szynka krucha kg 8
13 L

Szynka z piersi kurczaka kg 18

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zamé6wienia:

151000 00 - 9 Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne,

151311 30 - 5 Wedliny

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 4 razy w tygodniu, od godz. 6.30 nie pdZniej niz do godz. 8.00
rano, zawsze po ztozeniu zamoéwienia telefonicznie badZ osobiscie u dostawcy.

Szczegbty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw dziennych, ustalane beda na podstawie jadtospisow
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesigc poprzedni

Produkty nalezy dostarcza¢ w pojemnikach z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,
zamknietych i oplombowanych w sposéb uniemozliwiajgcy ich otwarcie bez uszkodzenia plomb.
Kazdy asortyment produktéw winien byé dostarczony w pojemniku. Towar dostarczany powinien
spetnia¢ Polskie Normy, musi by¢ §wiezy, dobrej jako$ci, wolny od wad.

Okres przydatnosci do spozycia dla miesa winien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do
magazynu Zamawiajacego. Okres przydatno$ci do spozycia wedlin winien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego. Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotgczona etykieta
zawierajaca co najmniej nastepujace dane:

a. nazwe produktu,

b. termin przydatnosci do spozycia,
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nazwe dostawcy - producenta, adres,

warunki przechowywania,

oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostate informacje zgodne z aktualnie obowigzujacymi przepisami.
7. Opis zaméwienia:

™o oo

L.p. Grupa technologiczna Nazwa asortymentu

1. Mieso drobiowe Kurczak calty $wiezy - tuszka kurczeca cata o wadze nie mniej niz
1,5 kg. Wyglad: tuszka wtasciwie umie$niona, prawidtowo
wykrwawiona i ocieknieta, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna
od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi.
Barwa mie$ni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewdéw
krwawych w

mies$niach; skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz
resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z
kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o
procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach
zjelczatego thuszczu.

Udo/Udziec/Palka z kurczaka zw. lub trybowane, Podudzie z
kurczaka trybowane ze skora lub bez - Wyglad: prawidlowo
wykrwawione i ociekniete, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna
od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi.
Barwa mie$ni naturalna, jasnordzowa, nie dopuszcza sie wylewow
krwawych w

miesniach; skdra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz
resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z
kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o
procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego ttuszczu.

Medaliony z indyka - kawatki miesa indyka, trybowane, bez skdry,
bez kosci i $ciegien czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia moze by¢
wilgotna. Barwa naturalna, charakterystyczna dla tuszki indyczej,
nie dopuszcza sie wylewéw krwawych. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz
zapach zjetczatego thuszczu.

Piers/Filet z kurczaka/indyka - powierzchnia powinna by¢ czysta,
wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen
lub krwi. Barwa naturalna, jasnorézowa,

bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych. Zapach naturalny,

charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach
obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

2. Mieso wieprzowe Karkéwka/Lopatka wieprzowa surowa bez kosci, schab bez
kosci, szynka swieza (kulka) - Barwa charakterystyczna dla miesa
wieprzowego: naturalna - jasnoczerwona do czerwonej
(niedopuszczalna inna), ttuszczu - biata do kremowej

(niedopuszczalna inna). Zapach swoisty dla miesa wieprzowego bez
oznak wskazujgcych na rozpoczynajacy sie proces psucia
(niedopuszczalny zapach jetki, stechty, kwasny).
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Kielbasy grubo Kielbasa: krakowska sucha

rozdrobnione Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawarto$ci minimum
80% miesa wieprzowego (nie wliczajac ttuszczu wieprzowego
wchodzacego w sktad réznych klas mies wieprzowych), w ktoérych
przewazajaca czesé

surowcow miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na czastki o
wielko$ci powyzej 20mm.

Wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu; rownomiernie
pomarszczona dla kietbas suszonych i podsuszanych, a dla
pozostatych asortymentéw gtadka;

dopuszcza sie na pojedynczych batonach nieliczne zawedzone
wytryski farszu. Struktura i konsystencja: na przekroju - surowce
réwnomiernie roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow i zacieki ttuszczu i galarety; konsystencja
charakterystyczna dla danego asortymentu. Barwa:
charakterystyczna dla danego sortymentu, miesa - od bladorézowej
do ciemnoczerwonej; ttuszczu - od kremowej do biatej

Smak i zapach: charakterystyczna dla danego sortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Kielbasy srednio Kielbasa slaska

rozdrobnione Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawarto$ci minimum
70% miesa wieprzowego (nie wliczajac thuszczu wieprzowego
wchodzacego w sktad réznych klas mies wieprzowych), w ktérych
przewazajaca czes¢

surowcow miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na czastki o
wielkos$ci od 5mm do 20mm.

Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej; powierzchnia czysta,
sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu, gtadka;

Struktura i konsystencja: na przekroju - surowce rownomiernie
roztozone; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i
zacieki thuszczu i galarety; konsystencja charakterystyczna dla
danego asortymentu. Barwa: charakterystyczna dla danego
sortymentu, miesa - od blador6zowej do ciemnoczerwonej; thuszczu
- od kremowej do biatej

Smak i zapach: charakterystyczna dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach $wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy.

WedzonkKi i szynki Boczek parzony - dolna cze$¢ ttuszczowo-miesna, oddzielona od
géry po linii ciecia ptata stoninowego, od tytu - po linii odciecia
pachwiny, bez zeberek.

SzynKi - Produkty z szynki wieprzowej, wedzone, z lekkim
ttuszczykiem, formowane, umieszczone w siatce, peklowane.
Smak i zapach: charakterystyczna dla danego asortymentu,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny
smak i zapach swiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy.

Mieso wolowe Wotlowina gérna, zrazowa - niepostrzepiona, o marmurkowe;j
strukturze. Barwa charakterystyczna dla miesa wotowego: naturalna
- krwistoczerwona (niedopuszczalna inna). Zapach swoisty dla
miesa wotowego bez oznak wskazujacych na rozpoczynajacy sie
proces psucia (niedopuszczalny zapach jelki, stechty, kwasny).
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CZESC II- PIECZYWO, WYROBY PIEKARSKIE I CIASTKARSKIE

Przedmiotem zamoéwienia jest zakup, dostawa i roztadunek pieczywa, wyrobéw piekarskich
i ciastkarskich dla Szkoty Podstawowej im. Piastéw Slaskich w Chrzastawie Wielkiej ul. Wroctawska
19, 55-003 Czernica zgodnie z ponizsza tabelg zawierajaca wykaz asortymentowo - ilo$ciowy.

Jednostka llos¢
Lp. Nazwa produktu spozywczego miary szacunkowa
szt. 800
1 Butka kajzerka, ok. 50-55 g
szt. 270
2 Butka drozdzéwka z serem, owocami ok. 70 g
szt. 130
3 Butka grahamka, ok. 70 g
szt. 130
4 Butka maslana, ok. 70 g
szt. 130
5 Butka orkiszowa, ok. 70 g
szt. 400
6 Butka tarta, op. papierowe 0,5 kg
szt. 140
7 Chatka krojona 250g
szt. 120
8 Chleb krojony graham 400 g
szt. 120
9 Chleb krojony wieloziarnisty 400 g
szt. 120
10 Chleb krojony ze stonecznikiem 400 g
szt. 90
11 Chleb krojony ze sliwkg, 400 g
szt. 120
12 Chleb krojony zytni razowy 400 g
szt. 120
13 Chleb krojony, orkiszowy 500 g
) szt. 500
14 Chleb krojony, swiezy, 600 g
. szt. 430
15 Maty paczek zr6729 50 g
szt. 100
16 Rogal pszenny 90 g

Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zaméwienia:
1581 00 00-9 - Pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie.

Przewidywana czestotliwo$¢ dostaw: 5 razy w tygodniu: poniedziatek - piatek, najpdzniej
do godz. 6.30, zawsze po ztozeniu zamoéwienia telefonicznie badZ osobiscie u dostawcy.

Szczegoty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw dziennych, ustalane beda na podstawie jadtospisow
tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.

Faktura za towar dostarczony w danym miesigcu musi by¢ przedtozona do 7 dnia kolejnego miesigca
za miesigc poprzedni.
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