
Załącznik nr 1 do SWZ

Opis przedmiotu zamówienia

1. Przedmiotem zamówienia są sukcesywne dostawy artykułów spożywczych  z przeznaczeniem na potrzeby bieżące żywienia dzieci  w wieku 3-6 lat  w Przedszkolu nr 2 w Łapach ul. Cmentarna 23
1. Określona ilość art. spożywczych w formularzu cenowym jest ilością szacunkową. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zakupu mniejszej ilości produktów.
Zamawiający określa następujące parametry jakościowe produktów:
1. Produkty spożywcze powinny spełniać wymogi sanitarno-epidemiologiczne i zasady HACCP w zakładach żywienia  zbiorowego. Posiadać odpowiednie oznakowanie, czyli datę minimalnej trwałości i termin przydatności do spożycia skład.
1. Produkty powinny posiadać odpowiednie specyfikacja jakościowe, atesty ,świadectwo HDI itp.
1. Produkty powinny posiadać odpowiednie warunki sanitarne i odpowiednią temperaturę  transportu.
1. Na żądanie zamawiającego wykonawca jest zobowiązany okazać w stosunku do każdego produktu odpowiedni certyfikat  zgodności z Polską Normą lub normami europejskimi.
1. Wytworzenie towaru, opakowań i transportu muszą spełniać wymagania obowiązujących krajowych i unijnych przepisów prawa żywnościowego.
1. Zamawiający zastrzega dostarczenia asortymentu artykułów gatunku I.
1. Zamawiający zastrzega, by termin przydatności do spożycia nie przekraczał połowy czasu przydatności do spożycia określonego przez producenta.
1. Dostarczony asortymentu musi być oznakowany w sposób zrozumiały, napisy w języku polskim muszą być wyraźne, czytelne, nieusuwalne, umieszczone w widocznym miejscu.
1. Przedmiot zamówienia występujący w opakowaniach jednostkowych dostarczany będzie w oryginalnych opakowaniach - bez stosowania opakowań zastępczych.
1. Przedmiot zamówienia został określony w następujących częściach:

Część 1.
Dostawa warzyw, owoców i jaj  do Przedszkola nr 2 w Łapach

Zamawiający w zakresie Części 1 (Warzywa i owoce, jaja świeże) wymaga, aby dostarczane owoce i warzywa były produktami wysokiej jakości, pierwszej klasy, spełniające wymagania dotyczące przechowywania, pakowania i transportu zawarte 
w Polskich Normach oraz posiadająca terminy przydatności do spożycia. Dostarczane warzywa i owoce muszą spełniać następujące wymagania: -muszą być: świeże, zdrowe bez oznak chorobowych, zepsucia oraz przemrożenia, bez śladów pleśni, całe, nie uszkodzone, czyste i jędrne, wolne od szkodników oraz uszkodzeń spowodowanych przez szkodniki, wolne od obcych zapachów i smaków, wystarczająco rozwinięte i odpowiednio dojrzałe, jednolite pod względem Jakości i odmiany, w stanie umożliwiającym  transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w stanie nieuszkodzonym, ziemniaki po ugotowaniu muszą być sypkie, o białej lub kremowej konsystencji oraz o przyjemnym smaku i zapachu, oznakowane krajem pochodzenia.
Jaja kurze spożywcze świeże kl. L  , 3-chów klatkowy, kl. jakości A , wymaga się, aby jaja były naświetlane UV-C, dezynfekowane, czyste bez śladów odchodów. Przy każdorazowej dostawie wymagane jest przedłożenie aktualnego Handlowego Dokumentu Identyfikacyjnego.

Wykaz ilościowo-asortymentowy:

	

L.p.
	
Opis artykułu (szczegółowy skład, opakowanie)
	
Jednostka miary
	Ilość planowanego zakupu
	
Przewidywana częstotliwość dostaw


	1
	2
	3
	4
	5

	1. 
	dynia
	kg
	120
	4x w roku

	1. 
	arbuz
	kg
	350
	3 x w m-cu(w sezonie)

	1. 
	banany
	kg
	1640
	2x w tyg.

	1. 
	borówka amerykańska
	kg
	25
	2x w roku

	1. 
	botwina
	p
	25
	2x w roku

	1. 
	brokuł
	szt
	87
	1x w m-cu

	1. 
	buraki czerwone
	kg
	347
	2x w m-cu

	1. 
	cebula
	kg
	135
	1x w m-cu

	1. 
	cebula czerwona
	kg
	17
	5 x w roku

	1. 
	cukinia
	kg
	40
	1x w m-cu

	1. 
	cytryny
	kg
	            46
	3 x w m-cu

	1. 
	czosnek
	szt
	58
	3 x w roku

	1. 
	gruszki
	kg
	385
	2x w m-cu

	1. 
	jabłka
	kg
	1970
	2x w tyg.

	1. 
	jajka świeże
	kg
	8450
	1x w tyg.

	1. 
	kalafior
	szt.
	38
	1x w m-cu

	1. 
	kapusta biała
	kg
	190
	2x w m-cu

	1. 
	kapusta czerwona
	kg
	70
	2 x w m-cu

	1. 
	kapusta kiszona
	kg.
	265
	3x w m-cu

	1. 
	kapusta młoda
	szt
	57
	2 x w  m-u(w sezonie)

	1. 
	kapusta pekińska
	kg
	160
	2x w m-cu

	1. 
	koper
	p
	370
	3x w tyg.

	1. 
	maliny
	kg
	            12
	2 x w roku(w sezonie)

	1. 
	mandarynki
	kg
	          300
	4x  w m-cu (XI-II)

	1. 
	marchew
	kg
	1160
	3x w tyg.

	1. 
	melon żółty
	szt
	280
	2x w m-cu

	1. 
	natka pietruszki
	p
	415
	3x w tyg.

	1. 
	nektarynki
	kg
	75
	1x w m-cu (w sezonie)

	1. 
	ogórek kiszony
	kg
	227
	3x w m-cu

	1. 
	ogórek małosolny
	kg
	32
	2 x w m-u (w sezonie)

	1. 
	ogórek świeży
	kg
	68
	2x w m-cu (w seonie)

	1. 
	owoc kaki
	szt
	150
	1 x w roku

	1. 
	papryka
	kg
	84
	1 x w tygodniu

	1. 
	pieczarki
	kg
	86
	1x w m-cu

	1. 
	pietruszka
	kg
	70
	2x w m-cu

	1. 
	 pomarńcze
	kg
	150
	2x w m-cu (w sezonie)

	1. 
	pomidorki cherry,daktylowe
	kg
	68
	2x w m-cu

	1. 
	pomidory
	kg
	247
	1x w tyg.

	1. 
	por
	kg.
	86
	2x w m-cu

	1. 
	roszponka
	kg
	2
	1x w m-cu

	1. 
	rukola
	kg
	2
	1x w m-cu

	1. 
	rzepa sopel lodu
	kg
	33
	5 x w roku

	1. 
	rzodkiewka
	p
	280
	2x w tyg.

	1. 
	sałata
	szt.
	235
	2x w tyg.( sezon)

	1. 
	sałata lodowa
	szt.
	170
	2x w m-cu

	1. 
	sałata rzymska
	szt
	33
	2 x w m-cu

	1. 
	ślliwki
	kg
	215
	3x w m-cu (sezon)

	1. 
	szczypior
	p
	400
	2x w tyg.

	1. 
	szpinak
	kg
	12
	4x w roku

	1. 
	truskawki
	kg
	205
	2x w tyg..(sezon)

	1. 
	winogrona jasne b/p
	kg
	343
	2x w m-cu

	1. 
	ziemniaki
	kg
	9730
	3x w m-cu




Część 2.
Dostawa ryb i mrożonek do Przedszkola nr 2 w Łapach

Zamawiający w zakresie części 2 ( Ryby i mrożonki ) zamówienia wymaga-mrożonki powinny być pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu 
z żywnością chroniące zawartość przed uszkodzeniem. Mrożonki powinny być suche (nie dotyczy ryb), bez obecności szkodników oraz uszkodzeń przez nich wyrządzonych, bez śladów pleśni. Nie dopuszczalne są produkty uszkodzone, połamane, a także zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne. Obowiązkowe są karty charakterystyki produktów.

Wykaz ilościowo-asortymentowy:

	

L.p.
	
Opis artykułu (szczegółowy skład, opakowanie)
	
Jednostka miary
	Ilość planowanego zakupu
	
Przewidywana częstotliwość dostaw

	1
	2
	4
	5
	6

	1. 
	Brokuł mrożony różyczka
	kg
	33
	1x na 3 mies.

	2. 
	Dynia mrożona kostka
	kg
	20
	1x na 4 mies.

	3. 
	Fasolka szparagowa mrożona cięta żółta, zielona
	kg
	62
	1x  na 2 mies.

	4. 
	Fillet z miruny nowozelandzki b/s 340g
	kg
	187
	1x na 2 m-cy

	5. 
	Kostka filet z miruny b/s glazura 5%
	kg
	80
	1x na 2 m-cy

	6. 
	Morszczuk  kapski  filet b/s 
4-6oz SHP

	kg
	65
	1x na 2 mies.

	7. 
	Groszek mrożony
	kg
	60
	1x na 2 mies.

	8. 
	Kalafior mrożony różyczka
	kg
	33
	1x na 2 mies.

	9. 
	Koper mrożony 
	kg
	1
	1x w roku

	10. 
	Marchew mrożona kostka
	kg
	49
	1x na 2 mies.

	11. 
	Marchweka mrożona mini
	kg
	36
	3x w roku

	12. 
	Mieszanka kompotowa mrożona 4 skł. b/pestek
	kg
	88
	1x w m- cu

	13. 
	Mieszanka leśna kompotowa
	kg
	64
	1x na 2 c-cy

	14. 
	Mieszanka warzywna 7 skł.
	kg
	76
	 1x na 2 mies.

	15. 
	Mieszanka warzywna królewska
	kg
	142
	1x na 2 mies.

	16. 
	Natka pietruszki mrożona
	kg
	1
	1x w roku

	17. 
	Papryka mrożona krojona 3 kolorowa
	kg
	45
	3x w roku

	18. 
	Porzeczka czarna mrożona
	kg
	86
	1x w m-cu

	19. 
	Porzeczka czerwona mrożona
	kg
	47
	1x na 2 mies.

	20. 
	Szpinak siekany mrożony
	kg
	40
	1x na 2 mies.

	21. 
	Truskawki mrożone
	kg
	247
	1x  w  mies.

	22. 
	Wiśnie mrożone b/p
	kg
	85
	1x na 2 mies.

	23. 
	Włoszczyzna  mrożona,-paski 4 skł.
	kg
	205
	     1x  w m-cu




Część 3.
Dostawa nabiału do Przedszkola nr 2 w Łapach

Zamawiający w zakresie części 3 ( Nabiał ) zamówienia wymaga, aby artykuły były czytelnie oznakowane, posiadały trwałe oznaczenia producenta tj. data produkcji, waga, data przydatności do spożycia oraz nazwa wyrobów. Artykuły nabiałowe muszą być świeże (spełniać wymagania norm sanitarnych, technologicznych i jakościowych oraz spełniać warunki wynikające z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U.nr.171,poz.1225 z póżn.zm.). Artykuły nabiałowe mają być wyprodukowane z pełnowartościowego surowca, bez dodatków środków obniżających wartość odżywczą, np. ser żółty naturalny, a nie wyrób seropodobny, masło naturalne, a nie wyrób masłopodobny. Artykuły powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia, w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, składowania, transportu, oraz sprzedaży bezpośredniej. Ponadto powinny cechować się wysokimi walorami smakowymi. Producent, wytwórca oferowanych wyrobów winien posiadać certyfikat systemu HACCP. Artykuły dostarczane powinny posiadać Świadectwo HDI.
 Opakowania przedmiotu zamówienia będą dostarczone w opakowaniach zbiorczych, odpowiednio posortowanych, i zabezpieczonych przed uszkodzeniem w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz środkiem transportu przystosowanym do przedmiotu zamówienia. Opakowania jednostkowe mają  nie  wykazujące cech uszkodzeń. Artykuły dostarczane każdorazowo powinny posiadać Atest.
 Terminy przydatności do spożycia dla mleka nie mniej niż 4 dni od daty  dostawy, śmietana, twaróg, jogurty nie mniej niż 14 dni od daty dostawy, sery twarde, topione  nie mniej niż 25 dni od daty dostawy, masło  nie mniej niż 30 dni od daty dostawy.

Wykaz asortymentowo-ilościowy:

	

L.p.
	
Opis artykułu (szczegółowy skład, opakowanie)
	
Jednostka miary
	Ilość planowanego zakupu
	
Przewidywana częstotliwość dostaw

	1
	2
	3
	4
	5

	1. 
	Mleko   2% pasteryzowane
	L
	4030
	3x w tyg.

	2. 
	Jogurt  naturalny gęsty typu Grecki
	L
	10
	1 x  na 2 m-ce

	3. 
	Jogurt naturalny gęsty typu  Grecki op. 150-200g
	L
	90
	1x w m-cu

	4. 
	Jogurt asortyment owocowe
opakowania jednostkowe 120-150g ( różne smaki)
	L
	
185
	2x w m-cu

	5. 
	Masło śmietankowe 
	kg
	191
	2x w m-cu

	6. 
	Maslanka
	L
	35
	3 x w roku

	7. .
	Jogurt Pitny smakowy
150-200 ml
	L
	67
	2 x w roku

	8. 
	Ser żółty  asortyment   typu Gouda, Edamski, Salami, Białostocki, krojony
	kg
	122
	3x w m-cu

	9. 
	Serek homogenizowany smakowy typu waniliowy, owocowy opakowania jednostkowe 120-150g

	kg
	133
	4 x w roku

	10. 
	Serek topiony kremowy kiełbaska 100 g
	szt
	85
	5 x w roku

	11. 
	Śmietana 12 % opakowania 300-500 ml
	L
	220
	2x w tyg.

	12. 
	Śmietana 30 % opakowania jednostkowe 300-500ml
	L
	24
	4 x w roku

	13. 
	Twaróg mielony półtłusty 
	kg
	175
	3x w m-cu

	14. 
	Twaróg naturalny półtłusty
	kg
	44
	1x w m-cu

	15. 
	Serek wiejski op. 0,5-1 kg
	kg
	10
	3x w roku

	16. 
	Ser żółty  asortyment   typu Gouda, Edamski, Salami, Białostocki w kawałku
	kg
	8
	4 x w roku



Część 4. 
Dostawa mięsa, przetworów mięsnych i ryb wędzonych do Przedszkola nr 2 w Łapach
 Zamawiający w zakresie części  4 (Mięso, wędlina, ryby wędzone) zamówienia wymaga, aby przewożone produkty były w opakowaniach do tego przeznaczonych, wykonanych z materiału przeznaczonego do kontaktu z żywnością, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez śladów pleśni i obcych zapachów. Wędliny nie powinny posiadać fosforanów, glutaminianów, barwników, azotanu sodu i białka sojowego. Cechy wspólne dla asortymentu klasy I. Mięso powinno być prawidłowo wykrwawione i obcieknięte, skóra bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych. Nie dopuszcza się mięśni poszarpanych, uszkodzonych. Obowiązkowe są karty charakterystyki produktów. Produkty mięsne powinny posiadać czytelne oznakowania, skład produktu, nazwę i termin przydatności do spożycia.

Wykaz ilościowo-asortymentowy:

	
Lp.
	
Opis artykułu 
(szczegółowy skład, opakowanie)
	Jednostka miary
	Ilość planowanego zakupu
	Przewidywana częstotliwość dostaw

	1. 
	Filet z indyka
	kg
	135
	1 x w m-cu

	2. 
	Filet z kurczaka
	kg
	384
	3 x w m-cu

	3. 
	Kabanosy drobiowo-wieprzowe
	kg
	12
	1 x   na 2 m-ce

	4. 
	Kabanosy wieprzowe
	kg
	12
	1 x w m-cu

	5. 
	Kiełbasa  typu Krakowska
	kg
	63
	3 x w  m-cu

	6. 
	Kiełbasa biała surowa
	kg
	8
	1 x na 3 mies.

	7. 
	Kiełbasa z szynki asortyment, parzona 
	kg
	72
	6 x w roku

	8. 
	Kurczak ćwiartka
	kg
	74
	1 x w m-cu

	9. 
	Łopatka wieprzowa b/k
b/tłuszczu, element
	kg
	383
	7 x w m-cu

	10. 
	Parówki  cienkie z szynki
	kg
	134
	2 x w. m-cu

	11. 
	Parówki cienke drobiowe
	kg
	12
	2 x w m-cu

	12. 
	   Udziec z kurczaka b/s, b/k
	kg
	158
	1 x w m-cu

	13. 
	Polędwica typu sopocka parzona wędzona
	kg
	24
	1 x w  m-cu

	14. 
	Polędwiczka wieprzowa
	kg
	46
	3 x w roku

	15. 
	Schab wędlina  typu pieczony, wędzony
	kg
	12
	1 x w m-cu

	16. 
	Schab wieprzowy b/k
	kg
	144
	2 x w m-cu

	17. 
	Skrzydło z indyka
	kg
	40
	2x w m-cu

	18. 
	Szynka wędlina- asoryyment bez warsty tłuszczu  i skóry,, gotowana, wędzona parzona
	kg
	115
	1 x tygodniu

	19. 
	Szynka wieprzowa b/s,b/tłuszczu element- gałka
	kg
	90
	1 x na 2 m-cy

	20. 
	Udziec z indyka b/k, b/s
	kg
	135
	1 x w m-cu

	21. 
	Kiełbasa szynkowa z indyka, kurczaka 
	kg
	17
	1x w m-cu

	22. 
	Kiełbasa cienka z szynki ,wieprzowo-drobiwoa wędzona parzona
	kg
	12
	1x na 2 m-ce



Część 5
Dostawa pieczywa do Przedszkola nr 2 w Łapach

Zamawiający w zakresie ( Pieczywo) zamówienia wymaga, aby dostarczane artykuły były świeże ( dostarczone nie później niż 12 godz. od  chwili produkcji ), suche, bez obecności szkodników oraz uszkodzeń przez nich wytworzonych, bez śladów pleśni 
i wilgoci, bez obcych zapachów. Nie dopuszczalne są produkty uszkodzone mechanicznie, połamane, nie wyrośnięte, zakalcowate wewnątrz lub o zbyt ciemnym kolorze skórki. Pieczywo powinno być pokrojone i zapakowane w opakowania jednorazowe, prawidłowo oznakowane nazwą producenta, z terminem przydatności 
i składem produktu. Wymagane są karty charakterystyki produktów.




Wykaz ilościowo-asortymentowy:

	

L.p.
	
Opis artykułu (szczegółowy skład, opakowanie)
	
Jednostka miary
	Ilość planowanego zakupu
	
Przewidywana częstotliwość dostaw

	1
	2
	3
	4
	5

	1. 
	Bułka z ziarnami, wieloziarnista 
	kg
	558
	 2x w tygodniu

	2. 
	Bułka biała typu poznańska, wrocławska
	kg
	54
	        2x w tygodniu

	3. 
	Bułeczka drożdżowa z jabłkiem ,serem , dżemem
	kg
	146
	1x w roku

	4. 
	Bułka tarta
	kg
	96
	1x w m-cu.

	5. 
	Pączek z marmoladą
	szt
	260
	1x w roku

	6. 
	Pączusie małe b/nadzienia
	kg
	8
	1x w roku

	7. 
	Chałka
	kg
	27
	3x w roku

	8. 
	Chleb  baltonowski/wiejski- krojony opakowania jednostkowe 0,4-0,7 kg
	kg
	270
	3x w tygodniu

	9. 
	Chleb żytni- krojony opakowania jednostkowe 
0,4-0,7 kg
	kg
	180
	3x w tygodniu

	10. 
	Chleb żytni pełne ziarno
	kg
	102
	2x w tygodniu

	11. 
	Chleb wieloziarnisty –krojony opakowania jednostkowe
 0,4-0,7 kg
	kg
	365
	4x w tygodniu

	12. 
	Pieczywo tostowe krojone
	kg
	42
	.      1x na 2 m-cy

	13. 
	Chleb słonecznikowy-krojony opakowania jednostkowe 
0,4-0,7 kg
	kg
	150
	       4x w tygodniu

	14. 
	Chleb wileński krojony opakowania jednostkowe 
0,4-0,7 kg
	kg
	31
	1x w m-cu

	15. 
	Chleb z żurawiną krojony opakowania jednostkowe
 0,4-0,7 kg
	kg
	10
	1x w miesiącu



Część 6.
Dostawa pozostałych artykułów spożywczych do Przedszkola nr 2 w Łapach
Zamawiający w zakresie części  5 (Pozostałe artykuły spożywcze) zamówienia, wymaga aby dostarczone artykuły posiadały oryginalne jednostkowe, nieuszkodzone    opakowania z widoczną nazwą artykułu, składem, określoną pojemnością i wagą. Artykuły spożywcze muszą posiadać aktualny termin przydatności do spożycia, nie krótszy niż 4 miesiące. Informację o warunkach przechowywania oraz nazwę producenta. Dostarczane artykuły powinny spełniać odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w tym spełniać warunki sanitarne ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, składowania, transportu oraz bezpośredniej sprzedaży. Artykuły typu kasze, mąka, makarony itp. powinny być zapakowane w czyste jednostkowe przeznaczone do kontaktu z żywnością, chroniące zawartość przed uszkodzeniem 
i zanieczyszczeniem. Artykuły powinny  być suche, bez obecności szkodników oraz uszkodzeń przez nich wyrządzonych, bez śladu pleśni i wilgoci.

Wykaz ilościowo-asortymentowy:


	

L.p.
	
Opis artykułu (szczegółowy skład, opakowanie)
	
Jednostka miary
	Ilość planowanego zakupu
	
Przewidywana częstotliwość dostaw

	1
	2
	3
	4
	5

	1. 
	Ananas konserwowy plastry
	kg
	36
	3x w roku

	1. 
	Baton owocowy b/ mleczny30-40g np. Raw
	szt
	170
	3 raz w roku

	1. 
	  Baton wielpzbożowy 30-40gnp. Crunchy
	szt
	850
	4 x w roku

	1. 
	Bazylia suszona
	kg
	0,5
	2 x w roku

	1. 
	Brzoskwinie kons. w syropie
	kg
	48
	2x w roku

	1. 
	Budyń śmietankowy
	kg
	14
	3x w roku

	1. 
	Chrupki kukurydziane
	kg
	4
	1x na 3 mies.

	1. 
	Chrupki kukurydziane 15g smakowe
	kg
	5
	3 x w roku

	1. 
	Ciastka b/ glutenowe
	kg
	6
	3x w roku

	1. 
	Ciastka b/mleka
	kg
	11
	1x na 3mies.

	1. 
	Ciastka biszkoptowe
	kg
	12
	3x w roku

	1. 
	 Ciastka z bakaliami 90g 
 typu    Verbena 
	kg
	9
	1 x w roku

	1. 
	Ciastka wielozbożowe op.300g asortyment
	kg
	54
	4x w roku

	1. 
	Ciastka owsiane 130-200g
	kg
	42
	4 x w roku

	1. 
	Ciastka piernikowe op. 300g
	kg
	87
	          2 x w roku

	1. 
	Ciastko Lubisie 
	szt
	250
	1 x w roku

	1. 
	Cieciorka
	kg
	19
	2x w roku

	1. 
	Cukier kryształ
	kg
	552
	1 na 2 m-ce

	1. 
	Cukier puder
	kg
	2
	1x na 3 mies

	1. 
	Cukier waniliowy 
	szt
	0,7
	3x w roku

	1. 
	Cynamon mielony
	kg
	0,2
	1x na 4 mies.

	1. 
	Czekolada mleczna nadziewana typu Kinder 50g
	kg
	14,5
	1 x w roku

	1. 
	Czekolada mleczna 100g
	szt
	100
	 3 x w roku

	1. 
	Czekolada mleczna szata świąteczna B. Narodzenie 80-100g
	szt
	290
	1 x w roku

	1. 
	Czosnek granulowany
	kg
	4
	4 x w roku

	1. 
	Chrzan tarty kons. 150-200 g
	szt
	10
	4 x w roku

	1. 
	Czubryca czerwona, zielona 
	kg
	1,3
	3x w roku.

	1. 
	Drożdże piekarskie
	kg
	1,2
	3x w roku

	1. 
	Dżem niskosłodzony brzoskwiniowy opak 250-450 g
	kg
	17
	          3x w roku

	1. 
	
Dżem niskosłodzony wiśniowy opak 250-450 g
	kg
	22
	3x w roku

	1. 
	Dżem niskosłodzony czarna porzeczka opak 250-450 g
	kg
	19
	           3x w roku

	1. 
	Dżem niskosłodzony truskawkowy opak 250-450 g
	kg
	19
	 3x w roku

	1. 
	Fasola biała drobna
	kg
	34
	           1x na 2 mies.

	1. 
	Figurka mikołaj z czekolady mlecznej 60-100g
	kg
	17
	           1 x w roku

	1. 
	Galaretka owocowa w proszku75-100g
	kg
	23
	4x w roku

	1. 
	  Galaretka cukierki b/czekolady
	kg
	9
	2 x w roku

	1. 
	Gałka muszkatałowa
	kg
	0,2
	2x w roku

	1. 
	Groch połówki
	kg
	30
	4x w roku

	1. 
	  Goździki suszone
	kg
	0,20
	2 x w roku

	1. 
	Groszek ptysiowy
	kg
	9
	4 x w roku

	1. 
	Herbata expresowa100 szt
	op
	4
	2x w roku

	1. 
	Herbata liściasta czarna
	kg
	1,6
	3x w roku

	1. 
	Herbata owocowa expresowa 40 szt
	op
	40
	3 x w roku

	1. u
	Herbatniki , typu  szkolne,Petti Beurre    op.50 g
	kg
	23
	4x w roku

	1. 
	Imbir suszony
	kg
	0,2
	2x w roku

	1. 
	Jabłka suszone 18-32 g
	op
	1250
	        5 x w roku

	1. 
	Jajko  z niespodzianką typu Kinder
	szt
	290
	        1 x w roku

	1. 
	Kakao ciemne
	kg
	2,4
	3 x w roku

	1. 
	Kasza bulgur opakowanie 0,5-5kg
	kg
	103
	1x na 2 mies.

	1. 
	Kasza gryczana palona opakowanie 0,5-5kg
	kg
	80
	1x na 2 mies

	1. 
	Kasza jaglana opakowanie 0,5-5kg
	kg
	42
	1x na 2 mies

	1. 
	Kasza jęczmienna opakowanie 0,5-5kg
	kg
	119
	1x na 2 mies

	1. 
	Kasza kuskus opakowanie 0,5-5kg
	kg
	77
	1x na 2 mies

	1. 
	Kasza kuskus perłowy
	kg
	84
	1 x na 2mies.

	1. 
	Kasza manna opakowania 1-2 kg
	kg
	20
	1x na 3 m-ce

	1. 
	Kawa inka opakowania jednostkowe150-200g
	kg
	3,2
	1x na 3 m-ce

	1. 
	Ketchup łagodny w opak. 450-700 g
	kg
	57
	1x na 3 m-ce

	1. 
	Kisiel owocowy asortyment 58-64 g
	kg
	37
	4x w roku

	1. 
	Koncentrat pomidorowy 30% 200ml
	szt
	34
	4x w roku

	1. 
	Koncentrat pomidorowy 30% 900ml
	szt
	42
	1 x na 3 mies.

	1. 
	Kukurydza kons.opak-300-400g
	kg
	32
	1x na 3 mies.

	1. 
	Kwasek cytrynowy 
	kg
	1
	3x w roku

	1. 
	Listek laurowy suszony
	kg
	1,2
	3x w roku.

	1. 
	Lubczyk suszony
	kg
	0,65
	2x w roku

	1. 
	Lizak deseniowy 26g
	szt
	220
	1 x w roku

	1. 
	Lizak serduszko owocowy 7g
	szt
	220
	1x w roku

	1. 
	Majeranek suszony
	kg
	1,2
	3x w roku

	1. 
	Lodyb/m typu Kaktus 60-100ml
	szt
	260
	1 x w roku

	1. 
	Majonez Napoleoński 900ml
	szt
	 85
	           1 x w m-cu 

	1. 
	Mąka b/glutenowa
orkiszowa,kukurydziana
	kg
	4
	4 x w roku

	1. 
	Mąka tortowa pakowania 
1-2kg
	kg
	130
	6 x w roku

	1. 
	Mąka ziemniaczana
	kg
	39
	1x na 3 mies.

	1. 
	Makaron gwiazdka opakowanie 0,5-5kg
	kg
	10
	2x w roku

	1. 
	Makaron z pszenicy durum opakowanie 0,5-5 kg9 muszelka,świderek,piórka nitka cięta itp Lubella
	kg
	260
	  1 x w m-cu

	1. 
	Makaron z groszku zielonego,soczewicy
	kg
	2,5
	3 x w roku

	1. 
	Makaron pełne ziarno świderek opakowanie 0,5-5kg
	kg
	88
	1x na 3 mies.

	1. 
	Makaron ryżowy świderek
	kg
	2
	3 x w roku

	1. 
	Makaron świderki kolorowy opakowanie 0,5-5kg
	kg
	75
	1 x na 3 mies.

	1. 
	Makaron zacierka 250g
	kg
	25
	        5x w roku

	1. 
	Marmolada wieloowocowa
	kg
	1,3
	       1x w roku

	1. 
	Morele suszone nie siarkowane
	kg
	6
	          2 x w  roku

	1. 
	Masło z orzechów arachidowych
	kg
	3
	2x w roku

	1. 
	Mięta expresowa 40 g
	Szt
	43
	4x w roku

	1. 
	Makrela wedzona
	kg
	14
	4 x w roku

	1. 
	Miód naturalny wielokwiatowy opak. 1-2 kg
	kg
	154
	4x w roku

	1. 
	Mus owocowo-warzywny 80-120g typu Kubuś
	kg
	38
	5  w roku 

	1. 
	Musztarda stołowa 170-200 g
	szt
	36
	1x na 3mies.

	1. 
	Napój owsiany 
	l
	204
	1x na 3 mies.

	1. 
	Olej rzepakowy opak. 1-2 l
	l
	190
	4x w roku

	1. 
	Oregana suszone
	kg
	0,7
	1x na 3 mies

	1. 
	Panier do mięsa
	kg
	1,8
	3x w roku

	1. 
	Papryka słodka mielona
	kg
	1,6
	2x w roku

	1. 
	Pasata pomidorowa op0,5-1l
	l
	47
	3x w roku

	1. 
	Pieprz cytrynowy
	kg
	1,7
	3x w roku

	1. 
	Pieprz naturalny mielony
	kg
	1,2
	2x w roku

	1. 
	Pieprz ziołowy
	kg
	1,6
	1x na 3mies.

	1. 
	Płatki do mleka czekoladowe  z kakao kóleczki,płatki
	kg
	16
	4 w roku

	1. 
	Pestki z dyni łuskane
	kg
	4
	1x na 2 mies.

	1. 
	Pieczywo jaglane lekkie typu Sanko
	kg
	2
	4x w roku

	1. 
	Płatki do mleka z miodem kółeczka
	kg
	16
	3x w roku

	1. 
	Płatki kukurydzane
	kg
	36
	3x w roku

	1. 
	Płatki owsiane 500g
	szt
	32
	3x w roku

	1. 
	Płatki ryżowe opakowanie 0,5-1kg
	kg
	5
	2x w roku

	1. 
	Pomidory krojone konserwowe
	kg
	60
	1x na 2 mies

	1. 
	Popcorn
	kg
	5,5
	1x w roku

	1. 
	Precelki
	kg
	4
	2x w roku

	1. 
	Przyprawa curry 20g
	szt
	0,8
	3x w roku

	1. 
	Przyprawa do drobiu b/konserwantów
	kg
	4
	3x w roku

	1. 
	 Przyprawa do mięsa      mielonego
	kg
	2
	3x w roku

	1. 
	Przyprawa suszona kurkuma
	kg
	0,6
	 4x w roku

	1. 
	Przyprawa typu Kucharek,Vegeta bez konserwantów i polepszaczy smaku
	kg
	46
	1x na 2 mies

	1. 
	Przyprawa typu vegeta magii b/ kons. i polepszaczy w płynie
	L
	5
	3x w roku

	1. 
	Pulpa pomidorowa 2,5-4 kg
	kg
	87
	1 x na 2 m-ce

	1. 
	Rama combi profit 3,71 l
	szt
	3
	3 x w roku

	1. 
	Rodzynki, sułtańskie
	kg
	3
	 2x w roku

	1. 
	Ryż biały opakowanie 1-5 kg
	kg
	30
	1x na 3mies

	1. 
	Ryż paraboliczny opakowanie 0,5-5kg
	kg
	255
	1x na 2 mies

	1. 
	Ryż naturalny
	kg
	36
	3 x w roku

	1. 
	Sezam 
	kg
	2
	2 x  roku

	1. 
	Sezamki 27-30g
	op
	1300
	1x na 2 mies.

	1. 
	słonecznik łuskany
	kg
	13
	1x na 3 mies

	1. 
	Soczewica czerwona
	kg
	16
	       3 x w roku

	1. 
	Sok Kubuś asortyment    850 ml- 1000 ml
	szt
	855
	1x w mcu

	1. 
	Sok Kubuś asortymeny 200-300 ml
	L
	185
	3 x w roku

	1. 
	Sok jabłkowy,wieloowocowy 100%  200ml 
	szt
	1360
	1 x w mcu

	1. 
	Sos pesto, bazylia, pomidory150-200g
	szt
	20
	3 x w roku

	1. 
	Sól jodowana
	kg
	92
	4x w roku

	1. 
	Sos spaghetti 1 l
	l
	10
	2x w roku

	1. 
	Szczaw konserwowy siekany
	l
	26
	4x w roku

	1. 
	Tłuszcz roślinny do smarowania b/mleka typu  Pyszny duet
	kg
	16
	2x w m-cu

	1. 
	Tuńczyk w sosie własnym   0,17-1,5 kg
	kg
	36
	4x w roku

	1. 
	Waffle jaglane cienkie 30g
	kg
	6
	3x w roku.

	1. 
	Wafle kukurydzane cienkie 35g
	kg
	27
	1xna 3 mies.

	1. 
	Wafle ryżowe cienkie 30g 
	kg
	3,8
	2 x w roku

	1. 
	Wafle zbożowo-  ryżowe opakowanie 100-150 g
	kg
	9
	3 xw roku

	1. 
	Włoszczyzna suszona
	kg
	10
	2 x w roku

	1. 
	Ziele angielskie mielone
	kg
	0,2
	2x w roku

	1. 
	Zioła prowansalskie
	kg
	0,5
	2x w roku

	1. 
	Żelka z soku owocowego
	op
	250
	2 x w roku

	1. 
	Żurawina suszona nie siarkowana
	kg
	6
	2 x w roku






