| dzier przerwa kawowa

L.p. Nazwa Gramatura na osobe w przez caty dzien wydarzenia llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 1 sztuka
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 4 x 150 ml
3. Herbata czarna 2 saszetki
4. Herbata zielona 2 saszetki
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, mieta .
i . 2 saszetki
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 6 x 58
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,2 litra
Wrzatek (nie mozna uzywac warnikow wrzatek L, . .
o, bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
9. musi by¢ nalewany z expresu)
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,4 litra
13. Sok pomaranczowy 0,4 litra
Ciastka koktajlowe (co najmniej 4 rodzaje) np.
rurki z néd2|fen|em, b!szkopty z.galaretka w 200 gram
czekoladzie, ciastka z ziarnami, ciastka kruche,
14, wafelki kakaowe/ Smietankowe, ciastka owsiane.
15. Owoce $wieze (filetowane lub w catosci) 200 gram
16. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
adekwatnie do liczby uczestnikdéw
Szklanki do napojéw zimnych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
17. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikdéw
Filizanki do napojow cieptych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
18. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerzyki deserowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
19. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikdéw
Sztucce: tyzeczki i widelczyki deserowe i sukcesywnie
metalowe/ze stali nierdzewnej, uzupetniane/wymieniane podczas
20. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Serwetki Papierowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
21. konferencji
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| dzier lunch

L.p. Nazwa Gramatura na 1 osobe llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
2. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
3. Sok jabtkowy 0,4 litra
4. Sok pomaranczowy 0,4 litra
Dania Ciepte - co najmniej 1 opcja miesna 150 g porcja
5.
6 Dania Ciepte - co najmniej 2 opcje wegetarianskie 200 g porcja
7. Dania Ciepte - co najmniej 1 opcja rybna 150 g porcja
Dodatki skrobiowe - co najmniej 2 rodzaje .
. L. . 200 g porcja
8. (ziemniaki, kasze, kopytka, makarony itp.)
Dodatki do dan warzywne - co najmniej 2 rodzaje
(sataty, warzywa grillowane, warzywa na parze 300 g porcja
9. itp.)
D N niel 4 rodzaie (ciast —
esery - co na.JmmeJ rodzaje (CI?S a, n.1|n| 300g porgja
10. desery, deserki w kubeczkach/kokilkach itp.)
11. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
Stoliki koktajl i i biatymi lub
OliKIkoktajiowe z naC|a1g.aczam| alymi i adekwatnie do ustawienia 7 sztuk
12. czarnymi
adekwatnie do liczby uczestnikéw
i suk .
Szklanki do napojéw zimnych . tsu cesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
13. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
i suk .
Talerze obiadowe ) 'su cesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
14, konferencji
Sztuéce metalowe/ze stali nierdzewnej: adekwatnie do liczby uczestnikéw
- widelce, i sukcesywnie
- noze, uzupetniane/wymieniane podczas
15. - tyzeczki i widelczyki. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
i suk .
Serwetki Papierowe ) Hsu cesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
16. konferencji
17 Opisy potraw w jezyku polskim i angielskim adekwatnie do liczby dan
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Il dzien przerwa kawowa

L.p. Nazwa Gramatura na osobe w przez caty dzien wydarzenia llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 1 sztuka
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 4 x 150 ml
3. Herbata czarna 2 saszetki
4. Herbata zielona 2 saszetki
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, mieta .
i . 2 saszetki
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 6 x 58
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,2 litra
Wrzatek (nie mozna uzywac warnikow wrzatek L, . .
o, bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
9. musi by¢ nalewany z expresu)
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,4 litra
13. Sok pomaranczowy 0,4 litra
Ciastka koktajlowe (co najmniej 4 rodzaje) np.
rurki z néd2|fen|em, b!szkopty z.galaretka w 200 gram
czekoladzie, ciastka z ziarnami, ciastka kruche,
14, wafelki kakaowe/ $mietankowe, ciastka owsiane.
15. Owoce $wieze (filetowane lub w catosci) 200 gram
16. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
adekwatnie do liczby uczestnikdéw
Szklanki do napojéw zimnych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
17. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikdéw
Filizanki do napojow cieptych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
18. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerzyki deserowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
19. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikdéw
Sztucce: tyzeczki i widelczyki deserowe i sukcesywnie
metalowe/ze stali nierdzewnej, uzupetniane/wymieniane podczas
20. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Serwetki Papierowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
21. konferencji
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Il dzien lunch

L.p. Nazwa Gramatura na 1 osobe llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
2. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
3. Sok jabtkowy 0,4 litra
4. Sok pomaranczowy 0,4 litra
Dania Ciepte - co najmniej 1 opcja miesna 150 g porcja
5.
6 Dania Ciepte - co najmniej 2 opcje wegetarianskie 200 g porcja
7. Dania Ciepte - co najmniej 1 opcja rybna 150 g porcja
Dodatki skrobiowe - co najmniej 2 rodzaje .
. L. . 200 g porcja
8. (ziemniaki, kasze, kopytka, makarony itp.)
Dodatki do dan warzywne - co najmniej 2 rodzaje
(sataty, warzywa grillowane, warzywa na parze 300 g porcja
9. itp.)
D N niel 4 rodzaie (ciast —
esery - co na.JmmeJ rodzaje (CI?S a, n.1|n| 300g porgja
10. desery, deserki w kubeczkach/kokilkach itp.)
11. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
Stoliki koktajl i i biatymi lub
OliKIkoktajiowe z naC|a1g.aczam| alymi i adekwatnie do ustawienia 7 sztuk
12. czarnymi
adekwatnie do liczby uczestnikéw
i suk .
Szklanki do napojéw zimnych . tsu cesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
13. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
i suk .
Talerze obiadowe ) 'su cesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
14, konferencji
Sztuéce metalowe/ze stali nierdzewnej: adekwatnie do liczby uczestnikéw
- widelce, i sukcesywnie
- noze, uzupetniane/wymieniane podczas
15. - tyzeczki i widelczyki. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
i suk .
Serwetki Papierowe ) Hsu cesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
16. konferencji
17 Opisy potraw w jezyku polskim i angielskim adekwatnie do liczby dan
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