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	Lp
	Opis przedmiotu zamówienia – uwzględniający opis wymagań jakościowych odnoszących się do co najmniej głównych elementów składających się na przedmiot zamówienia
	Jed.
miary
	Ilość zam.
na rok
	Cena netto
jednostkowa
za 1kg.
	Podatek
VAT  w%
	Cena brutto
jednostkowa
za 1 kg.
	Wartość netto

	Wartość brutto


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8 (4x5)
	9 (8+6)

	1
	Kurczak świeży. Elementy kurczaka całe, bez uszkodzeń, czyste. Barwa charakterystyczna dla mięsa drobiowego, naturalna dla skóry i mięśni. Zapach naturalny,charakterystyczny dla mięsa drobiowego,bez obcych zapachów
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	2
	Udka kurczaka. Barwa naturalna dla skóry i mięśni.,elementy właściwie umięśnione,mięśnie i skóra związane ze sobą,linie cięć gładkie i równe,zapach naturalny dla mięsa drobiowego,bez obcych zapachów
	kg
	780
	
	
	
	
	

	3
	Filet z piersi kurczaka b/s. Barwa naturalna dla  mięśni,elementy właściwie umięśnione,zapach naturalny dla mięsa drobiowego,bez obcych zapachów
	kg
	680
	
	
	
	
	

	4
	Skrzydełko drobiowe. Barwa naturalna dla skóry i mięśni,elementy właściwie umięśnione,mięśnie i skóra związane ze sobą,linie cięć gładkie i równe,zapach naturalny bez obcych zapachów
	kg
	230
	
	
	
	
	

	5
	Wątróbka drobiowa. Barwa charakterystyczna, naturalna dla podrobów.,elementy właściwie umięśnione,zapach naturalny,bez obcych zapachów
	kg
	250
	
	
	
	
	

	6
	Żołądki drobiowe. Barwa charakterystyczna, naturalna dla podrobów.,elementy właściwie umięśnione,zapach naturalny
	kg
	50
	
	
	
	
	

	7
	Porcje rosołowe. Barwa naturalna dla skóry i mięśni.,elementy właściwie umięśnione,mięśnie i skóra związane ze sobą,zapach naturalny
	kg
	500
	
	
	
	
	

	
	Razem:
	------
	---------
	-----------------
	---------
	-----------------
	
	


Opatrzyć kwalifikowanym podpisem elektronicznym,
podpisem zaufanym lub podpisem osobistym
