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 ZADANIE 2: DRÓB   

   

       

 

    

   

Lp. Przedmiot  zamówienia  Jednostka Ilość  

Cena 
jedn. 
netto 

Cena 
jedn. 
brutto 

Wartość 
brutto razem  

1 

Filet z kurczaka – b/k mięso 
piersiowe (jasnoróżowe), 
pozbawione skóry, kości i 
ścięgien, prawidłowo 
wykrwawione, bez przebarwień 
I uszkodzeń mechanicznych, bez 
obcych zapachów, opakowanie 
zbiorcze, wyłożony niebieską 
folią kosz kg 400 

18,49 19,41 7765,80 

2 

Noga drobiowa – z/k 
oczyszczone, umyte i świeże, 
bez oznak zepsucia, o zapachu 
charakterystycznym dla nogi 
drobiowej, skóra bez 
przebarwień oraz bez 
zanieczyszczeń obcych i krwi, 
opakowanie zbiorcze wyłożony 
niebieską folią kosz kg 120 

8,99 9,44 1132,74 

3 

Porcje rosołowe – oczyszczone, 
umyte, świeże kości z korpusu 
drobiowego, bez oznak 
zepsucia, o zapachu 
charakterystycznym dla 
korpusu, skóra bez przebarwień, 
opakowanie zbiorcze wyłożony 
niebieską folią kosz kg 400 

3,49 3,66 1465,80 

4 

Udo z kurczaka – z/k 
oczyszczone, umyte i świeże, 
bez oznak zepsucia, o zapachu 
charakterystycznym dla nogi 
kurczaka, skóra bez przebarwień 
oraz bez zanieczyszczeń obcych i 
krwi, opakowanie zbiorcze 
wyłożony niebieską folią kosz kg 120 

8,79 9,23 1107,54 

5 

Podudzie z kurczaka – z/k 
podobnej wielkości, 
oczyszczone, umyte i świeże, kg 100 

8,99 9,44 943,95 
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bez oznak zepsucia, o zapachu 
charakterystycznym dla nogi 
kurczaka, skóra bez przebarwień 
oraz bez zanieczyszczeń obcych i 
krwi, opakowanie zbiorcze 
wyłożony niebieską folią kosz 

6 

Filet drobiowy – b/k mięso 
piersiowe (jasnoróżowe), 
pozbawione skóry, kości i 
ścięgien, prawidłowo 
wykrwawione, bez przebarwień 
I uszkodzeń mechanicznych, bez 
obcych zapachów, opakowanie 
zbiorcze, wyłożony niebieską 
folią kosz kg 100 

18,49 19,41 1941,45 

7 

Wątróbka z indyka – element 
tuszy drobiowej, o kolorze 
jasnym do ciemnego brązu, 
pozbawiona żółci, o 
charakterystycznym zapachu dla 
wątróbki, bez oznak zjełczenia I 
zepsucia, opakowanie zbiorcze 
wyłożony niebieską folią kosz kg 50 

10,99 11,54 576,98 

8 

Polędwica drobiowa – baton o 
długości ok. 30 cm, w osłonce 
sztucznej poliamidowej, 
powierzchnia batonu gładka, 
barwa mięsa właściwa dla 
surowców mięsnych 
peklowanych i parzonych 
drobiowych, opakowanie 
zbiorcze wyłożony niebieską 
folią kosz kg 30 

18,99 19,94 598,19 

9 

Pasztet drobiowy z kurczaka – 
baton w osłonkach sztucznych 
poliamidowych, powierzchnia 
barwy batonu od 
jasnokremowej do szaro-
kremowej, barwa na przekroju 
właściwa dla surowców 
mięsnych i podrobowych 
gotowanych, niedopuszczalne 
ciemne plamy świadczące o 
niedoparzeniu, aluminiowe 
rynienki-foremki  kg 10 

12,99 13,64 136,40 
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10 

Szynka z indyka - smak i zapach 
charakterystyczny dla indyka, 
aromatyczny, niedopuszczalny 
jest smak i zapach świadczący o 
nieświeżości lub inny obcy, 
surowce równomiernie 
rozłożone, opakowanie 
jednostkowe 400-500 g kg      20 

21,99 23,09 461,79 

11 

Parówki cienkie - pojedyncze, 
krótkie kiełbaski, 
homogenizowane, bez osłonki, 
bez obcych posmaków, 
opakowanie jednostkowe do 20 
szt. w opakowaniu  kg 20 

26,99 28,34 566,79 

12 

Wędlina drobiowa w osłonce 
sztucznej poliamidowej, 
powierzchnia batonu gładka, 
barwa mięsa właściwa dla 
surowców mięsnych 
peklowanych i parzonych 
drobiowych, opakowanie 
zbiorcze wyłożony niebieską 
folią kosz kg 50 

26,99 28,34 1416,98 

  

RAZEM ( wartość sumaryczną 
należy podać także w załączniku 
nr 1).     

  18114,39 
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