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Ñ°¬·³«³ Í°ò ¦ ±ò±ò 

«´ò Ü« ska 1, 91-204 Łód

×ÒÍÌÎËÕÝÖß ÍÌÑÍÑÉßÒ×ß 

ÛßË ÜÛ ÖßÊÛÔ ß²óÓ¿ ïîp ìè ¹ Ý¸´ñÔ 

1. W SŁU Þ×Û ÆÜÎÑÉ×ß 
Dezynfekcja powierzchni (działanie wiruso-, bakteri±óô ¹®¦§¾±¾-¶½¦»÷æ 
ó °±©·»®¦½¸²·» ½¦§­¬» ø¾»¦ ¦¿²·»½¦§­¦½¦»  ±®¹¿²·½¦²§½¸÷ ë¹ñÔ ½¸´±®« ¿µ¬§©²»¹± ó ï ´·¬® 

°®»°¿®¿¬« õ èôê ´·¬®¿ ©±¼§ 
ó °±©·»®¦½¸²·» ¦¿²·»½¦§­¦½¦±²» ø­«¾­¬¿²½¶» ±®¹¿²·½¦²»÷ ïð¹ñÔ ½¸´±®« ¿µ¬§©²»¹± ó ï ´·¬® 

°®»°¿®¿¬« õ íôè ´·¬®¿ ©±¼§ 

Działanie pr ¬µ±¾-¶½¦»ô ¦¿²·»½¦§­¦½¦»²·¿ ³·»¶­½±©» ïë¹ñÔ ½¸´±®« ¿µ¬§©²»¹± ó ï ´·¬® 
°®»°¿®¿¬« õ îôî ´·¬®¿ ©±¼§ 

Czas działania 15 minut 

Działanie sporobójcze w 20°C 32 g/L aktywnego chlor« ó ðôêê ´·¬®¿ °®»°¿®¿¬« õ ðôíì ´·¬®¿ 
©±¼§
    © éëpÝ ðôïè ¹ñÔ ¿µ¬§©²»¹± ½¸´±®« ó ì ³´ °®»°¿®¿¬« õ ï ´·¬® ©±¼§
Czas działania 50 minut 

Ü»¦§²º»µ½¶¿ ²¿®¦ ¼¦· ½¸·®«®¹·½¦²§½¸æ ïë ¹ñÔ ½¸´±®« ¿µ¬§©²»¹± ó ï´·¬® °®»°¿®¿¬« õ îôî ´·¬®¿ 
©±¼§ 
Czas działania 15 minut.  

Ü±µ«³»²¬ Ý¸¿³¾®» Í§²¼·½¿´» Ò¿¬·±²¿´» ¼» Û¿« ¼» Ö¿ª»´ 

îò É ÙÑÍÐÑÜßÎÝÛ ÕÑÓËÒßÔÒÛÖ 
Ü»¦§²º»µ½¶¿ ©±¼§ ¼± °·½·¿ ±®¿¦ ©±¼§ © ¾¿­»²¿½¸ µ °·»´±©§½¸ò 
Í¬ »²·» ½¸´±®« ©±´²»¹± ²·» ³²·»¶­¦» ²·  0,2 g/m³ na odpływie  - Rozporz ¼¦»²·» Ó·²·­¬®¿ 
Æ¼®±©·¿  Ü¦òËò Ò® èîô °±¦ò çíé ¦ ðìòïðòîððð ®ò 

íò É ÐÎÆÛÓÇ ÔÛ ÍÐÑ ÇÉÝÆÇÓ 
Ü±µ«³»²¬ Ý¸¿³¾®» Í§²¼·½¿´» Ò¿¬·±²¿´» ¼» Û¿« ¼» Ö¿ª»´ 
ó °±³·»­¦½¦»²·¿ ³¿¹¿¦§²±©»ô µ«½¸»²²»ô ¶¿¼¿´²·»ô ­¦¿¬²·»ô ­¿²·¬¿®·¿¬§ô µ±®§¬¿®¦»ô ½·¿²§ô 

podłogi, drzwi, meble –200 ml preparatu + 10 litrów ©±¼§ò Ý¦¿­ µ±²¬¿µ¬« ë ³·²«¬ò 



î

ó małe i du » °®¦»¼³·±¬§ « §¬µ±©»ô ³·»¶­½¿ °®¦»¦²¿½¦±²» ¼± °®¿½ °®¦§¹±¬±©¿©½¦§½¸ô 
³·»¶­½¿ ©§¼¿©¿²·¿ °®±¼«µ¬-© ­°± §©½¦§½¸ô °±¶»³²·µ· ²¿ ±¼°¿¼§ � í ´·¬®§ °®»°¿®¿¬« õïð 
´·¬®-© ©±¼§ò Ý¦¿­ µ±²¬¿µ¬« ïë ³·²«¬ò 

ó ©­¦»´µ·» «®¦ ¼¦»²·¿ µ¿²¿´·¦¿½§¶²»æ ©½ô «³§©¿´µ·ô °®§­¦²·½»ô ©¿²²§ô µ®¿¬µ· ½·»µ±©» � 
« §  °®»°¿®¿¬« ¾»¦ ®±¦½·» czenia po upływie 15 minut spłuka  ©±¼ ò 

ó «®¦ dzenia i naczynia kuchenne (szkło, porcelana, tworz§©¿ ­¦¬«½¦²»ô ­¬¿´ ²·»®¼¦»©²¿ � ï 
´·¬® °®»°¿®¿¬« õ ëð ´·¬®-© ©±¼§ò Ý¦¿­ µ±²¬¿µ¬« ïë ³·²«¬ò 

ó surowe warzywa i owoce – przedłu ¿ ±µ®»­ °®¦§¼¿¬²± ½· ¼± ­°± §½·¿ ø­¿²·¬§¦¿½¶¿÷ �  
îð ³´ °®»°¿®¿¬« õ ëð ´·¬®-© ©±¼§ò Ý¦¿­ µ±²¬¿µ¬« ë ³·²«¬ò 

ó ¶¿µ± ®±¼»µ ¼»¦§²º»µ«¶ cy w wodzie chłodz ½»¶ µ±²­»®©§ò Í¬±­±©¿²§ ¬¿µ ¿¾§ © ©±¼¦·»  
±½·»µ¿¶ cej po ochłodzeniu konserw zawarto  wolnego chloru wynosiła co najmniej 0,5 
mg/dm³. Dla spełnienia podanego wymagania zawarto  ©±´²»¹± ½¸´±®« © ©±¼¦·» 
chłodz ½»¶ °±©·²²¿ ©§²±­·  îóé ³¹ñ¼³m ©ñ¹ Î±¦°±®¦ ¼¦»²·¿ Ó·²·­¬®¿ Î±´²·½¬©¿ · 
Ù±­°±¼¿®µ· §©²± ½·±©»¶ ¦ ¼²·¿ îðòðïòïççç ®ò 

ìò ÉÛÌÛÎÇÒßÎ×ß 
ó     ¼»¦§²º»µ½¶¿ °±³·»­¦½¦»  ·²©»²¬¿®­µ·½¸ ô µ±®§¬ô łobów, poideł, podłoga betonowa – 1 litr                    
      °®»°¿®¿¬« õ ï ´·¬® ©±¼§ 
ó stoły laminowane, ciany pomalowane na olejno, podłoga betonowa – 1 li¬® °®»°¿®¿¬«  

õ ðôè ´·¬®¿ ©±¼§ °±µ®§©¿¶ ½ ®-©²±³·»®²·» °±©·»®¦½¸²·  © ·´± ½· ðôîë ´·¬®¿ ®±¦¬©±®«  
²¿ ï ³m         

É °®¦§°¿¼µ« ­¬©·»®¼¦»²·¿ ÞÍÛ stanowisko, na którym przebywało zwierz  ±®¿¦ ³·»¶­½»ô 
w którym pobierano materiał do badania, a tak » ²¿®¦ ¼¦·¿ ²¿´» § °±¬®¿µ¬±©¿  îôëû 
®±¦¬©±®»³ © ½¦¿­·» îì ¹±¼¦·² � ï ´·¬® °®»°¿®¿¬« õ ðôìì ´·¬®¿ ©±¼§ò 
(na podstawie artykułu Jana F. ³«¼¦· skiego i Mirosława P. Polaka z Pa ­¬©±©»¹± 
Instytutu Weterynaryjnego w Puławach) 

ëò ÆßÔÛÝÛÒ×ß  

ó  ¼»¦§²º»µ½¶¿ °®¦§ « §½·« °®±¼«µ¬« ³± » ¾§  °®±©¿¼¦±²¿ © ±¾»½²± ½· ´«¼¦· · ¦©·»®¦ ¬ô 
¦¿´»½¿²» ¶»­¬ ­¬±­±©¿²·» ©»²¬§´¿½¶· ±¹-´²»¶ò Ò¿´» § ¦¿½¸±©¿  °±¼­¬¿©±©» ®±¼µ· 
±­¬®± ²± ½· ±®¿¦ « §©¿  ® µ¿©·½ ±½¸®±²²§½¸ ±®¿¦ © °®¦§°¿¼µ« ³± ´·©± ½· 
®±¦½¸´¿°§©¿²·¿ °®±¼«µ¬« ­¬±­±©¿  ±µ«´¿®§ ±½¸®±²²» ´«¾ ±½¸®±²  ¬©¿®¦§ò 

ó  °«­¬» ±°¿µ±©¿²·¿ °± °®±¼«µ½·» °±¼´»¹¿¶  ®»½§µ´·²¹±©· · ²¿´» § ¶» «¬§´·¦±©¿  ¦¹±¼²·»        
¦ ±¾±©· ¦«¶ ½§³ °®¿©»³ò  

-  pozostało ½· ®±¦¬©±®« ®±¾±½¦»¹± ´«¾ ²·» ©§µ±®¦§­¬¿²»¹± °®±¼«µ¬« ²¿´» § ¦«¬§´·¦±©¿
©§´»©¿¶ ½ ¼± µ¿²¿´·¦¿½¶·ò 
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