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NAZWA PRODUKTU

DZEM NISKOSEDZONY TO 275- 280 g, TO 930 1 kg, 6k g

OPIS PRODUKTU

Dzem niskostodzony jest produktem o zzelowanej, smarownej konsystencji, uzyskanym w w wyniku
gotowania owocow truskawki aseptycznie pakowanych, lub rozdrobnionych owocow mrozonych z cukrem
lub/i innymi substancjami stodzacymi, woda z dodatkiem substancji zelujacych pektyny niskometylowanej,
dodatkami regulatoréw kwasowosci: kwasu cytrynowego i Cytrynianéw sodu, oraz innych dozwolonych
substancji dodatkowych, substancji zageszczajacych:gumy guar i gumy ksantanowej oraz uzytej mieszaniny
substancji konserwujacych w réwnych ilosciach sorbinianu potasu i benzoesanu sodu. Ogélna zawartosé
owocow nie mniej niz 35 g/ 100 g produktu

Laczna zawartos¢ cukru 35g/100 g

Smaki wystepujace w sprzedazy: truskawkowy, brzoskwiniowy, wisniowy, morelowy, owoce lesne

WYROZNIKI Ex refraktometryczny [%/°Bx] >359% (35-38)
PRGAVOLEPTYCZNE Kwasowo$¢ ogdlna [%] >0,5 (0,5-0,9)9/100¢g

(w przeliczeniu na kwas cytrynowy bezwodny)

Zawarto$¢ substancji konserwujacych tacznie [%] <0,1 (0,7-1,0)

Zawarto$¢ otowiu [mg/kg] <0,05

Zawarto$¢ kadmu [mg/kg] <0,05

Pozostato$ci pestycydow zgodnie z aktualnymi aktami prawnymi
WYROZNIKI Objawy zaplesnienia i fermentacji niedopuszczalne

MIKROBIOLOGICZNE

Liczba drobnoustrojow tlenowych, mezofilnychw 1 g max 10

Liczba drozdzyw 1 g nieobecne
Liczbaplesniw 1 g nieobecne
Bakterie beztlenowe przetrwalnikujace w 0,1 g nieobecne

Wyrézniki organoleptyczne

BARWA —
charakterystyczna dla owocu,, o r6znym stopniu intensywnosci zabarwienia, barwa dzemu lekko zmieniona
procesem obrobki termiczne;.

ZAPACH charakterystyczny, bez obcych zapachow
SMAK stodko-kwasny, charakterystyczny dla owocow bez obcych posmakow

WYGLAD zzelowana masa z widocznymi fragmentami owocoéw W postaci fragmentow Owocoéw
rozmieszczonymi w calej objetosci zzelowanej masy.

Zawilgocenie powierzchni dzemu jest dopuszczalne i nie stanowi wady produktu.
Sktadniki Kraj pochodzenia
Skladniki owoce Polska,
i ich pochodzenie cukier Polska
woda Polska
pektyna Wiochy
kwas cytrynowy (Chiny) Indie
guma guar (Indie) Chiny
guma ksantanowa (Chiny) Chiny
cytrynian sodu (Chiny)
witamina C (kwas askorbinowy) (Chiny)

benzoesan sodu (Chiny)

Alergeny

Produkt nie zawiera alergenow zgodnie z Rozporzadzeniem 1169/2011

GMO

Produkt nie jest modyfikowany genetycznie i nie zawiera sktadnikow modyfikowanych genetycznie

Pozostalo$ci pestycydow

Zawarto$¢ pozostatosci pestycydow zgdnie z Rozporzadzeniem 396/2005 z 23. Lutego 2005 r.

Warunki przechowywania
i dystrybucji

temperatura 4 + 20°C, wilgotnos¢ wzgledna okoto 75 %
Pomieszczenia magazynowe powinny by¢ czyste, przewiewne; produkt musi by¢ chroniony przed
bezposrednim dziataniem promieni stonecznych

Okres
trwalosci

minimalnej

6 miesigcy od daty produkc;ji

Przeznaczenie
konsumenckie

Produkt jest przeznaczony do obrotu handlowego w kraju i zagranica, do bezposredniego spozycia.

Dokumenty
normalizacyjne

Dzem produkowany jest na zgodno$¢ parametrow jako$ciowych z wlasnymi specyfikacjami i specyfikacjami
odbiorcow wymaganiami prawnymi.
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