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SPECYFIKACJA  JAKOŚCIOWA  PRODUKTU 

 KONCENTRAT  POMIDOROWY  30% 
 - pasteryzowany  

  

 

 

Składniki Koncentrat pomidorowy, woda, sól 
Opis produktu: 
 
 
 
 
 
Alergeny 

Produkt otrzymany ze świeżych, dojrzałych, czerwonych  pomidorów poddanych 
procesowi przetarcia i zagęszczenia lub uzyskiwany metodą próżniowego 
wyciskania  do określonej zawartości ekstraktu, utrwalony termicznie w  
opakowaniach  hermetycznie zamkniętych. 
PASTERYZOWANY 
Masa netto: 900G 
Nie zawiera alergenów. 

Charakterystyka produktu: 

- Wygląd ogólny: 
 
 
- Konsystencja: 
- Smak i zapach: 

 
Barwa koncentratu od  jasnoczerwonej z odcieniem pomarańczowym do 
ciemnoczerwonej, charakterystyczna dla dojrzałych pomidorów , lekko zmieniona 
procesem technologicznym; 
Przetarta, jednolita masa, dopuszcza się nieznaczną  ziarnistość.  
Smak i zapach słodko-kwaśny, lekko cierpki, charakterystyczny dla koncentratu 
pomidorowego, bez obcych posmaków i zapachów. 

Alergeny: 
GMO: 

Produkt nie zawiera składników  alergennych. 
Produkt nie zawiera składników genetycznie modyfikowanych.  

Wartość odżywcza na 100 g produktu:  

- wartość kaloryczna : 
- białko: 
- węglowodany: 
- tłuszcz: 
- sól: 

(na podstawie wyliczenia) 
 106 kcal  (449 kJ)   
  2,5 g                     
  22,2 g                     
  0,2 g       
  0,88 g               

Typy koncentratu: 30 – o zawartości  30 % +/- 2% ekstraktu. 
 

Forma pakowania: 

 
słoje z zakrywką  twist-off  
 

Cechy mikrobiologiczne: 

- Szczelność opakowania: 
- Trwałość metodą próby termostatowej: 
- Ogólna liczba drobnoustrojów tlenowych: 
- Obecność drożdży i pleśni: 
- Obecność bakterii kwaszących typu     
   mlekowego: 
- Obecność bakterii beztlenowych     
  przetrwalnikujących : 

 

 
Szczelne; wg  PN-A-75052-03:1990 
Wygląd opakow. i cechy organoleptyczne -  bez uwag; wg  PN-A-75052-03:1990 
Nie więcej niż: 50 w  1 g; wg PN-EN ISO 4833:2004/Ap1:2005 
Nie więcej niż: 10 w  1 g; wg PN ISO 7954:1999

 

 
Nie więcej niż  10  w 1 g; wg PN ISO 15214:2002

 

 
Nieobecne w  0,1 g; wg  PN-A-75052-10: 1990 

Warunki przechowywania: Magazyn zamknięty, pozbawiony światła naturalnego, 
temperatura : 0°C ÷ +25°C, wilgotność względna do  75%. 
Informacja dla klienta: Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu. 

Okres trwałości:  
(data minimalnej trwałości) 

Zawsze na opakowaniu 

Przeznaczenie konsumenckie: Produkt ogólnego stosowania, przeznaczony do bezpośredniej konsumpcji dla 
wszystkich grup ludności z wyjątkiem niemowląt i dzieci do lat  3. 
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