Zatacznik Nr 3
] ) do arkusza
OPIS KRYTERIOW I SPOSOB OCENY OFERT

1. Opis kryteriow i sposobu oceny ofert:
1.1. Oferta oceniana bedzie pod wzgledem:
+ formalnym, tj. spelnienia warunkéw podanych w SIWZ (wymagana dokumentacja).
*  merytorycznym, poprzez:
- sprawdzenie zgodno$ci oferowanego asortymentu z przedmiotem zamdwienia,
- wybor najkorzystniejszej oferty zgodnie z podanymi ponizej kryteriami.
W tym etapie beda rozpatrywane oferty nie podlegajace odrzuceniu, zlozone przez Wykonawcow nie
podlegajacych wykluczeniu.

1. Przy wyborze oferty zamawiajacy kierowat si¢ bedzie nastgpujacymi kryteriami :
I. Cena-50%
II. Jakosé- 30 %0
II1. Termin przydatnosci do spozycia — 20 %

Kryterium | cena - zostanie ocenione zgodnie z wzorem :

najnizsza cena oferowana brutto
Cena = X waga 50pkt
cena badanej oferty brutto

Kryterium II jako$¢ — zostanie ocenione zgodnie ze wzorem :

suma punktow oferty badane;j
Jako$¢ = X waga 30pkt
najwyzsza suma punktéw uzyskanych w przetargu

Parametry jakosciowe oceniane beda wedtug nizej opisanej charakterystyki:

Parametry jakos$ciowe czyli ocena organoleptyczna czekolad przeprowadzona zostanie w nastepujacy sposob.
Cztonkowie komisji przetargowej dokonaja oceny organoleptycznej dostarczonych z oferta probek
czekolady w oparciu o podkryteria i skale punktowa podane ponizej. Uczestnicy proby poszczegolnym ofertg
przyznawaé beda punkty wedlug tabeli ponize;j.

Czekolada pelna mleczna lub deserowa, pelna mleczna z orzechami, pelna mleczna z wiérkami
kokosowymi, pelna mleczna z innymi dodatkami oraz czekolada gorzka

Onpis naiwvzei punktowaneso Ilo$¢ punktow przyznana przez
Podkryterium p1s N o}(;k rJ %[)erium & badajacego za posiadanie cechy
P Y opisanej w kolumnie 2
1 2 3
Twardosé PI‘ZG.lflII.lu‘]e si¢ na kawaﬂg zgodnie z 15
wycisnigta forma na tabliczce
Aromat, zapach Wyczuwalny intensywny i przyjemny 1.5
zapach
Smak Smak wyczuwalqy, intensywny, wlasciwy 15
dla danego rodzaju czekolady
Wyrazny potysk 1-5
Wyglad tabliczki grlisadka powierzchnia bez zaglebien, babli, 15
Gleboki kolor bez jakichkolwiek nalotéw 1-5

Kazdy asortyment bedzie oceniany osobno, po czym punkty wszystkich asortymentdow zostang zsumowane
i wyliczone zgodnie z wyzej podanym wzorem.

Suma punktow bedzie oceng kryterium II badanej oferty.

Kryterium III termin przydatnosci do spozycia:

- 12 miesigcy i dhuzej — 20 pkt,



- 7-11 miesigcy — 10 pkt.

Minimalny okres przydatnosci do spozycia wynosi 6 miesi¢cy i liczony bedzie od dnia dostawy do siedziby
Zamawiajacego. Oferta z krotszym terminem przydatnos$ci zostanie odrzucona.

Zamowienie zostanie udzielone Wykonawcy, ktory otrzyma najwyzsza sume punktow z trzech kryteriow.



