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Zestawienie pomieszczeń

Kondygnacja

Poziom 0
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Nazwa pomieszczenia

WIATROŁAP

KOMUNIKACJA

MROŹNIA

KOTŁOWNIA

P. OBRÓBKI WARZY...

P. MYCIE NACZYŃ K...

KUCHNIA GŁÓWNA

P.ROZDZ.KELNERSKA

P. ZMYWALNIA

CHŁODNIA

P. BIUROWE

KOMUNIKACJA

P.MAGAZYNOWE

P.MAGAZYNOWE
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OBSZAR POZA ZAKRESEM OPRACOWANIA

Hbelki. = 2,10m

Nr

01

02

03

Nazwa pomieszczenia

WIATROŁAP

KOMUNIKACJA

MROŹNIA

Ilość

01.1

OPISWYPOSAŻENIE

KST-003 Stół przyścienny
z półką 1350x 600x 850

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w
blacie minimum 1mm,

01.2 Waga magazynowa 150 kg
Waga magazynowa, zakres pracy do 150 kg, możliwość pracy w ujemnych
temperaturach: od -10 do +40 C, stabilna konstrukcja i platforma ze stali
nierdzewnej, Możliwość zasilania z sieci lub wewnętrznego akumulatora;
wymiary platformy: 420 x 520mm; waga posiada legalizację

1,00

1,00

Regał systemowy
wolnostojący  4 poziomowy
seria 577 mm zestaw 188.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w
zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

1,00
02.1

02.2

KDT-203 SZAFA
PORZĄDKOWA Z
WBUDOWANĄ UMYWALKĄ
1480 600 2000

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm,uchwyty
drzwi wykonane z poszycia, przestawne półki

02.3 BSV-1  Bateria z
prysznicem

sterowanie dźwigniowe, wyciągany prysznic min 1500 mm

1,00

1,00

02.4
Regał systemowy
wolnostojący  4 poziomowy
seria 577 mm zestaw 197.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w
zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

1,00

03.01
KOMORA MROŹNICZA Z
AGREGATEM
ZEWNĘTRZNYM I
PÓŁKAMI

KOMORA MROŹNICZA 
Przeznaczenie: Do przechowywania zamrożonej żywności.
I. WYMAGANIA ZASADNICZE:
1.1.Wymagania konstrukcyjne:
1. Spełnienia wymagania dotyczące:
-dyrektywy 2001/95/WE
-Polska Norma PN-EN 378-1 marzec 2010 <https://sklep.pkn.pl/?a=show&m=product&pid=566034&page=1> bezpieczeństwo
w komorach chłodniczych o temperaturze poniżej 0 °C.
-urządzenie przygotowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciągłej.
2. Komora wykonana z paneli z rdzeniem poliuretanowym o gęstości izolacji minimum 45 kg/m3 i grubości minimum 100 mm, obłożone gładką blachą
stalową, ocynkowaną, pokrytą białym trwałym lakierem poliestrowym dopuszczonej do kontaktu z żywnością o grubości od 0,5 do 0,75mm.
3. Panele łączone ze sobą na pióro-wpust oraz za pomocą zamków hakowych (bez nitowania, obróbek blacharskich).
4.Panele podłogowe termostatyczne ze wzmocnionych, izolowanych materiałów, od strony wewnętrznej wykonane z antypoślizgowej żywicy szklanej
dopuszczonej do kontaktu z żywnością, z atestem na antypoślizgowość, wzmocniona sklejką wodoodporną o grubości mim. 9mm,
5. Wykończenie wnętrza i styki segmentów w narożnikach bez szczelin
i wgłębień, odpowiednio zabezpieczone (bez nitowania).
II. Cechy konstrukcyjne:
1. Pojemność 5-6 m3.
2. Kształt komory prostopadłościan o wymiarach zewnętrznych:szer.180cm,głębokość220,wys.240cm
3. Mechanizmy zaciskowe segmentów komory mają zapewnić szczelność połączeń komory, łatwość ich montażu i demontażu dając przy tym
jednocześnie bardzo dobrą izolację cieplną i brak mostków termicznych.
4. Drzwi uchylne na zawiasach, lewe o wymiarach w świetle: szerokość 80 cm (+5 cm) i wysokość 200 cm (±10 cm). Grubość panelu 100mm.
5. Panel ścienny przystosowany do zamontowania płata drzwiowego. Ościeżnica wykonana ze stali nierdzewnej z wybudowaną grzałka elektryczną w
miejscu styku z płatem drzwiowym również w dolnej części
6. Drzwi zabezpieczone w solidny trwały zamek z możliwością zamykania na klucz, uniemożliwiające zatrzaśnięcie się w komorze.
8. Dopuszczalne obciążenie podłogi min. 500 kg/m2.
9. Komora wyposażona w sterownik temperatury z cyfrowym wyświetlaczem.
10. Komora wyposażona w dwa regały 4 poziomy
11. Kurtyna paskowa w świetle drzwi, w celu zminimalizowania strat ciepła przy każdorazowym otwarciu drzwi.
12. Oświetlenie LED wewnątrz komory wyłączane i wyłączane automatycznie (czujnik drzwiowy) z systemem alarmu o otwartych drzwiach
13. Odbiorca zabezpieczy zasilanie elektryczne dla instalacji chłodniczej wg wytycznych
14. Komora wyposażona w alarm " Człowiek w komorze " jeśli jest powyżej 10m3 kubatury .
II.1. Instalacja chłodnicza:
1.Instalacja mroźnicza ma zawierać:
a.agregat mroźniczy skraplający w fabrycznej obudowie z systemem pracy całorocznej.
b.parownik,
c.w pełną automatykę chłodniczą ( zawór rozprężny, elektrozawór odcinający , wizjer )
d.sterownik komorowy z zabezpieczeniem zwarciowym (bezpiecznikami) z bieżącym odczytem temperatury w jednej obudowie montowany systemowo na
frontowej lub bocznej ścianie komory
•agregat mroźniczy o obniżonej emisji ciepła i hałasu,
•moc chłodnicza agregatu dostosowana do pojemności komory mroźniczej, do obliczeń należy przyjąć maksymalne obciążenia dla projektowanej komory
nie mniej niż 1,20kW (przy temp. odparowania      -30⁰C) przy temperaturze otoczenia do +32 °C.
•zakres temperatur wewnątrz komory od -22 do -8 °C.
•zasilanie: 230V/50Hz, moc elektryczna max. 1,3kW
•czynnik chłodniczy ekologiczny, bezpieczny dla środowiska naturalnego. (nie dopuszcza się czynnika R404A)
•chłodnica powietrza z wymuszonym obiegiem powietrza, automatyczny system odszraniania poprzez gorące gazy,skropliny odprowadzane do kanalizacji
grawitacyjnie
Mikroprocesorowe sterowanie komorą z wyświetlaczem z możliwością nastawy żądanej temperatury co 0,1°C. Sterownik wyposażony w sygnalizację -
wizualna i dźwiękową - alarmów minimum :
∑niskiej i wysokiej temperatury w komorze
∑otwartych drzwi
∑wysokiej temperatury na skraplaczu
III. Wymagania dodatkowe:
1. Pełna dokumentacja tylko w języku polskim:
-dokumentacja techniczno - ruchowa
-instrukcja obsługi i bezpieczeństwa pracy (przeszkolenie personelu),
-wykaz adresów punktów serwisowych załączony do dokumentacji techniczno - ruchowej i instrukcji obsługi,
2. Firmowy serwis i magazyn części zamiennych na terenie Polski.
3. Okres gwarancji: min. 12 m-ce
4. Dowóz, montaż oraz rozruch techniczny i technologiczny urządzeń w okresie obowiązującej umowy na koszt dostawcy w terminie uzgodnionym z
odbiorcą
5. Przeszkolenie personelu z wręczeniem pełnej dokumentacji techniczno-ruchowej i instrukcji obsługi urządzeń w języku polskim.
6. Urządzenie musi posiadać zamontowaną na stałe w widocznym miejscu tabliczkę informacyjną (metalową lub z laminowanego tworzywa sztucznego),
przymocowaną w sposób trwały, odporną na udary mechaniczne, temperaturę, którą emituje urządzenie, działanie wody i środków myjąco-
dezynfekujących oraz zamazanie danych na niej zapisanych. Tabliczka powinna mieć wymiar minimum 40 x 80 mm i zawierać wpisy:
- Producent
- Nazwa i model urządzenia
- Pełna nazwa i adres sprzedawcy
- Data produkcji
- Okres gwarancji
- Telefon do serwisów
9. Wymagany atest PZH lub dokument równoważny stosowany w krajach Unii Europejskiej.
10.Końcowy odbiór urządzenia przez użytkownika nastąpi na podstawie protokołu zdawczo- odbiorczego.
Produkt oznakowany znakiem CE (bezpośrednio na sprzęcie elektrycznym
a w przypadku braku takiej możliwości na jego opakowaniu, instrukcji obsługi lub świadectwie gwarancyjnym).
Spełnienia wymagania dotyczące:
a)klasyfikacji zgodnie z normą BN-78/2561-03 Urządzenia chłodnicze dla handlu i gastronomii.
b)wykonania zgodnie z normą PN-88/A-55654 Szafy chłodnicze dla handlu
 i zakładów żywienia zbiorowego.
c)wykonania zgodnie z normą PN-EN 441-2 z 1999 r. Meble chłodnicze. Ogólne wymagania mechaniczne i fizyczne. wymagania odnośnie emisji,
hałasu, warunki bezpieczeństwa użytkowania, zgodnie z normą PN-88/A/55650

1,00

05 POMIESZCZENIE OBRÓBKI WARZYW I JAJ

Nazwa pomieszczenia Ilość

WYPOSAŻENIE OPIS

05.1

Regał systemowy
wolnostojący  4 poziomowy
seria 373 mm zestaw 72.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

1,00

KST-101 Stół z komorą
higieniczną 1480x700x90005.2

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1,5mm, maskownica przednia zasłaniająca komorę 1,00

05.3
INVENA Bateria
zlewozmywakowa
 

bateria zlewozmywakowa jednostopniowa, stojaca z obrotową wylewką , mieszacz ceramiczny, 40mm klasa przepływu A 1,00

05.4
DR-200S  Szafa chłodnicza
- 110 l nierdzewna

• wymuszony obieg powietrza
• automatyczne rozmrażanie
• 3 przestawne ruszty
• pojemność 130l
• obudowa lakierowana - biała
• czynik chłodniczy R600A

1,00

05.5 RM - NJ2  Naświetlacz
bakteriobójczy do jaj

naświetlacz bakteriobójczy, niszczy pleśnie i zarodniki,dezynfekuje jednorazowo minimum 30 szt.maksymalny cykl to 30 s,
minimalna trwałość promienniki UV 7500h, minimum 4 lampy TUV,klasa ochronności IP20,

1,00

KST-141 Stół ze zlewem i
półką 1460x700x90005.6

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1,5mm,
maskownica przednia zasłaniająca komorę

1,00

BSP  Bateria z giętkim
kranem05.7

sterowanie dźwigniowe
giętki kran
przyłącze 3/8”
wąż przyłączeniowy 40 cm

1,00

KO - 90  Kosz na odpady05.8 kosz jezdny na odpady, wykonany ze stali nierdzewnej, minimum 90 l 1,00

KBT-161 Stół z basenem
1000x700x900 / h=30005.9

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1,5mm,
maskownica przednia zasłaniająca komorę

1,00

DOC - 3 PL  Spryskiwacz
Profi line z baterią stołową i
wylewką

05.10
• bateria stołowa
• nierdzewny przewód ciśnieniowy
• sprężyna wyrównująca
• spryskiwacz ciśnieniowy ze sterowaniem dźwigniowym
• uchwyt ścienny
• uchwyt spryskiwacza

1,00

KST-003 Stół przyścienny z
półką 1530 700 90005.11

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1 mm, 1,00

KST-003 Stół przyścienny z
półką 1600 700 90005.12

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1 mm, 1,00

RG-100   Szatkownica 230 V Nablatowa szatkownica o pochylonej budowie z półkolistym cylindrem podawczym, o wydajności 5 kg/min. lub 20-400 porcji dziennie. Maszyna
posiada płytę dociskową wykonaną z acetalu i podajnik rurowy o średnicy 56 mm. Pojemność cylindra wynosi 1,65 litra. Narzędzia tnące o średnicy
185 mm wykonane są ze stali nierdzewnej/ aluminium/acetalu i posiadają wymienne lub stałe noże. Mogą być myte w zmywarce. Silnik obraca
narzędzia bezpośrednio, bez pasa. Podstawa maszyny i cylinder podawczy: anodowane aluminium. Płyta dociskowa: acetal. Narzędzia tnące: stal
nierdzewna/aluminium/poliamid wzmocniony włóknem szklanym. Tarcza wyrzutowa: acetal.0,25 kW. Jedna prędkość (350 obr/min).
Zabezpieczenie termiczne. Przekładnia planetarna

05.13

KST-003 Stół przyścienny z
półką 1300 700 900

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1 mm,05.14 1,00

SKBZ 20 N  Obieraczka
nierdzewna do ziemniaków

Obieraczka nierdzewna do ziemniaków, powierzchnia wnętrza walca, drzwiczek i dna pokryta materiałem ściernym (korund),czas obierania: 1,5-3 min
(zależy od jakości ziemniaków),zużycie wody: 2,5 l/min, wykonana ze stali nierdzewnej, możliwość montowania do podłogi, w komplecie wyłącznik.

1,0005.15

05.16
LS - 1/N  Separator do
obierzyn okrągły - SKBZ

separator obierzyn okrągły, wykonany ze stali nierdzewnej 1,00

06 P. MYCIE NACZYŃ KUCHENNYCH

KRT-314 Regał
perforowany 1200 700 1800

06.1 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm, 1,00

06.2 KOT-504K Okap
przyścienny kondensacyjny
z filtrami i oświetleniem nad
zmywarki 1000 1000 450

• okapy w całości wykonane są w formie zgrzewano-spawanej,
• okapy wykonany jest jako jeden element
• przez zastosowanie w okapie filtrów tłuszczowych możemy wytrącić z odprowadzonego powietrza cząstki tłuszczu, kt.re osadzają się na ściankach
filtra, jest to spowodowane siłą odśrodkową cząstek podczas przepływu zanieczyszczonego powietrza przez kanały filtra,
• spadek ciśnienia w filtrze wynosi około 30 do 120 Pa,
• konstrukcja okapu wykonana jest z blachy AISI 304 o gr 1,0,
• oświetlenie znajduje się w kanale za szybą hartowaną,

1,00

S 100 ABT  Zmywarka do
naczyń i garnków

4 programy standardowe (cykle:60'' , 120”, 180”, 240”, ) wymiary nierdzewnego kosza: min 550 x 550 mm, wysokość otworu drzwi - 500 mm,
sterowany czasowo dozownik środka myjącego i płuczącego, system stałej temperatury płukania ABT z pompą wspomagającą płukanie, 2 pompy
myjące termometr bojlera i wanny

1,0006.3

06.4 R - 8B  Zmiękczacz
automatyczny

automatyczna regeneracja, odbywa się czasowo - co określoną
liczbę dni wg zaprogramowania, można zrobić regenerację ręczną w każdym momencie urządzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie, lecz
podaje nieuzdatnioną wodę. ilość uzdatnionej wody między regeneracjami [litry]1500 (przy 10stopniach w skali d)zbiornik soli [kg] 20; ilość złoża [litry]
5; ciśnienie robocze [bar] 1,5 - 6,0 średnica przyłącza [cal] 3/4;

06.5
KST-003 Stół przyścienny z
półką 1200 700 850

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1 mm,

1,00

1,00

KBT-161 Stół z basenem
1200 700 850 / h=40006.6 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1,5mm, maskownica przednia zasłaniająca komorę 1,00

DOC - 3 PL  Spryskiwacz
Profi line z baterią stołową
i wylewką

06.7 • bateria stołowa
• nierdzewny przewód ciśnieniowy
• sprężyna wyrównująca
• spryskiwacz ciśnieniowy ze sterowaniem dźwigniowym
• uchwyt ścienny
• uchwyt spryskiwacza

1,00

KRT-314 Regał perforowany
1150 700 1800

06.8 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm, 1,00

KWT-402 Wózek kelnerski
600 500 850

06.9 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm,4 kółka 2 skrętne z hamulcem 1,00

06.10 Dozownik na 2 środki
chemiczne, wąż 15 m.b.,
pistolet spryskujący

system przeznaczony do mycia i dezynfekcji różnego rodzaju powierzchni. Obudowa systemu wykonana z sztucznego tworzywa ABS co gwarantuje długotrwałe
użytkowanie.  System dostarczany z kompletnym zestawem instalacyjnym. Możliwość personalizacji produktu.
temperatura pracy do 50 C; ciśnienie wody 2-6 bar; zakres stężeń; jednostka centralna; wąż 15 m z atestem spożywczym;
pistolet typu SPARY; wąż podłączeniowy ze stali nierdzewnej 1,5 m; 2 uchwyty na zbiorniki z chemią 5 l

1,00

KST-0000 Kratka odpływowa
300x300x163

blachy o grubości 2 [mm] ze stali, ruszty: drabinkowy higieniczny, kosz osadczy06.11 1,00

07 KUCHNIA GŁÓWNA

KST-141 Stół ze zlewem i
półką 1400 700 900

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1,5mm, maskownica przednia zasłaniająca komorę 1,0007.1

BSP  Bateria z giętkim
kranem07.2 sterowanie dźwigniowe, giętki kran, przyłącze 3/8” wąż przyłączeniowy 40 cm 1,00

DR-200S  Szafa chłodnicza
- 110 l nierdzewna

chłodzenie dynamiczne, pojemność min.130l precyzyjny sterownik elektroniczny, wydajny agregat Chłodniczy, automatyczne rozmrażanie, zamek
drzwi, łatwo wymienna uszczelka drzwi regulowane nóżki z przodu, kółka z tyłu, 2 stałe ruszty 1,00

07.3

KGT-083 Szafka wisząca z
drzwiami suwanymi 1400
400 600

07.4 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm, uchwyty drzwi wykonane z
poszycia, przestawne półki

1,00

KST-003 Stół przyścienny z
półką 1340 700 900

07.5 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1 mm, 1,00

MNT-2DR  Stół chłodniczy -
2 drzwi

07.6 wykonanie ze stali nierdzewnej, rant tylny, 2 drzwi, czynnik chłodniczy r 600 a, maksymalne  dzienne zużycie 1,5 kilowatogodziny na dobę, 1 półka
rusztowa GN1/1 z możliwością regulacji na każde drzwi

1,00

KPT-093 Półka wisząca
podwójna przestawna 1600
400 660

07.7 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm, przestawne półki 1,00

KST-102 Stół ze zlewem i
półką 1600 700 900

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1,5mm, maskownica
przednia zasłaniająca komorę 1,0007.8

07.9 BSP  Bateria z giętkim
kranem

sterowanie dźwigniowe giętki kran przyłącze 3/8” wąż przyłączeniowy 40 cm 1,00

MNT-2DR  Stół chłodniczy -
2 drzwi

07.10 wykonanie ze stali nierdzewnej, rant tylny, 2 drzwi, czynnik chłodniczy r 600 a, maksymalne  dzienne zużycie 1,5 kilowatogodziny na dobę, 1 półka
rusztowa GN1/1 z możliwością regulacji na każde drzwi 1,00

KGT-083 Szafka wisząca z
drzwiami suwanymi 1900
400 600

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm, uchwyty drzwi wykonane
z poszycia, przestawne półki

1,0007.11

KST-003 Stół przyścienny z
półką z miejscem na kosz
1500 700 900

07.12
wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1 mm, 1,00

KO - 90  Kosz na odpady kosz jezdny na odpady, wykonany ze stali nierdzewnej, minimum 90 l 1,0007.13

KST-102 Stół ze zlewem i
półką 1150 700 90007.14 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1,5mm, maskownica

przednia zasłaniająca komorę 1,00

BSP  Bateria z giętkim
kranem07.15

sterowanie dźwigniowe giętki kran przyłącze 3/8” wąż przyłączeniowy
40 cm

KPT-093 Półka wisząca
podwójna przestawna 1850
400 660

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm, przestawne półki

1,00

1,00
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07.16

KOT-504 Okap przyścienny
z filtrami i oświetleniem 1400
1100 450

• okapy w całości wykonane są w formie zgrzewano-spawanej,
• okapy wykonany jest jako jeden element
• przez zastosowanie w okapie filtrów tłuszczowych możemy wytrącić z odprowadzonego powietrza cząstki tłuszczu, kt.re osadzają się na ściankach
filtra, jest to spowodowane siłą odśrodkową cząstek podczas przepływu zanieczyszczonego powietrza przez kanały filtra,
• spadek ciśnienia w filtrze wynosi około 30 do 120 Pa,
• konstrukcja okapu wykonana jest z blachy AISI 304 o gr 1,0,
• oświetlenie znajduje się w kanale za szybą hartowaną,

1,00
07.17

O 611 i   Piec 6x GN 1/1
iniekcyjny

elektryczny piec konwekcyjno - parowy; 6 lub 7xGN1/1; trzy szyby drzwi;system automatycznego mycia,; automatyczne schładzania; piec wyposażony
w system iniekcyjny połączony z rekuperatorem; zakres pracy 30 - 300 °C; panel gładki i wodoodporny bez pokręteł i wystających przycisków;
możliwość zaprogramowania min. 99 programów po min. 9 kroków; zmienne prędkości wentylatora; dwukierunkowe obroty wentylatora; taktowanie
wentylatora; nirdzewna rynienka na skropliny z drzwi; slot USB; łacze LAN; środek myjacy dozowany bespośrednio do komory, komora tłoczona,
zaokrąglone boki ułatwiające mycie.

1,00
07.18

ST 1120   Podstawa - 20
prowadnic GN 1/107.19

Podstawa pod piec konwekcyjno- parowy - 20 prowadnic GN 1/1, Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304; wymiar dostosowany do proponowanego
modelu pieca

1,00

R - 8B  Zmiękczacz
automatyczny07.20

automatyczna regeneracja, odbywa się czasowo - co określoną
liczbę dni wg zaprogramowania, można zrobić regenerację ręczną w każdym momencie urządzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie, lecz
podaje nieuzdatnioną wodę. ilość uzdatnionej wody między regeneracjami [litry]1500 (przy 10stopniach w skali d)zbiornik soli [kg] 20; ilość złoża [litry]
5; ciśnienie robocze [bar] 1,5 - 6,0 średnica przyłącza [cal] 3/4;

1,00

KST-002 Stół przyścienny
400 700 900

07.21 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie
minimum 1 mm,

1,00

MNT-2DR  Stół chłodniczy
- 2 drzwi

wykonanie ze stali nierdzewnej, rant tylny, 2 drzwi, czynnik chłodniczy r 600 a, maksymalne  dzienne zużycie 1,5 kilowatogodziny na dobę, 1 półka
rusztowa GN1/1 z możliwością regulacji na każde drzwi07.22 1,00

KPT-093 Półka wisząca
podwójna przestawna 1750
400 660

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm, przestawne półki
07.23

KWT-402 Wózek kelnerski
600 500 850

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy minimum 1 mm, przestawne półki
07.24

KUT-174 Umywalka z
włącznikiem kolanowym 400
385 280

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1,5mm,

1,00

2,00

1,00
07.25

KST-0000 Odpływ liniowy
1400x200x163

Wykonanie z blachy o grubości 2 [mm] ze stali AISI 304, ruszt drabinkowy higieniczny, kosz osadczy
07.26

KST-0000 Odpływ liniowy
1600x200x163

Wykonanie z blachy o grubości 2 [mm] ze stali AISI 304, ruszt drabinkowy higieniczny, kosz osadczy07.27

KST-001 Stół centralny
jezdny 1400 600 900

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1 mm,07.28

T - 1 G  Taboret z palnikiem
gazowym07.29 taboret gazowy wykonany ze stali nierdzewnej z żeliwnym rusztem; średnica palnika: 18 cm; ; dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB + dysze

na gaz ziemny GZ-50; regulowane nóżki

1,00

1,00

1,00

2,00

SP 70/80 G  Kuchnia
gazowa

Kuchnia gazowa z szafką; pokrętła w klasie IPX4; górna płyta (obudowa) urządzania ze stali AISI 304 o grubości 1,2mm; stały płomień (świeczka);
dwurządowe palniki; moc palników: 1x 4,5kW, 3x 7,5kW; na szafce z trzech stron zamkniętej, kominek wbudowana obrotowa kolumna wodna

1,00
07.30

PP 70/40  Płyta robocza płyta robocza wykonana z AISI 304 o grubości minimum 1,2 mm szuflada na GN 1/1 , podstawa z szafka  zamknietą z trzech stron 1,0007.31

FE 70/40 E  Frytownica
elektryczna

07.32
frytownica elektryczne, wykonana z AISI 304,płyta górna minimum 1,2 mm, komora na olej minimum 17 l, strefa zimna , obrotowa grzałka w celu
łatwiejszego czyszczenia, termostat zabezpieczający przed przegrzaniem, pokrętła w klasie IPX4, zawór spustowy , pojemnik na olej ze wstępna
filtracją

KST-003 Stół przyścienny z
półką 1400 600 900

07.33 wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie minimum 1 mm, 1,00

1,00
SP 70/80 G  Kuchnia
gazowa07.34

Kuchnia gazowa z szafką; pokrętła w klasie IPX4; górna płyta (obudowa) urządzenia ze stali AISI 304 o grubości 1,2mm; stały płomień (świeczka);
dwurządowe palniki; moc palników: 1x 4,5kW, 3x 7,5kW; na szafce z trzech stron zamkniętej, kominek wbudowana obrotowa kolumna wodna

BR 70/80 G/N  Patelnia
uchylna gazowa

• specjalnie tłoczona górna płyta ze stali nierdzewnej o grubości 1.2 mm
• całość wykonana ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej w gatunku 1.4301 (PN 0H18N9; AISI 304; DIN X5CrNi 18-10),
• pokrętło pyłoszczelne i bryzgoszczelne w klasie min IPX 4
• pojemność minimum 50l
• nierdzewna wanna o grubości 12 mm
• nierdzewna ręcznie uchylana pokrywa z ergonomicznym uchwytem

1,0007.35

07.36 KOT-521 Okap centralny
nawiewno - wyciągowy
2800 1800 450

1,00
• okapy w całości wykonane są w formie zgrzewano-spawanej,
• okapy wykonany jest jako jeden element
• przez zastosowanie w okapie filtrów tłuszczowych możemy wytrącić z odprowadzonego powietrza cząstki tłuszczu, kt.re osadzają się na ściankach
filtra, jest to spowodowane siłą odśrodkową cząstek podczas przepływu zanieczyszczonego powietrza przez kanały filtra,
• spadek ciśnienia w filtrze wynosi około 30 do 120 Pa,
• konstrukcja okapu wykonana jest z blachy AISI 304 o gr 1,0,
• oświetlenie znajduje się w kanale za szybą hartowaną,
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10 CHŁODNIA

1,00KOMORA CHŁODNICZA Z
AGREGATEM

KOMORA CHŁODNICZA 
Przeznaczenie:
Do przechowywania schłodzonej żywności.
I. WYMAGANIA ZASADNICZE:
1.1.Wymagania konstrukcyjne:
1. Spełnienia wymagania dotyczące:
-dyrektywy 2001/95/WE
-Polska Norma PN-EN 378-1 marzec 2010 <https://sklep.pkn.pl/?a=show&m=product&pid=566034
&page=1> bezpieczeństwo
w komorach chłodniczych o temperaturze poniżej 0 °C.
-urządzenie przygotowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciągłej.
2. Komora wykonana z paneli z rdzeniem poliuretanowym o gęstości izolacji minimum 45 kg/m3 i
grubości minimum 80 mm, obłożone gładką blachą stalową, ocynkowaną, pokrytą białym trwałym
lakierem poliestrowym dopuszczonej do kontaktu z żywnością o grubości od 0,5 do 0,75mm.
3. Panele łączone ze sobą na pióro-wpust oraz za pomocą zamków hakowych (bez nitowania i
obróbek blacharskich).
4.Panele podłogowe termostatyczne ze wzmocnionych, izolowanych materiałów, od strony
wewnętrznej wykonane z antypoślizgowej żywicy szklanej dopuszczonej do kontaktu z żywnością, z
atestem na antypoślizgowość, wzmocniona sklejką wodoodporną o grubości mim. 9mm, Obciążenie
podłogi min. 500kg/m2
5.  komora przystosowana do wpuszczenia w posadzkę 80mm
6. Wykończenie wnętrza i styki segmentów w narożnikach bez szczelin
i wgłębień, odpowiednio zabezpieczone (bez nitowania).
II. Cechy konstrukcyjne:
1. Pojemność 13-14 m3.
2. Kształt komory zbliżony do prostopadłościanu o wymiarach zewnętrznych:  szer. 240 cm, gł. 300,
wys. 240 cm
3. Mechanizmy zaciskowe segmentów komory mają zapewnić szczelność połączeń komory, łatwość
ich montażu i demontażu dając przy tym jednocześnie bardzo dobrą izolację cieplną i brak mostków
termicznych.
4. Drzwi uchylne na zawiasach, lewe o wymiarach w świetle: szerokość 70 cm (+5 cm) i wysokość
200 cm (±10 cm). Grubość panelu 80mm.
5. Panel ścienny przystosowany do zamontowania płata drzwiowego. Ościeżnica wykonana ze stali
nierdzewnej z wybudowaną grzałka elektryczną w miejscu styku z płatem drzwiowym również w
dolnej części
6. Drzwi zabezpieczone w solidny trwały zamek z możliwością zamykania na klucz, uniemożliwiające
zatrzaśnięcie się w komorze.
8. Dopuszczalne obciążenie podłogi min. 500 kg/m2.
9. Komora wyposażona w sterownik temperatury z cyfrowym wyświetlaczem.
10. Komora wyposażona w system półek ( regałów ) z 5 poziomami półek, na trzech ścianach ( układ
C) wykonane z trwałego poliwęglanu i przystosowane do mycia w zmywarkach przemysłowych (
gastronomicznych)
11. Kurtyna paskowa w świetle drzwi, w celu zminimalizowania strat ciepła przy każdorazowym
otwarciu drzwi.
12. Oświetlenie LED wewnątrz komory wyłączane i wyłączane automatycznie (czujnik drzwiowy) z
systemem alarmu o otwartych drzwiach
13. Odbiorca zabezpieczy zasilanie elektryczne dla instalacji chłodniczej wg wytycznych
II.1. Instalacja chłodnicza:
1. Instalacja chłodnicza ma zawierać agregat chłodniczy typu monoblok
(jednolite urządzenie - parownik, skraplacz, zawory wraz z jednostką zewnętrzną ścienny,
wyposażony w pełną automatykę wraz z bieżącym odczytem temperatury w jednej obudowie)
montowany systemowo na frontowej lub bocznej ścianie komory ( bez wycinana i mechanicznej
ingerencji w konstrukcje korpusu komory ).
•agregat chłodniczy o obniżonej emisji ciepła i hałasu,
•moc chłodnicza agregatu dostosowana do pojemności komory chłodniczej, do obliczeń należy
przyjąć maksymalne obciążenia dla projektowanej komory nie mniej niż 1,8kW (przy temp.
odparowania -10⁰C) przy temperaturze otoczenia do +32 °C.
•zakres temperatur wewnątrz komory od -2 do +5 °C.
•zasilanie: 230V/50Hz, moc elektryczna max. 1,55kW
•czynnik chłodniczy ekologiczny, bezpieczny dla środowiska naturalnego R455A.
•chłodnica powietrza z wymuszonym obiegiem powietrza, automatyczny system odszraniania
poprzez gorące gazy, system odparowania skroplin
Mikroprocesorowe sterowanie komorą z wyświetlaczem z możliwością nastawy żądanej temperatury
co 0,1°C. Sterownik wyposażony w sygnalizację - wizualna i dźwiękową - alarmów minimum :
∑niskiej i wysokiej temperatury w komorze
∑otwartych drzwi
∑wysokiej temperatury na skraplaczu
∑możliwość podłączenie sterownika do systemu monitoringu XWEB lub systemu BMS
III. Wymagania dodatkowe:
1. Pełna dokumentacja tylko w języku polskim:
-dokumentacja techniczno - ruchowa
-instrukcja obsługi i bezpieczeństwa pracy (przeszkolenie personelu),
2. Firmowy serwis i magazyn części zamiennych na terenie Polski.
3. Okres gwarancji: min. 24 m-ce
4. Do oferty należy dołączyć katalog z oferowanym modelem komory. Katalog ten ma zawierać
wszystkie informacje o wymaganych przez zamawiającego parametrach technicznych i wymagania
dotyczące montażu urządzenia.
5. Dowóz, montaż oraz rozruch techniczny i technologiczny urządzeń w okresie obowiązującej
umowy na koszt dostawcy w terminie uzgodnionym z odbiorcą
6. Przeszkolenie personelu z wręczeniem pełnej dokumentacji techniczno-ruchowej i instrukcji
obsługi urządzeń w języku polskim.
7. Urządzenie musi posiadać zamontowaną na stałe w widocznym miejscu tabliczkę informacyjną
(metalową lub z laminowanego tworzywa sztucznego), przymocowaną w sposób trwały, odporną na
udary mechaniczne, temperaturę, którą emituje urządzenie, działanie wody i środków myjąco-
dezynfekujących oraz zamazanie danych na niej zapisanych. Tabliczka powinna zawierać wpisy:
- Producent  Nazwa i model urządzenia  Pełna nazwa i adres sprzedawcy  Data produkcji
-Okres gwarancji  Telefon do serwisów
9. Wymagany atest PZH lub dokument równoważny stosowany w krajach Unii Europejskiej.
10.Końcowy odbiór urządzenia przez użytkownika nastąpi na podstawie protokołu zdawczo-
odbiorczego.
Produkt oznakowany znakiem CE (bezpośrednio na sprzęcie elektrycznym
a w przypadku braku takiej możliwości na jego opakowaniu, instrukcji obsługi lub
świadectwie gwarancyjnym).
Spełnienia wymagania dotyczące:
a)klasyfikacji zgodnie z normą BN-78/2561-03 Urządzenia chłodnicze dla handlu i gastronomii.
b)wykonania zgodnie z normą PN-88/A-55654 Szafy chłodnicze dla handlu
 i zakładów żywienia zbiorowego.
c)wykonania zgodnie z normą PN-EN 441-2 z 1999 r. Meble chłodnicze. Ogólne wymagania
mechaniczne i fizyczne.
wymagania odnośnie emisji, hałasu, warunki bezpieczeństwa użytkowania, zgodnie z normą PN-
88/A/55650.

10.1

Regał systemowy
wolnostojący  4 poziomowy
seria 577 mm zestaw 202.

10.2
• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

Regał systemowy narożny
4 poziomowy seria 373 mm
zestaw 324.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

10.3

Regał systemowy narożny 4
poziomowy seria 373 mm
zestaw 315.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

1,00

1,00

1,0010.4

Kondygnacja

Poziom 0

Nr Ilość

OPISWYPOSAŻENIE

1,00

2,00

1,0014.01

14.02
1,00

13 P.MAGAZYNOWE

Regał systemowy
wolnostojący  4 poziomowy
seria 577 mm zestaw 200.

Regał systemowy narożny 4
poziomowy seria 577 mm
zestaw 447.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20
mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w
zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

13.1

13.2
• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w
zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

14 P.MAGAZYNOWE

Regał systemowy
wolnostojący  4 poziomowy
seria 577 mm zestaw 190.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20
mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w
zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

Regał systemowy narożny
4 poziomowy seria 577 mm
zestaw 447.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w
zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

14.03 Regał systemowy narożny 4
poziomowy seria 577 mm
zestaw 440.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20
mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w
zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

1,00

Regał systemowy narożny 4
poziomowy seria 577 mm
zestaw 434.

• wykonane z anodowanego stopu aluminium o grubości 20 mikronów,
• półki z polipropylenu z łatwym demontażem i możliwością mycia w
zmywarkach
• min nośność półki 190 kg/1m
• możliwość włożenia GN 1/1 zamiast półki regału

14.04

Kondygnacja

Poziom 0

Nr Ilość

OPISWYPOSAŻENIE

08 P.ROZDZ.KELNERSKA

KST-008 Stół centralny
z półką 1020 600 900

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie
minimum 1mm,

08.01

08.02
KST-041 Stół jezdny 700
600 900

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie
minimum 1mm,

1,00

1,00

09 P. ZMYWALNIA

KDT-208 Szafa przelotowa
z drzwiami suwanymi 900
600 2000

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie
minimum 1,mm,przestawne pólki , drzwi wykonane z poszycia

1,0009.01

KUT-174 Umywalka z
włącznikiem kolanowym
400 385 280

wykonany w całości ze stali AISI 304, grubość blachy w blacie
minimum 1,5mm,

1,00
09.02

12 KOMUNIKACJA
A: 17,8 m2

H: 3,97 cm

07 KUCHNIA GŁÓWNA
A: 29,7 m2

H: 4,00 cm

11 P. BIUROWE
A: 7,6 m2

H: 3,97 cm

10 CHŁODNIA
A: 8,4 m2

H: 3,97 cm

08 P.ROZDZ.KELNERSKA
A: 8,3 m2

H: 3,97 cm

09 P. ZMYWALNIA
A: 2,8 m2

H: 3,97 cm

13 P.MAGAZYNOWE
A: 6,3 m2

H: 4,32 cm

14 P.MAGAZYNOWE
A: 6,8 m2

H: 4,32 cm

03 MROŹNIA
A: 4 m2

H: 4,42 cm

04 KOTŁOWNIA
A: 9 m2

H: 4,35 cm

05 P. OBRÓBKI WARZYW I JAJ
A: 14,4 m2

H: 4,35 cm

01 WIATROŁAP
A: 6 m2

H: 4,35 cm

02 KOMUNIKACJA
A: 16,8 m2

H: 4,35 cm

06 P. MYCIE NACZYŃ KUCHENNYCH
A: 10,9 m2

H: 4,35 cm
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PROJEKT BUDOWLANY NALEŻY ROZPATRYWAĆ ŁĄCZNIE Z PROJEKTAMI BRANŻOWYMI ORAZ OPISAMI DO WYMIENIONYCH PROJEKTÓW.
PRZED REALIZACJĄ ZWERYFIKOWAĆ PODANE WYMIARY.
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