m e NCBRe  NUTRITECH L)

Narodowe Centrum Badaf | Rozweju

SZACOWANIE WARTOSCI ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest Zakup Urzadzenia do okreslania charakterystyki maki.

Urzadzenie bedzie stuzyto do:
<+ mierzenia konsystencji ciasta podczas podwdjnego miesienia w sSrodowisku wzrostu
temperatury.
analizy jakosci biatka i skrobi w 50 g prébki maki.
tworzenia wiasnych protokotéw dla réznego rodzaju zbdz.
kwalifikacji produktu w oparciu o 6 jakosciowych kryteriéw: hydratacja, miesienie, gluten,
kleistos¢, amylaza, retrogradacja.
% uzyskiwania parametréw w petni poréwnywalnych z wynikami Farinografu®
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Urzadzenie dziata jako ugniatarka rejestrujgca, ktdra w czasie rzeczywistym mierzy moment obrotowy
(wyrazony w Nm) wytwarzany przez ciasto miedzy dwoma topatkami mieszajgcymi, umozliwiajac tym
samym badanie parametréw reologicznych i enzymatycznych, takich jak:
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Wtasciwosci reologiczne ciasta (zdolno$¢ hydratacji, czas rozwoju itp.);
Ostabienie biatka pod wptywem mieszania i temperatury;

Aktywnos¢ enzymatyczna;

Kleikowanie skrobi i retrogradacja.
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Urzadzenie umozliwia tworzenie protokotdw analitycznych, takze standaryzowanych na poziomie
miedzynarodowym, ktére pozwolg na wizualizacje danych.

Urzadzenie bedzie posiadato juz zainstalowane dedykowane oprogramowanie sterujgce.

Gwarancja : 18 miesiecy
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