Zatacznik nr 4 do SWZ

Czesc¢ | — mieso i wedliny wieprzowo-wotowe oraz ttuszcze zwierzece:

Szacunkowa
maksymalna
L.p. Nazwa Artykutu (opis przedmiotu zamdwienia) ilos¢ w okresie
trwania umowy
(kg)
1 Metka cebulowa- wyréb surowy drobno rozdrobniony, gotowy do spozycia
’ w ostonce niejadalnej 800,00
Skfad: mieso wieprzowe min. 60%
) Kietbasa zwyczajna- Kietbasa wieprzowa srednio rozdrobniona wysoko
) wydajna, wedzona, parzona, peta w ostonce naturalnej 5 000,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 60%
Kietbasa biata parzona-Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona
3. wysokowydajna, parzona, peta w ostonce naturalnej 1 500,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 60%
Kietbasa mortadela- Kietbasa wieprzowa, homogenizowana, parzona,
4. baton w ostonce nie jadalnej 2 300,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 50%
Kietbasa piwna- Kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona, baton w ostonce
5. nie jadalnej 800,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 60%
Kietbasa jarmarczna- Kietbasa wieprzowa srednio rozdrobniona, peta w
6. ostonce naturalnej 2 000,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 55%
Kietbasa podwawelska- Kietbasa wieprzowa srednio rozdrobniona, peta w
7. ostonce naturalnej 2 000,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 55%
Kietbasa slaska- Kietbasa wieprzowa srednio rozdrobniona, peta w ostonce
8. naturalnej 2 000,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 55%
Lunchmeat - Produkt blokowany wieprzowy, $rednio rozdrobniony,
9. parzony, blok w ostonce nie jadalnej 1 500,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 60%
Kietbasa pasztetowa podwedzana- wedlina podrobowa, wieprzowa,
10. parzona, peta w ostonce naturalnej lub sztucznej 400,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 40%, watroba wieprzowa min. 30%
Kietbasa paréwkowa - Kietbasa wieprzowa, homogenizowana, parzona,
11. peta w ostonce naturalnej 1 700,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 50%
Parowki cienkie typu(hot —dog) - Kietbasa wieprzowa, homogenizowana,
12. parzona, peta w ostonce nie jadalnej, 1 200,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 50%
Blok konserwowy- produkt blokowany wieprzowy grubo rozdrobniony
13. parzony z potgczonych kawatkéw miesa, baton w ostonce nie jadalnej 1 400,00
Sktad: mieso wieprzowe min. 60%
Pieczen rzymska- wyrdb wieprzowy Srednio rozdrobniony, pieczony,
14. jednorodny w catym kawatku 1 400,00
Sktad: mieso wieprzowe min 50%
15, Pasztet wieprzowy — Pasztet z miesa wieprzowego z dodatkiem watroby 1.000,00

wieprzowej, dostarczany w foremkach lub w petach w sztucznych




ostonkach
Sktad: mieso wieprzowe min. 25%, watroba wieprzowa min. 10 %

16.

Kaszanka (baton) — wedlina podrobowa wieprzowa, parzona

1 700,00

17.

Poledwica szkolna- Kietbasa wieprzowa, homogenizowana, parzona, baton
w ostonce nie jadalnej
Sktad: mieso wieprzowe min 65%

800,00

18.

Smaczek konserwowy- wyréb garmazeryjny drobno rozdrobniony
wieprzowy, baton w ostonce nie jadalnej
Sktad: mieso wieprzowe min 50%

800,00

19.

Salceson- wedlina podrobowa wieprzowa, parzona
Sktad: mieso wieprzowe min. 40%, podroby min. 15%

800,00

20.

Watroba wieprzowa (Swieza)

2 000,00

21.

Serca wieprzowe (Swieze)

800,00

22.

Smalec kanapkowy - wyrdb surowy drobno rozdrobniony, gotowy do
spozycia w osfonce niejadalnej
Sktad: ttuszcz wieprzowy min. 46%

400,00

23.

Karkéwka b/k- Mieso musi by¢ dobrej jakosci o odpowiednim kolorze,
poddane ocenie organoleptycznej po przyrzadzeniu niebudzace zastrzezen

200,00

24.

Schab b/k- Mieso musi by¢ dobrej jakosci o odpowiednim kolorze,
poddane ocenie organoleptycznej po przyrzadzeniu niebudzgce zastrzezen

200,00

25.

Mieso wieprzowe mielone — Elementy miesa wieprzowego pochodzace z
czesci zasadniczych pottuszy wieprzowej, zawartos$é ttuszczu do 30%,
pakowane w worki vac max. po 5 kg.

3 000,00

26.

Trimming wotowy 80/20-Elementy miesa wotowego pochodzace z czesci
zasadniczych tuszy wotowej, o maksymalnej zawartosci ttuszczu 20%; bez
skdr, bton, kosci, weztdw chtonnych

900,00

27.

Pachwina wedzona

500,00

28.

Stonina

300,00

Czes¢ Il — miesa i wedliny drobiowe:

Baleron drobiowy — produkt parzony, baton w ostonce nie jadalnej,
wytacznie z surowcow drobiowych
Sktad: Mieso drobiowe min.70%, ttuszcz do 15%, bez dodatku produktow
wieprzowych

750,00

Kietbasa mielona drobiowa — srednio rozdrobniona, parzona, baton w
ostonce nie jadalnej, wytgcznie z surowcéw drobiowych
Sktad: Mieso drobiowe min. 60 % ttuszcz do 18 %, bez dodatku produktéow
wieprzowych

1 000,00

Mortadela drobiowa — Kietbasa drobiowa homogenizowana, parzona,
baton w ostonie niejadalnej, wytgcznie z surowcéw drobiowych
Sktad: Mieso drobiowe min. 60% ttuszcz do 18 %, bez dodatku produktéw
wieprzowych

2 000,00

Wedlina czysto drobiowa - srednio rozdrobniona, parzona, baton w
ostonce niejadalnej, wytgcznie z surowcdw drobiowych
Sktad: Mieso drobiowe min.70%,ttuszcz do 18%, bez dodatku produktéw
wieprzowych

200,00

Serdelki drobiowe - produkt homogenizowany, parzony, peta w ostonce
naturalnej lub sztucznej, wytgcznie z surowcéw drobiowych
Sktad: mieso drobiowe min 75% ttuszcz do 15 %, bez dodatku produktéw
wieprzowych

2 800,00

Baton drobiowy - produkt blokowy, srednio rozdrobniony, parzony, baton
w osfonce nie jadalnej, wytgcznie z surowcéw drobiowych
Sktad: mieso drobiowe min. 60%, ttuszcz do 15%

750,00




Poledwica krélewska drobiowa - produkt homogenizowany, parzony,
baton w ostonce nie jadalnej, wytgcznie z surowcow drobiowych
Sktad: mieso drobiowe min. 70%, ttuszcz do 15%, bez dodatku produktéow
wieprzowych

700,00

Poledwica ztota drobiowa - produkt homogenizowany, baton w ostonce
nie jadalnej, wytgcznie z surowcéw drobiowych
Sktad: mieso drobiowe min. 65% ttuszcz do 15%, bez dodatku produktow
wieprzowych

700,00

Szynkowka drobiowa - produkt grubo rozdrobniony, parzony, baton w
ostonce nie jadalnej, wytgcznie z surowcéw drobiowych
Sktad: mieso drobiowe min 75% ttuszcz do 12%, bez dodatku produktéw
wieprzowych

400,00

10.

Kietbasa zwyczajna drobiowa - wyrdb $rednio rozdrobniony, parzony, peta
w ostonce naturalnej, wytgcznie z surowcéw drobiowych
Sktad: mieso drobiowe min 60%, ttuszcz do 18%, bez dodatku produktow
wieprzowych

600,00

11.

Szynka konserwowa drobiowa - produkt blokowany drobiowy grubo
rozdrobniony parzony potaczony z kawatkdw miesa, blok w ostonce nie
jadalnej, wytacznie z surowcow drobiowych
Sktad: mieso drobiowe min 85%, ttuszcz do 18%, bez dodatku produktow
wieprzowych

400,00

12.

Piers$ drobiowa (Swieza) - Mieso musi by¢ dobrej jakosci o odpowiednim
kolorze, poddane ocenie organoleptycznej po przyrzadzeniu niebudzace
zastrzezen

500,00

13.

Cwiartka z kurczaka($wieza) - Mieso musi by¢ dobrej jakosci o
odpowiednim kolorze, poddane ocenie organoleptycznej po przyrzadzeniu
niebudzace zastrzezen

2 500,00

14.

Serca drobiowe (Swieze)

700,00

15.

Zotadki drobiowe ($wieze)

1 200,00

16.

Mieso drobne z indyka - Mieso musi by¢ dobrej jakosci o odpowiednim
kolorze, poddane ocenie organoleptycznej po przyrzadzeniu niebudzace
zastrzezen

1 800,00

Czesc¢ lll — Konserwy miesne

Konserwa turystyczna 130g - Minimalny termin przydatnosci do spozycia
od dnia dostawy 1 rok, puszka typu alupak, waga 130g. SKLAD: Konserwa
sterylizowana, surowce wieprzowe minimum 40%

1872,00

Pasztet drobiowy 130g - Minimalny termin przydatnosci do spozycia od
dnia dostawy 1 rok, puszka typu alupak, waga 130g. SKLAD: Surowce
drobiowe minimum 40%(niedopuszczalne komponenty pochodzenia

wieprzowego)

1872,00

Przysmak $niadaniowy 300g. - Minimalny termin przydatnosci do spozycia
od dnia dostawy 1 rok, waga 300g. SKLAD: mieso wieprzowe minimum
15%,

633,00

Konserwa tyrolska 300g. - Minimalny termin przydatnosci do spozycia od
dnia dostawy 1 rok, waga 300g. SKLAD: Konserwa sterylizowana, surowce
miesa wieprzowego minimum 45%,

633,00

Pasztet z kaczkg 300g. - Minimalny termin przydatnosci do spozycia od
dnia dostawy 1 rok, waga 300g. SKLAD: mieso z kaczki minimum 20%,

374,4

Pasztet mazowiecki 300g. - Minimalny termin przydatnosci do spozycia od
dnia dostawy 1 rok, waga 300g. SKLAD: mieso drobiowe minimum 15%,

374,4

Pasztet miesny 300g. - Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy 1 rok, waga 300g. SKEAD: mieso wieprzowe minimum 25%,

748,8




Towar, o ktérym mowa powyzej musi by¢ odpowiednio opakowany (opakowanie do
kontaktu z 2zywnoscig), powinien by¢ odpowiednio opisany: nazwa artykutu, dane
producenta, waga opakowania, sktad, termin przydatnosci do spozycia lub data produkcji
z opisanym terminem waznosci — opis powinien dotyczy¢ danej dostawy.

llekro¢ w opisie przedmiotu zamdwienia zostaty wymienione znaki towarowe, wskazaniu
temu towarzysza wyrazy ,lub réwnowaziny”. Pod pojeciem produktu réwnowaznego
zamawiajgcy rozumie produkt o wymogach jakosciowych i smakowych nie gorszych niz
wilasciwe dla wskazanego nazwa produktu. W przypadku zaoferowania produktu
rownowaznego, wykonawca w sktadanej ofercie (formularzu ofertowym) zobowigzany jest
podaé nazwe oferowanego rownowaznego produktu.



