OPZ Załącznik nr 2d do SWZ
	Lp.
	Nazwa produktu
	Opis
	J.m.
	Ilość

	1
	Boczek wędzony
	 Boczek ekstra, wędzony, chudy, bez żeberek, wędzony, parzony, zawartość  mięsa wieprzowego > 85%
	kg
	91,00

	2
	Baleron gotowany
	Baleron gotowany, wędzony, chudy, mięso wieprzowe, min. 75 %.
	kg
	152,00

	3
	Filet drobiowy pieczony
	Filet królewski z indyka, wędzony, pieczony, mięso z indyka min. 70 %.
	kg
	150,00

	4
	Szynka wiejska
	Szynka wiejska z całego mięśnia szynki, wędzona, gotowana, zawartość mięsa wieprzowego min. 75 %.
	kg
	500,00

	5
	Kabanos wieprzowy
	Wyprodukowane z min. 115g mięsa wieprzowego na 100g produktu.
	kg
	2,00

	6
	Kaszanka
	Kaszanka z kaszy jęczmiennej w naturalnym jelicie. Na przekroju składniki równomiernie rozłożone; konsystencja dość ścisła. O dł.15-18cm.
	kg
	434,00

	7
	Kiełbasa biała
	Kiełbasa parzona, w naturalnym jelicie, mięso wieprzowe min. 50%, mięso drobiowe min. 12 %.
	kg
	25,00

	8
	Kiełbasa drobiowa podsuszana
	Kiełbasa drobiowa, wędzona, parzona w naturalnej osłonce białkowej z dodatkiem naturalnych przypraw, zawartość mięsa min. 70%
	kg
	150,00

	9
	Kiełbasa krakowska sucha
	Na przekroju surowce równomiernie rozłożone. Do wyprodukowania 100g użyto min.120g mięsa.
	kg
	240,00

	10
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	Kiełbasa szynkowa chuda, grubo rozdrobniona, parzona, zawartość mięsa wieprzowego min. 85%.
	kg
	650,00

	11
	Kiełbasa toruńska
	Zawartość mięsa wieprzowego >75%, możliwa obecność mięsa drobiowego. Do spożycia na zimno
	kg
	615,00

	12
	Kiełbasa wiejska
	Zawartość mięsa min.80%.
	kg
	12,00

	13
	Kiełbaski wieprzowe cienkie
	Kiełbasa drobno rozdrobniona o zawartości mięsa 90 %, bez dodatkowego tłuszczu o długości 10-15 cm. 
	kg
	450,00

	14
	Kiełbasa żywiecka
	Kiełbasa żywiecka gruba, wędzona, podsuszana do spożycia na zimno mięso wieprzowe min. 93%.
	kg
	600,00

	15
	Parówka drobiowa
	Zawartość mięsa drobiowego min. 75%
	kg
	860,00

	16
	Pasztet pieczony wieprzowo – drobiowy
	Pasztet wiejski wieprzowo-drobiowy, pieczony, zawartość mięsa wieprzowego min. 60%
	kg
	280,00

	17
	Szynka w galarecie
	Szynka parzona grubo rozdrobniona, pokrojona w kostkę, w galarecie. Galareta stanowi <36% produktu.
	kg
	282,00

	18
	Podgardle gotowane
	Zawartość mięsa min. 97%. 
	kg
	154,00

	19
	Polędwica drobiowa 
	Zawartość mięsa mi. 85%
	kg
	500,00

	20
	Polędwica sopocka wieprzowa
	Zawartość mięsa wieprzowego min. 80 %, wędzona, krucha.
	kg
	770,00

	21
	Salceson drobiowy
	Zawartość mięsa min. 40%
Na przekroju składniki równomiernie rozłożone duże plastry ozorów; konsystencja dość ścisła
	kg
	30,00

	22
	Salceson ozorkowy
	Wyrób podrobowy w osłonce.
Na przekroju składniki równomiernie rozłożone duże plastry ozorów; konsystencja dość ścisła
	kg
	20,00

	23
	Szynka konserwowa wieprzowa
	Szynka konserwowa, drobno rozdrobniona, parzona.
Zawartość  mięsa wieprz. min. 58%
	kg
	50,00

	24
	Szynka gotowana wieprzowa
	Szynka z całego mięśnia szynki, wędzona, gotowana, zawartość mięsa wieprzowego min. 75%.
	kg
	400,00



Uwaga: Wymagany termin ważności to  12 dni od dnia dostawy.
