Zatgcznik Nr 1 do SWZ
Zatacznik nr 1 do Umowy Nr.................

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

55100000-1 - Ustugi hotelarskie
55120000-7 - Ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji
55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow

|. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE ZAMOWIENIA
Przedmiotem zaméwienia jest S$wiadczenie uslug hotelarskich, restauracyjnych
i konferencyjnych dla 46 uczestnikoéw Szkolenia obronnego 2024 dla Komendy

Wojewodzkiej Policji zs. w Radomiu oraz jednostek podleglych w terminie
04-06.12.2024 .

55100000-1 - Ustugi hotelarskie
55120000-7 - Ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji
55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow

II. WYMOGI ZAMAWIAJACEGO

1. Zamawiajacy wymaga aby przedmiot zamowienia zostat zrealizowany na terenie jednego
kompleksu hotelowego umiejscowionego zgodnie z warunkami okre§lonymi w punkcie 5.

2. Miejsce szkolenia: obiekt hotelowy zlokalizowany poza granicami administracyjnymi
miasta Radomia oraz powiatu radomskiego, w odleglos$ci nie wiekszej niz 100 km od
siedziby Komendy Wojewodzkiej Policji z siedzibg w Radomiu, ul. 11Listopada 37/59,
26-600 Radom.

UWAGA: Weryfikacji odlegtosci obrazujacej wyliczenie najkrétszej trasy od budynku KWP
zs. w Radomiu do miejsca $wiadczenia ustugi Zamawiajacy dokona samodzielnie na
podstawie wydrukéw ze strony internetowej http://www.google.pl/maps , wyznacz trase
samochodowg”. W przypadku przekroczenia odlegtosci 100 km, oferta Wykonawcy bedzie
podlegata odrzuceniu jako niezgodna z warunkami zamowienia.

3. Termin szkolenia: 4 — 6 grudnia 2024 roku (3 dni, 2 noclegi).

4. Na etapie analizy ofert Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ przeprowadzenia
rekonesansu obiektu oraz warunkow dot. pobytu, zgodnie z oferta (dot. oferty uznanej za
najkorzystniejsza w toku przedmiotowego postepowania).

5. Realizacja $wiadczenia obejmuje wykonanie na terenie jednego kompleksu hotelowego
glownych elementoéw zamowienia, tj.:

- ustugi hotelowej,

- ustugi restauracyjnej,

- ustugi konferencyjne;.

1. PLAN SZKOLENIA

1. 04.12.2024 r. - pierwszy dzien — przyjazd uczestnikow, zakwaterowanie do godz. 12.00,
13.00 obiad, zajecia tematyczne, 18.00 kolacja uroczysta.

2. 05.12.2024 r. — drugi dzien — 8.30 $niadanie, zaj¢cia tematyczne, 14.00 obiad, zajgcia
tematyczne, 18.00 kolacja.

3. 06.12.2024 r. — trzeci dzien — 8.30 $niadanie, zajecia tematyczne, 12.30 obiad,
wykwaterowanie i wyjazd uczestnikow.



http://www.google.pl/maps

V. WYMAGANIA JAKOSCIOWE DOT. ZAKWATEROWANIA

Swiadczenie ustugi noclegowej bedacej przedmiotem zamoéwienia dla 46 0séb (uczestnikow
szkolenia) wg nastgpujacych kryteriow:

a) zakwaterowanie uczestnikow szkolenia w pokojach 1, 2 i 3 osobowych, wedlug
nastepujacego podziatu:

« co najmniej 4 pokoje 1-osobowe o min. powierzchni 10 m? Zamawiajacy dopuszcza
mozliwos¢ kwaterowania jednej osoby w pokoju dwuosobowym przeznaczonym
do pojedynczego wykorzystania, przy czym cena takiego noclegu dla Zamawiajacego bedzie
réwna cenie noclegu w pokoju jednoosobowym;

» zakwaterowanie pozostatych uczestnikbw w pokojach 2 lub 3-osobowych o min.
powierzchni 14 m? W tym przypadku Zamawiajacy nie dopuszcza pokoi z Iozkami
podwojnymi, tzw. ,,matzenskimi” lub pietrowymi. Zamawiajacy dopuszcza mozliwosé
kwaterowania dwoch osob w pokoju trzyosobowym przeznaczonym do wykorzystania dla
dwach o0sob, przy czym cena takiego noclegu dla Zamawiajacego bedzie rowna cenie noclegu
w pokoju dwuosobowym,

b) kazdy poko6j wyposazony w tazienke z pelnym weztem sanitarnym z ciepta i zimng woda,
c) wszystkie pokoje sypialne w obiekcie udostepnione uczestnikom szkolenia wyposazone
powinny by¢ w telewizor z dostgpem do kanatéw satelitarnych,

d) zapewnienie wlasciwej temperatury w pokojach oraz pomieszczeniach, z ktérych
uczestnicy bedg korzysta¢ — w zalezno$ci od potrzeb ogrzewanie,

e) obiekt powinien prezentowac standard odpowiadajacy standardowi 3 gwiazdek hotelowych,
f) na terenie obiektu udostgpnione bedzie zelazko i deska do prasowania do dyspozycji 0s6b
uczestniczacych w szkoleniu,

g) we wszystkich udostepnionych uczestnikom szkolenia pokojach hotelowych oraz na sali
konferencyjnej mozliwos¢ korzystania z bezptatnego catodobowego wi-fi,

h) wykonawca zapewnia mozliwos$¢ zakwaterowania uczestnikow szkolenia od godz. 10.00 w
pierwszym dniu szkolenia, tj. 4 grudnia 2024 r., oraz do godz. 14.00 w trzecim dniu, tj. 6
grudnia 2024 r. (cata grupa 46 osobowa),

1) jezeli w terminie, w ktorym planowane jest szkolenie wladze publiczne wprowadza
ograniczenia, zakazy lub obostrzenia uniemozliwiajace organizacj¢ szkolenia bez podjecia
stosownych dziatan, wykonawca dostosuje obiekt hotelowy tak, aby przedsigwzigcie mogto
si¢ odby¢ bez naruszenia przepiséw prawa. Jednoczesnie tego typu dziatania nie bgdg miaty
wplywu na koszt przeprowadzenia szkolenia,

J) bezptatny parking dla pojazdow uczestnikdw szkolenia.

V. WYMAGANIA JAKOSCIOWE DOT. WYZYWIENIA

1. Miejsce podawania positkow dostosowane do jednoczesnego przyjecia wszystkich
uczestnikow szkolenia z zapewnieniem miejsc siedzacych wszystkim osobom jednoczes$nie,
nie dopuszcza si¢ podawania positkow w sali konferencyjne;.

2. Serwis gastronomiczny odbywac si¢ bedzie w sali z dostgpem do $wiatla dziennego z
jednoczesnym odpowiednim o$wietleniem sztucznym.

3. Serwis kawowy winien by¢ serwowany w bezposrednim sasiedztwie sali konferencyjne;.
4. Nie dopuszcza si¢ serwowania positkow na zastawie plastikowej lub jednorazowe;.

5. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia kazdemu uczestnikowi szkolenia wyzywienia
wg ponizszego harmonogramu:

- 04.12 2024 r. — obiad, kolacja uroczysta;

- 05.12.2024 r. — $niadanie, obiad, kolacja;

- 06.12.2024 r. — $niadanie, obiad,

- 04 —06.12.2024 r. serwis kawowy w obrebie sali konferencyjne;.

6. Poszczegolne positki winny by¢ zapewnione w formie:

a) $niadanie — w postaci szwedzkiego stolu bez limitu gramatury, uzupeklniany na biezgco,
gorace napoje bez limitu. Sniadanie powinno zawiera¢ co najmniej:




* minimum 3 positki na ciepto,

* pieczywo jasne oraz ciemne (w tym co najmniej dwa rodzaje butek i dwa rodzaje chleba),

* wedlina (co najmniej 4 rodzaje),

* ser (co najmniej 2 rodzaje, tj. z6lty, twardg),

* rogale 1 drozdzoéwki (minimum sztuka na osobg),

* musli,

» mleko,

» ptatki (co najmniej 2 rodzaje),

* dzem owocowy,

» warzywa $wieze lub konserwowe,

* masto,

» herbata w saszetkach

* cytryna,

* cukier,

* kawa z ekspresu przelewowego, kawa sypana i mielona,

» mleko lub $mietanka do kawy,

* sok 100% (minimum 1 rodzaj),

* woda mineralna gazowana i niegazowana,

* wrzatek.

b) obiad — w postaci dwoch dan goracych (zupa, drugie danie, napoje), serwowany w formie

bufetu uwzgledniajacy potrawy migsne i wegetarianskie powinien obejmowac co najmnie;j:

» dwa dania gorace, tj. zupa 1 drugie danie (dwa rodzaje kazdego),

» satatki (minimum 2 rodzaje),

* kawg z ekspresu przelewowego,

* mleko lub $mietanke do kawy,

* herbat¢ w saszetkach

* cytryna,

* cukier,

* soki 100% (minimum 2 rodzaje),

» wode mineralng niegazowana i gazowana.

c) kolacja uroczysta — w postaci trzech dan gorgcych, szwedzkiego stotu z minimum

szescioma przystawkami bez limitu gramatury, uzupetniany na biezaco, gorace napoje bez

limitu, napoje zimne bez limitu oraz ptyta ciast 1 stodkich przekasek bez limitu gramatury,

uzupelniana na biezaco. Powyzsze menu powinno obejmowac co najmniej:

» cze$¢ serwowang do stotow sktadajacy si¢ z:

* Zupy - 2 rodzaje (minimum 250 ml na osobg),

 dania drugiego migsnego oraz wegetarianskiego do wyboru (minimum 150 gramow na

osobg), z dodatkiem skrobiowym (minimum 100 graméw na osobg) oraz suroéwka (minimum

100 gramow na osobg),

* dodatkowe (dwa) dania gorace.

» cze$¢ bufetowa trwajaca nie mniej niz 5 godzin (uzupetniang na biezaco, bez limitu
gramatury) sktadajaca si¢ z:

* minimum dwoch dan goracych,

* przekasek,

* minimum szesciu przystawek w postaci potraw migsnych 1 bezmigsnych, w tym: $ledzi,

deski serow (minimum 2 rodzaje), satatek (minimum 2 rodzaje),

* ptyta ciast i stodkich przekagsek w postaci wyrobow cukierniczych (co najmniej 3 rodzaje),

* kawy z ekspresu przelewowego, kawy sypanej i mielonej,

» mleka lub $mietanki do kawy,

* herbaty w saszetkach,

* cytryna,

* cukier,

* sokow 100% (minimum 2 rodzaje),

* napoje stodkie gazowane (minimum 2 rodzaje),



» wody mineralnej niegazowanej i gazowanej,

* wrzatku.

d) kolacja — w postaci szwedzkiego stotu, bez limitu gramatury, uzupelniany na biezaco,
gorace napoje bez limitu, phyta ciast i stodkich przekasek bez limitu gramatury, uzupetniana
na biezaco, powinna obejmowac co najmnie;j:

» 2 dania ciepte (w tym maksymalnie jedna zupa),

* wedling (minimum 3 rodzaje),

* sery (minimum 2 rodzaje),

* satatki (minimum 2 rodzaje),

* pieczywo rdznego rodzaju jasne oraz ciemne,

» warzywa $wieze lub konserwowe,

* masto,

* herbate w saszetkach,

* cytryne,

* cukier,

* kawe z ekspresu przelewowego, kawe sypang i mielona,

* mleko lub $mietanke do kawy,

* sok 100% (minimum 2 rodzaje),

» wod¢ mineralng gazowang i niegazowana,

» wrzatek.

e) serwis kawowy — w postaci cieptych napoi oraz suchych przekasek i ciastek bez limitu
gramatury, uzupetniany na biezaco, powinien obejmowac Co najmniej:

* kawe z ekspresu przelewowego, kawe sypang i mielona,

* herbat¢ w saszetkach (co najmniej 3 rodzaje, w tym czarna, zielona, owocowa),

* cytryne,

* cukier, stodzik,

* mleko lub $mietanke do kawy,

¢ soki 100% (minimum 2 rodzaje),

» wode mineralng gazowana i niegazowana,

* suche przekaski i ciastka (minimum 3 rodzaje).

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego przygotowania i podawania positkow,
zgodnie z planem szkolenia.

8. W zakresie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest na 5 dni przed planowanym
terminem rozpoczgcia szkolenia przedstawi¢ do zaakceptowania przez Zamawiajacego
propozycje menu obiadu, kolacji oraz kolacji uroczystej na kazdy dzien zgodnie z
harmonogramem.

9. Zamawiajacy zatwierdzi menu nie pdzniej niz na 3 dni przed terminem rozpoczecia
szkolenia.

10. Wykonawca zobowigzuje si¢ do $wiadczenia ustlug zywienia zgodnie z Ustawg z dnia
25.08.2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2023 poz. 1448).

VI. WYMAGANIA JAKOSCIOWE DOT. USEUG KONFERENCYJNYCH
Swiadczenie ushugi konferencyjnej bedacej przedmiotem zaméwienia dla 46 o0sob
(uczestnikow szkolenia) wg nastepujacych kryteriow:

a) sala konferencyjna dostgpna w dniach 04 — 06.12.2024 r. bez limitu czasowego,

b) sala konferencyjna wyposazona w miejsca siedzace dla minimum 46 0so6b jednocze$nie
oraz w stol prezydialny dla 5 osob, sala dostosowana do zgloszonej liczby uczestnikéw o
powierzchni nie mniejszej niz 1,5 m? przypadajacej na jednego uczestnika (w miare
mozliwo$ci bez przeszkod architektonicznych) z miejscami siedzacymi przy stotach,

c) kompleksowe wyposazenie w sprzet konferencyjny do technicznej obstugi szkolenia
umozliwiajacy wyswietlanie multimediow w sposdb czytelny dla wszystkich uczestnikow
szkolenia jednoczesnie, tj. rzutnik multimedialny, ekran, naglo$nienie zapewniajace dobra
styszalno$¢ w kazdym punkcie sali konferencyjnej. Wykonawca bedzie dysponowat obstuga
pomocniczag 1 personelem technicznym umozliwiajacym realizacje ustugi oraz jest




zobligowany interweniowaé¢ w przypadku uszkodzen przedmiotow lub awarii. Wykonawca
zapewni pomoc techniczng w obiekcie i zobowigzany jest do usuniecia wszelkich uszkodzen
przedmiotoéw, awarii oraz usterek, maksymalnie w ciggu 30 minut od zgloszenia, za$ w
przypadku niemoznosci ich usunigcia zapewni urzadzenia zastepcze,

d) zamawiajacy zastrzega, ze nie odpowiada za szkody wyrzadzone przez uczestnikow
seminarium, wykonawca moze zada¢ odszkodowania od sprawcy straty w mieniu,

e) zaplecze sanitarne z ciepla i zimng woda dostosowane do liczby uczestnikow, tj. osobne
toalety dla mezczyzn i kobiet — znajdujace si¢ w bezposrednim sgsiedztwie sali
konferencyjnej (dostep do toalet nie dalej niz 15 m od sali, na tym samym pigtrze co sala
konferencyjna),

f) szatnie dla uczestnikéw szkolenia w przypadku, gdy sala konferencyjna nie znajduje si¢ w
budynku, w ktorym wykonywana jest ustuga hotelowa,

g) mozliwo$¢ wezesniejszego dostarczenia i przechowania w zabezpieczonym pomieszczeniu
materiatlow konferencyjnych,

h) prawo do wykonywania na terenie obiektu rejestracji filmowej i fotograficznej.



