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SPECYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA W TRYBIE ZAPYTANIA OFERTOWEGO

NAzZWA ZAMOWIENIA:

Zakup positkow regeneracyjnych w formie cateringu dla pracownikéw OPEC

Sp. 2 0.0. w Gdyni

Nr Sprawy EZP/525/2023

Postepowanie prowadzone w oparciu Regulamin udzielania zamdéwien w
Okregowym Przedsiebiorstwie Energetyki Cieplnej Sp. z o.0.

Gdynia, wrzesien 2023 r.
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1. Nazwa i adres Zamawiajgcego

Okregowe Przedsiebiorstwo Energetyki Cieplnej Spotka z o.0.

ul. Opata Hackiego 14
81- 213 Gdynia
tel. (58) 627 38 18 e-mail: zamowienia.publiczne@opecgdy.com.pl

2. Tryb udzielenia zamoéwienia

2.1. Zamowienie sektorowe.

2.2. Postepowanie o udzielenie zamdwienia prowadzone jest w trybie zapytania ofertowego.

3. Opis przedmiotu zamowienia

3.1. Kod CPV: 15894200-3 — positki gotowe.
3.2. Opis przedmiotu zamowienia:

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.2.5.

3.2.6.

Przedmiotem zamodwienia jest zakup gotowych positkéw dla pracownikéow
Zamawiajgcego.
Positki winny by¢ dostarczane na miejsce prowadzonych prac remontowych na terenie
miast: Gdynia, Rumia oraz Wejherowo (miejsca dostaw okreslane bedg w trakcie
sktadania zamoéwien zgodnie z pkt. 3.2.3. — 3.2.6. oraz 3.2.9. ponizej).
Dzienna szacunkowa liczba positkdw, ktére winny by¢ dostarczone w godzinach 10:00 —
11:30 w dni powszednie od poniedziatku do pigtku wynosi:

a) naterenie miast: Gdynia i Rumia — 31 sztuk

b) na terenie miasta Wejherowa — 2 sztuki.
Zamawiajgcy codziennie (w dni powszednie od poniedziatku do pigtku), w godzinach 7:00
- 7:30, zgtosi telefonicznie ilos¢ positkdw oraz rodzaj positkdw koniecznych do
przygotowania i dowiezienia na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego.
Dzienna szacunkowa liczba positkéw, ktére winny by¢ dostarczone w godzinach 18:00 —
19:30 w dni powszednie od poniedziatku do pigtku wynosi:

a) naterenie miast: Gdynia i Rumia — 9 sztuk.
Zamawiajgcy codziennie (w dni powszednie od poniedziatku do pigtku), w godzinach
12:00 - 13:30, zgtosi telefonicznie ilos¢ positkdw oraz rodzaj positkdw koniecznych do
przygotowania i dowiezienia na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego.
Dzienna szacunkowa liczba positkdw, ktére winny byé dostarczone w godzinach 10:00 —
11:30 w sobote wynosi:

a) naterenie miast: Gdynia — 7 sztuk

b) na terenie miasta Wejherowa — 2 sztuki.
W kazda sobote Zamawiajgcy w godzinach 07:00 - 07:30, zgtosi telefonicznie ilo$é
positkow oraz rodzaj positkdw koniecznych do przygotowania i dowiezienia na miejsce
wskazane przez Zamawiajgcego.
Wraz z dostawg, o ktdrej mowa w punkcie 3.2.5. powyzej Wykonawca winien dostarczyé
positki do przygotowania (podgrzania) przez personel Zamawiajgcego na niedziele. Positki
muszg by¢ odpowiednio zabezpieczone i zapakowane oraz by¢ zdatne do spozycia w dniu
nastepnym. Dzienna szacunkowa liczba positkéw, ktdre winny by¢ dostarczone wynosi:

a) naterenie miast: Gdynia — 2 sztuki
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b) na terenie miasta Wejherowa — 2 sztuki.

3.2.7. W przypadku positkéw dostarczanych w sobote (na sobote) dopuszcza sie zaoferowanie
przez Wykonawce dowolnego dania wymienionego w pkt. 3.2.12.

3.2.8. Positki dostarczane w sobote (na niedziele) winny mie¢ kaloryczno$¢ nie mniejszg niz
positki wymienione w pkt. 3.2.14. oraz forme i sktad w miare mozliwosci jak najbardziej
zblizony do positkdbw dostarczanych w pozostate dni tygodnia. Cena positkdéw
dostarczanych w soboty na niedziele nie moze byc¢ wyzsza niz wskazana w wierszu nr 10
tabeli Formularza ofertowego Wykonawcy ($rednia cena positku (pkt. 1+9/9).

3.2.9. Przedmiot zamoéwienia obejmuje takze positki, ktére winny by¢ dostarczane w dni
Swigteczne (ustawowo wolne od pracy). Positki na te dni winny by¢ dostarczone w ostatni
poprzedzajacy dzien powszedni lub w sobote, i byé tak zabezpieczone i zapakowane aby
umozliwi¢ pracownikom Zamawiajgcego ich obrdébke termiczng (podgrzanie). Positki
muszg byé zdatne do spozycia w dniu swigtecznym, a ich zamawianie odbywa¢ sie bedzie
w przedostatni dzien roboczy przed dniem swigtecznym, na ktory zamawiany jest positek.
Dzienna szacunkowa liczba positkéw, ktére winny by¢ dostarczone wynosi:

c) naterenie miast: Gdynia — 2 sztuki
d) naterenie miasta Wejherowa — 2 sztuki.

3.2.10. Positki dostarczane w ostatni dzien roboczy przed dniem swigtecznym lub w sobote (na
dni swigteczne) winny mie¢ kalorycznos¢ nie mniejszg niz positki wymienione w pkt.
3.2.14. oraz forme i sktad w miare mozliwosci jak najbardziej zblizony do positkéw
dostarczanych w pozostate dni tygodnia. Cena positkdw dostarczanych w soboty na
niedziele nie moze by¢ wyzsza niz wskazana w wierszu nr 10 tabeli Formularza
ofertowego Wykonawcy (Srednia cena positku (pkt. 1+9/9).

3.2.11. Zamawiajgcy dopuszcza w sytuacjach awaryjnych, mozliwos¢ zamawiania positkdw ponad
wymienione w punktach powyzej. W takim wypadku Zamawiajgcy skontaktuje sie z
Wykonawcg i uzgodni mozliwos¢ dostarczenia positkdw przez Wykonawce (niniejszy zapis
nie jest zobowigzaniem Wykonawcy). Dodatkowe positki winny mie¢ kalorycznos$¢ nie

mniejszg niz positki wymienione w pkt. 3.2.14. oraz forme i sktad w miare mozliwosci jak
najbardziej zblizony do positkéw dostarczanych w pozostate dni tygodnia. Cena positkdw
dodatkowych nie moze by¢ wyzisza niz wskazana w wierszu nr 10 tabeli Formularza
ofertowego Wykonawcy (Srednia cena positku (pkt. 1+9/9).

3.2.12. Szacunkowe ilosci positkdw wskazane w powyzszych punktach mogg ulec zmianie w
zaleznosci od m.in. absencji pracownikéw lub potrzeby przeprowadzenia dodatkowych,
nieplanowych prac remontowych o charakterze awaryjnym.

3.2.13. Szacunkowe ilosSci nie sg zobowigzaniem Zamawiajgcego, a zmiana ilosci zamawianych
positkdw nie wptynie na ich cene jednostkowsa.

3.2.14. Zamawiajgcy dopuszcza ponizsze zestawy obiadowe:
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I.  Kotlet schabowy panierowany + ziemniaki z koperkiem + banan
1) Kotlet schabowy panierowany - 100 g
2) Ziemniaki—250g
3) Koperek —szczypta
4) Przyprawy: sol, pieprz
5) Olej stonecznikowy
6) Banan—ok. 120 g (1 x szt.)

Il.  Zupa kalafiorowa z kaszg + butka petnoziarnista + gruszka
1) Cebula-30g (0,3 x szt.)
2) Kalafior- 150 g (0,3 x szt.)
3) Kasza gryczana - 65 g (5 x tyzka)
4) Marchew - 45 g (1 x szt.)
5) Olej rzepakowy - 10 g (1 x tyzka)
6) Pietruszka, liscie - 6 g (1 x tyzeczka)
7) Skrzydto kurczaka - 120 g (2 x szt.)
8) Smietana, 18% ttuszczu - 25 g (1 x tyzka)
9) Ziemniaki-70g (1 x szt.)
10) Ziele angielskie - 1 g (1 x szt.)
11) Lis¢ laurowy - 1 g (1 x listek)
12) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x szczypta)
13) Woda - 400 g (1,6 x szklanka)
14) SOl himalajska - 2 g (2 x szczypta)
15) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x szt.)
16) Gruszka — min. 130 g (1 x szt.)

lll.  Zupaz pomidorowa + butka petnoziarnista + baton crunchy
1) Cebula-30g (0,3 x szt.)
2) Korzen pietruszki—30 g (0,3 x szt.)
3) Seler—30g (0,3 x szt.)
4) Makaron petnoziarnisty - 70 g (1 x szklanka)
5) Marchew - 30 g (0.50 x szt.)
6) Por—30g (0,3 xszt.)
7) Mieso z piersi kurczaka, bez skéry - 100 g (1 x porcja)
8) Smietana, 18% ttuszczu - 25 g (1 x tyzka)
9) Pasta pomidorowa —100g (min. 2 czubate tyzki)
10) Sél biata - 3 g (3 x szczypta)
11) Ziele angielskie - 1 g (1 x szt.)
12) Lis¢ laurowy - 1 g (1 x listek)
13) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x szczypta)
14) Pietruszka zielona — 2 g (do posypania)
15) Woda - 400 g (1,6 x szklanki)
16) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x szt.)
17) Baton Crunchy np. Sante/40 g smaki: zurawina, orzech, $liwka, banan, malina (1 x szt.)
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IV.  Zupa szczawiowa + butka wroctawska + pomarancza
1) Bulion warzywny - 400 ml
2) 100 g swiezego szczawiu lub 50 g szczawiu ze stoika
3) Srednia marchew
4) Sredni korzen pietruszki
5) Korzen selera - kawatek wielkosci mandarynki
6) Por-odcinek 10 cm
7) Smietana kwaéna 18% - 1 x tyzka
8) Maka pszenna — 1 x tyzeczka
9) Ziota i przyprawy: liscie laurowe, ziarna ziela angielskiego, kilka ziaren pieprzu, sél do smaku
10) Ziemniak gotowany - 1 szt.
11) Jajka gotowane na twardo - 1,5 szt.
12) Koper swiezy-10 g
13) Butka wroctawska - 80 g (1 x Sztuka)
14) Pomarancza — min. 150 g (1 x szt.)

V. Zupa pieczarkowa z makaronem + butka wroctawska + baton crunchy
1) Cebula-30g (0,3 x szt.)
2) Marchew - 45 g (1 x szt.)
3) Noga (udo) kurczaka - 160 g (1 x porcja)
4) Olej rzepakowy - 5 g (0.5 x tyzka)
5) Pieczarka uprawna, Swieza - 140 g (7 x szt.)
6) Pietruszka, korzen - 50 g (1 x szt.)
7) Seler korzeniowy - 60 g (1 x plaster)
8) Smietana, 12% ttuszczu - 36 g (2 x tyzka)
9) Sél biata -5 g (5 x szczypta)
10) Ziele angielskie - 3 g (3 x szt.)
11) Lis¢ laurowy - 2 g (2 x listek)
12) Pieprz czarny mielony - 3 g (3 x szczypta)
13) Woda - 375 g (1.5 x szklanka)
14) Makaron penne - 70 g (1 x szklanka)
15) Koper swiezy - 10 g
16) Butka wroctawska - 80 g (1 x szt.)
17) Baton Crunchy np. Sante/40 g smaki: zurawina, orzech, $liwka, banan, malina (1 x szt.)

VI.  Barszcz ukrainski + butka petnoziarnista + banan
1) Burak-150g (1.5 x szt.)
2) Cebula-30g(0.3 xszt.)
3) Marchew -45 g (1 x szt.)
4) Mieso z piersi kurczaka, bez skory - 50 g (0.5 x porcja)
5) Olejrzepakowy - 10 g (1 x tyzka)
6) Pietruszka, korzen - 50 g (1 x szt.)
7) Pietruszka, liscie - 18 g (3 x tyzeczka)
8) Seler korzeniowy - 30 g (0.5 x plaster)
9) Smietana, 12% ttuszczu - 36 g (2 x tyzka)
10) SAl biata - 3 g (3 x szczypta)
11) Wieprzowina, zeberka - 50 g (0.5 x porcja)
12) Ziemniaki - 210 g (3 x szt.)
13) Fasola biata (konserwowa) - 80 g (4 x tyzka)
14) Ziele angielskie - 3 g (3 x szt.)
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15) Lis¢ laurowy - 1 g (1 x listek)

16) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x szczypta)
17) Woda - 400 g (1.6 x szklanka)

18) Kapusta, kiszona - 45 g (0.41 x szklanka)
19) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x szt.)

20) Banan - ok. 120 g (1 x szt.)

VII.  Krupnik z kaszg gryczana + butka petnoziarnista + baton crunchy
1) Cebula-50g (0.5 x szt.)
2) Czosnek -5 g (1 x zgbek)
3) Marchew -45 g (1 x szt.)
4) Noga (udo) kurczaka - 160 g (1 x porcja)
5) Olej rzepakowy - 10 g (1 x tyzka)
6) Pietruszka, korzen - 50 g (1 x szt.)
7) Seler korzeniowy - 30 g (0.5 x plaster)
8) Smietana, 12% ttuszczu - 18 g (1 x tyzka)
9) Ziemniaki- 140 g (2 x szt.)
10) Sliwki bez pestek, suszone - 7 g (1 x szt.)
11) Ziele angielskie - 2 g (2 x szt.)
12) Lis¢ laurowy - 1 g (1 x listek)
13) Majeranek - 8 g (2 x tyzeczka)
14) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x szczypta)
15) Woda - 400 g (1.6 x szklanka)
16) Kasza gryczana niepalona (biata) - 39 g (3 x tyzka)
17) S6l himalajska - 3 g (3 x szczypta)
18) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x szt.)
19) Baton Crunchy np. Sante/40 g smaki: zurawina, orzech, $liwka, banan, malina (1 x szt.)

VIIl.  Zupa ogdrkowa z ryzem + butka petnoziarnista + banan
1) Marchew - 45 g (1 x szt.)
2) Mieso z piersi kurczaka, bez skéry - 100 g (1 x porcja)
3) Olej rzepakowy - 10 g (1 x tyzka)
4) Pietruszka, korzen - 50 g (1 x szt.)
5) Por-70g (0.5 x szt.)
6) Ryz biaty - 60 g (4 x tyzka)
7) Seler korzeniowy - 30 g (0.5 x plaster)
8) Smietana, 12% ttuszczu - 18 g (1 x tyzka)
9) SOl biata - 3 g (3 x szczypta)
10) Ziemniaki - 140 g (2 x szt.)
11) Masto klarowane - 10 g (0.67 x tyzka)
12) Ziele angielskie - 2 g (2 x szt.)
13) Lis¢ laurowy - 1 g (1 x Listek)
14) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x szczypta)
15) Woda - 400 g (1.6 x szklanka)
16) Koper swiezy -5 g
17) Ogorki kiszone - 120 g (2 x szt.)
18) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x szt.)
19) Banan —ok. 120 g (1 x szt.)
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IX.  Zuparybna z brgzowym ryzem + butka petnoziarnista + gruszka
1) Cebula dymka - 1 szt.
2) Cytryna sok - 1 tyzeczka
3) Dorsz, Swiezy - 100 g
4) Marchew - 0,5 szt.
5) Olej rzepakowy -2 tyzki stotowe
6) Pietruszka korzen - 0,5 szt.
7) Ryzbrgzowy-25g
8) Seler korzeniowy - 0,25 szt.
9) Przyprawy-sol, pieprz, papryka chili, lis¢ laurowy, ziele angielskie
10) Papryka sSwieza czerwona - 0,5 szt.
11) Papryka swieza z6tta - 0,5 szt.
12) Papryka $wieza zielona - 0,5 szt.
13) Pomidor - 0,5 szt.
14) Bulion rybny z trzech rodzajéw ryb (tosos, leszcz, pstrag) - 400 ml
15) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x szt.)
16) Gruszka — min. 150 g (1 x szt.)

3.2.15. Positki muszg byé przygotowywane ze swiezych produktéw i podawane na ciepto w

ijednorazowych opakowaniach termoizolacyjnych (z wytgczeniem positkdw, o ktoérych

mowa w pkt. 3.2.6. oraz 3.2.9. SWZ) oraz posiadac plastikowe sztuéce i serwetke — kazdy z
positkdw winien by¢ zapakowany osobno.
3.2.16. Wskazane wagi poszczegdlnych sktadnikow dan sg gramaturg minimalng, sprzed obroébki.
3.2.17. Konkretng liczbe zamawianego positku Zamawiajgcy okresli zgodnie z pkt. 3.2.3.-3.2.6. oraz
3.2.9.SwWz.
3.2.18. Zamawiajgcy wskazuje ponizsze zestawy obiadowe w poszczegdlinych dniach:

Dzien tygodnia Data Positek
listopad 2023: 4, 13, 20, 27
grudzien 2023: 4, 11, 18, 25
poniedziatek | styczen 2024: 8, 15, 22, 29
luty 2024:5, 12, 19, 26
marzec 2024: 4, 11, 18, 25
listopad 2023: 7, 21
grudzien 2023: 5, 19
wtorek styczen 2024: 2, 16, 30

luty 2024: 6, 20

marzec 2024: 5,19

listopad 2023: 15, 29
grudzien 2023: 6, 20

sroda styczen 2024: 3,17, 31

luty 2024: 7, 21

marzec 2024: 6, 20

Kotlet schabowy panierowanym +
ziemniaki z koperkiem + banan

Zupa pieczarkowa z makaronem + butka
wroctawska + baton crunchy

Zupa kalafiorowa z kasza + butka
petnoziarnista + gruszka
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listopad 2023: 2, 16, 30
grudzien 2023:7, 21
czwartek styczen 2024: 4, 18
luty 2024: 1, 15, 29
marzec 2024: 7, 21
listopad 2023: 3, 17
grudzien 2023: 1, 15, 29
pigtek styczen 2024:5, 19
luty 2024: 2, 16
marzec 2024: 1, 15, 29
listopad 2023: 14, 28
grudzien 2023: 12, 26
wtorek styczen 2024: 9, 23
luty 2024: 13, 27
marzec 2024: 12, 26
listopad 2023: 8, 22
grudzien 2023: 13, 27
$roda styczen 2024: 10, 24
luty 2024: 14, 28
marzec 2024: 13, 27
listopad 2023: 9, 23
grudzien 2023: 14, 28
czwartek styczen 2024: 11, 25
luty 2024: 8, 22
marzec 2024: 14, 28
listopad 2023: 10, 24
grudzien 2023: 8, 22
pigtek styczen 2024: 12, 26
luty 2024: 9, 23
marzec 2024: 8, 22

Zupa pomidorowa + butka petnoziarnista
+ baton crunchy

Zupa szczawiowa + butka wroctawska +
pomarancza

Barszcz ukrainski + butka petnoziarnista
+ banan

Krupnik z kaszg gryczang + butka
petnoziarnista + baton crunchy

Zupa ogoérkowa z ryzem + butka
pefnoziarnista + banan

Zupa rybna z brgzowym ryzem + butka
petnoziarnista + gruszka

3.2.19. Koszt jednorazowych opakowan (osobnych dla kazdego z positkéw), sztuécow i serwetek
oraz koszt transportu na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego na terenie miast: Gdynia, Rumia
oraz Wejherowo winien by¢ wliczony w cene positku.

3.2.20. Termin realizacji zamdwienia: od dnia 02.11.2023 r. do dnia 31.03.2024 r.

3.2.21.W razie braku mozliwosci wywigzania sie przez Wykonawce z obowigzku przygotowania
positkow, Wykonawca zobowigzany bedzie na swdj koszt dostarczy¢ w wymaganym terminie
zamowione positki przez osobe trzecig, bez ponoszenia dodatkowych kosztéw przez
Zamawiajacego.

3.2.22.7Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niezapowiedzianej kontroli rodzaju, jakosci i gramatury
positkow dostarczanych pracownikom Zamawiajgcego.
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4. Informacje o sposobie porozumiewania sie Zamawiajgcego z Wykonawcami oraz
przekazywania oswiadczen i dokumentow:

4.1. Komunikacja miedzy Zamawiajagcym a Wykonawcami odbywa sie przy uzyciu srodkow
komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o $wiadczeniu ustug
droga elektroniczng (tj. Dz. U. z 2020 r. poz. 344) za posrednictwem Platformy Zakupowe;j
https://platformazakupowa.pl/pn/opecgdy/proceedings.

4.2. Oferte sporzadza sie w formie elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem
elektronicznym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem
osobistym.

4.3. Zamawiajacy dopusci jako prawidtowe dostarczenie oferty, o ktérej mowa powyzej jako:

a) dokumentu elektronicznie sporzgdzonego;
b) scanu dokumentu, ktéry zostat przeformatowany z formy papierowej na wersje
elektroniczna.

4.4. Niezaleznie od powyzszego dostarczona oferta adekwatnie od formy/postaci jej ztozenia
(zgodnie z pkt 4.3. powyzej) winna by¢ opatrzona tj. podpisana kwalifikowanym podpisem
elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. Zamawiajacy uzna za
prawidtowg oferte ztozong w formie okreslonej w pkt 4.3. lit. b) powyzej bez opatrzenia jej
jedng z form podpiséw, o ktdrych mowa w zdaniu poprzednim, pod warunkiem, ze bedzie ona
opatrzona (,na papierze”) podpisem osoby umocowanej, a podpis ten bedzie umozliwiat
identyfikacje tej osoby.

4.5. Format przesytanych danych: .pdf.

4.6. W sytuacjach awaryjnych np. w przypadku braku dziatania platformy zakupowej Strony mogag
sie rowniez komunikowac za pomocg poczty elektronicznej:
zamowienia.publiczne@opecgdy.com.pl z zastrzezeniem, ze Formularz ofertowy Wykonawca

moze ztozyé wytacznie za posrednictwem Platformy zakupowe;j.

4.7. Komunikacja miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcami, w tym wszelkie oswiadczenia, wnioski,
zawiadomienia oraz informacje, przekazywane bedg w formie elektronicznej za
posrednictwem Platformy Zakupowej i formularza ,,Wyslij wiadomos$¢” znajdujgcego sie na
stronie postepowania. Za date przekazania (wptywu) oswiadczen, wnioskéw, zawiadomien
oraz informacji przyjmuje sie date ich przestania za posrednictwem Platformy poprzez
klikniecie przycisku ,wyslij wiadomos¢”, po ktorym pojawi sie komunikat, ze wiadomos$é
zostata wystana do Zamawiajgcego.

4.8. Zamawiajgcy informuje, ze instrukcje korzystania z Platformy Zakupowe] dotyczgce w
szczegolnosci logowania, pobrania dokumentacji, sktadania wnioskdw o wyjasnienie tresci
Zapytania ofertowego, sktadania ofert oraz innych czynnosci podejmowanych w niniejszym
postepowaniu przy uzyciu Platformy Zakupowej znajdujg sie w zaktadce ,Instrukcje dla
Wykonawcow" na stronie internetowej pod adresem
https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcie w szczegdélnosci w Petnej instrukcji

tekstowe] sktadania ofert, wysytania wiadomosci w Ogtoszeniu o Zamodwieniu (UE/PL).

49. W przypadku przekazywania przez Wykonawce dokumentu elektronicznego w formacie
poddajgcym dane kompresji, opatrzenie pliku zawierajgcego skompresowane dane
kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym
jest rownoznaczne z poswiadczeniem przez Wykonawce za zgodno$¢ z oryginatem wszystkich
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4.10.

4.11.

4.12.

4.13.

4.14.

4.15.

4.16.

4.17.

elektronicznych kopii dokumentéw zawartych w tym pliku, z wyjatkiem kopii poswiadczonych
odpowiednio przez innego Wykonawce ubiegajgcego sie wspdlnie z nim o udzielenie
zamowienia, przez podmiot, na ktérego zdolnosciach lub sytuacji polega Wykonawca, albo
przez Podwykonawce.

Wykonaweca przystepujac do niniejszego postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego,
akceptuje warunki korzystania z Platformy Zakupowej okreslone w Regulaminie
zamieszczonym na stronie internetowej pod adresem
https://platformazakupowa.pl/strona/1-regulamin w zaktadce ,,Regulamin" oraz uznaje go za
wigzacy.

Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci Zapytania ofertowego

w sposob okreslony w pkt 4.6. Zamawiajgcy zastrzega mozliwosé nie udzielenia odpowiedzi na
pytania Wykonawcéw, ktére wptynety pdiniej niz na 3 dni robocze przed uptywem
pierwotnego terminu skfadania ofert.

Zamawiajgcy bedzie przekazywat informacje w formie elektronicznej za posrednictwem
Platformy Zakupowej. Informacje dotyczgce odpowiedzi na pytania, zmiany dokumentacji
postepowania, zmiany terminu sktadania i otwarcia ofert Zamawiajacy bedzie zamieszczat na
Platformie w sekcji “Komunikaty”.

Korespondencja, ktorej zgodnie z obowigzujgcymi przepisami adresatem jest konkretny
Wykonawca bedzie przekazywana w formie elektronicznej za posrednictwem Platformy
Zakupowej do tego konkretnego Wykonawcy.

W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescig Zapytania ofertowego a trescig udzielonych
wyjasnienn/odpowiedzi, jako obowigzujacg przyja¢ nalezy tres¢ pisma zawierajgcego
pozniejsze oswiadczenie Zamawiajgcego.

W uzasadnionych przypadkach Zamawiajgcy moze przed uptywem terminu skfadania ofert
zmieni¢ tres¢ Zapytania ofertowego. Dokonang zmiane tresci Zapytania Zamawiajacy
udostepnia na stronie internetowe;j.

Zaleca sie biezace S$ledzenie przedmiotowego postepowania na stronie internetowej
Zamawiajgcego: https://platformazakupowa.pl/pn/opecgdy/proceedings

Do porozumiewania sie z Wykonawcami uprawniona jest: Aleksandra Bonk, adres e-mail:
a.bonk@opecgdy.com.pl telefon: 502-761-849, przy czym komunikacja ustna dopuszczalna

jest w odniesieniu do informacji, ktére nie sg istotne, w szczegdlnosci nie dotyczg ogtoszenia
o zamoéwieniu lub dokumentéw zaméwienia, potwierdzenia zainteresowania lub ofert.
Preferowanym jest, aby Wykonawca kontaktowat sie z Zamawiajgcym w godzinach od 7:15 —
14:15.

5. Opis sposobu przygotowania ofert

5.1.
5.2.

5.3.

Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte.

Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jeden rodzaj prébki (nie dopuszcza sie ztozenia probki w
réoznych wariantach).

W trakcie badania ofert Zamawiajgcy wezwie do ztozenia prébki positku (3 sztuki), o ktérym
mowa w pkt. 3.2.14. ust. IX niniejszej specyfikacji tj. Zupa rybna z brgzowym ryzem + butka
petnoziarnista (bez gruszki), ktory bedzie podlegat ocenie Komisji przetargowe;.
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5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

b)

c)

5.9.

5.10.
5.11.

5.12.

Zamawiajacy powiadomi Wykonawcow o terminie dostarczenia prébek positkow do siedziby
Zamawiajgcego z przynajmniej dwudniowym wyprzedzeniem.
Nie nalezy dotaczaé prébek do sktadanej oferty!

Wykonawca sktada oferte wraz z zatgcznikami za posrednictwem Platformy Zakupowej przy
uzyciu Formularza sktadania oferty dostepnego pod adresem
https://platformazakupowa.pl/pn/opecgdy/proceedings w terminie do dnia 04.10.2023 r. do
godz. 10:00.

Komisyjne otwarcie ofert nastgpi w siedzibie Zamawiajgcego w dniu 04.10.2023 r. od godz.

10:05 za pomocg Platformy Zakupowej w siedzibie Zamawiajacego.

Otwarcie ofert, o ktérym mowa w 5.6 SWZ odbedzie sie bez udziatu oséb trzecich, czyli w
sposob niejawny.

Niezwtocznie po otwarciu ofert Zamawiajgcy zamiesci na stronie internetowej informacje
dotyczace:

kwoty, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia,

firm oraz adresdw Wykonawcéw, ktérzy ztozyli oferty w terminie,

ceny, terminu wykonania zamdéwienia, okresu gwarancji i warunkow pfatnosci o ile sg zawarte
w ofertach.

Wraz z ofertg Wykonawca winien ztozy¢:

a) aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru, wystawiony nie
wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert potwierdzajacy, ze w
stosunku do Wykonawcy nie otwarto likwidacji lub nie ogtoszono upadtosci, z wyjgtkiem
Wykonawcow, ktérzy po ogtoszeniu upadfosci zawarli ukfad zatwierdzony
prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli uktad nie przewiduje zaspokojenia
wierzycieli przez likwidacje majatku upadtego,

b) Decyzje Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego potwierdzajacg spetnianie
przez Wykonawce wymagan okreslonych w zafaczniku Il Rozporzadzenia WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny
Srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30. 04.2004).

Oferta winna by¢ sporzadzona zgodnie z wzorem Zamawiajgcego.

Oferta musi by¢ podpisana przez osobe/osoby uprawnione do reprezentowania i sktadania
oswiadczen woli w imieniu Wykonawcy - zgodnie z wpisem do wtasciwego rejestru. Jezeli
upowaznienie do podpisywania oferty, reprezentowania Wykonawcy w postepowaniu i
zaciggania zobowigzan w wysokosci odpowiadajgcej cenie oferty wynika z petnomocnictwa -
winno by¢ ono udzielone (podpisane) przez osobe /osoby uprawnione zgodnie z wpisem do
wtasciwego rejestru, oraz dotgczone do oferty (w oryginale lub kopii poswiadczone] za
zgodnos¢ z oryginatem przez notariusza).

Degustacja prébek, o ktorych mowa w pkt. 5.3 niniejszej specyfikacji w terminie wskazanym
przez Zamawiajgcego, stanowi niejawng czes¢ procesu badania ofert.
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6. Opis sposobu obliczania ceny

6.1. Cena oferty winna objg¢ wszystkie koszty moggce powstac w czasie realizacji, z okresleniem
stawki podatku VAT wedtug stanu prawnego na dzien ztozenia oferty.

6.2. Ceny sg state w trakcie realizacji umowy jednak za zgodg Zamawiajgcego moga podlegac
indeksacji o wspotczynnik korygujacy z tytutu inflacji.

6.3. Cena oferty musi obejmowac catkowity koszt wykonania zamdwienia oraz wszelkie koszty
towarzyszace, konieczne do poniesienia przez Wykonawce z tytutu wykonania przedmiotu
zamowienia i uwzgledniaé wszystkie czynnosci zwigzane z prawidtowg i terminowa realizacja
przedmiotu zamowienia.

6.4. W ofercie nalezy podaé wartos¢ netto i cene brutto w ztotych polskich z doktadnoscig do
dwéch miejsc po przecinku.

6.5. Cena oferty musi uwzgledniac¢ koszty transportu na wskazane przez Zamawiajgcego miejsce.

7. Opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty
7.1. Przy wyborze oferty Zamawiajgcy kierowat sie bedzie nastepujgcym kryterium i jego
waga:
cena —30%

jakos$é positkdw — 70%

7.2.  Wykonawca winien wyliczy¢ Srednig cene positku w wierszu nr 10 tabeli zawarte] w

Formularzu ofertowym poprzez zsumowanie pozycji od nr 1 do nr 9, a nastepnie podzielenie

otrzymanej sumy przez liczbe 9. lloraz (wyliczony i wskazany w wierszu nr 10 tabeli) bedzie

podstawg do obliczenia przez Zamawiajgcego liczby punktédw przyznanych Wykonawcy w
kryterium cena zgodnie ze wzorem:

srednia cena positku oferty najtanszej
C= x 30
srednia cena positku oferty badanej

7.3.  Punkty za kryterium jako$¢é zostang przyznane przez cztonkéw Komisji przetargowej. Kazdy z
cztonkéw Komisji przyzna wedtug subiektywnej oceny punkty za:
a) sposdb przygotowania positku (zgodnosc¢ z opisem zawartym w SWZ);
b) smak positku;
c) wyglad positku.
7.4.  Maksymalna liczba punktow mozliwych do uzyskania w kryterium jakos¢ positkdbw wynosi
70.
7.5.  Maksymalna liczba punktéw mozliwych do uzyskania w kryterium cena wynosi 30.
7.6. Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta z najwyzszym wynikiem punktowym bedgcym
suma ceny i jakosci positku.
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8. Zwrot kosztow udziatu w postepowaniu

8.1. Wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oraz dostarczeniem oferty (w tym probek
positku, o ktérych mowa w pkt. 5.3. SWZ) ponosi Wykonawca.
8.2. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztéw udziatu w postepowaniu.

9. Informacje o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopetnione po wyborze oferty w celu

9.1. W przypadku wyboru ztozonej oferty, Zamawiajacy w terminie niezwtocznym podpisze
umowe z zaproszonym Wykonawca.
9.2. Wzér umowy zawarty zostaty w zataczniku nr 2 do SWZ.

10. Odrzucenie oferty

10.1. Zamawiajacy odrzuci oferte, jezeli:

a) jejtresé nie odpowiada tresci SWZ;

b) jej ztozenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji;

c) jej catkowita cena brutto uznana zostanie przez Zamawiajgcego za razgco niskg;

d) jest niewazna na podstawie odrebnych przepiséw;

e) Wykonawca nie dostarczyt w terminie wskazanym przez Zamawiajgcego prébek positku (3
sztuk), o ktérej mowa w pkt. 5.3. niniejszej SWZ;

f) ztozona prébka nie odpowiada wymaganiom Zamawiajgcego zawartymi w dokumentacji
przetargowej;

g) Wykonawca nie dostarczyt wymaganych dokumentow t;j.:

e aktualnego odpisu z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o
dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru,
wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert
potwierdzajacy, ze w stosunku do Wykonawcy nie otwarto likwidacji lub nie ogtoszono
upadifosci, z wyjatkiem Wykonawcéw, ktérzy po ogloszeniu upadtosci zawarli uktad
zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli ukifad nie przewiduje
zaspokojenia wierzycieli przez likwidacje majatku upadtego,

¢ Decyzji Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego potwierdzajacej spetnianie
przez Wykonawce wymagan okresSlonych w zataczniku Il Rozporzadzenia WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny
srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30. 04.2004).

10. Uniewaznienie postepowania

Zamawiajgcy ma prawo uniewaznienia postepowania bez podania uzasadnienia, w kazdym
momencie przed lub po otwarciu ofert.
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11.

Inne postanowienia

11.1. Regulamin udzielania zamodwien w Okregowym Przedsiebiorstwie Energetyki Cieplnej

Sp. z o0.0. dostepny jest na stronie internetowej Zamawiajgcego pod adresem:
https://opecgdy.com.pl/zamowienia-publiczne/regulaminy/

11.2. Wszelkie informacje przedstawione w niniejszej specyfikacji istotnych warunkéw

12.

zamowienia i zatgcznikach przeznaczone sg wyfacznie w celu przygotowania oferty.

Inne postanowienia

12.1. Regulamin udzielania zaméwien w Okregowym Przedsiebiorstwie Energetyki Cieplnej Sp. z

0.0. dostepny jest na stronie internetowej Zamawiajgcego pod adresem:
https://opecgdy.com.pl/images/zamowienia/decyzja-nr-41-2023-ws--wprowadzenia--

regulaminu-udzielania-zamwie-w-okrgowym-przedsibiorstwie-energetykiu-cieplnej-sp--z-o-
o-.pdf

12.2. Wszelkie informacje przedstawione w niniejszej specyfikacji istotnych warunkéw

13.

zamoéwienia i zatgcznikach przeznaczone sg wytacznie w celu przygotowania oferty.

Obowigzek informacyjny RODO

W zakresie niniejszego postepowania administratorem danych osobowych obowigzanym do

spetnienia obowiazku informacyjnego z art. 13 RODO? bedzie w szczegdInosci:

Zamawiajacy - wzgledem oséb fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio pozyskat.
Dotyczy to w szczegdlnosci:

Wykonawcy bedgcego osobg fizyczng,

Wykonawcy bedgcego osobg fizyczng, prowadzacy jednoosobowg dziatalno$é gospodarcza,
petnomocnika Wykonawcy bedacego osobg fizyczng (np. dane osobowe zamieszczone w
petnomocnictwie),

cztonka organu zarzgdzajgcego Wykonawcy, bedgcego osobg fizyczng (np. dane osobowe
zamieszczone w informacji z KRK),

osoby fizycznej skierowanej do przygotowania i przeprowadzenia postepowania o udzielenie
zamowienia publicznego.

Wykonawca - wzgledem osdb fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio pozyskat.
Dotyczy to w szczegdlnosci:

osoby fizycznej skierowanej do realizacji zamowienia,

Podwykonawcy/podmiotu trzeciego bedgcego osobg fizyczng,

Podwykonawcy/podmiotu trzeciego bedgcego osoba fizyczng, prowadzgcg jednoosobowg
dziatalno$¢ gospodarczy,

petnomocnika Podwykonawcy/podmiotu trzeciego bedgcego osobg fizyczng (np. dane
osobowe zamieszczone w petnomocnictwie),

cztonka organu zarzgdzajgcego Podwykonawcy/podmiotu trzeciego, bedacego osobg fizyczng
(np. dane osobowe zamieszczone w informac;ji z KRK);

Podwykonawca/podmiot trzeci - wzgledem oséb fizycznych, od ktérych dane osobowe
bezposrednio pozyskat. Dotyczy to w szczegdlnosci osoby fizycznej skierowanej do realizacji
zamowienia.
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Zgodnie z art.13 ust.1i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016r. w sprawie ochrony osdb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODQ”,
informuje, ze:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Okregowe Przedsiebiorstwo Energetyki
Cieplnej Sp. z 0.0., adres kontaktowy: ul. Opata Hackiego 14, 81-213 Gdynia.

2. Administrator danych wyznaczyt Inspektora ochrony danych, z ktérym moze sie Pani/Pan
skontaktowa¢ poprzez email: iod@opecgdy.com.pl lub pisemnie na adres siedziby
administratora. Z inspektorem ochrony danych mozna sie kontaktowa¢ we wszystkich sprawach
dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwigzanych z
przetwarzaniem danych.

3. Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane w celu wypetnienia obowigzku prawnego
cigzacego na administratorze na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c Rozporzadzenia, wynikajacego z
aktéw prawnych zwigzanych z realizacjg zadan administratora, tj. zwigzanym z postepowaniem
o udzielenie zamodwienia zgodnie z ustawg z dnia 23 kwietnia 1964 roku - Kodeks cywilny oraz
innych obowigzujacych przepiséw prawa.

4. W zwiazku z przetwarzaniem danych w celach, wskazanych powyzej, odbiorcami Pani/Pana
danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie dokumentacja
postepowania per analogiam jak w art. 18 oraz art. 74 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019
roku — Prawo zamowien publicznych.

5. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane przez administratora przechowywane beda przez
okres niezbedny do realizacji celu dla jakiego zostaly zebrane oraz per analogiam jak w art.
78 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku — Prawo zamdwien publicznych, przez okres 4
lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamdéwienia.

6. W zwigzku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych:

- przystuguja Pani/Panu nastepujace prawa:

= dostepu do tresci danych osobowych jej dotyczgcych, na podstawie art. 15 Rozporzadzenia;

= sprostowania danych, na podstawie art. 16 Rozporzgdzenia;

= ograniczenia przetwarzania danych, na podstawie art. 18 Rozporzadzenia,

z zastrzezeniem przypadkow, o ktédrych mowa w art. 18 ust 2 Rozporzadzenia.

- nie przystuguja Pani/Panu prawa:

= usuniecia danych, na podstawie art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e Rozporzadzenia;

= prawo do przenoszenia danych — na podstawie art. 20 Rozporzadzenia;

= whniesienia sprzeciwu wobec przetwarzanych danych, na podstawie art. 21 Rozporzadzenia.

7. Przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego tj. Prezesa Urzedu

Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, iz przetwarzanie danych osobowych
narusza przepisy Rozporzadzenia.

8. Pani/Pana dane osobowe nie bedg przetwarzane w sposéb zautomatyzowany, w tym réwniez
w formie profilowania.

Obowigzek informacyjny okreslony przepisami RODO spoczywa takze na Wykonawcach, ktorzy
pozyskujg dane osobowe 0sd6b trzecich w celu przekazania ich Zamawiajagcemu w ofertach. W
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zwigzku z tym nalezy ztozy¢ Zamawiajagcemu stosowne oswiadczenie (tres¢ os$wiadczenia
zawarta zostata w Formularzu oferty).

1) rozporzqdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb

fizycznych w zwiqzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzqdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).

Zataczniki do specyfikacji warunkow zamdwienia:
Nr 1 - Formularz ofertowy

Nr 2 — Wzér umowy

Gdynia, dn. 26.09.2023 r. SWZ sporzadzity: Aleksandra Bonk

Ewa Nosowska-Wichert

SWZ zatwierdzit:

Elektronicznie podpisany

TO m a SZ przez Tomasz Szatucki

PotoZenie: FZ - Kierownik
o dziatu

Sza I’ u C kl Data: 2023.09.26 12:52:58

+02'00'

Elektroni

Ewa proezEw
Polozeni

N OSOWS ka- specjalista ds. zaméwien

publicznych

Wichert Data: 2023.09.26 12:46:41

+02'00'
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