Nr sprawy: ZP.4.2022                                              

                               Opis przedmiotu zamówienia                            zał. nr 2 do SWZ
1. Przedmiotem zamówienia są: Sukcesywne dostawy warzyw i owoców dla  Uzdrowiska Lądek-Długopole  S.A.  w podziale na następujące części:
1) Sukcesywne dostawy owoców i warzyw (wg notowań giełdy) wg zał. nr 1a,
2) Sukcesywne dostawy ziemniaków  (wg notowań giełdy) wg zał. nr 1b.
2. Przedmiot zamówienia, a także sposób jego przewozu i przechowywania  powinien być zgodny z obowiązującymi przepisami, a w szczególności z:

a) ustawą z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2020 poz. 2021 ze zm. ) oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy – zwaną dalej ustawą o bezpieczeństwie żywności,

b) ustawą z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (Dz. U. z 2021r., poz. 630),
c) rozporządzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 2004r. w sprawie materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz uchylające Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz.U. UE L 338 z 13 listopada 2004 r.);

d) rozporządzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 stycznia 2015r. w sprawie znakowania środków spożywczych (Dz. U. z 2015 poz. 29),

e) rozporządzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady UE z dnia 29 kwietnia 2004 r.-  (Dz.U.L. 139 z 30.04.2004) zwane dalej rozp. 853/2004.

3. Wymagania dotyczące przedmiotu zamówienia:

3.1. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia przedmiotu umowy wolnego od wad i o należytej jakości. Towar dostarczony przez Wykonawcę musi być: I gatunku, odpowiadający wymaganym cechom dostarczanego produktu co do koloru, zapachu i konsystencji, pozbawiony wad, posiadać niezbędne dokumenty badań i dopuszczenia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane przepisami i normami. Wykonawca zagwarantuje Zamawiającemu, że przedmiot zamówienia będzie wolny od cech powszechnie uznawanych za wady jakościowe takie jak: gorzki, kwaśny, zbyt słony smak, stęchły, wydzielający nieprzyjemną woń, zanieczyszczony mechanicznie, z objawami pleśni, psucia, zawilgocenia i ususzki. Nadto produkty powinny mieć oznaczony termin przydatności do spożycia i powinny być dostarczone nie później jak przed upływem połowy tego terminu. 

3.2. Opakowanie i oznakowanie dostawy:  

Wykonawca zobowiązuję się do dostaw towarów opatrzonych w odpowiednie oznakowanie zawierające: nazwę producenta, warunki przechowywania i datę przydatności do spożycia. Wykonawca zobowiązuje się do dostawy towarów pakowanych w opakowania jednostkowe wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Przedmiot zamówienia dostarczany będzie w opakowaniach zbiorczych np. - koszach plastikowych, pudłach tekturowych, workach foliowych - odpowiednio oznakowanych zgodnie z przepisami, ułożony wg asortymentu w sposób gwarantujący zachowanie najwyższej jakości produktu. Towar należy przywozić świeży. 

4. OPIS CZEŚCI ZAMÓWIENIA:
4.1. Przedmiotem zamówienia w części 1: są sukcesywne dostawy owoców i warzyw wg notowań giełdowych w ilości i asortymencie określonym w załączniku nr 1a  do SWZ. 

a) Wykonawca będzie wykonywał dostawy dwa  razy w tygodniu  w dni  ustalone w drodze ustnego porozumienia z magazynierami poszczególnych obiektów z wyjątkiem sobót, niedziel i świąt od 7:00 do 11:00. 
4.2. Przedmiotem zamówienia w części 2: są sukcesywne dostawy ziemniaków wg notowań giełdowych w ilości i asortymencie określonym w załączniku nr 1b do SWZ. 

Wykonawca zobowiązuje się do dostawy jeden raz w tygodniu do godz. 10:00, w dzień ustalony przez strony w drodze ustnego porozumienia z magazynierami poszczególnych obiektów z wyjątkiem sobót, niedziel i świąt. 

5.   WARUNKI DODATKOWE DOTYCZĄCE PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA DLA WSZYSTKICH CZĘŚCI  ZAMÓWIENIA: 

5.1. Wykonawcy zobowiązują się do dostaw towarów  na podstawie szczegółowych zamówień z poszczególnych obiektów, złożonych pisemnie, telefonicznie (faksem) lub e - mailem przez osoby upoważnione przez Zamawiającego. Dostawy odbywać się będą bezpośrednio do wskazanych obiektów Zamawiającego, o których mowa w pkt. 5.5. poniżej. Ewentualne zmiany dotyczące zamówienia towarów wyszczególnionych w formularzach cenowych nr 1a i 1b do SWZ mogą odbywać się w formie telefonicznej. 

5.2. Przedmiot zamówienia winien być dostarczany wyłącznie środkiem transportu, odpowiadającym wymaganiom sanitarnym spełniającym warunki określone w ustawie o bezpieczeństwie żywności w związku z rozp. 853/2004. Wykonawca powinien posiadać książkę kontroli mycia samochodu, którą udostępnia na każde żądanie Zamawiającego.

5.3. Wykonawca winien legitymować się dokumentem wystawionym przez organy uprawnione do urzędowej kontroli żywności lub firmę upoważnioną do przeprowadzenia certyfikacji – stwierdzającym, że w produkcji i w obrocie wymienionego w SWZ asortymentu został wdrożony i jest stosowany system HACCP oraz zasady  GMP (dobrej praktyki produkcyjnej) i GHP (dobrej praktyki higienicznej). (dotyczy zakładów produkcyjnych lub wprowadzających żywność do obrotu, które podlegają takiemu obowiązkowi). W przypadku realizacji dostaw przez podwykonawców - oświadczenie. 

5.4. Wykonawca winien posiadać dokument wystawiony przez właściwe służby sanitarne potwierdzający, że został dopuszczony do produkcji  lub obrotu artykułami spożywczymi i posiadać aktualną decyzję lub zaświadczenie wydane przez właściwy organ urzędowej kontroli żywności- przedkładany Zamawiającemu na każde wezwanie.
5.5. Dostaw towarów wyszczególnionych w zał. nr 1a i  1b,  które będą odbywały się w okresie obowiązywania umowy – sukcesywnie - w/g ustalonego powyżej harmonogramu.

5.6. Dostawy przedmiotu zamówienia winny być  realizowane do obiektów Uzdrowiska Lądek-Długopole  S.A., do magazynów żywnościowych położonych w punktach żywienia w Lądku-Zdroju (Szp. Uzdr.  „Jubilat”, ul. Wolności 4a i Szp. Uzdr. „Jan”, ul. Paderewskiego 7, Restauracji WOJCIECH, Pl. Mariański 13) oraz w Długopolu-Zdroju (Szp. Uzdr. „Mieszko”, ul. Zdrojowa 8 i Szp. Uzdr. „Dąbrówka”, ul. Wolna 4), transportem  Wykonawcy i na jego koszt.

5.7. Ze strony Zamawiającego upoważnionymi do odbioru towaru i sprawdzenia jego jakości są pracownicy Działu Żywienia oraz odpowiedni Kierownicy.

5.8. Zamawiający uzależnia stopień wykorzystania ilości umownych towarów od liczby pacjentów zakwalifikowanych do leczenia.
6. Wzajemne rozliczenia dla części zamówienia  1 i 2
a) Strony ustalają, że z tytułu wykonania umowy w części 1 i 2 zamówienia Wykonawcy   przysługuje zapłata, która będzie każdorazowo ustalana według  minimalnych cen jednostkowych publikowanych przez Dolnośląską  Giełdę Rolno-Spożywczą „Targpiast” (www.targpiast.com.pl) lub przez Lubelski Rynek Hurtowy (www.ceny.fresh-market.pl)  w sytuacjach wyjątkowych, gdy brak będzie zamawianego towaru na Dolnośląskiej Giełdzie  Rolno-Spożywczej „ Targpiast” plus (+/-) marżę/upust   zaoferowaną/y przez Wykonawcę.  Kopia notowań z giełdy Targpiast stanowi załącznik nr C do SIWZ.
b)  Za wykonane  dostawy  Strony ustalają wynagrodzenie Wykonawcy, zgodnie z przyjętą ofertą, które będzie wyliczone  iloczynem wykonanych dostaw (szt., kg) i określonych minimalnych cen jednostkowych towarów opublikowanych na stronie internetowej www.targpiast.com.pl  lub w wyjątkowych sytuacjach na stronie  (www.ceny.fresh-market.pl)  z  dnia roboczego poprzedzającego dostawę, powiększonych lub pomniejszonych o stałą marżę lub upust zgodnie z  pisemnym zamówieniem.

c)  Wykonawca łącznie z dostawą towaru przekaże druk WZ z cenami netto dostarczonych towarów z podsumowaną wartością netto oraz wydruk cen giełdowych z dnia roboczego poprzedzającego dostawę.
d) Fakturę VAT Wykonawca wystawia na koniec każdego miesiąca na podstawie dokumentów WZ i cen giełdowych. Wykaz zleconych i zrealizowanych dostaw oraz wydruki ze strony internetowej  www.targpiast.com.pl  lub w wyjątkowych sytuacjach ze strony (www.ceny.fresh-market.pl)  z cenami z dnia poprzedzającego dostawy stanowić będą załączniki do faktury.

e)  Wykonawca zapewnia stałość marży/upustu stosowanej do minimalnej ceny giełdowej przez cały okres obowiązywania umowy.

