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Opis przedmiotu zaméwienia - ,,Zurominski Piknik Ekonomii Spotecznej” — 24 czerwca 2023r

Przedmiotem zamdwienia jest kompleksowa organizacja imprezy plenerowej pod nazwa ,,Zurominski Piknik
Ekonomii Spotecznej” realizowanej w ramach BOM (projekt 298. promowanie idei ekonomii spotecznej
w Zurominie).
W trakcie Dni Zuromina (23-25.06.2023) jeden dzieA poéwiecony bedzie na promowanie idei ekonomii
spotecznej w Zurominie poprzez popularyzacje mazowieckich podmiotéw ekonomii spotecznej.
Gospodarzem pikniku bedzie Spétdzielnia Socjalna ,Szansa” a jego patronem Burmistrz Zuromina.
Termin: sobota 24 czerwca br. (w godzinach od 12:00 do 19:00).
Miejsce: Plac Jézefa Pitsudskiego w Zurominie przed Zuromirnskim Centrum Kultury (ZCK).
Szczegdtowe wymagania realizacyjne wobec wykonawcy:
5.1. wyznaczenie na placu miejsc (kazde o powierzchni od 10 do 20 m?) na ustawienie do 20 namiotéw
wtasnych wystawcow (PES, NGO, inne); wyposazenie tych miejsc w gniazda elektryczne,
5.2.dostawa, montaz i demontaz sceny z zadaszeniem o wymiarach 8x10 metréw, w komplecie
z profesjonalnym nagtosnieniem i oswietleniem oraz osobami do jej obstugi technicznej (mozliwe
ustawienie sceny juz w pigtek 23 czerwca br. od godzin porannych),
5.3.nagtosnienie i oswietlenie sceny majg by¢ dostosowane do raidera technicznego zespotu wskazanego
w pkt. 5.12 ponizej oraz umozliwi¢ realizacje 1-szej odstony pikniku wskazanej w pkt. 6 b) ponizej,
5.4. zapewnienie zarejestrowania imprezy na formacie video
5.5. wykupienie polisy OC imprezy na kwote 500 tys. PLN,
5.6. zapewnienie cateringu wraz z obstuga dla wystawcow i VIP’6w (do 100 oséb) od podmiotu ekonomii
spotecznej
5.7.promocja wydarzenia w mediach lokalnych (prasa i radio) oraz social media,
5.8. zapewnienie ochrony fizycznej zgodnie z zasadami zabezpieczania imprez na czas trwania imprezy
oraz godzine po zakonczeniu.
5.9.zgtoszenie imprezy odpowiednim organom i uzyskanie stosownych zgdd,
5.10. zapewnienie pomocy medycznej,
5.11. zapewnienie obstugi sanitarnej (toalety przenosne w ilosci 4 szt na miejscu wydarzenia
wyznaczonym przez Gospodarza oraz jednej w standardzie VIP za sceng),
5.12. zapewnienie wystepu zespotu muzyki popularnej wykonywanej na zywo (dance, disco polo),
na 2-gg odstone pikniku, w godzinach od 16:00 do 17:00,
5.13. zapewnienie konteneréw na odpadki w ilosci 4 konteneréw 1.1 m? lub 12 koszy 176 dm3
na terenie imprezy,
5.14. zapewnienie agregatu prgdotwdrczego o mocy wystarczajgcej do zasilenia miejsc wskazanych
w pkt. 5.1. oraz sceny opisanej w pkt. 5.2.,



Przewidywany ogdlny plan ramowy imprezy.

a) program pikniku realizowany w trzech odstonach,

b) odstona 1-sza od 12:00 do 16:00 (w tym: otwarcie imprezy przez Burmistrza, pokazy i prezentacje
wystawcow na stoiskach oraz scenie, sceniczne wystepy artystyczne Zuromifskiego Centrum Kultury,
inne atrakcje - do uzgodnienia),

c) odstona 2-ga od 16:00 do 17:00 — wystep zespotu muzycznego z pkt. 5.12. powyzej,

d) odstona 3-cia od 17:00 do 19:00 — zabawa dla odwiedzajgcych

Rekrutacja mazowieckich podmiotéw ekonomii spotecznej do udziatu w pikniku po stronie gospodarza

pikniku - Spétdzielni Socjalnej ,,Szansa”



Dodatkowy opis do punktu 5.6 OPZ -
— parametry cateringu dla wystawcow i VIP’6w (do 100 oséb):

1. Positki przygotuje dziatajgcy na Mazowszu podmiot ekonomii spotecznej upowazniony do swiadczenia
ustug zywienia zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia.

2. Positki wskazane w pkt. 1 muszg skfada¢ sie z dwudaniowego zestawu obiadowego, tj. zupy oraz
drugiego dania.

3. Sumaryczna dzienna wartos¢ kaloryczna wydanego 1 positku powinna wynosi¢ minimum 1500 kalorii;
zestawiajgc potrawy w positki nalezy je tak dobieraé, zeby w kazdym z nich wystepowaty produkty
zawierajgce biatka zwierzece i roslinne oraz warzywa lub owoce.

4. Wartosc¢ kaloryczna dwudaniowego zestawu obiadowego przeznaczonego do wydania powinna wynosié
nie mniej niz 1500 kalorii i sktadac sie z: zupy, mies réznych - 100-150 g, ziemniakéw, makarondéw lub
kasz - 200 g, jarzyn gotowanych - 100 g lub suréwek - 100 g.

5. Positki muszg byé rdwniez dostepne dla osdb preferujgcych diete wegetariaska lub weganska.

6. Dwudaniowe zestawy obiadowe przeznaczone do wydania muszg by¢ ciepte oraz muszg by¢ - w potowie
- W wariancie miesnym oraz przygotowane w jednorazowych opakowaniach cateringowych
dostosowanych do rodzaju positku wraz ze sztuécami jednorazowymi.



