Wpisano do rejestru uméw

UMOWA nr TAG-294-PN/67-2021

na ustuge gastronomiczna w zakresie przygotowywania i dystrybuciji positkéw wraz
z dzierzawg obiektu kuchni

zawarta w dniu 06.07.2021 roku pomiedzy:

Samodzielnym Publicznym Zaktadem Opieki Zdrowotnej Wojewodzkim Szpitalem
Specjalistycznym Nr 3 w Rybniku z siedzibg: 44-200 Rybnik, ul. Energetykow 46,
zarejestrowanym w Sagdzie Rejonowym w Gliwicach, X Wydziat Gospodarczy Krajowego
Rejestru Sgdowego, numer KRS 0000067701, NIP: 642-25-85-351, Regon: 272780323,
reprezentowanym przez:

Dyrektora — Ewe Fica
zwanym dalej Zamawiajgcym,
a

Impel Catering Sp. z o.0., z siedzibg we Wroctawiu, 53-111, ul. Slezna 118, wpisang
w Krajowym Rejestrze Sgdowym w Sagdzie Rejonowym dla Wroctawia-Fabrycznej we
Wroctawiu, VI Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod nr 0000773603,
NIP: 8942598912, Regon: 932139104

reprezentowanym przez:

Dyrektora operacyjnego Regionu - Tomasza Pajagk
zwanym dalej Wykonawca.

1. Wykonawcy wspdinie ubiegajgcy sie o udzielenie zaméwienia publicznego, ktérym udzielono niniejszego zaméwienia ponoszg
solidarng  odpowiedzialnos¢ za wykonanie umowy i wniesienie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy -
o ile przewidziano wniesienie zabezpieczenia

2. Pefnomocnik Konsorcjum o$wiadcza, ze posiada wazne petnomocnictwo do zaciggania zobowigzan w imieniu wszystkich
wykonawcow realizujgcych wspdinie umowe.

Umowa zawarta w wyniku postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego w trybie przetargu
nieograniczonego (nr sprawy zgodny z numerem umowy) o wartosci przekraczajgcej kwoty okreslonej
w przepisach wydanych na podstawie art. 3 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zaméwien
publicznych, tj. kwoty 750 000 euro, co stanowi réwnowartosé kwoty 3 201 975 zt (art. 4 lit. d dyrektywy
2014/24/UE,

w przypadku zamowien klasycznych na ustugi spoteczne i inne szczegoline ustugi, o ktérych mowa w art.
359 pkt 1 ustawy, udzielanych przez zamawiajacych publicznych)

§1
1. Zamawiajgcy zamawia, a Wykonawca zobowigzuje sie wykonaé przedmiot postepowania
O udzielenie zamoéwienia publicznego w postaci realizacji ustugi gastronomicznej dla
Zamawiajgcego w zakresie przygotowywania i dystrybuciji positkéw wraz z dzierzawg obiektu
kuchni
2. Integralng cze$¢ umowy stanowig nastepujgce zataczniki:

Nr 1.A. Formularz cenowy.

Nr 1.B.1 Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia.

Nr 1.B.2 Opis szczegoétowy wymaganych diet.

Nr 1.B.3 Informacje dotyczace charakterystyki budynku Kuchni Centralnej bedgcych przedmiotem

dzierzawy wraz z wyszczegélnieniem skiadnikow majatkowych bedacych na stanie
inwentarzowym Kuchni Centralnej Zamawiajgcego

Nr 1.B.4 Informacje dotyczace mediéw energetycznych i warunkéw wspolpracy technicznej.
Nr 1.B.5 Polityka ochrony $rodowiska i ochrony przeciwpozarowej w SPZOZ WSS nr 3 w Rybniku.
Nr 1.B.6 Szkic wydzierzawianej nieruchomosci wraz z przynaleznym terenem.
Nr 1.B.7 Zatgcznik okreslajgcy sposaob rozliczenia optat za wywéz odpadéw komunalnych
Nr 1.B.8 Umowa powierzenia danych osobowych
§2

Umowa jest zawarta na okres 24 miesiecy tj. od dnia 06.07.2021 r. do dnia 05.07.2023 r. chyba
ze wczesniej wyczerpana zostanie kwota okreslona w § 6 ust. 3. Daty te oznaczajg poczatek
I koniec realizacji ustugi gastronomicznej w zakresie przygotowania i dystrybucji positkéw wraz
z dzierzawg obiektu kuchni. A\
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§3

1. Zamawiajgcy zleca Wykonawcy ustuge zgodnie z § 1.

. 2. W zakres ustugi, o ktérej mowa w ust 1 wchodzg w szczegélnosci nastepujgce czynnosci:

‘ b

a) przygotowywanie positkow o okreslanej przez Zamawiajacego jakosci, uwzgledniajgcych
zalecenia zwigzane z procesem leczenia z zachowaniem wszelkich norm jakosciowych
i sanitarnych, w ilosci okreslanej przez Zamawiajgcego, zgodnie z zatgcznikami nr 1.A,
1.B.1i1.B.2;

b) nieprzerwane i niezaktécone dostarczanie positkéw zgodnie z zatgcznikiem nr 1.B.1
do umowy;

c) w razie wystapienia przejsciowych przeszkod lub trudnosci nie wynikajgcych z przyczyn
lezgcych po zadnej ze stron umowy a uniemozliwiajgcych przygotowanie w dzierzawionym
obiekcie okreslonej ilosci positkéw Wykonawca zobowigzany jest do zastepczego
zorganizowania positkbw z zachowaniem wymogdéw i na warunkach okre$lonych w
niniejszej umowie w tzw. kuchni zastepczej. Z tytutu zorganizowania kuchni zastepczej
Wykonawcy nie przystuguije jakiekolwiek roszczenie w stosunku do Zamawiajacego.

d) utrzymanie stanu sanitarnego pomieszczen i urzgdzen zgodnie z warunkami okreslonymi
odrebnymi przepisami;

e) wspdidziatanie Wykonawcy z organami nadzoru sanitarnego i innymi  organami
kontrolnymi oraz realizacja ich zalecer w celu lub w zwigzku z realizacja ustugi.

f) wspdtpraca z dietetykiem Zamawiajgcego w zakresie prawidtowego zywienia pacjentéw,
postepowania w przypadku stwierdzenia awarii urzadzen oraz zmian sposobu zywienia:

g) stosowanie przez Wykonawce ustalonych przez Zamawiajacego szczegétowych zasad
postepowania i procedur przewidzianych do realizowania w wypadkach epidemii choréb
przenoszonych drogg pokarmows;

h) odpowiednie wyposazenie zatrudnionego personelu w ubrania robocze Zapewniajace
zachowanie wymagan higieniczno-sanitarnych, opisane nazwa Wykonawcy oraz
identyfikatoréw imiennych dla pracownikéw poruszajgcych sie po terenie Zamawiajgcego;

i) zaopatrywanie si¢ we wtasnym zakresie w odpowiednie produkty w celu realizacji umowy
zgodnie z § 1, za wyjgtkiem mieszanek leczniczych dostarczanych przez Zamawiajgcego;

J) umozliwienie uprawnionym przedstawicielom Zamawiajgcego przeprowadzenie kontroli
jakoSciowej i sanitarnej dziatalnosci prowadzonej w wydzierzawionym obiekcie

k) przestrzeganie wszelkich przepiséw obowigzujgcych w zakresie realizacji ustugi, w szcze-
golnosci przepisow sanitarnych, HACCP, przeciwpozarowych i bhp.

) przestrzegania wszystkich wdrozonych i wdrazanych systeméw zarzadzania i akredytacji
stosowanych u Zamawiajacego.

m) w zwigzku z planowanymi, okresowymi robotami budowlanymi na terenie obiektu kuchni
centralnej, ktére w okresie obowigzywania umowy przewiduje wykonaé Zamawiajgcy,
Wykonawca zobowigzany jest do takiej zmiany organizacji pracy w obiekcie kuchni
gwarantujgcej zapewnienie ciggtoéci $wiadczonych ustug na warunkach niniejszej umowy,
badz w sytuacji tego wymagajacej realizacje ustugi zgodnie z trescia lit. c).

n) Wykonawca zobowigzuje sie spetnia¢ wymagania rozporzgdzenia nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych
oraz rozporzadzenia nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego, a takze Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia, i stosowac je podczas $wiadczenia ustugi na rzecz Zamawiajacego
zgodnie z § 1 umowy.

3. Wykonawca oswiadcza, ze posiada certyfikat ISO 22 000 w zakresie zywienia i cateringu
lub réwnowazne potwierdzenie wdrozonego systemu HACCP Iub inne réwnowazne potwier-
dzenie — tj. stosowny certyfikat, zaswiadczenie lub inny dokument niezaleznego podmiotu
zajmujgcego si¢ poswiadczaniem zgodnosci dziatan wykonawcy z normami jako$ciowym,
tj. potwierdzajgcy, ze Wykonawca spetnia wymogi ww. normy w zakresie:
certyfikat HACCP wg CAC/RCP1-1969 Rev.4 (2003), nr rejestracyjny 0199 180 00069
wydany przez TUV Rheinland Polska Sp. z 0.0. potwierdzajgcy, ze Wykonawca ze swoimi
siedzibami (zgodnie z zatgcznikiem) spetnia wymogi ww. normy w zakresie: produkcja
i obrét zywnoscia: przygotowywanie i dystrybucja positkow w zakresie zywienia zbiorowego,
zywienia szpitainego, kuchni mlecznej, cateringu, prowadzenie bufetéw.
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4. Ponadto Wykonawca zobowigzuje sie uzyskaé, w ciggu 6 miesigcy od dnia podpisania
umowy dokument wymieniony w ust. 4, wystawiony na obiekt Zamawiajgcego jak i na kuchni
zastgpczej o ktdrej mowa w par. 3 ust. 2 pkt. ¢ umowy przez akredytowana jednostke
certyfikujgca. Wykonawca zobowigzany jest okaza¢ wymagany certyfikat Zamawiajacemu.

5. W przypadku zakonczenia okresu wazno$ci dokumentu, o ktorym mowa w punkcie 4 lub 5
w trakcie obowigzywania Umowy Wykonawca przedtozy w miesigcu uptywu waznosci
poprzedniego dokumentu aktualny dokument, pod rygorem odstgpienia od umowy z

przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy z zastosowaniem kary umownej przewidzianej w §
25 ust.1 pkt. ¢ .
§4

1. Zamawiajgcy wymaga od Wykonawcy, aby dysponowat Dietetykiem z wyzszym
wyksztatceniem kierunkowym posiadajgcym co najmniej 5 letnie doswiadczenie w pracy
na stanowisku dietetyka w zywieniu zbiorowym.

2. Wykonawca przez caly okres trwania umowy bedzie zatrudniat przy realizacji
przedmiotowego zamodwienia 4 osoby niepetnosprawne w rozumieniu ustawy z dnia
27.08.1997 r. o rehabilitacji zawodowe] i spotecznej oraz =zatrudnianiu oséb
niepetnosprawnych (wg oferty wykonawcy na podstawie kryterium oceny ofert i informacji
podanych w pkt 9 Formularza oferty — jesli dotyczy)

§5
1. W celu prawidiowego wykonania przez Wykonawce obowiazkéw wynikajacych
z niniejszej umowy, Zamawiajacy bedacy Administratorem Danych Osobowych
w rozumieniu Ustawy z dnia 10 maja 2019 r. o ochronie danych osobowych (t.j. Dz.U.
© z 2019 r. poz. 1781) powierza Wykonawcy przetwarzanie danych osobowych jednak
wylacznie w zakresie niezbednym dla nalezytej realizacji umowy. Wykonywanie przez
Wykonawce operacji przetwarzania danych w zakresie lub celu przekraczajacych

zakres i cel opisany w umowie wymaga kazdorazowej uprzedniej pisemnej zgody
Zamawiajacego.

2. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania zasad bezpieczenstwa przetwarzania

danych zgodnie z art. 32 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE
2016/679).

3. Wykonawca jest zobowigzany do zachowania w tajemnicy, réwniez po rozwigzaniu
Umowy, wszelkich informacji zwigzanych z Zamawiajacym, o ktérych dowiedziat sie
lub powzigt wiadomos$¢ w zwigzku z wykonywaniem swoich obowigzkow. Wykonawca
oswiadcza, ze osoby $wiadczace ustuge bedaca przedmiotem zamoéwienia zostaty
przeszkolone w zakresie ochrony danych osobowych.

§6
1. Ceny za ustuge opisang w punkcie | zatacznika nr 1.B.1, tj. ceny poszczegodlnych positkdw
wynoszg (wg formularza cenowego — zatgcznik 1.A poz. I.1, 1.2, 1.3)):

a) dla $niadania 7,28 zt netto,
b) dla obiadu 14,57 zt netto,
c) dla kolagji 7,28 zt. netto.

2. Cene za ustuge opisang w pkt Il zatgcznika nr 1.B.1, {j. positku profilaktycznego dla jednego
pracownika Zamawiajgcego strony ustalajg w wysokosci 10,00 zt netto (wg formularza
cenowego — zatgcznik 1.A poz. II).

3.Maksymalna warto§¢ nominalna zobowigzania Zamawiajgcego, wynikajacego z niniejszej
umowy, podana w formularzu cenowym (zatgcznik 1.A), wynosi 8 658 323,02 zi brutto.

4. Ceny podane w ust. od 1 do 2 moga by¢ waloryzowane przez Wykonawce za
uprzednig zgoda Zamawiajacego po zakonczeniu kazdego roku kalendarzowego wg
sredniorocznego wskaznika wzrostu cen towaréw i ustug konsumpcyjnych ogotem
oglaszanego przez Prezesa Gloéwnego Urzedu Statystycznego. Skutecznosé
powyzszego wymaga, pod rygorem niewaznosci, wprowadzenia w formie pisemnej -
aneksu do umowy, obowiazujacego od daty podpisania.
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1.

§7
Podstawg wystawienia faktury przez Wykonawce bedzie miesieczne zestawienie ilosci
wydanych positkéw, obejmujace wszystkie pozycje wymienione w formularzu cenowym

.(zatgeznik nr 1.A — w szczegoétowym rozbiciu na poszczegéine podpunkty), potwierdzone

podpisami Naczelnej Pielegniarki, Dietetyka Szpitala i przedstawiciela Wykonawcy.
Faktura zostanie wystawiona zgodnie z zestawieniem, o ktérym mowa w ust 1. Termin
ptatnosci faktury wystawionej zgodnie z ust. 1 wynosi 60 dni liczac od dnia doreczenia
prawidtowo (pod wzgledem merytorycznym i formalnym) wystawionej faktury VAT na adres
e-mailowy podany ponizej. Datg zapfaty jest data obcigzenia rachunku Zamawiajgcego.
Szpital kazdorazowo niezwtocznie wysle potwierdzenie odbioru takiej faktury i tylko wraz z
potwierdzeniem odbioru faktury, dokument uznaje sie za prawidtowo doreczony. Podstawg
do zaptaty za wykonang ustuge bedzie prawidtowo wystawiona faktura VAT z
potwierdzonym zestawieniem zgodnie z ust 1. Strony akceptuja wystawianie i dostarczanie
w formie elektronicznej, w formacie PDF: nieustrukturyzowanych faktur, faktur korygujgcych
oraz duplikatow faktur, zgodnie z art. 106n ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od
towaréw i ustug (tj. Dz.U. z 2016 r., Nr 710, z p6zn. zm.). W przypadku wystawienia przez
Wykonawce faktury elektronicznej adres Zamawiajacego na Platformie Elektronicznego
Fakturowania (PEF) to: 6422585351.
Cenami obowigzujgcymi sg ceny brutto, ktoére nie moga ulec zmianie, za wyjgtkiem sytuaciji
wejscia w zycie zmian powszechnie obowigzujgcych w Rzeczypospolitej Polskiej przepisow
o podatku VAT w trakcie obowigzywania umowy, jezeli zmiany te bedg miaty wptyw
na koszty wykonania zamoéwienia przez Wykonawce. W takim przypadku obowigzujgca
pozostaje cena netto powiekszona o podatek VAT w wysokosci obowigzujgcej w dniu
wystawienia faktury VAT, z zastrzezeniem, ze kwota wskazana w § 6 ust 3 nie ulegnie
Zmianie.
Wykonawca w razie zajScia okolicznosci, o ktorej] mowa w ust. 3 jest zobowigzany
do przedtozenia Zamawiajacemu pisemnej informacji w zakresie uzasadniajgcym zmiany
cen.
W przypadku zmian wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace oraz zmian
zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub
wysokosci stawki skladki na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne oraz zmian
zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych planéw kapitatlowych, o
ktérych mowa w ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018 r. o pracowniczych planach
kapitatowych (Dz. U. poz. 2215 oraz z 2019 r. poz. 1074 i 1572) , jezeli zmiany te bedg
mialy wptyw na koszty wykonania zamoéwienia przez Wykonawce, nie wczesniej niz z
dniem wejscia w zycie przepisow, z ktérych wynikajg ww. zmiany, wynagrodzenie
Wykonawcy, ulegnie odpowiednim zmianom.
Wykonawca moze wystapi¢ do Zamawiajacego na pismie o wprowadzenie zmian w
umowie, o ktérych mowa w ust. 5. Pismo powinno zawieraé uzasadnienie faktyczne i
prawne zmian oraz analize wplywu zaistnialych zmian na koszty wykonania
przedmiotu Umowy, a takze jesli dotyczy wyliczenie kwoty wzrostu/obnizenia
kosztow wykonania przedmiotu zamoéwienia. Po zlozeniu przez Wykonawce
przedmiotowego pisma i przeprowadzeniu negocjacji, Strony zawrg stosowny aneks
do Umowy uwzgledniajacy zmiany. Zamawiajgcy moze nie zawrzeé przedmiotowego
aneksu, jezeli przedtozona kalkulacja Wykonawcy bedzie obejmowata  zmiany
wynagrodzenia wyzsze, niz wynika¢ to bedzie ze zmiany przepiséw, o ktérych mowa w ust.
5.
Zmiana wynagrodzenia o ktérych mowa w ust. 5 wchodzi w zycie z dniem Zmiany
przepisow, ktore stanowig podstawe zmiany wynagrodzenia wykonawcy z
zastrzezeniem ust. 6 umowy.

§8
Zamawiajgcemu stuzy prawo kontroli realizacji przedmiotu umowy poprzez wtasnych,
uprawnionych pracownikéw.
Kontrola, o ktérej mowa w ust. 1 bedzie polegata na wyrywkowej szczegotowej analizie
dostarczonego w danym dniu positku pod wzgledem wartosci kalorycznej, temperatury, cech
sensorycznych, organoleptycznych oraz zgodnosci z zatozeniami danej diety.
W razie stwierdzenia nieprawidtowosci zwigzanych z realizacja umowy, strony uzgadniajg
sposbb ich niezwtocznego wyeliminowania, co nie wyklucza zastosowanii kar umownych.
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4. W przypadku nie usunigcia w terminie stwierdzonych nieprawidiowosci w realizacji
umowy, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do rozwigzania niniejszej umowy ze
skutkiem natychmiastowym z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy.

5. Wykonawca podda sie audytom i kontrolom przeprowadzanym u Zamawiajgcego — dotyczy
np. audytow zewnetrznych w zakresie norm serii 1SO, wizyt akredytacyjnych Centrum
Monitorowania Jakosci w Ochronie Zdrowia, itp., dostarczy wszelkich wymaganych
informacji oraz zastosuje sie do wymagan wynikajacych z wdrozonych u Zamawiajgcego
systemow zarzgdzania zgodnych z normami serii 1SO.

§9

1. Zamawiajgcy wyznacza osoby upowaznione do kontaktéw z Wykonawcg w sprawie realizagji

niniejszej umowy:

1.1. w zakresie merytorycznym — Naczelna Pielegniarka oraz Dietetycy Szpitala

1.2. w zakresie sanitarno-epidemiologicznym — Zespét Kontroli Zakazen Szpitalnych

1.3.w zakresie wyposazenia technologicznego — Kierownik Dziatu Administracyjno -
Gospodarczego

1.4.w zakresie infrastruktury technicznej - Kierownik Dziatu Technicznege -
Eksploatacyjnego, Inzynier Obiektu lub wyznaczona przez niego osoba.

2. Wykonawca wyznacza osoby upowaznione do kontaktéw z Zamawiajgcym w sprawie
realizacji umowy (z zastrzezeniem, iz jedna z tych osdb, ktérg nalezy ponizej wskazaé
imiennie, bedzie dostgpna na terenie dzierzawionego obiektu kuchni od 7.00 — 14.35
od poniedziatku do piatku — z wyiagtkiem dni $wigtecznych):

3. Dodatkowo pisemnie upowaznione przez Zamawiajgcego osoby posiadajg uprawnienia do:

3.1. kontroli stanowisk pracy, obserwacji, wgladu do dokumentacji dotyczacej zywienia
pacjentéw, w szczegolnosci takich jak: receptura potraw, gramatura potraw, a takze
kontrolowania innych czynnosci technologicznych a w zakresie sanitarno —
epidemiologicznym - Zespét Kontroli Zakazen Szpitalnych.

3.2. oceny przygotowanych positkéw: organoleptycznej oraz pod wzgledem wartosci
odzywczych, energetycznych, obliczonych na jednego pacjenta w wyznaczonym przez
Zamawiajgcego dniu, na podstawie dostarczonych przez Wykonawce nastepujacych
danych: nazwa produktu, gramatura (zgodna z jadfospisem), warto$¢ kaloryczna, ilogé
biatka, ilos¢ ttuszczu, iloé¢ weglowodandw (obliczonych na podstawie czesci jadalnych
produktu), w oparciu o obowigzujgce normy zywieniowe Instytutu Zywnosci i Zywienia
w Warszawie.

3.3. przeprowadzania dochodzenia epidemiologicznego w przypadku podejrzenia zatrucia
pokarmowego,

3.4. przeprowadzania kontroli jakosciowej i sanitarnej dziatalnosci prowadzonej w wy-
dzierzawionym obiekcie, kontrole odbywaé¢ sie beda co najmniej 1 raz na kwartat.
Czestotliwo$¢ kontroli uzalezniona bedzie takze od stwierdzonych zaniedban w zakresie
stanu sanitarno-higienicznego w czasie poprzedniej kontroli i informacji dotyczgcych
w/w zaniedban przekazanych do Zespotu Kontroli Zakazen Szpitalnych przez Dietetyka
Szpitala.

Zamawiajgcy ma prawo do obcigzenia Wykonawcy kosztami badan wymazow
czystosciowych w przypadku stwierdzenia w/w zaniedban.

3.5. przeprowadzania kontroli stanu technicznego budynku, instalagj, maszyn i urzadzen
wchodzgcych w skiad przedmiotu dzierzawy,

3.6. przeprowadzenia kontroli wykorzystywania przedmiotu dzierzawy

3.7. przeprowadzenia kontroli stanéw ilosciowych dzierzawionego wyposazenia.

Dzierzawa
§ 10
1. Zamawiajgcy oswiadcza, ze wiascicielem nieruchomosci, na ktorej potozony jest 4-kondy-
gnacyjny budynek kuchni centralnej usytuowanej przy ul. Energetykéow 46 w Rybniku, jest
Wojewddztwo Slaskie.
2. Zamawiajgcy ma tytut prawny do uzytkowania nieruchomosci na podstawie aktu notarialnego
repertorium A nr 4612/2004 z dnia 23.06.2004 r.
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3. Zamawiajgcy oswiadcza, iz wydzierzawi a Wykonawca oswiadcza, ze przyjmie w dzierzawe
nieruchomos¢ o powierzchni terenu 3 402,54 m? na ktorg sktada sie powierzchnia
zabudowy 1 391,04 m? (4. 4-kondygnacyjny budynek kuchni centralnej o powierzchni
uzytkowej 3 916,28 m?), wraz z infrastrukturg zewnetrzng, w ktorej sktad wchodzg droga do-
jazdowa, rampy, plac manewrowy (cato$¢ placéw i drég stanowi powierzchnie 2 011,50 m?)
oraz tereny zielone o powierzchni 3 505,60 m? wg szkicu stanowigcego zatgcznik Nr 1.B.6
do niniejszej umowy, usytuowang przy ul. Energetykéw 46 w Rybniku na czas wykonywania
ustugi okreslonej w § 1, jej wyposazeniem oraz ruchomosciami stanowigcymi wyposazenie
kuchni wymienionymi w zataczniku Nr 1.B.3, na podstawie protokotu zdawczo-odbiorczego,
z zachowaniem warunkéw okreslonych w Uchwale Zarzadu Wojewddztwa Slaskiego nr
1966/161/V1/2020 z dnia 26 sierpnia 2020 roku w sprawie: zmiany ,Zasad gospodarowania
aktywami trwatymi samodzielnych publicznych zaktadéw opieki zdrowotnej, dla ktorych
podmiotem tworzacym jest Wojewodztwo Slgskie”, (z pozn. zm). Protokot zdawczo-
odbiorczy zostanie podpisany w dniu przejecia przedmiotu dzierzawy.

§ 11

1. Wykonawca bedzie wykorzystywat przedmiot dzierzawy na prowadzenie dziatalnosci
zwigzanej z wykonywaniem ustugi zgodnie z § 1. Wykonawca moze wykorzystywac
przedmiot dzierzawy w celu $wiadczenia ustug zywienia dla innych podmiotéw (nie dotyczy
to sytuacji prowadzenia w dzierzawionych pomieszczeniach restauracji lub podobnych) —
wg swoich potrzeb. Wykorzystanie kuchni do sporzgdzania positkéw w sposéb wskazany
w zdaniu poprzedzajgcym nie wymaga dodatkowej zgody Zamawiajgcego pod warunkiem,
iz nie odbywa sig kosztem ograniczenia petnego zaspokojenia potrzeb Zamawiajgcego
oraz pod warunkiem skierowania przez Wykonawce uprzedniej — nie pozniej niz na 14 dni
przed rozpoczeciem dziatalnosci, o ktérej mowa — pisemne;j informacji okreslajgcej
planowang liczbe positkow do dodatkowego sporzadzania w ramach przedmiotu dzierzawy
I podmiotu na rzecz ktérego ustugi bedg $wiadczone.

2. Zmiana przeznaczenia przedmiotu dzierzawy badz podjecie innej dodatkowej dziatalnosci
z catkowitym lub cze$ciowym wykorzystaniem przedmiotu dzierzawy, wymaga uzyskania
przez \Wykonawce uprzedniej pisemnej zgody Zamawiajacego na jej prowadzenie
wraz z okresleniem warunkoéw jej wykonywania. Niewykonanie obowigzku uzyskania zgody
upowaznia Zamawiajgcego do rozwigzania niniejszej umowy w catosci za wypowiedzeniem
ze skutkiem natychmiastowym z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy.

3. W razie udzielenia przez Zamawiajacego zgody na podjecie dodatkowej dziatalnosci,
Wykonawca zobowigzuje sig do wykonywania jej bez szkody i uszczerbku dla dobra
Zamawiajgcego | w sposob gwarantujgcy niezakiocone $wiadczenie ustug dla Zama-
wiajgcego na dotychczasowym poziomie.

4. W przypadku prowadzenia dziatalnosci przez Wykonawce w sposob naruszajgcy interesy
Zamawiajgcego, badz im zagrazajacy, okoliczno$é ta moze stanowié przyczyne rozwigzania
umowy w terminie przez Zamawiajgcego oznaczonym. Nie wytacza to dochodzenia
przez Zamawiajacego odszkodowania na zasadach ogdlnych. Rozwigzanie umowy z tego
powodu bedzie traktowane jak rozwigzanie umowy z przyczyn lezgcych po stronie
Wykonawcy.

§12

1. Wykonawca zobowigzuje sie uzywac przedmiot dzierzawy zgodnie z jego przeznaczeniem
I wymaganiami prawidtowej gospodarki, przy zachowaniu nalezytej dbatosci o jego stan
techniczny i sanitarny, w sposéb odpowiadajacy przepisom prawa w zakresie m.in. ochrony
przeciwpozarowej, bezpieczenstwa i higieny pracy, a w szczegdlnosci zobowigzuje sie do
utrzymywania czystoéci i porzagdku w wydzierzawianych pomieszczeniach, a w odniesieniu
do maszyn i urzagdzen takze zgodnie z technicznymi warunkami ich uzywania.

2. Wykonawca zobowigzuje sie zachowa¢ przedmiot dzierzawy w nalezytym stanie
technicznym oraz przeprowadzi¢ na wiasny koszt okresowe kontrole sprawdzenia stanu
technicznego elementéw budynku i instalacji elektrycznych wewnetrznych jak i zewnetrznej
instalacji oSwietleniowej wg Zatgcznika Nr 1.B.3, wytwornic pary wraz ze stacjami
uzdatniania wody , piorunochronnych oraz przewodéw kominowych, zgodnie z art. 62 —
ustawy Prawo budowlane z dnia 7 lipca 1994 r. Z przeprowadzonej kontroli Wykonawca
sporzadzi stosowne protokoly, ktére ciggu 3-ch dni roboczych od jch sporzadzenia przekaze

strona6z 17 //
I



10.

11.

12.

Zamawiajgcemu w celu dotgczenia do ksigzki obiektu budowlanego prowadzonej przez
Zamawiajgcego. Wykonawca zobowigzany jest usunaé wszelkie uszkodzenia i braki
stwierdzone w czasie lub bezposrednio po przeprowadzeniu kontroli.

Zamawiajgcy przekazuje Wykonawcy na podstawie protokotu zdawczo-odbiorczego na czas
wykonywania ustugi okreslonej w § 1 wyposazenie oraz ruchomosci stanowigce
wyposazenie kuchni wymienione w zatgczniku Nr 1.B.3. (dalej zwane wyposazeniem)
Dokfadne ilosci przekazanego wyposazenia zostang wykazane w protokole zdawczo-
odbiorczym, ktéry zostanie spisany w dniu przejecia przedmiotu dzierzawy wg stanu na
dzieh przekazania.

Wykonawca zobowigzany jest do przekazania w terminie do 30 dni od podpisania umowy
Zamawiajgcemu wyposazenia, ktére z jego punktu widzenia nie bedzie wykorzystywane do
realizacji przedmiotowej ustugi. Wyposazenie to zostanie w ten czas przekazane do
dyspozycji Zamawiajgcego na podstawie spisanego protokotu zdawczo-odbiorczego i
podpisanego przez upowaznionych przedstawicieli stron.

Wyposazenie zdane zgodnie z brzmieniem § 12 ust. 4 winno byé zdane w stanie w jakim
byto przekazane protokotem zdawczo-odbiorczym, spisanym w dniu przejecia przedmiotu
dzierzawy.

Wykonawca w trakcie obowigzywania umowy zobowigzany jest do uzupetnienia we wiasnym
zakresie i na wiasny koszt wyposazenia, jezeli uzna to za niezbedne dla realizacji
przedmiotowej ustugi, (z zastrzezeniem, iz wyposazenie to musi by¢é w dobrym stanie
technicznym, sanitarnym, posiada¢ certyfikat CE oraz dopuszczenie do kontaktu z
zywnoscig - czyli takie ktére umozliwi Wykonawcy prawidtowg realizacje umowy), ktére po
zakonczeniu umowy zobowigzany jest zabraé.

Wykonawca w trakcie obowigzywania umowy zobowigzany jest do dokonywania na
wiasny koszt biezacej konserwacji, oraz dokonywania napraw: budynku, instalacji
wewnetrznych, maszyn i urzadzen wchodzacych w skfad przedmiotu dzierzawy w tym
wyposazenia, wynikajacych z biezacego korzystania z dzierzawionych pomieszczen.
Wykonawca zobowigzuje sie do prowadzenia pisemnego rejestru biezacej
konserwacji, napraw budynku, instalacji, maszyn i urzadzen wchodzacych w skiad
przedmiotu dzierzawy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wgladu do przed-
miotowego rejestru. '

W przypadku awarii jakiegokolwiek wyposazenia niezbednego do prowadzenia
prawidtowego wykonania umowy, Wykonawca dokona jego naprawy na wtasny koszt. Na
czas naprawy \Wykonawca zapewni wyposazenie zastepcze w sposob, ktéry umoziiwi
niezaktocone wykonywanie umowy.

Wykonawca na czas realizacji umowy jest zobowigzany we wtasnym zakresie i na wtasny
koszt do zabezpieczenia procesu technologicznego mycia tac i naczyn poprzez doposazenie
w zmywarke tunelows, jak i zobowigzany jest do doposazenia w ciggnik niezbedny do
transportowania wozkow z tacami, tunelami komunikacyjnymi Zamawiajgcego. Po
zakonczeniu umowy zobowigzany jest do zabrania przedmiotowego wyposazenia.
Wykonawca na czas realizacji umowy jest zobowigzany do doposazenia w tace
termoizolacyjne w iloci niezbednej do prawidtowej realizacji umowy, ktére po zakorczeniu
umowy zobowigzany jest zabrac. W trakcie obowigzywania umowy Wykonawca
zobowigzany jest do systematycznej wymiany uszkodzonych tac termoizolacyjnych jak i
termosow. Wykonawca jest réwniez zobowigzany do utrzymania wyposazenia przez caty
okres trwania umowy w stanie ilosciowym i jako$ciowym nie gorszym niz przekazana
protokotem zdawczo-odbiorczym.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do odéniezania oraz utrzymania terenéw zielonych, drog,
placow i chodnikow (fj. przynaleznego terenu - zgodnie z zatgcznikiem Nr 1.B.6) na wiasny
koszt, zapewniajgc catorocznie estetyczny wyglad dzierzawionego terenu. Dodatkowo o ile
zaistnieje taka potrzeba, Wykonawca zobowigzany jest do od$niezania dachu obiektu kuchni
na wtasny koszt.

Wykonawca zobowigzuje sie do prowadzenia prawidtowej gospodarki odpadami
pokonsumpcyjnymi we wiasnym zakresie i na wiasny koszt. W przypadku odpaddw
komunalnych Wykonawca zobowigzuje sie do prowadzenia prawidtowej gospodarki
odpadami komunalnymi pochodzgcymi z prowadzonej dziatalnosci jak i do ptacenia
Zamawiajgcemu optaty za gospodarowanie odpadami komunalnymi pochodzacymi z
prowadzonej dziatalnosci zgodnie z brzmieniem zatgcznika Nr 1.B.7 do umowy.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21,

Wykonawca zobowigzany jest do $cistego stosowania polityki ochrony $rodowiska i ochrony
przeciwpozarowej w SPZOZ WSS nr 3 w Rybniku okreslonej w zatgczniku Nr 1.B.5 do
umowy.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia na swoj koszt realizacji obowigzkow z
zakresu ochrony przeciwpozarowej, o ktérej mowa w art. 4.ust.1a ustawy z dnia 24 sierpnia
1991 r. (z pdzniejszymi zmianami) o ochronie przeciwpozarowej, zgodnie z zatgcznikiem Nr
1.B.8. Powyzszy obowigzek nie dotyczy instalacji wewnetrznej sieci hydrantowej, gasnic
oraz konserwacji systemu detekcji pozaru, ktére to instalacje bedg utrzymane i sprawdzane
przez Zamawiajgcego na koszt Wykonawcy.

Wykonawca bez zgody i wiedzy Zamawiajgcego nie moze zmienié usytuowania
zabudowanych lub zamontowanych w sposéb trwaty urzadzen wchodzacych w sktad
przedmiotu dzierzawy.

Wykonawca odpowiada za nalezyty stan higieniczno-sanitarny dzierzawionych obiektow, ich
otoczenia oraz za usuwanie zabrudzen i uszkodzen powstatych w trakcie transportu
positkbw na terenie catego Szpitala.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za realizacje ustugi wobec Zamawiajgcego
oraz wobec organéw kontroli uprawnionych do jej przeprowadzenia na podstawie odrebnych
przepisow powszechnie obowigzujacych. W przypadku decyzji o nafozeniu przez organy
kontrolne kary pienigznej za naruszenie wymagan w zakresie zadan uregulowanych
niniejszg Umowa, Zamawiajgcy uprawniony jest do zgdania zaptaty odpowiedniego
odszkodowania od Wykonawcy. Wykonawca — na zgdanie Zamawiajgcego - pokryje rowniez
koszty przeprowadzonej kontroli, jesli Zamawiajgcy zostanie nimi obcigzony przez organy
nadzoru sanitarnego i inne organy kontrolne w zwigzku ze stwierdzeniem naruszen lub
uchybien w zakresie objetym niniejszg Umowa. W dniu zdania przedmiotu dzierzawy, obiekt
kuchni winien by¢ dopuszczony do uzytkowania bezwarunkowo.

Kopie wszelkich decyzji i nakazéw organdéw kontrolujacych powinny by¢ przesytane do
siedziby Zamawiajgcego w terminie 3 dni roboczych od dnia otrzymania. Nie dostarczenie
decyzji i nakazow organéw kontrolujgcych skutkowaé bedzie natozeniem kary umowne;j
okreslonejw § 25 ust. 1 h.

Zamawiajgcy nie zapewnia ochrony budynku jak i znajdujgcego sie w jego wnetrzu mienia
oraz nie ponosi odpowiedzialno$ci za dziatania 0séb trzecich, a takze wszelkie inne szkody
wyrzadzone zdarzeniami losowymi. Odpowiedzialno$¢ za wydzierzawione od Zamawiajg-
cego mienie, Wykonawca przejmuje z dniem przekazania protokotem zdawczo-odbiorczym.
W zwigzku z bezposrednim potgczeniem budynku kuchni z innymi obiektami szpitalnymi
Zamawiajgcy zobowigzuje Wykonawce do zamykania drzwi zewnetrznych dzierzawionego
budynku w momencie gdy nie przebywajg w nim pracownicy Wykonawcy, jak rowniez nie
pozostawiania kluczy w tychze drzwiach.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do usuniecia usterek powstatych w dzierzawionym
obiekcie na koszt Wykonawcy, jezeli nie zostang one usuniete w wyznaczonym przez Zama-
wiajgcego terminie.

Wykonawca zobowigzany jest do przeprowadzania na wiasny koszt zabiegbw dezynsekd;ji i
deratyzacji w uzytkowanym obiekcie.

§13
Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialno$ci za rzeczy Wykonawcy wniesione do przedmiotu
dzierzawy.
Wykonawca we wtasnym zakresie ubezpiecza sie m.in. od szkod wyrzgdzonych osobom
trzecim bgdzZ powstatych w mieniu wniesionym do przedmiotu dzierzawy,
W przypadku nie wykonania tego zobowigzania Wykonawca zrzeka sie wszelkich roszczen
w stosunku do Zamawiajgcego z tytutu szkéd z powyzszych przyczyn.

§14

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do posiadania jednego kompletu kluczy (rozumianego jako
1 klucz do kazdego z pomieszczen obiektu bedgcego przedmiotem dzierzawy), za$§ Wykonawca
jest zobowigzany do przekazania w terminie do 7 dni od daty zawarcia umowy Zamawiajgcemu
1 klucza z kazdej wymienionej wktadki drzwiowej. Klucze te bedg zdeponowane w Dyspozytorni
| zostang uzyte w sytuacji zagrozenia pozarowego lub zaistnienia innego niebezpieczenstwa.
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§15
. W zwigzku z wydzierzawieniem nieruchomosci, okreslonej w § 10 Zamawiajagcy zapewnia
Wykonawcy odptatnie media energetyczne na zasadach okreslonych w zatgczniku Nr 1.B.4
do niniejszej umowy.

. Optaty za $wiadczenia, o ktérych mowa w zatgczniku Nr 1.B.4 beda regulowane przez Wy-
konawce w terminie 14 dni od daty wystawienia faktury.
§ 16
Usuwanie awarii instalacji i urzadzen bedacych wiasnoscia Zamawiajgcego a do-

prowadzajgcych media do dzierzawionego obiektu, organizowane jest przez Za-
mawiajgcego na zasadach okreslonych w zatgczniku Nr 1.B.4.

Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody, ktére ponidst Wykonawca, powstate
w wyniku awarii instalacji i urzadzen, o ktérych mowa w ust 1.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za uszkodzenia spowodowane przez personel
Wykonawcy w ciggach komunikacyjnych i dzwigach wykorzystywanych do transportu
positkéw.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za szkody wyrzadzone w przedmiocie dzierzawy,
w tym urzadzeniach Zamawiajgcego zainstalowanych w przedmiocie dzierzawy.

§ 17
Wykonawca nie ma prawa odstepowaé przedmiotu dzierzawy osobom trzecim ani
poddzierzawia¢ oraz podnajmowaé przedmiotu dzierzawy lub jego czesci oraz czyni¢ go
przedmiotem  jakichkolwiek innych czynnosci prawnych zobowigzujacych  oraz
rozporzadzajgcych, poza przeprowadzanymi w ramach realizowania niniejszej umowy.

§18

. Dokonanie prac adaptacyjnych lub zmian techniczno-organizacyjnych wymaga uzyskania

pisemnej zgody Zamawiajgcego.

. Wszelkie dziatania inwestycyjne, jak réwniez przeprowadzenie remontéow kapitalnych
urzadzen oraz ulepszenia budynku Wykonawca podejmuje po uzyskaniu pisemnej zgody
Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo uczestniczenia w odbiorze dziatan
inwestycyjnych.

. Naktady konieczne lub adaptacyjne poniesione przez Wykonawce po uzyskaniu zgody

Zamawiajgcego, stajg sie wiasnoscig Zamawiajgcego, bez prawa zwrotu poniesionych
naktadéw przez Wykonawce.

§19

. Zamawiajacy przekaze przedmiot dzierzawy na podstawie protokotu zdawczo-odbiorczego

podpisanego przez upowaznionych przedstawicieli stron, a Wykonawca przyjmuje przedmiot
dzierzawy w dzierzawe i rozpoczyna realizacje umowy poczawszy od daty okreslonej w § 2.
Niepodjecie realizacji umowy w ww. terminie bedzie traktowane jak rozwigzanie umowy
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy.

. Zwrot przedmiotu dzierzawy nastapi na podstawie protokotu zdawczo-odbiorczego

podpisanego przez upowaznionych przedstawicieli stron, sporzadzonego na dzien zwrotu
przedmiotu dzierzawy, tj. najpézniej w ostatnim dniu obowigzywania umowy. Wykonawca
zobowigzany jest zwroci¢ Zamawiajgcemu przedmiot dzierzawy w stanie nie pogorszonym w
stosunku do stanu z dnia protokolarnego przekazania przedmiotu dzierzawy. Wykonawca
zobowigzany jest do zwrotu wyposazenia okreslonego w zat. 1.B.3 w stanie ilosciowym i
jakosciowym nie gorszym niz przekazanym protokotem zdawczo-odbiorczym, jak i do
zabrania wyposazenia stanowigcego wtasnos¢ Wykonawcy na swoj koszt.

W przypadku naruszenia zasad zwrotu przedmiotu dzierzawy za czas od momentu ustania
umowy do faktycznego zwrotu przedmiotu dzierzawy zgodnie z zasadami przewidzianymi
umowg Wykonawca pfaci¢ bedzie Zamawiajgcemu odszkodowanie za bezumowne
korzystanie z przedmiotu dzierzawy w dwukrotnej wysokosci czynszu za kazdy miesigc
bezumownego korzystania. Cze$¢ miesigca liczy sie jako caty.

Uchylanie sig przez Wykonawce od podpisania protokotéw zdawczo-odbiorczych skutkowaé
bedzie natozeniem kary umownej okres$lonej w § 25 ust. 1 pkt. f.

. Jezeli zwrot przedmiotu dzierzawy i wyposazenia nastgpi niezgodnie z ust. 2 Zamawiajgcy

moze natozy¢ karg umowna okreslong w § 25 ust. 1 pkt. g.

~
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§ 20
Strony ustalajg, iz z tytutu dzierzawy Wykonawca bedzie ptacit Zamawiajagcemu czynsz
dzierzawny w wysokosci 43 079,08 zt netto miesiecznie + aktualnie obowigzujgca stawka
VAT. '
Czynsz dzierzawny ptatny bedzie z géry do 10 dnia danego miesigca na rachunek bankowy
Zamawiajgcego na podstawie wystawionej przez Zamawiajgcego faktury.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany wysokosci miesiecznego czynszu po zakon-
czeniu kazdego kwartatu wg wskaznika wzrostu cen towardéw i ustug konsumpcyjnych
ogdtem ogtaszanego przez Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego. Zmiana wysokosci
czynszu na tej podstawie nie wymaga aneksu do umowy, a jedynie powiadomienia
Wykonawcy w formie pisemnej.
Za dzien zaptaty naleznosci z tytutu czynszu dzierzawnego, Strony przyjmujg dzierh uznania
na rachunku Zamawiajgcego.
W przypadku opodznienia w zaptacie czynszu, Zamawiajgcy jest uprawniony do naliczenia
odsetek ustawowych za opdznienie w transakcjach handlowych.
Wykonawca zobowigzuje sie pfaci¢ czynsz i pozostate $wiadczenia na rachunek
Zamawiajgcego wskazany na fakturze VAT.

§ 21

. Zamawiajgcemu, poza przypadkami okreslonymi w umowie, w okresie obowigzywania

umowy przystuguje prawo rozwigzania umowy bez wypowiedzenia ze skutkiem

natychmiastowym z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy w przypadku gdy:

a) Wykonawca dopuszcza sie opdznienia w ptatnosci catosci lub jakiejkolwiek czesci
naleznosci wynikajgcych z niniejszej umowy o ponad 30 dni,

b) Wykonawca korzysta z przedmiotu dzierzawy w sposo6b niezgodny z umowa,

c) Wykonawca, badz osoby za ktére ponosi odpowiedzialno$¢, narazajg na uszkodzenie
badz niszczg wyposazenie przedmiotu dzierzawy,

d) Wykonawca narusza obowigzujgcy porzadek w obiektach Zamawiajacego, zaniedbuje
przedmiot dzierzawy w stopniu narazajgcym go na uszkodzenie albo poprzez swoje
zachowanie czyni $wiadczenie ustug Zamawiajgcego ucigzliwym,

e) Wykonawca trzykrotnie dostarczy positki nie odpowiadajgcy wymaganiom okresionym
w specyfikacji i w zamdwieniu,

f) uniemozliwia Zamawiajgcemu przeprowadzanie kontroli, o ktérej mowa w § 4, § 8. § 9
ust.3 1 § 32 umowy.

- g) Wykonawca dziata na szkode Zamawiajgcego,

h) Wykonawca dopu$ci sie innego naruszenia postanowien niniejszej umowy w szcze-
golnosci obowigzkoéw przewidzianych w § 3 ust. 2.

W wypadkach okreslonych w ust. 1 pkt a-d Wykonawcy nie przystuguje prawo zgdania zwrotu

czynszu dzierzawnego za okres przypadajgcy od daty rozwigzania Umowy do ostatniego dnia

miesigca, za ktory czynsz dzierzawny zostat zaptacony. Zobowigzany réowniez bedzie do na-

prawienia szkody poniesionej przez Zamawiajgcego w zwigzku z wczesniejszym rozwigza-

niem umowy obejmujgcej straty i utracone korzysci.

W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy

w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,

lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozi¢ istotnemu interesowi bezpieczenstwa

panstwa lub bezpieczenstwu publicznemu, zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w

terminie 30 dni od dnia powziecia wiadomosci o tych okolicznos$ciach.

W przypadku, o ktérym mowa w ust. 3, Wykonawca moze zada¢ wytgcznie wynagrodzenia

naleznego z tytutu wykonania czesci umowy.

Zamawiajgcy moze rozwigza¢ umowe, jezeli zachodzi co najmniej jedna z nastepujgcych

okolicznosci:

a) zmiana umowy zostata dokonana z naruszeniem art. 454 i art. 455 ustawy Pzp,

b) Wykonawca w chwili zawarcia umowy podlegat wykluczeniu z postepowania na
podstawie art. 108 ustawy Pzp;

c) Trybunat Sprawiedliwosci Unii Europejskiej stwierdzit, w ramach procedury
przewidzianej w art. 258 Traktatu o Funkcjonowaniu Unii Europejskiej, ze
Rzeczpospolita Polska uchybita zobowigzaniom, ktére cigzg na niej na mocy
Traktatow, dyrektywy 2014/24/UE, dyrektywy 2014/25/UE i dyrektywy 2009/81/WE, z

Al

strona 10 z 17 /
[



uwagi na to, ze Zamawiajgcy udzielit zaméwienia z naruszeniem prawa Unii
Europejskiej.
6. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 5 pkt a) Zamawiajacy odstepuje od umowy w czesci,
ktorej zmiana dotyczy.
7. Odstgpienie lub rozwigzanie umowy dla swej waznosci i skutecznosci wymaga zach owania
formy pisemne;.

§ 22
Wykonawca oswiadcza, ze przedmiot dzierzawy obejrzat i nie wnosi zastrzezen co do jego
stanu technicznego i wyposazenia.

§23 :
Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia petnej obstugi personalnej niezbednej do
realizacji przedmiotowej ustugi.

§ 24
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo realizowania zamoéwien w ilosciach uzaleznionych
od rzeczywistych  potrzeb, tj. zakupu mniejszych ilosci positkéw niz  okreslone
w zatgczniku nr 1A i 1.B.1. oraz do ograniczenia zamoéwienia w zakresie rzeczowym
i iloSciowym, co nie jest odstgpieniem od umowy nawet w czeéci, tego tytutu nie przystuguijg
Wykonawcy zadne roszczenia poza roszczeniem o zaptate za dostarczone positki, przy czym w
przypadku ograniczenia ilo$¢, ktéra zostanie zrealizowana obejmuje 80 % wartoéci niniejszej
umowy.

§ 25
1. Zamawiajgcemu przystuguje prawo naliczenia Wykonawcy kar umownych w przypadku:

a. niewykonywania przedmiotu umowy w sposéb zgodny z umowy, ze ztozong ofertg, z
opisem przedmiotu zamoéwienia lub innymi zatgcznikami, w wysokosci 0,1% wartosci
okresionej w § 6 ust. 3 umowy brutto, za kazdy stwierdzony przypadek naruszenia,

b. odstapienia przez Wykonawce od wykonania umowy w catosci lub czesci, z przyczyn,
za ktére Zamawiajacy nie odpowiada lub za rozwigzanie umowy przez Zamawiajgcego
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy lub z winy Wykonawcy, w wysokos$ci 10 %
warto$ci niezrealizowanej wartosci okreslonej w § 6 pkt 3 umowy brutto;

c. odstgpienia od umowy przez Zamawiajgcego w catosci lub czesci, z przyczyn, lezacych po
stronie Wykonawcy, w szczegélnosci w zwigzku z nienalezytym wykonaniem przez Wy-
konawceg niniejszej umowy, w wysokosci 10 % wartosci okreslonej w § 6 pkt 3 umowy
brutto;

d. stwierdzenia nieprawidtowosci w zakresie jako$ciowym, odzywczym, energetycznym,
gramatury, temperatury, w wysokoéci 500,00 zt za kazde stwierdzone naruszenie;

e. stwierdzenia nieprawidtowosci w zakresie sanitarno — epidemiologicznym, w Wysokosci
2 500,00 zt za kazdy przypadek stwierdzonych uchybien;

f. uchylenia sie¢ przez Wykonawce od podpisania protokotdw zdawczo-odbiorczych, w
wysokosci 5 % wartoéci okreslonej w § 6 ust. 3 umowy brutto;

g. zwrotu przedmiotu dzierzawy i wyposazenia niezgodnie z brzmieniem § 19 ust. 2, w
wysokosci 5 % wartoéci okreslonej w § 6 ust. 3 umowy brutto;

h. niedotrzymanie terminéw okreslonych w § 12 ust. 18 umowy, § 14 umowy, W wWysokos$ci
100 zt brutto za kazdy dzien opodznienia;

. niedotrzymania terminu o ktérym mowa w § 30 ust. 2 umowy, w wysokosci 500 zt brutto za
kazdy dzien op6znienia;

J. niedotrzymania postanowienia umowy wynikajacego z § 4 ust. 2 (jesli dotyczy) oraz § 32
umowy za kazdy przypadek naruszenia w wyniku przeprowadzonej ze strony
Zamawiajacego kontroli 2 000,00 zt.

2. Odstgpienie od umowy przez Zamawiajgcego z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy
nastgpuje z chwila pisemnego zawiadomienia Wykonawcy o przyczynie odstapienia od
umowy. Odstgpienie od umowy winno nastgpi¢ w terminie do 3 miesiecy od ujawnienia
okolicznosci stanowigcej podstawe odstgpienia od umowy.

3. taczna wysokosc kar umownych naliczonych wobec Wykonawcy w okresie obowigzywania
umowy nie moze przekroczy¢ 25 % catkowitego wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa w §6

ust. 3.
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4. Kary, o ktérych mowa w ust 1 Wykonawca zaptaci na wskazany przez Zamawiajgcego
rachunek bankowy przelewem w terminie 14 dni kalendarzowych od dnia doreczenia mu
zgdania Zamawiajgcego zaptaty takiej kary umownej. Po bezskutecznym uptywie terminu Za-
mawiajgcy ma prawo potraci¢ kary umowne z naleznego wynagrodzenia Wykonawcy.
W sytuacji gdy kara umowna nie pokrywa szkody, Zamawiajacemu przystuguje prawo
zgdania odszkodowania na zasadach ogolnych.

5. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze z uwagi na dziatalnosé leczniczg prowadzong
przez Zamawiajgcego i konieczno$¢ zapewnienia ciggtosci realizacji przedmiotu umowy,
Zamawiajgcy po uprzednim wezwaniu Wykonawcy do nalezytego wykonywania umowy w
wyznaczonym dodatkowo terminie i bezskutecznym uptywie tego terminu, ma prawo do
zlecenia wykonania przedmiotu umowy lub jego czesci na koszt i ryzyko Wykonawcy
(wykonawstwo zastgpcze). Koszty zwigzane z wykonawstwem zastepczym, Zamawiajgcy
bedzie mogt potraci¢ z wynagrodzenia Wykonawcy.

§ 26

1. Wykonawca wnosi zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy w wysokosci 5% ceny
catkowitej podanej w ofercie (t.j. ceny brutto podanej w formularzu cenowym - zatgcznik 1.A)
tj. w wysokosci 432 916,15 w formie gwarancji bankowe;j.

2. Zabezpieczenie to zostanie zwrécone na zasadach okreslonych w ustawie z dnia
11 wrzesnia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych — tj. Zamawiajacy zwroci zabezpieczenie
w terminie 30 dni od dnia wykonania zamoéwienia i uznania przez Zamawiajgcego za
nalezycie wykonane.

§ 27
Zawarcie umowy nie upowaznia \Wykonawcy do zarejestrowania jego dziatalnosci gospodarczej
lub siedziby w siedzibie iobiektach Zamawiajgcego bez pisemnej zgody Zamawiajacego.
Niewykonanie obowigzku uzyskania zgody upowaznia Zamawiajgcego do naliczenia kary
zgodnie z par. 25 ust. 1 lit. a) jak i prawo do rozwigzania niniejszej umowy w catosci za
wypowiedzeniem ze skutkiem natychmiastowym z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy.

§ 28
1. Wykonawca o$wiadcza (wg oferty), ze powierzy podwykonawcom wykonanie nastepujgce;
czesci zamowienia:* [\ﬁf%w(zu
(uwaga: stosownie do zastrzezenia zamawiajgcego zawartego w spe!:yﬁkacji warunkow zamowienia, nie moze hyé
powierzone podwykonawcom wykonywanie czynnosci bezposrednio zwigzanych z przygotowaniem i dystrybucja
positkow)

2. Zamawiajgcy moze dopusci¢ zlecenie podwykonawcom czesci zamodwienia, ktérego
Wykonawca nie zamierzat (wg deklaracji zawartej w ofercie) wykonywac przy udziale
podwykonawcow. Zamawiajgcy dopuszcza réwniez zamiane podwykonawcow w trakcie
realizacji umowy. W przypadku, gdy Wykonawca polegat na zasobach podwykonawcy
(wiedzy i doswiadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania
zamowienia, zdolnoéciach finansowych) w celu wykazania spetniania warunkoéw udziatu
w postepowaniu o udzielenie przedmiotowego zamoéwienia, zmiana podwykonawcy jest
dopuszczalna pod warunkiem, ze nowy podwykonawca spetnia minimalne warunki podane
w specyfikacji istotnych warunkéw zamoéwienia dla przeprowadzonego postepowania.

3. W przypadku, o ktérym mowa w pkt. 2 Wykonawca zawrze z podwykonawca pod rygorem
niewaznosci umowe na piSmie w zakresie cze$ci zamoéwienia zleconej podwykonawcy.
Tres¢ umowy wymaga akceptacji przez Zamawiajgcego. Jezeli Zamawiajacy w terminie 7
dni od przedstawienia umowy nie zgtosi na pisSmie sprzeciwu lub zastrzezen do umowy,
oznacza to, ze wyrazit zgode na jej zawarcie i akceptuje jej tresé.

4. Wykonawca ponosi wobec Zamawiajgcego petng odpowiedzialno$é za prace, ktére
wykonuje przy pomocy podwykonawcéw, w szczegblnosci zgodnie z art. 415, 429 430 i 474
Kodeksu cywilnego. ‘

5. Wykonanie cze$ci zamowienia w podwykonawstwie nie zwalnia Wykonawcy od odpowie-
dzialnosci i zobowigzan wynikajacych z warunkéw umowy. Wykonawca bedzie odpowie-
dzialny za dziatania, uchybienia i zaniedbania podwykonawcy jak za wiasne dziatanie lub za-
niechanie.

6. Na zadanie Zamawiajgcego Wykonawca zobowigzuje sie udzielié na pismie wszelkich
informacji dotyczgcych podwykonawcow.

7. Jezeli Zamawiajacy ma uzasadnione podejrzenie, ze kwalifikacje podwykonawcy lub jego

' wyposazenie w sprzet nie gwarantujg odpowiedniej jakosci wykonania prac lub dotrzymania
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termindw, to Zamawiajgcy moze zada¢ od Wykonawcy zmiany podwykonawcy. Zamawiajgcy
kieruje takie zgdanie do Wykonawcy na pi$mie wraz ze wskazaniem terminu przedstawienia
nowego podwykonawcy.
§ 29
Strony zobowigzujg sie do uzywania wszelkich informaciji uzyskanych od drugiej strony tylko
i wytgcznie w celu wykonania niniejszej umowy i tylko w niezbednym zakresie.

§ 30

1. Wykonawca oswiadcza, ze posiada wazng polise ubezpieczenia odpowiedzialnosci cywilngj
z tytutu prowadzone] dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamoéwienia na sume nie
mniejszg niz 4 000 000,00 zt (4 miliony ziotych), wazna od dnia rozpoczecia realizacji
umowy.

2. Wykonawca zobowigzuje sie do odnawiania polisy w okresie obowigzywania umowy i
przedktadania nowej polisy w terminie do 3 dni od daty uptywu waznosci poprzedniej, pod
rygorem natozenia kary umownej o ktérej mowa w par. 25 ust. 1 lit. i). W przypadku
przekroczenia ww. terminu powyzej 14 dni Zamawiajagcemu przystuguje prawo odstapienia
od umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy.

§ 31

1. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, zgodnie z art. 54 ust. 5 z dnia 15 kwietnia 2011 r.
o dziatalnosci leczniczej, ze czynno$¢ prawna majgca na celu zmiane wierzyciela
samodzielnego publicznego zaktadu opieki zdrowotnej moze nastgpi¢ po wyrazeniu zgody
przez podmiot tworzgcy. Czynno$¢ prawna dokonana bez zgody, o ktérej mowa powyzej,
jest niewazna.

2. Wykonawca gwarantuje i zobowigzuje sie, ze bez uprzedniej pisemne; zgody
Zamawiajgcego pod rygorem bezskutecznosci:
- Jakiekolwiek prawa Wykonawcy zwigzane bezposrednio lub posrednio z umowa, a w tym
wierzytelnosci Wykonawcy z tytutu wykonania umowy i zwigzane z nimi naleznosci uboczne
(m. in. odsetki), nie zostang przeniesione na rzecz oséb trzecich:
- nie dokona jakiejkolwiek czynnosci prawnej lub tez faktycznej, ktorej bezposrednim lub
posrednim skutkiem bedzie zmiana wierzyciela Zamawiajgcego;
- nie zawrze umow przelewu, poreczenia, zastawu, hipoteki, przekazu oraz o skutku
subrogacji ustawowej lub umownej;
- celem dochodzenia jakichkolwiek praw z umowy nie udzieli upowaznienia, w tym
upowaznienia inkasowego, innej firmie, w tym firmie prowadzacej pozostatg finansowg
dziatalnos¢ ustugowa, gdzie indziej nie sklasyfikowang, jak i pozostate doradztwo w zakresie
prowadzenia dziatalnosci gospodarczej i zarzgdzania w rozumieniu m.in. przepisow
rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 24 grudnia 2007r. w sprawie Polskiej Klasyfikacji
Dziatalnosci, tj. firmom zajmujacym sie dziatalnoscig windykacyjna.

3. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze ztozenie oswiadczenia woli obejmujgcego tresé
umowy o cechach porgczenia zobowigzania Zamawiajgcego, stanowi naruszenie przez

Wykonawce zakazu umownego, bez wzgledu na skuteczno$¢ prawng sktadanego
oswiadczenia woli.

4. Wykonawca zobowigzuje sie i przyjmuje do wiadomosci co nastepuje:

- zapfata za swiadczenia wykonane zgodnie z umowg nastgpi tylko i wytgcznie przez
Zamawiajgcego bezposrednio na rzecz Wykonawcy, i tylko w drodze przelewu na
rachunek Wykonawcy;

- umorzenie dtugu Zamawiajgcego do Wykonawcy poprzez uregulowanie w jakiejkolwiek
formie na rzecz innych podmiotéw niz bezposrednio na rzecz \WWykonawcy, moze nastapic¢
wytgcznie za poprzedzajgcg to uregulowanie zgodg Zamawiajgcego wyrazong w formie
pisemnej pod rygorem bezskutecznosci.

5. W razie naruszenia obowigzku opisanego wyzej w punkcie 2 lub 3, Wykonawca
zobowigzany bedzie do zaptaty na rzecz Zamawiajacego kary umownej w wysokosci 10 %
wartosci wskazanej w § 6 ust. 3 umowy za kazdy przypadek naruszenia, co nie narusza
prawa Zamawiajgcego do dochodzenia odszkodowania przewyzszajgcego wysoko$é
zastrzezonej kary umownej na zasadach ogéinych.
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§ 32

Zgodnie z art. 95 ust. 1 Ustawy:

1)

4)

5)

Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia na podstawie umowy o prace przez wykonawce lub
podwykonawce os6b wykonujacych wskazane ponizej czynnosci w trakcie realizacji
zamowienia: czynnosci zwigzane z wykonywaniem pracy pod kontrolg w okreslonych
ramach czasowych i w sposo6b ciggly tj. czynnosci zwigzane z przygotowywaniem positkow
przez osoby, ktére czynnoéci te wykonywa¢ bedg pod kontrolg w okreslonych ramach
czasowych i w sposob ciggty.

W trakcie realizacji zaméwienia zamawiajacy uprawniony jest do wykonywania czynnosci
kontrolnych wobec wykonawcy odnos$nie spetniania przez wykonawce lub podwykonawce
wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace oséb wykonujgcych wskazane w punkcie
1 czynno$ci. Zamawiajgcy uprawniony jest w szczegélnoéci do:

a) zgdania oswiadczen i dokumentéw w zakresie potwierdzenia spetniania ww.
wymogow i dokonywania ich oceny zardwno od zatrudnionego pracownika,
wykonawcy jak i podwykonawcy

b) zadania wyjasnien w przypadku watpliwosci w zakresie potwierdzenia spetniania
ww. wymogow,

C) przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania $wiadczenia.

W trakcie realizacji zamoéwienia na kazde wezwanie zamawiajgcego w wyznaczonym w tym
wezwaniu terminie wykonawca przedtozy zamawiajgcemu wskazane ponizej dowody w celu
potwierdzenia spetnienia wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace przez
wykonawce lub podwykonawce oséb wykonujgcych wskazane w punkcie 1 czynnosci w
trakcie realizacji zamoéwienia:

e oswiadczenie pracownika, wykonawcy lub podwykonawcy o zatrudnieniu na
podstawie umowy o prace osdb wykonujacych czynnosci, ktérych dotyczy wezwanie
zamawiajgcego. Oswiadczenie to powinno zawieraé w szczegolnosci: dokiadne
okreslenie podmiotu sktadajgcego o$wiadczenie, date ztozenia o$wiadczenia,
wskazanie, ze objete wezwaniem czynnosci wykonujg osoby zatrudnione na
podstawie umowy o prace wraz ze wskazaniem liczby tych osob, rodzaju umowy o
prace i wymiaru etatu oraz podpis osoby uprawnionej do ztozenia o$wiadczenia w
imieniu wykonawcy lub podwykonawcy;

° poswiadczong za zgodno$¢ z oryginalem odpowiednio przez wykonawce lub
podwykonawce kopie umowy/uméw o prace osob wykonujgcych w trakcie
realizacji zamoéwienia czynnosci, ktorych dotyczy ww. oswiadczenie
wykonawcy lub podwykonawcy (wraz z dokumentem regulujgcym zakres
obowigzkdw, jezeli zostal sporzadzony). Kopia umowy/uméw powinna zostaé
zanonimizowana w sposob zapewniajacy ochrone danych osobowych
pracownikéw, zgodnie z przepisami Ustawa z dnia 10 maja 2019 r. o ochronie
danych osobowych (t.j. Dz.U. z 2019 r. poz. 1781) (tj. w szczeg6lnosci poprzez
anonimizacje danych pozwalajacych na identyfikacje pracownika, za wyjatkiem
imienia i nazwiska, jako danych niezbednych do weryfikacji zatrudnienia.
Informacje takie jak: data zawarcia umowy, rodzaj umowy o prace i wymiar
etatu powinny by¢ mozliwe do zidentyfikowania;

o  zaswiadczenie wiadciwego oddziatu ZUS, potwierdzajgce optacanie przez
wykonawce lub podwykonawce sktadek na ubezpieczenia spoteczne i zdrowotne z
tytutu zatrudnienia na podstawie umow o prace za ostatni okres rozliczeniowy;

* poswiadczong za zgodno$¢ z oryginatem odpowiednio przez wykonawce lub
podwykonawce kopie dowodu potwierdzajacego zgtoszenie pracownika przez
pracodawce do ubezpieczen, zanonimizowang w sposdb zapewniajacy ochrone
danych osobowych pracownikéw, zgodnie z przepisami Ustawy z dnia 10 maja
2019 r. o ochronie danych osobowych (t.j. Dz.U. z 2019 r. poz. 1781) :

NieztoZzenie przez wykonawce w wyznaczonym przez zamawiajgcego terminie zgdanych
przez zamawiajgcego dowodow w celu potwierdzenia spetnienia przez wykonawce lub
podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace traktowane bedzie jako
niespetnienie przez wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie
umowy o prace osdb wykonujgcych wskazane w punkcie 1) czynnosci.

W przypadku uzasadnionych watpliwosci co do przestrzegania prawa pracy przez
wykonawce lub podwykonawce, zamawiajacy moze zwrdci¢ sie o przeprowadzenie kontroli
przez Panstwowg Inspekcje Pracy.

b

\J //
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§ 33
KLAUZULA INFORMACYJNA Z ART. 13 RODO
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia

dyrektywy 95/46/WE (og6lne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 2

04.05.2016, str. 1), dalej ,RODQ”,

a) Zamawiajacy informuje, ze:

— administratorem danych osobowych jest SPZOZ WSS Nr 3 w Rybniku, ul. Energetykow
46, 44-200 Rybnik;

— inspektorem ochrony danych osobowych w SPZOZ WSS Nr 3 w Rybniku jest Inspektor
Ochrony Danych Osobowych, kontakt: iodo@szpital.rybnik.pl;

— dane osobowe osoby, ktérej dane dotycza, przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust,
1 lit. ¢ RODO w celu wypetnienia obowigzkéw zwigzanych z prowadzeniem niniejszego
postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu
nieograniczonego;

— odbiorcami danych osobowych osoby, ktérej dane dotycza, beda osoby lub podmioty,
ktorym udostepniona zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 8 oraz art.
96 ust. 3 Ustawy;

- dane osobowe osoby, ktorej dane dotycza, bedg przechowywane, zgodnie z art. 97 ust.
1 Ustawy, przez okres 4 lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie
zamowienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania
obejmuje caty czas trwania umowy; a w przypadku zamowien wspoffinansowanych ze
srodkéw UE przez okres, o ktorym mowa w art. 125 ust. 4 lit. d) wzw. zart. 140
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1303/2013 z dnia 17
grudnia 2013 r. ustanawiajgcego wspoine przepisy dotyczgce Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spotecznego, Funduszu Spadjnosci,
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich oraz
Europejskiego Funduszu Morskiego i Rybackiego oraz ustanawiajgce przepisy ogolne
dotyczace Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu
Spotecznego, Funduszu Spojnosci i Europejskiego Funduszu Morskiego i Rybackiego
oraz uchylajgcego rozporzadzenie Rady (WE) nr 1083/2006:

— obowigzek podania przez osobe, ktérej dane dotycza, danych osobowych bezposrednio
jej dotyczacych jest wymogiem ustawowym, zwigzanym z udziatem w postepowaniu o
udzielenie zamodwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych
wynikajg z Ustawy;

— W odniesieniu do danych osobowych osoby, ktorej dane dotycza, decyzje nie bedg
podejmowane w sposéb zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO:

— dane udostepnione przez osobe, ktérej dane dotyczg nie bedg podlegaty profilowaniu:

— administrator danych nie ma zamiaru przekazywa¢ danych osobowych do panstwa
trzeciego lub organizacji miedzynarodowej;

— zamawiajacy doktada wszelkich staran, aby zapewni¢ wszelkie $rodki fizycznej,
technicznej i organizacyjnej ochrony danych osobowych przed ich przypadkowym czy
umyslnym zniszczeniem, przypadkowg utratg, zmiang, nieuprawnionym ujawnieniem,
wykorzystaniem czy dostepem, zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi przepisami.

b) osoba, ktorej dane dotyczg, posiada:

— na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych jej dotyczacych:

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania jej danych osobowych
(skorzystanie zprawa do sprostowania nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku
postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w
zakresie niezgodnym z ustawg Pzp oraz nie moze narusza¢ integralno$ci protokotu oraz
jego zatgcznikéw. );

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktérych mowa w art.
18 ust. 2 RODO (prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w
odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze $rodkéw ochrony
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prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne
wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub paristwa czfonkowskiego);

prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna,
ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO:

c) osobie, ktorej dane dotyczg nie przystuguije:

— W zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,

gdyz podstawg prawng przetwarzania jej danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c
RODO.

2. Szczegotowe regulacja w zakresie przetwarzania danych osobowych zwigzanych z realizacjg
umowy zawarte sg w zatgczniku nr 1.4 do niniejszej umowy - ,Umowa powierzenia
przetwarzania danych osobowych”

§ 34

Spory wynikajgce z niniejszej umowy bedg rozstrzygane przez wtasciwy rzeczowo Sad w
Katowicach.

§ 35

W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowg zastosowanie majg przepisy Kodeksu
cywilnego z zastrzezeniem przepiséw ustawy z dnia 11 wrzes$nia 2019 r. - Prawo zamodwien
publicznych

§ 36

1. Zakazuje sig istotnych zmian postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na
podstawie ktérej dokonano wyboru Wykonawcy, za wyjgtkiem przestanek przewidzianych w
art. 454 Ustawy Pzp oraz nastepujgcych przypadkow:

g)

gdy nastgpi zmiana powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa w zakresie majgcvm
bezposredni wptyw na realizacje przedmiotu umowy,
z powodu dziatania sity wyzszej, uniemozliwiajgcej wykonanie prac bedacych
przedmiotem umowy w okreslonym pierwotnie terminie,
obnizenia przez Wykonawce ceny ustugi bedacej przedmiotem umowy - zmiana ta nie
wymaga sporzgdzania aneksu do umowy,
jezeli koniecznos¢ zmiany umowy spowodowana jest okolicznosciami, ktérych
Zamawiajgcy dziatajac z nalezytg starannoscig, nie maégt przewidzie¢, o ile zmiana nie
modyfikuje ogdlnego charakteru umowy a wzrost ceny spowodowany kazda kolejng
zmiang nie przekracza 50% warto$ci pierwotnej umowy.
zmiany oséb odpowiedzialnych za realizacje Umowy — w razie udokumentowanej przez
Wykonawce niemozliwosci dalszego $wiadczenia ustug przez okreslong osobe, w
szczegdlnosci: zakonczenia przez te osobe stosunku prawnego z Wykonawcy lub
choroby. W tych okolicznoéciach warunkiem dokonania zmiany jest wskazanie nowej
osoby o kwalifikacjach zgodnych z wymaganymi w Specyfikacji Warunkéw Zamowienia,
a w zakresie przewidzianym w kryteriach oceny ofert, jezeli wykonawca zaproponowat
osoby niepetnosprawne zastgpienie oséb z tym samym stopniem niepetnosprawnosci
tak, aby nie byto watpliwosci, ze wykonawca na kazdym etapie realizacji umowy jest
wykonawca, ktorego oferta zostata najwyzej oceniona ze wzgledu na otrzymane
dodatkowe punkty w kryterium.— aspekt spoteczny.
zmiany osob odpowiedzialnych za realizacje Umowy — w razie udokumentowanej przez
Wykonawce niemozliwosci dalszego $wiadczenia ustug przez okreslong osobe, w
szczegolnosci: zakonczenia przez te osobe stosunku prawnego z Wykonawcg lub
choroby w zakresie os6b niepetnosprawnych. W tych okolicznosciach warunkiem
dokonania zmiany jest wskazanie nowej osoby o kwalifikacjach zgodnych z wymaganymi
w Specyfikacji Warunkéw Zamowienia oraz zaoferowanie $wiadczenia ustugi przez
osoby niepetnosprawne z tym samym stopniem niepetnosprawnosci tak, aby nie byto
watpliwosci, ze wykonawca na kazdym etapie realizacji umowy jest wykonawca, ktérego
oferta zostata najwyzej oceniona ze wzgledu na otrzymane dodatkowe punkty w
kryterium — aspekt spoteczny.
nie wykorzystania wartosci i iloéci ustugi bedacej przedmiotem umowy, poprzez
wydtuzenie czasu obowigzywania umowy o okres nie dtuzszy niz 3 miesiace.

/

strona 16 z 17

Y



a?moaz:emy Fupl
Ojewodzki Szpital Spedjali
Jahs(fy Y Nr 3w Rybnj
PO. DYREKT O 2

Powyzsze zmiany nie moga skutkowaé¢ zwiekszeniem ceny jednostkowej, wartosci
umowy (z wytaczeniem ust. 1 lit. a)i ust. 1 lit. d) ) i nie moga byé niekorzystne dla
Zamawiajacego.

3. Dopuszczalne jest zwigkszenie wartosci umowy, jezeli faczna warto$é zmian jest
mniejsza niz kwoty okreslone w przepisach wydanych na podstawie art. 3 ustawy z
dnia 11 wrzesnia 2019 roku — Prawo zamoéwien publicznych i jest nizsza niz 10%
wartosci pierwotnej umowy a zmiany te nie powodujg zmiany ogodlnego charakteru
umowy.

4. Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$¢ dokonania innych zmian umowy, ktére nie sg sprzeczne
z trescig oferty wykonawcy.

5. Wszelkie zmiany umowy — za wyjatkiem przypadkoéw, opisanych w § Qust. 1i 2, § 20
ust.3, zmian cen za media okreslone w zataczniku Nr 1.B.4 do umowy, wymagajg
zgody obu stron w formie pisemnej, pod rygorem niewaznosci tych zmian.

6. Zmiany w zakresie § 9 ust. 1 2, § 20 ust. 3, cen za media okreslone w zataczniku Nr
1.B.4, nie wymaga formy aneksu, a jedynie informacji pisemnej dostarczonej drugiej
stronie umowy.

7. Strony umowy zgodnie postanawiaja, ze nie sg odpowiedzialne za skutki wynikajgce z
dziatania sity wyzszej, w szczegélnosci pozaru, powodzi, ataku terrorystycznego, klesk
zywiotowych, stanu epidemii, a takze innych zdarzen, na ktére strony nie majg zadnego
wptywu i ktérych nie mogly unikngé badz przewidzie¢ w chwili podpisania umowy (sita
wyzsza).

8. Strona umowy, u ktorej wyniknety utrudnienia w wykonaniu umowy wskutek dziatania sity
wyzszej, jest obowigzana do bezzwtocznego poinformowania drugiej strony o wystapieniu i
ustaniu dziatania sity wyzszej. Zawiadomienie to okresla rodzaj zdarzenia, jego skutki na
wypetnianie zobowigzan wynikajgcych z Umowy, zakres asortymentu, ktérego dotyczy, i
srodki przedsiewziete, aby te konsekwencje ztagodzié.

§ 37

1. Zatgczniki do niniejszej umowy, w tym dokument okreslajacy sposob przeprowadzenia
postepowania o udzielenie zamowienia wraz z zatgcznikami i ofertg Wykonawcy, stanowig je;
integralne czescai.

2. Umowe sporzgdzono w dwéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dia kazdej ze
stron.

Zalaczniki:

Nr 1.A. Formularz cenowy.

Nr 1.B.1 Szczegolowy opis przedmiotu zaméwienia.

Nr1.B.2 Opis szczegotowy wymaganych diet.

Nr1.B.3 Informacje dotyczace charakterystyki budynku Kuchni Centralnej bedacych przedmiotem dzierzawy wraz z

wyszczegolnieniem sktadnikéw majatkowych bedacych na stanie inwentarzowym Kuchni Centralnej
Zamawiajacego

Nr1.B.4 Informacje dotyczace mediéw energetycznych i warunkéw wspotpracy techniczne;j.

Nr1.B.5 Polityka ochrony $rodowiska i ochrony przeciwpozarowej w SPZOZ WSS nr 3 w Rybniku

Nr 1.B.6 Szkic wydzierzawianej nieruchomosci wraz z przynaleznym terenem.

Nr1.B.7 Zatacznik okreslajacy sposob rozliczenia optat za wywéz odpadow komunalnych

Nr 1.B.8 Umowa powierzenia danych osobowych
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Zalacznik nr 1.B.1

SZCZEGOLOWY OPIS
PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest zapewnienie pacjentom SPZOZ WSS nr 3 w Rybniku
wtasciwego wyzywienia oraz dzierzawa obiektu Kuchni, w ktérej positki bedag
przygotowywane.

W ramach realizacji przedmiotu zamdwienia Wykonawca bedzie zobowigzany do:
- realizacji ustugi w okresie 2 lat

- zapewnienia wyzywienia pacjentéw szpitala na wszystkich oddziatach szpitala,
z uwzglednieniem podanych ponizej wymogow,

- dokonywania zakupu surowcéw do przygotowywanych positkdw,

- przygotowania positkow,

- dystrybuowania positkéw w systemie tacowym,

- dostarczania positkéw na oddziaty i odbioru wozkow z tacami z oddziatow,
- mycie i dezynfekcja tac wraz z wyposazeniem,

- doposazenie w tace termoizolacyjne w ilo$ci niezbednej do prawidiowe;j realizacji umowy
w tym systematyczna wymiana uszkodzonych tac termoizolacyjnych i termoséw,

- prowadzenie ewidencji wydawanych positkow,
- Utrzymania wiasciwego poziomu sanitarnego.

Wykonawca zobowigzany jest do przedstawienia kserokopii etykiet produktéw
wykorzystywanych do przygotowywania positkéw np. wedliny, sery, wyroby garmazeryjne itp.
na kazde zgdanie Zamawiajgcego

I. ZASADY PRZYGOTOWANIA | DYSTRYBUCJI POSILKOW DLA
PACJENTOW HOSPITALIOWANYCH

Swiadczenie na rzecz Zamawiajgcego ustug gastronomicznych w zakresie przygotowania
i dystrybucji positkéw dla pacjentow.

1. Szacunkowe miesigczne zapotrzebowanie na catodobowe zywienie wynosi okoto
11 320 (osobodni).

2. Wykonawca zagwarantuje mozliwo$¢ dostarczania wigkszej liczby positkow
w przypadku zwigkszenia liczby t6zek szpitalnych.

3. Positki sg dostarczane do poszczegélnych oddziatéw trzy razy dziennie w nw. porach:

Sniadanie 07:45 -08:50
obiad 12:00 - 13:40
kolacja 17:20 - 18:40

wg harmonogramu Zamawiajgcego (Harmonogram wydawania positkéw z kuchni na
oddzialy szpitalne), ktéry zostanie przekazany Wykonawcy w dniu rozpoczecia
realizacji umowy. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmian w ww. harmonogramie.

4. Przygotowanie positkow odbywa si¢ z uwzglednieniem diet stosowanych

u Zamawiajgcego (zatgcznik nr 1.B.2) oraz na polecenie dietetyka Zamawiajgcego
zgodnie z zaleceniami lekarza.
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10.

11.

12.

13.

14.

Zalacznik nr 1.B.1

Dystrybucja odbywa sig w systemie tacowym (przy czym kazda taca musi by¢
oznaczona prawidiowym symbolem diety), polegajgcym na dostarczeniu positku na
tacy termoizolacyjnej, wydanej z Kuchni do oddziatu (fj. wprowadzenie wozka
z tacami za drzwi oddziatu i przekazanie osobie wyznaczonej z oddziatu). Tace z po-
sitkami winny by¢ transportowane wézkami (przydzielonymi po jednym na kazdy
odcinek szpitalny tj. 30 szt.) w tunelach podziemnych o dlugosci ok.250 m
(dotaczonymi  maksymalnie po 2 wozki transportowe do ciggnika). Wozki
transportowane sg naoddziaty t6zkowe wskazanymi przez szpital dzwigami.
Dystrybucja obejmuje réwniez odbiér wozkéw z tacami (wraz z wyposazeniem) z
oddziatu — tj. od drzwi oddziatu i powr6t do Kuchni podobng drogg z zachowaniem
strefy ,brudnej” i ,czystej”.

Do Wykonawcy nalezy dostarczenie goragcych napoi w termosach, po 1 szt. z
kazdego rodzaju (stodkie, gorzkie) na dany odcinek oddziatu szpitalnego, majgcych
mozliwo$¢ bezposredniego nalewania do kubkéw.

Positki dostarczane sg na podstawie pisemnego zapotrzebowania sktadanego
Wykonawcy 3 x dziennie ($niadanie do godz. 7:45; obiad do godz.10:45; kolacja do
godz.14:00) przez dietetyka Zamawiajgcego. Korekta bedzie zgtaszana na biezaco
(telefonicznie) przez dietetyka Zamawiajgcego.

Nie dopuszcza sig¢ wydawania positkbw w naczyniach jednorazowego uzytku, za
wyjatkiem zimnych dodatkéw do pieczywa i suréwek. Dodatkowo zamawiajgcy
wymaga, aby positki byly wydawane na tacach termoizolacyjnych w naczyniach
porcelanowych (takich jak przekazanych protokolem zdawczo-odbiorczym). Wyjatek
stanowig zalecenia epidemiologiczne.

Zamawiajgcy informuje, iz przypadku, kiedy pacjent nie ma mozliwosci spozycia
danego positku w wyznaczonym czasie (np. ze wzgledu na badania diagnostyczne),
zostaje dla niego pozostawiona taca z przygotowanym positkiem, ktéra bedzie
zwrocona do kuchni podczas dystrybucji nastepnego positku.

Wykonawca przygotowuje positki zgodnie z normami HACCP oraz z normami na
sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze zgodnie z zaleceniami Instytutu Zywnosci
i Zywienia w Warszawie.

Wykonawca zobowigzany jest do sporzadzania jadtospiséw dziennych i dostarczania
ich wraz z positkiem porannym na oddziaty szpitalne, z zastrzezeniem, iz jadtospisy
te muszg by¢ zgodne z jadlospisami dekadowymi.

Wszelkie positki dla pacjentéw sporzgdzane sg na podstawie:

jadiospisu  dekadowego, ktory kazdorazowo powinien byé zatwierdzony
z dietetykiem Zamawiajgcego co najmniej 5 dni przed rozpoczeciem dekady,

uzgodnionych pomigdzy Zamawiajgcym a Wykonawcg diet (zgodnie z zatgcznikiem
nr 1.B.2), ztym, ze diety indywidualne bedg wykonywane na biezgco na polecenie
dietetyka Zamawiajgcego zgodnie z zaleceniami lekarza.

Dostarczanie positkéw odbywa si¢ w sposéb zapewniajgcy wymagany standard sa-
nitarno-epidemiologiczny.

Wykonawca jest odpowiedzialny za utrzymanie wiasciwego poziomu sanitarnego
ustugi zywienia oraz jakos¢ oferowanych positkéw, tj. ich wiasciwe walory smakowe,
organoleptyczne, estetyczne, czystos¢ mikrobiologiczng dostarczanych potraw, dobor
wiasciwych surowcow i wiasciwych proceséw technologicznych oraz zapewnienie
temperatury positkow dostarczonych na oddziaty szpitalne, ;..

|-

- co najmniej 75°C - dla zup,

- co najmniej 63°C - dla drugich dan,
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- co najmniej 80°C — dla goracych napojow,
- ponizej 4°C — satatki, suréwki, sosy i inne potrawy serwowane na zimno
przy czym dopuszczalny jest ubytek temperatury z tolerancjg do 10%.

15. Minimalna gramatura potraw podawanych pacjentom w ramach jednego positku
(uwzgledniajgc zastosowany system tacowy):

Zupa mleczna/obiadowa — 200 - 250m|

Napoje — 250ml

Ziemniaki, ryz, kasza (dodatek do Il dania) — 200g

Drob, migso bez kosci, ryby (I gatunek) — 90g

Dréb z koscig (udko itp.) — 140g (1szt.)

Dodatki warzywne do Il dania np.suréwki, jarzyny gotowane — min.120g
Masto roslinne (opakowanie jednorazowe) — 15g

Masto prawdziwe (82% tt. opakowanie jednorazowe) — 10g

Fasolka po bretonsku, tazanki, risotto itp. — 300g

Sosy do mies — 80 - 100ml

Pieczywo mieszane — 150g

Pieczywo pszenne — 100g

Dodatki do pieczywa (wedlina, z6tty ser, ser topiony, marmolada ) — 60g
Dzemy, miody — opakowanie jednorazowe — 509

Dodatki do pieczywa (pasty twarogowe, migsne, jajeczne, kietbaski itp.) — 80g
Dodatki migsne do dar obiadowych —jednogarnkowych — 100g

Jajko -1szt.

Galaretka drobiowa — 100g

Warzywa jako dodatek do positku (pomidor, ogorek ziel.) — 100g

Owoc (np. jabtko, banan — 1szt., owoce drobne typu: truskawki, winogrona $liwki
itp.1009)

16. Uzywane przez Wykonawce preparaty myjace i dezynfekcyjne muszg posiadac
dopuszczenie do kontakitu z Zzywno$cig. Zamawiajgcy ma prawo do uzyskania
informacji od Wykonawcy na ich temat.

17. Do Wykonawcy nalezy prowadzenie ewidencji wydawanych positkéw z podziatem
na oddziaty oraz odnotowywanie godziny dostawy. Wykonawca ma obowigzek
uzyskania kazdorazowo potwierdzenia tych danych imiennie przez osobe
wyznaczong z oddziatu.

18. Zakupy surowcow Wykonawca realizuje we wiasnym zakresie zapewniajgc ich wy-
sokq jakos¢, wykluczajac: zywnosé genetycznie modyfikowang, wysokoprzetworzong
(typu: ziemniaki puree w proszku, baza do zup, proszkowe napoje gorgce itp.).

1. ZASADY PRZYGOTOWANIA | WYDAWANIA POSILKOW
PROFILAKTYCZNYCH

Swiadczenie na rzecz Zamawiajgcego ustug gastronomicznych w zakresie przygotowania
i wydawania positkéw profilaktycznych dla pracownikéw gospodarczych Zamawiajgcego.

1. Positki sg przygotowywane i wydawane w okresie zimowym tj. od 1 listopada do 31
marca kazdego roku trwania umowy.
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Zalacznik nr 1.B.1

2. Szacunkowe zapotrzebowanie na positki wynosi okoto 300 sztuk na jeden okres
zimowy.

3. Positek zgodnie z Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia 28 maja 1996 roku
w sprawie profilaktycznych positkéw i napojéw powinien byé:

- podawany w formie jednego dania goracego,

- zawiera¢ okoto 20-55% weglowodanow, 30-35% tluszczow, 15% bialek
oraz posiada¢ warto$¢ kaloryczng ok. 1 000 kcal.

4. Nalezy zagwarantowa¢ mozliwos¢ dostarczania wigkszej liczby positkéw
w przypadku zwigkszenia liczby pracownikéw.

5. Positki sg wydawane dla pracownikéw Zamawiajgcego na stotéwce dzierzawion €ego
przez Wykonawce budynku kuchni o godzinie 12:00, 5 razy w tygodniu (od ponie-
dziatku do pigtku).

6. Positki dostarczane sg na podstawie pisemnego tygodniowego zapotrzebowania

sktadanego przez dietetyka Zamawiajgcego i dostarczonego Wykonawcy z ewen-
tualnymi zmianami zgtaszanymi telefonicznie Wykonawey do godziny 10:30 dnia
poprzedzajgcego ich wydanie.

7. Wykonawca jest odpowiedzialny za utrzymanie wiasciwego poziomu sanitarego
ustugi zywienia oraz jakos$¢ oferowanych positkow, tj. ich wtasciwe walory smakowe,
organoleptyczne i estetyczne, czysto$¢ mikrobiologiczng dostarczanych potraw,
dobor whasciwych surowcéw oraz wiasciwych procesdw technologicznych.

co

Do Wykonawcy nalezy prowadzenie ewidencji wydawanych positkow, potwier-
dzonych kazdorazowo imiennie przez pracownikéw Zamawiajgcego odbierajgcych
positki.

9. Wykonawca zobowigzany jest do sporzadzania jadiospisdow (dekadowego lub 5-
dniowego) i dostarczenie ich przed rozpoczeciem danego tygodnia dietetykowi
Zamawiajgcego.

10. Zakupy surowcow Wykonawca realizuje we wlasnym zakresie zapewniajgc ich wy-
sokg jakose.
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OPIS SZCZEGOLOWY WYMAGANYCH DIET

Positki sg przygotowane z uwzglednieniem obowigzujgcych diet, ktérych wykaz i
charakterystyke zamieszczono ponizej. Opisy poszczegdlnych positkdw stanowig tylko
przyktad uwzgledniajgcy rodzaje przygotowanych diet.

Wykaz i charakterystyka diet stosowanych obecnie u zamawiajagcego w zakresie
zywienia catlodobowego.

1.

o2

Y Y

Calodzienne zywienie pacjentéw realizowane jest na podstawie jadtospisu
dekadowego, uzgodnionego pomigdzy dietetyczkg Zamawiajacego a przed sta-
wicielem Wykonawcy. Diety indywidualne bedg realizowane na biezaco z polecenia
dietetyczki Zamawiajgcego zgodnie z zaleceniem lekarza.

Positki nalezy przygotowywaé zgodnie z normami HACCP oraz zgodnie z zasadami
wskazanej diety, przy zachowaniu norm dziennych racji pokarmowych opracowanych
przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie — ~Zasady prawidtowego zywienia
chorych w szpitalach”.

Informacje ogodlne dotyczace stosowanych diet:

Jadtospis powinien sktada¢ sie z minimum trzech positkow.

Sniadanie powinno sktadac sie z: 2 rodzajéw pieczywa (z czego 2/3 iloci stanowi
pieczywo zytnie a 1/3 pieczywo mieszane), masta roslinnego - podawanego w formie
jednorazowej zamknigtej, dodatku do pieczywa typu: wedlina (o zawartosci miesa
min.65%), sery (z wykluczeniem produktéw seropodobnych). Warzywa lub owoce
sezonowe, podawane dodatkowo co drugi dzien. Pasty, twarogi, galaretki nalezy
serwowac¢ w oddzielnym naczyniu, dzemy i miody - podawane w formie jednorazowe;j

zamknietej itp. oraz gorgcego napoju podawanego w kubkach z uchwytem (np.
herbata).

Obiad powinien skfadac sie z
4x/dekade z zupy i Il dania w skfad, ktérego wchodzi: porcja miesa (I gatunek -
sztuka np. bitka drobiowa, udko, ryba — za wyjagtkiem pangi), ziemniaki (lub kasza.
ryz, makaron), porcja suréwki lub gotowanych warzyw (serwowanych w
oddzielnym naczyniu) i kompotu lub wody ze sokiem.
2 x/dekadg z zupy i Il dania w skiad, kiérego wchodzi: porcja miesa
(przetworzona np. pulpet, zraz, gulasz, gofgbki), ziemniaki (lub kasza, ryz,
makaron), porcja surowki lub gotowanych warzyw (serwowanych w oddzielnym
naczyniu) i kompotu lub wody ze sokiem.
2 x/dekade z zupy i Il dania ,jarskiego” w skfad, ktérego wchodzi potrawa +
satatka/suréwka lub owoc np. ryz na mleku z musem jabtkowym, grysik na mieku
+ owoc, kotlet z kaszy + suréwka) oraz kompot lub woda z sokiem.
2 x/dekadg tzw. ,danie jednogarnkowe” typu: fasolka po bretornsku z pieczywem,
potrawka drobiowa z kasza, zupa typu: zurek, jarzynowa, krupnik z kKietbasg i
pieczywem oraz kompot lub woda z sokiem.
Kolacja powinna skfadac¢ sie z: pieczywa mieszanego ( z czego 2/3 ilosci stanowi
pieczywo zytnie a 1/3 pieczywo mieszane) , masta roslinnego - podawanego w formie
jednorazowej zamknigtej, dodatku do pieczywa typu: wedlina (o zawartosci miesa
min.65%), sery (z wykluczeniem produktéw seropodobnych), warzywa sezonowe.
Pasty, twarogi, galaretki nalezy serwowaé¢ w oddzielnym naczyniu, dzemy i miody -
podawane w formie jednorazowej zamknietej itp. oraz gorgcego napoju podawanego
w kubkach z uchwytem (np. herbata).
Dobdr wszystkich produktéw powinien by¢ urozmaicony, z uwzglednieniem
sezonowosci produktéw oraz zgodny z zaleceniami dla danej diety.
W jadtospisie dla dzieci wyklucza si¢ tzw. "dania jednogarnkowe” oraz maslo
roslinne. Kazdego dnia (w ramach drugiego $niadania czy podwieczorku) jadtospis
ten powinien by¢ wzbogacony o urozmaicone dodatki typu: kisiel mleczny (min.150g),
kisiel owocowy (min.150g), galaretki (min.150g), SOT (min.200ml), herbatniki
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(min.50g, pakowane jednorazowo), wafle (min.30g), owoce sezonowe (1 sztuka, nie
mniej niz 100g), jogurty (min.150g), serki homo (min.150g), zupe mleczna. Do
sniadania i kolacji przewiduje sie¢ dodatek ttuszczowy w postaci masta prawdziwego
(82% thuszczu) w opakowaniu jednorazowym.

Wykonawca zapewni na oddzialy szpitalne 2 razy na miesigc dodatki typu:
herbata100g, cukier1kg, sucharki 300g z wytaczeniem Stacji Dializ.

Wykaz przyktadowych diet stosowanych u Zamawiajgcego:

4.1Dieta podstawowa

Ma gwarantowac petne zapotrzebowanie pacjenta na energie, niezbedne sktadniki
odzywcze potrzebne do prawidlowego funkcjonowania organizmu, utrzymania
naleznej masy ciata i zachowania zdrowia. W diecie podstawowej dozwolone sg
wszystkie produkty, a takze wszystkie techniki sporzadzania potraw, co gwarantuje
réznorodnosc¢ dostarczanych positkéw. Jednak z uwagi na zmieniony tryb zycia, oraz
matg aktywnos¢ fizyczng pacjentéw hospitalizowanych zaleca sie, aby w diecie
znacznie ograniczyc¢ potrawy cigzko strawne i wzdymajgce.

»  Warto$¢ energetyczna — 2000kcal
Biatko — 13-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Ttuszcze - 25-30% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego

> Niezbedne witaminy i sktadniki mineralne.
Dieta obejmuje 3 positki ($niadanie, obiad, kolacja) opisane w pkt.3 niniejszego
zatgcznika

Y VYV VX

4.2 Dieta dla dzieci w wieku 4 — 15 lat

Dieta spetnia zatozenia diety podstawowej, przewiduje nastepujgce wartosci:
Wartos¢ energetyczna — 1800 — 2500 kcall
Biatko — 13-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Tiuszcze — 25-30% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego

> Niezbedne witaminy i skfadniki mineralne.
Dieta obejmuje 4 positki (dodatkowy positek serwowany razem z | Sniadaniem),
positki powinny by¢ urozmaicone, uwzgledniajgc zasady jak w diecie podstawowej
opisane pkt.l/3.

YV VYV

4.3 Dieta ptynna (mleczna)
Jest to dieta niefizjologiczna, stosowana 1-3 dni. Dieta ptynna jest zalecana w okresie
pooperacyjnym lub w przygotowaniu do badan diagnostycznych.

4.4 Dieta miksowana - przez zgtebnik odzywczy

Dieta stosowana jest w chorobach jamy ustnej i przetyku oraz u chorych
nieprzytomnych. Pozywienie musi by¢ tatwostrawne, niepowodujgce wzdeg,
biegunek, zaparc. Dieta miksowana bardzo czgsto podawana jest za pomoca sondy,
dlatego wymagana jest jednolita i ptynna konsystencja potraw (przetarte i
zmiksowane). Wzbogacona dodatkiem (min. gramaz 150 g) w postaci np. jogurtu
naturalnego, kisielu, galaretki, itp.

W diecie zaklada sie nastepujgce wartosci:

Wartos¢ energetyczna — 2000 kcal

Biatko — 16-20% dobowego zapotrzebowania energetycznego

Ttuszcze — 30-32 % dobowego zapotrzebowania energetycznego
Weglowodany — 44-54% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Niezbedne witaminy i skiadniki mineralne.

YVVYVYYVY
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4.5 Dieta miksowana - papkowata

Dieta stosowana jest w chorobach jamy ustnej i przelyku oraz u chorych lezacych.
Pozywienie musi by¢ tatwostrawne, niepowodujgce wzdec¢, biegunek, zaparé. Dieta
miksowana -papkowata bardzo czesto podawana jest za pomocg tyzeczki, dlatego

wymagana jest jednolita i papkowata konsystencia potraw (zmielone lub
zmiksowane).

W diecie zakfada sie nastepujace wartosci:
Warto$¢ energetyczna — 2000 kcal
Biatko — 13-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Ttuszcze - 25-30% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego
> Niezbedne witaminy i sktadniki mineralne.
Wzbogacona dodatkiem (min. gramaz 150g) w postaci np. jogurtu naturalnego,
kisielu, galaretki, itp.

YV VY

4.6. Dieta bogatobiatkowa - fatwostrawna

Dieta jest modyfikacjq diety fatwostrawnej, ktéra polega na zwigkszeniu ilosci biatka w
pozywieniu. Stosowana jest u 0sob wyniszczonych i u kobiet karmigcych piersia.

W diecie zaktada sie nastepujace wartosci:

> Wartos¢ energetyczna — 2200-2400kcal

» Biatko — 15-20% dobowego zapotrzebowania energetycznego (100-120g
biatka )

» Tiuszcze - 30-40 % dobowego zapotrzebowania energetycznego

» Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego

> Niezbedne witaminy i sktadniki mineralne.
Dieta obejmuje 3 positki, wymaga uzycia petnowartosciowego biatka. Na $niadanie i
kolacje powinna zawiera¢ dwa dodatki, w tym, co najmniej jeden, zawierajgcy
petnowartosciowe biatko. Z diety tej nalezy w znacznej czesci wyeliminowaé mleko
stodkie. Positki powinny byé urozmaicone.

4.7. Dieta bogatobiatkowa — podstawowa

Dieta ta ma zastosowanie u pacjentéw oddziatu Onkologii.

Positki typu: Sniadanie i kolacja planowane powinny by¢ wg zasad zywienia dla diety
tatwostrawnej, natomiast obiad wg zasad diety podstawowej (z wykluczeniem potraw
typu: bigos, fasolka po bretonsku itp.). Ma to na celu urozmaicenie positkéw ze
wzgledu na czesto wystepujgcy brak apetytu.

W diecie zaktada sie nastepujgce wartosci:

> Woartos¢ energetyczna — 2200-2400kcal

> Biatko — 15-20% dobowego zapotrzebowania energetycznego

» Tiuszcze — 30-40 % dobowego zapotrzebowania energetycznego

> Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego

»> Niezbedne witaminy i sktadniki mineralne.

Dieta obejmuje 3 positki, wymaga uzycia petnowartosciowego biatka. Na $niadanie i
kolacje powinna zawiera¢ dwa dodatki, w tym, co najmniej jeden, zawierajgcy
petnowartosciowe biatko. Z diety tej nalezy w znacznej czesci wyeliminowaé¢ mleko
stodkie. Positki powinny by¢ urozmaicone.

4.8. Dieta ubogosodowa
Jest dietg fatwostrawng o obnizonej zawartosci soli kuchennej stosuje sie jg w
nadcisnieniu tetniczym i w dializoterapi .
W diecie zakfada sie nastepujgce wartosci:
> Wartos¢ energetyczna — 2000kcal
» Biatko — 13-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego
» Tiuszcze — 25-30% dobowego zapotrzebowania energetycznego
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» Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego

> Niezbedne witaminy i skfadniki mineralne.
Dieta obejmuje 3 positki nalezy znacznie ograniczy¢ uzycie soli kuchenne;j, stonych
przypraw i produktéw niewskazanych dla pacjentéw dializowanych.

4.9. Dieta tatwostrawna
Jest modyfikacjg diety podstawowej, gtéwnie stosowana w zakiadach leczniczych,
stosowana w chorobach btony $luzowej zotgdka i jelit, w okresie rekonwalescencji po
zabiegach operacyjnych, w zaburzeniach pracy przewodu pokarmowego i u
pacjentow diugolezgcych. Polega na wykluczeniu produktdéw cigzkostrawnych, potraw
tlustych, smazonych, pieczonych w tradycyjny sposob, dtugo zalegajgcych w zotgdku,
zdymajgcych, ostro przyprawionych. Potrawy sporzadza sie technikg gotowania w
wodzie, na parze, duszenia, pieczenia w piecach konwekcyjnych.
W diecie zaktada sie nastepujgce wartosci:
> Wartosc¢ energetyczna — 2200-2400 kcal
Biatko — 13-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Ttuszcze — 25-30% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego
> Niezbedne witaminy i sktadniki mineralne.
Positki powinny byé urozmaicone z uwzglednieniem odpowiednich techniki
przyrzgdzania potraw.

Y N

YV

4.10. Dieta fatwostrawna 2z ograniczeniem substancji pobudzajacych
wydzielanie soku zotgdkowego

Jest to dieta fatwostrawna z ograniczong iloscig produktéw i potraw dziatajgcych
pobudzajgco na czynnos¢ wydzielniczg zotadka. Stosowana u pacjentéw z choroba
wrzodowg zotgdka i dwunastnicy, w przewlektym nadkwasnym niezycie Zzotadka i w
refleksie zotgdkowo-przetykowym. Techniki sporzadzania potraw i wartoéci odzywcze
ja w diecie tatwostrawnej.

4.11. Dieta fatwostrawna dla dzieci

Zalecenia jak w diecie tatwostrawnej a jadtospis dla dzieci powinien by¢ wzbogacony
w dodatki stosowne do zalecen dietetycznych diety.

Dieta obejmuje 4 positki (dodatkowy positek serwowany razem z | $niadaniem),
positki powinny by¢ urozmaicone, uwzgledniajgc wytyczne opisane pkt. 3 niniejszego
zalgcznika i zasady jak w diecie tatwostrawne;.

4.12. Dieta dla dzieci 1-3 lat

Zalecenia jak w diecie tatwostrawnej dla dzieci. Modyfikacja polega na zmniejszeniu
objetosciowo wielkosci porcji oraz podawania niektérych produktéw (np. miesa
obiadowego) w postaci mielonej. Jadtospis dla dzieci powinien by¢ wzbogacony o
dozwolone dodatki.

W diecie zaklada sie nastepujgce wartosci:

» Wartos¢ energetyczna — 1000-1200 kcal

Biatko — 13-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego

Tiuszcze — 28-32% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego

7 Y

Y

4.13. Dieta tatwostrawna z ograniczeniem tluszczu

Dieta ta ma zastosowanie w przewlektym zapaleniu i kamicy pecherzyka zotciowego
oraz drog zoitciowych, w przewlektym zapaleniu watroby, w przewleklym zapaleniu
trzustki. Jest modyfikacjg diety tatwostrawnej, polegajacg na zmniejszeniu produktow
bedacych zrédlem ttuszczu zwierzecego oraz obfitujgcych w cholesterol. Techniki
sporzadzania potraw to gotowanie w wodzie i na parze.
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Zalacznik nr 1.B.2

W diecie zakitada sie nastepujgce wartosci:
Wartos$¢ energetyczna — 2000kcal
Biatko — 12-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Ttuszcze — 15-20% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Weglowodany uzupeiaja reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego

» Niezbedne witaminy i skfadniki mineralne.
Specyfika tej diety wymaga aby produkty (tj. wedliny, miesa, sery) podawane w diecie
byly wysokiej jakosci.

Y V.V VY

4.14. Dieta tatwostrawna z ograniczeniem tluszczu dla dzieci

Jest to dieta niefizjologiczna, stosowana przez krotki okres czasu, do ustgpienia
objawdéw. Gtownie ma zastosowanie w ostrych i przewleklych stanach biegunkowych,
niezytach zotgdka i jelit. Techniki sporzadzania potraw to gotowanie w wodzie i na
parze, w diecie tej nie podaje sie mleka i produktéw mlecznych. Jadtospis dla dzieci
powinien by¢ wzbogacony w dodatki w celu uzupetienia wartosci energetycznej
typu: kisiel owocowy, odpowiednie soki, herbatniki, wafle, przeciery owocowe itp.

4.15. Dieta uobogoweglowodanowa

Dieta ta jest modyfikacjg diety tatwostrawnej, ktora polega na wykluczeniu z zywienia
weglowodanow prostych. Przeznaczona jest dla oséb chorych na cukrzyce. Dieta
obejmuje 3 positki plus urozmaicony dodatek w ramach Il $niadania lub podwieczorku
np. owoc/warzywo (min.100g), jogurt nat. (min.150g) itp. Na $niadanie i kolacje
powinna zawiera¢ pieczywo zytnie (2/3) i pszenno-zytnie (1/3) a dodatki do Il dan
typu kasza, makarony winny by¢ gruboziarniste, warzywa w tej diecie bedg
podawane w wiekszosci na surowo.

W diecie zakiada sie nastepujgce wartosci:

» Wartos¢ energetyczna —2000 kcal

» Biatko — 13-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego

» Tiuszcze — 25-30% dobowego zapotrzebowania energetycznego

> Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego

» Niezbedne witaminy i sktadniki mineralne.

4.16. Dieta ubogoenergetyczna
Dieta ma zastosowanie przy redukcji masy ciata u 0s6b z otyloscig i nadwagg. Dieta
powinna by¢ ubogoenergetyczna, a réwnoczesnie zréwnowazona pod wzgledem
zawartosci sktadnikéw odzywczych.
W diecie zaklada sie nastepujgce wartosci:

» Wartos¢ energetyczna — 1000-1200 kcal
Biatko — 13-15% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Ttuszcze — 20-30% dobowego zapotrzebowania energetycznego
Weglowodany uzupetniajg reszte dobowego zapotrzebowania
energetycznego
> Niezbedne witaminy i skladniki mineralne.

Y Y Y

4.17. Dieta o zmienionej konsystencji

Jest to dieta tatwostrawna o zmienionej konsystenciji, stosowana u os6b starszych
oraz przy utrudnionym gryzieniu i potykaniu. Dieta obejmuje 3 positki: $niadanie i
kolacja powinny zawiera¢ zupe i rozdrobniony dodatek do pieczywa; obiad powinien
sktadac sie z przecieranej zupy i migsa w postaci mielonej z dodatkiem sosu oraz
warzyw. Wartos¢ odzywcza jak w diecie fatwostrawnej.

4.18. Dieta kleikowa

Jest to dieta niefizjologiczna, rodzaj kleiku stosowany jest w zaleznosci od rodzaju

schorzenia. Dieta ta moze byé stopniowo rozszerzana o nastepuj\elce produkty:
/

|
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Zalacznik nr 1.B.2

sucharki, kisiel, galaretka, jogurt, przetarte jarzyny, gotowane i przetarte jabtko, biatko
jaja, migso drobiowe w postaci gotowanej i mielone;.

4.19. Diety specjaine na zlecenie lekarza

Wykonawca zobowigzany jest do sporzadzania diet nie wystepujgcych w/w wykazie
np.. ziemniaczana, aspirynowa, ubogoresztkowa, wegetariafiska, ubogobiatkowa,
bezglutenowa i inne. Dieta jest ustalana indywidualnie dla kazdego pacjenta, a
jadtospis konsultowany jest z dietetykiem szpitalnym.

5. Szacunkowe ilosci konsumowanych diet:

- Za 1 miesigc
Lp Rodzaj diety wdlziabw %
| Diety dla dorostych:
1 Dieta podstawowa
38,8
2 Dieta ptynna (mleczna) 09
3 Dieta miksowana
5
4 Dieta miksowana - papkowata 1
0,
5 Dieta bogatobiatkowa — fatwostrawna 32
6 Dieta bogatobiatkowa — podstawowa
3,2
7 Dieta ubogosodowa
1,5
8 Dieta tatwostrawna
12,3
9 Dieta tatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzajacy)
wydzielanie soku zotgdkowego 4,1
10 Dieta tatwostrawna z ograniczeniem tluszczu
1
1" Dieta ubogoweglowodanowa
17,3
12 Dieta ubogoenergetyczna 4
0,
13 Dieta papkowata
4,8
14 Dieta kleikowa
0,8
15 Diety specjalne / na zlecenie lekarza / 4
.8
Il Diety dla dzieci:
1 Dieta dla dzieci w wieku 4-15 lat i
2,7
2 Dieta tatwostrawna dla dzieci 73
3 Dieta dla dzieci 1-3 lat .
7
4 Dieta tatwostrawna z ograniczeniem tluszczu dla dzieci .
5 Diety specjalne / na zlecenie lekarza / 0
Razem: 100%

I
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Informacje dotyczace charakterystyki budynku Kuchni Centralnej bedacego przedmiotem dzierzawy
wraz z wyszezegdlnieniem skladnikow majatkowych
bedgcych na stanie inwentarzowym Kuchni Centralnej Zamawiajacego

1. Charakterystyka budynku Kuchni Centralnej

K ubatura 1514500m 3

Powierzchnia uzytkowa 3916,28m 2

[los¢ kondygnacji: 2 kondygnacje podziemne, 2 kondygnacje nadziemne - maszynownie dzwigéw:
P-2 — zespol pomieszezen technicznych i ciggi komunikacyjne polaczen z tunelami;

P-1 - cz¢s¢ magazynowa kuchni ze wstepna obrobkg oraz zmywalnia naczyn i szatnie personelu;

PO — kuchn ia wtasciwa i mleczna z zapleczem oraz jadalnia personelu szpitala;

P1 - kondygnacja techniczna;

P2 — maszynownie dzwigdw oraz pomieszczenia techniczne i poddasze.

Opis konstrukcji:

Posadzki - cementowe oraz plytki GRES+S.
Stropy — gestozebrowe typu Akermana.
Stolarka okienna i drzwiowa - drewniana oraz  aluminiowa

Dach — z plyt korytkowych zamknigtych opartych na §ciankach azurowych, pokryty papg termozgrzewalna.
Elewacie — wykonane w systemie ,,DRYVIT”.

D7wigi: 2 dzwigi osobowe, 2 dzwigi towarowe, 4 dzwigi osobowo -towarowe.

Instalacje w budynku:

I instala cja wod. -kan.;

- instalacja cieplej wody;

I instalacja centralnego ogrzewania;

- wysoki parametr dla wentylacji;

I instalacja pary zasilana z lokalnych energetycznych wytwornic pary
| instalacja wentylacji grawitacyjnej i mechanicznej;

I instalacja elektryczna + oswie tlenie ewakuacyjne;

I instalacja teletechniczna -+ sygnalizacji pozaru;

- instalacja odgromowa,

I instalacja sprezonego powietrza do suszenia wozkow,

I sie¢ strukturalna.

Zalaczy

[Fundamenty  — pod slupami konstrukeji szkicletowej stopy Zelbetowe, pod sc ianami piwnic lawy Zelbetowe
monolityczne.
Sciany zewnetrzne zelbetowe, Scianki dzialowe — cegla dziurawka gr 6 cm i 12 cm

nik 1.B.3

Wyposazenie technologiczne znajdujace sie w budynku Kuchni

Lp. Nr inw. Nazwa Data wprowadzenia na stan
1 002990 Wytwornica pary moc 64 KW 27.11.2008

2 002997 Wytwornica pary moc 96 KW 27.11.2008

3 002998 Wytwornica pary moc 96 KW 27.11.2008

4 002999 Wytwornica pary moc 96 KW 27.11.2008

5 003000 Wytwornica pary moc 96 KW 27.11.2008

6 003004 Stacja uzdatniania wody 27.11.2008

7 003006 Stacja uzdatniania wody jonowymienna do pracy ciggtej 27.11.2008

8 003007 Ocieplany zbiornik skroplin ze stali nierdzewnej o poj. 300 I. 27.11.2008

9 003008 Ocieplany zbiornik skroplin ze stali nierdzewnej o poj. 130 I 27.11.2008

Wyposazenie Kuchni Centralnej -Srodki Trwate /q 2




L.p. Nrinwentarzowy Nazwa Data wprowadzenia na stan
1. 000124 Budynek kuchni 30.09.1998
2. 000456 Piaskownik + odtluszczacz przy kuchni 24.11.1998
3: 000475 DZwig osobowy 24.11.1998
4, 000476 Dzwig osobowy 24.11.1998
5. 000477 Dzwig towarowy 24.11.1998
6. 000478 Dzwig towarowy 24.11.1998
7. 000481 Kociol warzelny parowy 24.11.1998
8. 000482 Kociot warzelny parowy 24.11.1998
9. 000483 Kociot warzelny parowy 24.11.1998
10. 000484 Agregat chiodniczy 24.11.1998
11. 000485 Zespot chlodni 24.11.1998
12. 000487 Zabudowa ciggu z prowadnicado tac+lada DM 94511 24.11.1998

13. 000488 Laminowana szafa na pieczywo,naczynia 24.11.1998
14. 000489 Laminowana szafa na pieczywo,naczynia 24.11.1998
18, 000490 Laminowana szafa na pieczywo,naczynia 24.11.1998
16. 000491 Laminowana szafa na pieczywo,naczynia 24.11.1998
17; 000492 Laminowana szafa na pieczywo,naczynia 24.11.1998
18. 000493 Laminowana szafa na pieczywo,naczynia 24.11.1998
19, 000494 Laminowana szafa na pieczywo,naczynia 24.11.1998

20. 000495 Laminowana szafa na pieczywo,naczynia 24.11.1998

21. 000497 Piec piekarniczy z komorg fermentacyjng Bongard 24.11.1998

22. 000498 Piec konwekcyjno-parowy Krett GG-20.11 24.11.1998

23. 000499 Piec konwekcyjno-parowy Rational CD-101 24.11.1998

24. 000501 Stot piekarniczy,blat drewniany 24.11.1998

25, 000502 Trzon kuchenny 6-plytowy WEM 6100 24.11.1998

26. 000503 Kawiarka 2-naparzacz Fetco 24.11.1998

27. 000504 Plyta do smazenia bez tluszczu Kreft WEB 6300 24.11.1998

28. 000508 Laminowana szafa na naczynia kuchenne 24.11.1998

29. 000509 Laminowana szafa na naczynia kuchenne 24.11.1998

30. 000510 Laminowana szafa na naczynia kuchenne 24.11.1998

31. 000511 Laminowana szafa na naczynia kuchenne 24.11.1998

32. 000512 Laminowana szafa na naczynia kuchenne 24.11.1998

33. 000513 Laminowana szafa na naczynia kuchenne 24.11.1998

34. 000514 Laminowana szafa na naczynia kuchenna 24.11.1998

35. 000515 Szafa przelotowa 24.11.1998

3 000520 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

37. 000521 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

38. 000522 Woézek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

30. 000523 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

40. 000524 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

41. 000525 Wézek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

42. 000526 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

43. 000527 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

44. 000528 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

45. 000529 Woézek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

46. 000530 Wézek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

47. 000531 Woézek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

48. 000532 Wozek oddzialowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

49. 000533 Woézek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

50. 000534 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

51. 000535 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

52. 000536 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

53, 000537 Wozek oddzialowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

54. 000538 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

55. 000539 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

56. 000540 Wozek oddziatowy do transp.tac termoizolacyjnych 24.11.1998

57. 000541 Wozek bemarowy Rieber ZUP 24.11.1998

58. 000542 - Wozek bemarowy Rieber ZUP 24.11.1998

59. 000543 Wézek bemarowy Rieber ZUP 24.11.1998

60. 000544 Wozek bemarowy Rieber ZUP 24.11.1998

61. 000545 Woézek bemarowy Rieber ZUP 24.11.1998

62. 000547 Dystrybutor koszy z podajnikiem DM 94315 24.11.1998

63. 000548 Dystrybutor koszy z podajnikiem DM 94315 24.11.1998

64. 000549 Dystrybutor koszy z podajnikiem DM 94315 24.11.1998

65. 000551 Dystrybutor koszy z podajnikiem DM 94315 24.11.1998

66. 000553 Dystrybutor koszy z podajnikiem DM 94315 24.11.1998

67. 000555 Waézek z prowadnicami GN 36 GN 1/1 24.11.1998

68. 000559 Waézek z prowadnicami GN 36 GN 1/1 24.11.1998

69. 000565 Pasteryzator elektryczny APW 120 24.11.1998

70. 000566 Wodzek transportowy do but.-zamykany 24.11.1998

71. 000567 Wozek transportowy do but.-zamykany 24.11.1998

72. 000569 Wanna wodna elektryczna Kreft WEW 4500 24.11.1998

73. 000570 Wanna wodna elektryczna Kreft WEW 4500 24.11.1998

74. 000573 Okap boczny z filtrem 24.11.1998

e —




75; 000574 Okap boczny z filtrem 24.11.1998
76. 000575 Okap centralny z filtrem 24.11.1998
77 000576 Okap centralny z filtrem 24.11.1998
78. 000578 Frytkownica elektryczna Kreft WEF 2240 24.11.1998
79. 000579 Trzon kuchenny 4-plyt.z piekarnikiem Kreft 4150 24.11.1998
80. 000580 Trzon kuchenny 4-plyt.z piekarnikiem Kreft 4150 24.11.1998
81. 000581 Trzon kuchenny 4-plyt. Kreft WEH 4130 24.11.1998
82. 000583 Stét z otworem i zlewem podwdinym 24.11.1998
83. 000584 Stol ze zlewem podwdjnym 24.11.1998
84. 000585 Stét ze zlewem podwojnym 24.11.1998
85. 000586 Stot ze zlewem podwdijnym 24.11.1998
86. 000587 Szafa ze stali nierdzewnej 24.11.1998
87. 000605 Tasma rozdzielcza do tac Rieber 24.11.1998
88. 000606 Zespol wentylacji mechanicznej Kuchni Centralnej 24.11.1998
89. 000620 Maszyna mieszajgca Hobart H600T 24.11.1998
90. 000623 Maszyna mieszajgca Hobart A 200 24.11.1998
91. 000629 Waga magazynowa ZUK 5/1A 24.11.1998
92. 000630 Lada satatkowa z nadstawkg DM 94060 24.11.1998
93. 000631 Stot chlodniczy z zimng plytg DM 94022 24.11.1998
94. 000633 Szafa chiodnicza ISA 1400 24.11.1998
95. 000634 Szafa chlodnicza ISA 1400 24.11.1998
96. 000635 Chiodnia stacjonarna z agregatem 24.11.1998
97. 000636 Chlodnia stacjonarna z agregatem 24.11.1998
98. 000637 Chiodnia stacjonarna z agregatem 24.11.1998
99. 000638 Szafa chiodnicza ISA 700 24.11.1998
100. 000639 Szafa chiodnicza ISA 700 24.11.1998
101. 000642 Zmywarka do naczyn Meiko DV-80T 24.11.1998
102. 000643 Kociot warzelny parowy Kraft WNS-1000 24.11.1998
103. 000644 Kociot warzelny parowy Kraft WNS-1000 24.11.1998
104. 000645 Kociot warzelny parowy Kreft WNS 1500 24.11.1998
105. 000646 Kociol warzelny parowy Kraft WNS 1500 24.11.1998
106. 000647 Kociot warzelny parowy Kraft WNS 1500 24.11.1998
107. 000705 Kociot warzelny parowy WNS 800 30.06.1999
108. 000706 Kociot warzelny parowy WNS 800 30.06.1999
109. 000707 Kociot warzelny parowy WNS 800 30.06.1999
110. 000708 Bemar wodny z nadstawkg DM 94402 31.08.1899
111. 000709 Bemar wodny z nadstawkg DM 94402 31.08.1999
112, 000710 Podgrzewany dystrybutor talerzy DM 94320 31.08.1999
113. 000711 Podgrzewany dystrybutor talerzy DM 94320 31.08.1999
114. 000712 Podgrzewany dystrybutor talerzy DM 94320 31.08.1999
115. 000713 Podgrzewany dystrybutor talerzy DM 94320 31.08.1999
116. 000714 Podgrzewany dystrybutor talerzy DM 84320 31.08.1999
117. 000715 Podgrzewany dystrybutor talerzy DM 94320 31.08.1999
118. 002324 Wézek do transportu tac 30.01.2004
119. 002325 Woézek do transportu tac 30.01.2004
120. 002326 Wozek do transportu tac 30.01.2004
121. 002327 Wozek do transportu tac 30.01.2004
122, 002328 Wodzek do transportu tac 30.01.2004
123. 002329 Wozek do transportu tac 30.01.2004

Poz. 89, 78, 79, B0,104,110,111 - Urzadzenia wyszczegdlnione w tych pozycjach sg niesprawne lecz wyszczegdinione w zalaczniku z uwagi na fakt, iz wystepujg w tzw. ciagu technlogicznym na Kuchni

Centralnej Szpitala. Nie bedg przedmiotem przekazania.

Wyposazenie Kuchni Centralnej - Pozostate Srodki Trwate

L.p. Nr inwentarzowy Nazwa Data wprowadzenia na stan
1. PST/004769 Kalkulator Citizen 10.07.1998
2. PST/004770 Kalkulator Citizen 27.07.1999
3. PST/004772 \Waga dziesietna 10.07.1998
4. PST/004774 Mikser T 965 27.07.1998
5. PST/004775 Stolik $wietlicowy 27.07.1998
6. PST/004777 Biurko gospodarcze 05.10.1998
7. PST/004778 Biurko gospodarcze 05.10.1998
8. PST/004779 Biurko 24.11.1998
9. PST/004780 Biurko 24.11.1998
10. PST/004781 Biurko 24.11.1998
11. PST/004782 Biurko 24.11.1998
12. PST/004783 Biurko 24.11.1998
13. PST/004784 Biurko 24.11.1998
14. PST/004785 Woézek platforma 1000x600 30.11.1998
15. PST/004786 Wazek platforma 1000x600 30.11.1998
16. PST/004787 Woézek platforma 1000x600 30.11.1998
17. PST/004788 Wiézek platforma 1000x600 30.11.1998
18. PST/004789 Wiézek platforma 1000x600 30.11.1998
19. PST/004791 Wozek platforma 1000x600 30.11.1998
20. PST/004792 Wézek platforma 1000x600 30.11.1998
21. PST/004795 Woézek do tac z podajnikiem+pomaocnik na sztuéce 24.11.1998
22. PST/004796 Wozek serwisowy 3 potkowy 24.11.1998
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23. PST/004798 Woézek serwisowy 3 pétkowy 24.11.1998
24, PST/004799 Wozek serwisowy 3 polkowy 24.11.1998
25. PST/004801 Wozek serwisowy 3 potkowy 24.11.1998
26. PST/004802 Wiozek serwisowy 3 potkowy 24.11.1998
27 PST/004803 Wozek serwisowy 3 potkowy 24,11.1998
28. PST/004804 Wozek serwisowy 3 potkowy 24.11.1998
29. PST/004805 Wozek serwisowy 3 potkowy 24.11.1998
30. PST/004806 Wozek serwisowy 3 potkowy 24.11.1998
31. PST/004807 Wozek serwisowy 2 pélkowy 24.11.1998
32. PST/004809 Regat jezdny do suréwek i deserow 400x550x 1800 24.11.1988
33. PST/004811 Regat jezdny do suréwek i deserow 400x550x 1800 24.11.1998
34. PST/004812 Regat jezdny do surowek i deserdow 400x550x 1800 24.11.1998
35. PST/004814 Regat jezdny do surowek i deserow 400x550x 1800 24.11.1998
36. PST/004818 Wézek na kosze poj. 6 koszy 620x620x850 24.11.1998
37. PST/004819 Wozek na kosze poj. 6 koszy 620x620x850 24.11.1998
38. PST/004820 Woézek na kosze poj. 6 koszy 620x620x850 24.11.1998
39. PST/004824 Wézek transportowy 24.11.1998
40. PST/004825 Wézek transportowy 24.11.1998
41, PST/004826 Woézek transportowy 24.11.1988
42. PST/004827 Wiézek transportowy 24.11.1998
43. PST/004829 Wozek transportowy 24.11.1998
44, PST/004830 Woazek transportowy 24.11.1988
45, PST/004831 Woazek transportowy 24.11.1998
46. PST/004832 Wozek transportowy 24.11.1998
47. PST/004833 Wozek transportowy 24.11.1998
48. PST/004834 Wozek transportowy 24.11.1998
49. PST/004835 Wozek transportowy 24.11.1998
50. PST/004836 Wozek transportowy 24.11.1998
51. PST/004837 Wézek transportowy 24.11.1998
52. PST/004838 Wazek transportowy 24.11.1998
83, PST/004840 Wozek dp przewozu talerzy 24.11.1998
54. PST/004841 Wdzek dp przewozu talerzy 24.11.1998
55, PST/004844 Regat do przewozu pokryw do tac termoizolacyjnych 24.11.1998
56 PST/004845 Waga dziesietna 10.07.1998
57. PST/004847 Termos LCD 250 24.11.1998
58. PST/004848 Termos LCD 250 24.11.1998
59. PST/004849 Termos LCD 250 24.11.1998
60. PST/004850 Termos LCD 250 24.11.1998
61. PST/004851 Termos LCD 250 24.11.1998
62. PST/004852 Termos LCD 250 24.11.1998
63. PST/004854 Termos LCD 250 24.11.1998
64. PST/004855 Termos LCD 250 24.11.1998
65. PST/004856 Termos LCD 250 24.11.1998
66. PST/004857 Termos LCD 250 24.11.1998
67. PST/004859 Termos LCD 250 24.11.1998
68. PST/004860 Termos LCD 250 24.11.1998
69. PST/004861 Termos LCD 250 24.11.1998
70. PST/004862 Termos LCD 250 24.11.1998
7. PST/004863 Termos LCD 250 24.11.1998
72. PST/004864 Termos LCD 250 24.11.1998
73. PST/004865 Termos LCD 500 24.11.1998
74. PST/004868 Termos MPC 180 22.03.1999
75, PST/004883 Termos LCD 100 24.11.1998
76. PST/004905 Termos LCD 100 24.11.1998

7. PST/004906 Termos LCD 100 24.11.1998
78. PST/004907 Termos LCD 100 24.11.1998
79. PST/004909 Transporter termoizolacyjny MRC 180 24.11.1098
80. PST/004915 Transporter termoizolacyjny MRC 180 24.11.1998
81. PST/004917 Transporter termoizolacyjny MRC 180 24.11.1998
82. PST/004918 Stét z potkg 1300x700x900 24.11.1998
83. PST/004919 Stot z pdikg 1300x700x900 24.11.1998
84. PST/004920 Stot z potka 1300x700x900 24.11.1998
85. PST/004921 Stol z pétka 1300x700x900 24.11.1998
86. PST/004922 Stot z pélkg 1300x700x900 24.11.1998
87. PST/004923 Stét z pdkg 1300x700x900 24.11.1998
88. PST/004926 Stét do pracy 600x700x900 24.11.1998
89. PST/004927 Stét do pracy 600x700x900 24.11.1998
90. PST/004928 Stél do pracy 600x700x900 24.11.1998
91. PST/004929 Stot do pracy 600x700x900 24.11.1998
92. PST/004932 Stét do pracy 600x700x900 24.11.1998
93. PST/004933 Stél do pracy 600x700x900 24.11.1998
94. PST/004934 Stét do pracy 600x700x900 24.11.1998
95. PST/004936 Stoét konsumpceyjny 1200x800x750/780 blat twrdy ,nogi chrom o 411558

(\ ,




96. PST/004940 Stét konsumpeyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom -
97. PST/004941 Stot konsumpeyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 94 444008
98. PST/004944 Stét konsumpeyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 24.11.1998
99. PST/004948 Stot konsumpceyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 34 49, TG
100. PST/004954 Stét konsumpceyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 44.41,1988
101. PST/004958 Stot konsumpcyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 9211 1998
102. PST/004959 Stét konsumpcyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 24.11.1908
103. PST/004960 Stét konsumpceyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 54171868
104. PST/004964 Stot konsumpceyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 1.5
105. PST/004967 Stét konsumpceyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 54 19,.4568
106. PST/004968 Stot konsumpcyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 24.11.1998
107. PST/004970 Stol konsumpeyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 28 11 4506
108. PST/004971 Stét konsumpceyjny 1200x800x750/780 blat twrdy,nogi chrom 54.14.7664
109. PST/004972 Stét kuchenny 24.11.1998
110. PST/004973 Stot kuchenny 24.11.1998
111. PST/004974 Stol kuchenny 24.11.1998
112. PST/004975 Stot z 2-oma szufladami 1800x700x900 24.11.1998
113. PST/004976 Stoét z 2-oma szufladami 1800x700x900 24.11.1998
114, PST/004977 Stoét z polkg i szufladg 2000x 700x800 24.11.1998
115. PST/004978 Stot z pdlka i szufladg 2000x 700x 900 24.11.1998
116. PST/004979 Stot z potkg 2500x700x900 24.11.1998
117. PST/004980 Stot z potkg 800x700x900 24.11.1998
118. PST/004981 Stot z pétkg 800x700x900 24.11.1998
119. PST/004982 Stot z pélkg 2000x700x900 24.11.1998
120. PST/004983 Stot z polka 2000x700x900 24.11.1998
121, PST/004984 Stot z potka 2000x700x900 24.11.1998
122, PST/004985 Stot z potkg 2000x700x900 24.11.1998
123. PST/004986 Stot z potkg 2000x700x900 24.11.1998
124. PST/004987 Stot z polkg 2000x700x900 24.11.1998
125. PST/004988 Stot z potkg 2000x700x900 24.11.1998
126. PST/004989 Stot z potkg 2000x700x900 24.11.1998
127. PST/004990 Stét z pétkg 2000x700x900 24.11.1998
128. PST/004992 Stot z pétka 2000x700x900 24.11.1998
129. PST/004993 Stot z potkg 1500x700x900 24.11.1998
130. PST/004994 Stot z potkg 1500x700x900 24.11.1998
131, PST/004995 Stél z pdtkg 1500x700x900 24.11.1998
132. PST/004996 Stot z potka 1200x700x900 24.11.1998
133. PST/004998 Stot ze zlewem podwdjnym 1000x700x900 24.11.1998
134. PST/004999 Stol z basenem 800x700x900(zlew) 24.11.1998
135. PST/005000 Stét z basenem 800x700x900(zlew) 24.11.1998
136. PST/005001 Stét z basenem 800x700x900(zlew) 24.11.1998
137. PST/005002 Stét z basenem 800x700x900(zlew) 24.11.1998
138. PST/005003 Stét z basenem 800x700x900(zlew) 24.11.1998
139. PST/005004 Stét z basenem 800x700x900(zlew) 24.11.1998
140. PST/005005 Stél z basenem 800x700x900(zlew) 24.11.1998
141. PST/005006 Stot ze zlewem podwdjnym 1000x700x900 24.11.1998
142. PST/005007 Stot ze zlewem podwdjnym 1000x700x300 24.11.1998
143. PST/005008 Stot ze zlewem podwdjnym 1000x700x900 24.11.1998
144, PST/005009 Stét ze zlewem podwaojnym 1000x700x900 24.11.1998
145. PST/005010 Stét ze zlewem pojedynczym 1000x700x900 24.11.1998
146. PST/005011 Stot ze zlewem pojedynczym 1000x700x900 24.11.1998
147. PST/005012 Stot ze zlewem podwdjnym 1200x700x900 24.11.1998

148. PST/005013 El?ment uzup.gtwarty 600x850x900 stot z szufl.-tgcznik
migdzy kottami 24.11.1998

149, PST/005014 Ellement uzup.gtwarty 500x850x900 stot z szufl.-tacznik
migdzy kottami 24.11.1998




Element uzup.otwarty 400x850x900 stdl z szufl.-tacznik

150. PST/005015 . )
miedzy kottami 24.11.1998
151, PST/005016 Elgment uzupptwarty 900x850x900 stol z szufl.-lgcznik
miedzy kottami 24.11.1998
152. PST/005026 Pdlka $cienna 1000x300 ( 2 polki) 24.11.1998
153. PST/005029 Pdlka $cienna 1000x300 ( 2 poiki) 24.11.1998
154. PST/005033 Pélka scienna 1000x300 ( 2 polki) 24.11.1998
155. PST/005034 Pélka $cienna 1000x300 ( 2 poiki) 24.11.1998
156. PST/005035 Pélka $cienna 1000x300 ( 2 poiki) 24.11.1998
157. PST/005036 Pdlka $cienna 1000x300 ( 2 poiki) 24.11.1998
158. PST/005037 Pélka scienna 1000x300 ( 2 poiki) 24.11.1998
159. PST/005038 Pélka $cienna 1000x300 ( 2 polki) 24.11.1998
160. PST/005039 Pélka $cienna 1000x300 ( 2 poki) 24.11.1998
161. PST/005040 Pélka Scienna 1000x300 ( 2 potki) 24.11.1998
162. PST/005041 Pdlka Scienna 1000x300 ( 2 potki) 24.11.1998
163. PST/005042 Polka scienna 1000x300 ( 2 potki) 24.11.1998
164, PST/005043 Pétka $cienna 1000x300 ( 2 poki) 24.11.1998
165. PST/005044 Pélka Scienna 1000x300 ( 2 potki) 24.11.1998
166. PST/005045 Pdlka Scienna 1000x300 ( 2 potki) 24.11.1998
167. PST/005049 Regat -szafa 24.11.1998
168. PST/005050 Regat -szafa 24.11.1998
169. PST/005051 Regat -szafa 24.11.1998
170. PST/005052 Regat -szafa 24.11.1998
171. PST/005053 Regat -szafa 24.11.1998
172. PST/005054 Regat -szafa 24.11.1998
173. PST/005055 Regat -szafa 24.11.1998
174. PST/005056 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
175. PST/005057 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
176. PST/005058 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
177. PST/005059 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
178. PST/005060 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
179. PST/005061 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
180. PST/005062 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
181. PST/005063 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
182. PST/005064 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
183. PST/005065 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
184. PST/005066 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
185. PST/005067 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
186. PST/005068 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
187. PST/005069 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
188. PST/005070 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
189. PST/005071 Szafa odziezowa dwudziatlowa 24.11.1998
190. PST/005072 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
191. PST/005073 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
192. PST/005074 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
193. PST/005075 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
194. PST/005076 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
195. PST/005077 Szafa odziezowa dwudzialowa 24.11.1998
196. PST/005078 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
197. PST/005079 Szafa odziezowa dwudziatowa 24.11.1998
198. PST/005080 Fotel na kélkach-obrotowy 24.11.1998
199. PST/005081 Fotel na kélkach-obrotowy 24.11.1998
200. PST/005082 Naswietlacz do jaj UV 254 24.11.1998
201. PST/005083 Lodéwka do prébek Polar 160 24.11.1998
202. PST/005084 Kuchenka elektryczna 2 plytowa 24.11.1998
Wyposazenie Kuchni Centralnej - iloSciowe
L.p. Nr inwentarzowy Nazwa Data wprowadzenia na stan
1. 1L/010920 Wieszak stojgcy 10.07.1998
2. 1L/010921 Wieszak stojacy 22.03.1999
3. 1L/010922 Wieszak stojacy 22.03.1999
4. 1L/010923 Wieszak stojgcy 22.03.1999
5. 1L/010924 Waga dziesietna 10.07.1998
6. 1L/010925 Waga dziesietna 20.06.2001
it 1L/010927 Krzesta derma 24.11.1998
8. 1L/010930 Krzesta derma 24.11.1998
9. 1L/010933 Krzesta derma 24.11.1998
10. 1L/010934 Krzesio derma 24.11.1998
11. 1L/010935 Krzesto derma 24.11.1998
12. 1L/010936 Krzesio derma 24.11.1998
13. IL/010955 Krzesto derma 24.11.1998
14. IL/010957 Krzesto derma A 24.11.1998




15. 1L/010958 Krzeslo derma 24.11.1998
16. 1L/010961 Krzesto derma 24.11.1998
17. 1L/010962 Krzesio derma 24.11.1998
18. 1L/010963 Krzesio derma 24.11.1998
19: 1L/010968 Krzeslo derma 24.11.1998
20. 1L/010971 Krzeslo derma 24.11.1998
21. 1L/010972 Krzesio derma 24.11.1998
22. IL/010974 Krzesto derma 24.11.1998
23. 1L/010982 Krzesio derma 24.11.1998
24, 1L/010983 Krzesfo derma 24.11.1998
25. 1L/010988 Krzesto derma 24.11.1998
26. 1L/010990 Krzesto derma 24.11.1998
27. 1L/010996 Krzesio derma 24.11.1998
28. 1L/010998 Krzesto derma 24.11.1998
29. 1L/010999 Krzesto derma 24.11.1998
30. I1L/011015 Krzesto derma 24.11.1998
31. 1L/011019 Krzesto derma 24.11.1998
32: 1L/011022 Krzesio derma 24.11.1998
33, 1L/011024 Krzeslo derma 24.11.1998
34. 1L/011028 Krzesto derma 24.11.1998
35. 1L/011029 Krzesio derma 24.11.1998
36. 1L/011030 Krzeslo derma 24.11.1998
37 1L/011031 Krzesio derma 24.11.1998
38. 1L/011034 Krzesto derma 24.11.1998
39. 1L/011035 Krzesio derma 24.11.1998
40. 1L/011036 Krzeslo derma 24.11.1998
41. 1L/011039 Krzesto derma 24.11.1998
42. 1L/011040 Krzesio derma 24.11.1998
43. 1L/011041 Krzesio derma 24.11.1998
44, 1L/011048 Krzesio derma 24.11.1998
45. 1L/011049 Krzeslo derma 24.11.1998
46. 1L/011050 Krzesto derma 24.11.1998
47. 1L/011053 Krzesto derma 24.11.1998
48. IL/011054 Krzesio derma 24.11.1998
49. 1L/011055 Krzesto derma 24.11.1998
50. 1L/011062 Krzesto derma 24.11.1998
51. IL/011063 Krzeslo derma 24.11.1998
52. 1L/011064 Krzesto derma 24.11.1998
53. 1L/011067 Krzesto derma 24.11.1998
54. 1L/011071 Krzesto derma 24.11.1998
55, 1L/011073 Krzeslo derma 24.11.1998
56. I1L/011074 Krzesto derma 24.11.1998
51, 1L/011075 Krzesto derma 24.11.1998
58. 1L/011077 Krzesto derma 24.11.1998
59. 1L/011079 Krzesto derma 24.11.1998
60. IL/011101 Apteczka 29.09.1998
61. 1L/011103 Dzbanek elektryczny 10.12.2002
62. 1L/011106 Aparat telefoniczny 22.09.2000
63. IL/011116 Czajnik bezprzewodowy 22.03.1999
64. IL/011119 Czajnik bezprzewodowy 18.05.2005
65. 1L/011122 Krzesta kuchenne 24.11.1998
66. I1L/011123 Krzestfa kuchenne 24.11.1998
67. IL/011124 Krzesia kuchenne 24.11.1998
68. IL/011127 Krzesla kuchenne 24.11.1998
69. I1L/011130 Krzesta kuchenne 24.11.1998
70. 1L/011133 Krzesta kuchenne 24.11.1998
71. 1L/011139 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
72. 1L/011140 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
73. 1L/011141 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
74. IL/011142 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
5. 1L/011143 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
76. 1L/011144 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
e IL/011145 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
78. IL/011146 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
7 1L/011147 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
80. 1L/011148 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
81. 1L/011149 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
82. 1L/011150 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
83. IL/011151 Umywalka ze stali nierdzewnej 24.11.1998
84. 1L/011153 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
85. IL/011154 Regal magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
86. 1L/011155 Regal magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
87. 1L/011156 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
88. 1L/011157 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
89. I1L/011158 Regal magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny /\ 24.11.1998
90. IL/011159 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny / 24.11.1998




91. IL/011160 Regal magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
92, 1L/011161 Regat magazynowy 1200x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
93. 1L/011162 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
94. IL/011164 Regal magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
95. I1L/011168 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
96. 1L/011169 Regal magazynowy 1200x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
97. IL/011170 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
98. 1L/011171 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
99. 1L/011172 Regal magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
100. 1L/011173 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
101. IL/011174 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
102. IL/011175 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
103. IL/011176 Regal magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
104. IL/011177 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
105. 1L/011178 Regat magazynowy 1200x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
106. IL/011179 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
107. 1L/011180 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
108. 1L/011181 Regal magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
109. 1L/011182 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
110. 1L/011183 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
111. 1L/011184 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
112, 1L/011185 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
113. 1L/011186 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
114. 1L./011187 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
118, 1L/011188 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
116. 1L/011189 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
117. 1L/011190 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
118. 1L/011191 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
119. 1L/011192 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
120. 1L/011193 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
121. 1L/011194 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
122. IL/011195 Regatl magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
123. 1L/011196 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
124, 1L/011197 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
125. 1L/011198 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
126. 1L/011199 Regal magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
127. 1L/011200 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
128. 1L/011201 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
129. IL/011202 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
130. 1L/011203 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
131. 1L/011204 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
132. 1L/011205 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
133. 1L/011206 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
134. 1L/011207 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
135. 1L/011208 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
136. 1L./011209 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
137. I1L/011210 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998




138. 1L/011211 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
139. 1L/011212 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
140. 1L/011213 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
141. 1L/011214 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1988
142. IL/011215 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
143. 1L/011216 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
144. 1L/011217 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
145. 1L/011218 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
146. IL/011219 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
147. 1L/011220 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
148. 1L/011221 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.19398
149. I1L/011222 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
150. 1L/011223 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
151. 1L/011224 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
152. 1L/011225 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
153. 1L/011226 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
154. 1L/011227 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
155. 1L/011228 Regal magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
156. I1L/011229 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
157. 1L/011230 Regal magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
158. 1L/011231 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
159. 1L/011232 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
160. 1L/011233 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
161. 1L/011234 Regat magazynowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
162. 1L/011235 Regat magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
163. 1L/011236 Regal magazynowy 1000x500x1800 nierdzewny 24.11.1998
164. 1L/011237 Regat magazynowy 700x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
165. 1L/011238 Regal gretingowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
166. 1L/011239 Regat gretingowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
167. 1L/011240 Regat gretingowy 1000x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
168. 1L/011241 Regat gretingowy 800x500x 1800 nierdzewny 24.11.1998
169. 1L/011257 Skrzynka plastykowa 22.03.1999
170. 1L/011258 Skrzynka plastykowa 22.03.1999
i71. 1L/011260 Skrzynka plastykowa 22.03.1999
172, 1L/011261 Skrzynka plastykowa 22.03.1999
173. 1L/011265 Drabina 22.03.1999
174. 1L/011268 Kalkulator 29.12.2000
175. i IL/011269 Kalkulator 28.12.2004
176. 1L/011270 Chiodziarka 24.11.2003
177. IL/011272 Wentylator 16.07.2002
178. 1./011273 Wentylator 16.07.2002
179. IL/011274 Wentylator 16.07.2002
180. 1L/011275 Wentylator 16.07.2002
WYPOSAZENIE ILOSCIOWE

Lp. NAZWA ILOSC W SZT.

1 {Pojemnik GN 1/1-100,200 89

2 |Pokrywka GD 1/1iz uszczelkg 74

3 |Pojemnik GN 1/1 150+ pokrywa 6

4 Kosz druciany 5

5 |Taca termoizolowana 100

6 |Talerz duzy 498

7 __|Talerz maly 259

8 |Talerz do zupy 567

9 [Pokrywka do miski do zupy 537

10 [Miseczka do satatek, deserowa 543

11 _[kyzka ze stali nierdzewnej &30

12 |Widelec ze stali nierdzewnej 635

13 _|kyZeczka ze stali nierdzewnej 1293

14 |Termos 30

15 |Dzbanek do kawy 1

16 |Dzbanek do soku 4

17 _[Miska nierdzewna 3

18 |Deska drewniaria 2

19 |Garnek 1

20 [Miska do zupy 537

21 |Kubek porcelanowy 505

22 |Noz ze stali nierdzewnej 445

23 |Taca zéla 457

24 |Gasnica GP6 9

25 |Gasnica GS5 5

26 |Hydrant wewnetrzny 9

27 |Wézek do tac+pomocnik na sztuéce 1 .

28 |Seff 1

29 |zlew 1 komorowy nierdz. z szafkg 2




Zalacznik nr 1.B.4

Informacje dotyczace mediéw energetycznych
i warunkéw wspétpracy technicznej

Ponizsze informacje dotycza:

1. medidw energetycznych,

2. sposobu rozliczen tych mediéw,

3. granic eksploataciji,

4. obowigzkow Zamawiajgcego i Wykonawcy w przedmiotowym zakresie.

Zamawiajacy odsprzedaje Wykonawcy media energetyczne w postaci:
a. zimnej wody wraz z ustugg odprowadzenia $ciekéw,

b. cieptej wody uzytkowej,

c. ciepta do centralnego ogrzewania,

d. energii elektrycznej,

e. wysokiego parametru do podgrzewu wentylacji,

ktore beda wykorzystywane przy produkcji zywnosci.

Przyjmuje sie nastepujgcy sposéb rozliczerhn za pobierane media oraz ustala sie
nastepujgce granice eksploatacji poszczegolnych sieci:

a. Zimna woda z kanalizacjg.

Granice eksploatacji sieci wodnej ustala sie na pierwszym zaworze odcinajgcym
oddzielajgcym sie¢ tranzytowg zlokalizowang w tunelu od sieci wewnetrznej
w dzierzawionym budynku kuchni. Zawoér ten znajduje sie w pomieszczeniu wezla
cieplnego. Granice eksploatacji sieci kanalizacyjnej ustala sie na pierwszych studniach
rewizyjnych poza obrysem budynku, przy czym odstojnik tluszczu bedacy wyposazeniem
budynku znajduje sie w granicy eksploatacji Wykonawcy. Rozliczenie za pobrang zimng
wode iodprowadzone $cieki bedzie odbywato sie wg wskazan wodomierza nr NK
2556399 (2013 r.) oraz wg cen obowigzujacych w PWiK Sp. z 0.0. w Rybniku.

Na m-c kwiecien 2021 r. cena 1 m® wody wraz z kanalizacjg wynosi 14,09 zt/m? natto.

b. Ciepta woda uzytkowa (c.w.u.) z kanalizacjg

Granice eksploatacji sieci c.w.u. ustala sie na pierwszym zaworze odcinajgcym
oddzielajgcym sie¢ tranzytowg zlokalizowang w tunelu od sieci wewnetrznej
w dzierzawionym budynku kuchni, natomiast granice eksploatacii dla cyrkulacji c.w.u.
ustala si¢ na ostatnim zaworze odcinajacym w pomieszczeniu wezta cieplnego przed
siecig tranzytowg w tunelu. Rozliczenie za pobrang cieptg wode uzytkowg bedzie
odbywato si¢ w oparciu o réznice wskazan dwéch wodomierzy (zainstalowanych
odpowiednio na c.w.u. i cyrkulacji, o numerach 11871980, oraz 11874494) pomnozong
przez cene 1 m® c.w.u.

Wartos¢ 1 m® cw.u. jest przedmiotem kalkulacji wfasnej Zamawiajgcego.
Na m-c kwiecien 2021 r. cena 1 m® c.w.u. z kanalizacjg wynosi 32,08 zi/m?3 netto, przy
czym wartos¢ ta moze ulec zmianie w przypadku opracowania nowej kalkulaciji.
Zamawiajgcy kalkulujgc cene c.w.u. uwzglednia wylgcznie koszty ponoszone
na przygotowanie c.w.u. — nie nalicza sie zysku.

c. Centralne ogrzewanie (c.0.)
Za granice eksploataciji instalaciji zasilajgcej c.0. przyjmuje sie pierwszy zawér odcinajgcy
oddzielajgcy sie¢ tranzytowg zlokalizowana w tunelu od sieci wewnetrznej c.o. w
dzierzawionym budynku kuchni, natomiast granice eksploatacji dla sieci powrotnej c.o.
ustala sie na ostatnim zaworze odcinajgcym w pomieszczeniu wezia cieplnego przed
siecig tranzytowg w tunelu. Rozliczenie za c.0. u Zamawiajgcego odbywa sie w oparciu
o stosunek mocy cieplnej zainstalowanej w budynku do catkowitej mocy cieplnej
zainstalowanej w obiektach zasilanych z grupowego wezta cieplnego Zamawiajgcego.
Wartos¢ mocy cieplnej zainstalowanej dla dzierzawionego budynku kuchni wynosi 0,123
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MW, co stanowi 3,361% tgcznej mocy zainstalowanej w obiektach szpitala. Wykonawca
bedzie obcigzany wg wskazanego udziatu procentowego ikosztéw faktycznie
ponoszonych przez Zamawiajgcego na c.o. (z uwzglednieniem optat na rzecz dostawcow
ciepta i kosztow wiasnych Zamawiajgcego, bez naliczania zysku). Optaty za c.o.
sq pobierane za: ciepto zuzyte (wylgcznie w sezonie grzewczym) oraz za moc
zainstalowang (przez caty rok). Na m-c kwiecien 2021 r. cena za 1 MW mocy cieplnej
zainstalowanej wynosi 12 208,19 z/MW/miesiac netto, za$ za 1 GJ zuzytego ciepla
44,91z4/GJ netto. '

d. energia elektryczna

Granice eksploatacji dla sieci elektrycznej ustala sie na zaciskach kablowych, ktére
znajdujg si¢ na listwach zasilajgcych rozdzielnig RG11 (pole nr 2 i pole nr 3) i RG11/1
(pole nr 1 i pole nr 2). Rozliczenie za zuzytg energie elektryczng bedzie odbywato sie
w oparciu o wskazania uktadéw pomiarowych, (i tak odpowiednio, dla zasilania do RG11
w polu nr 2 w pomieszczeniu rozdzielni zainstalowany jest licznik energii czynnej
o numerze 01272-1311681-04-0, zas dla zasilania w polu nr 3 licznik o numerze 01272-
12948628-04-0 natomiast dla zasilania do RG11/1 w polu nr 2.6 w pomieszczeniu
rozdzielni RNN1 zainstalowany jest licznik energii czynnej o numerze 1620770111, za$
dla zasilania w polu nr4.6 licznik onumerze 1477460025) isrednig cene energii
elektrycznej, jakg w stosunku do Zamawiajgcego stosuje zewnetrzny dostawca.
Zamawiajacy obcigzy dodatkowo Wykonawce za koszty ponoszone na transformacie i
dostawe na terenie szpitala. Srednia cena energii elektrycznej za m-c kwiecieri 2021 roku
wynosi: energia 337,49zf/MWh netto i dystrybucja 113,93 zMWh netto + koszty
eksploatacji za m-c marzec 2021 roku 68,24 z{/ MWh netto.

e. wysoki parametr (w.p.)

Granice eksploatacji dla sieci wysokiego parametru stuzacej do dostarczenia ciepta
nacele wentylacji mechanicznej ustala si¢ na pierwszym zaworze odcinajgcym
oddzielajgcym sie¢ tranzytowg zlokalizowang w tunelu od sieci wewnetrznej w.p.
w dzierzawionym budynku kuchni, natomiast granice eksploatacji dla sieci powrotnej w.p.
ustala si¢ na ostatnim zaworze odcinajgcym w pomieszczeniu wezta cieplnego przed
siecig tranzytowg w tunelu. Za zuzycie ciepta z wysokiego parametru Wykonawca bedzie
obcigzany wg wskazan uktadu pomiarowego, w sktad, ktérego wchodza wodomierz
o numerze 12823095, termopary na zasilaniu i powrocie oraz przelicznik MREC — 101.
Cena w.p. jest przedmiotem kalkulacji wlasnej Zamawiajgcego, przy czym kalkulacja taka
nie uwzglednia zysku a jedynie faktycznie ponoszone koszty. Na m-c marzec 2021 r.
koszt 1 GJ ciepta zawartego w w.p. wynosi 144,43 zt/GJ netto.

. Kary za pobieranie mediéw poza uktadem pomiarowym lub w przypadku stwierdzenia

zamierzonej przerobki uktadu pomiarowego w celu obnizenia wskazania ilosci pobranego
medium ustala si¢ w sposob nastepujgcy: za miesigc, w ktérym stwierdzono dziatanie jak

wyzej - usredniona optata za poprzednie lub analogiczne trzy miesigce zwiekszona
trzykrotnie.

Odczyty urzadzen pomiarowych beda dokonywane wspodlnie przez przedstawicieli
Zamawiajgcego i Wykonawcy na koniec kazdego okresu rozliczeniowego — miesigca.

Wykonawca na wiasny koszt dokona wymiany uktadéw pomiarowych (wodomierzy,
przektadnikow pragdowych itp.) w przypadku, gdy ich zakresowo$¢ nie bedzie
obejmowata rzeczywistych przeptywow.

W przypadku, gdy uplynie termin legalizacji lub wystapi uszkodzenie ktéregos z
elementow uktadu pomiarowego Wykonawca jest zobowigzany do niezwlocznego
poinformowania Zamawiajgcego, wymiany na nowy lub naprawy i legalizacji tego
elementu — na wiasny koszt w ciggu 30 dni od momentu poinformowania.

{
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M.

Wszelkie koszty zwigzane z eksploatacjg dzwigéw (biezgca konserwacja, remonty, naprawy,
modernizacje, Pogotowie Dzwigowe, odbiory UDT itp.), w jakie wyposazona jest Kuchnia
Centralna, bedg ponoszone przez Wykonawce. Ksigzki rewizyjne urzadzen dzwigowych
znajdujg si¢ u Zamawiajgcego i bedg wypozyczane Wykonawcy na czas rewizji UDT.

Iv.

1. Wykonawca bedzie ponosit koszty eksploatacii instalacji ppoz., w ktérg wyposazony jest
dzierzawiony budynek kuchni. Rozliczenie bedzie sie odbywalo na zasadzie
refakturowania obcigzen, jakie ponosi Zamawiajgcy w zwigzku z konserwacjg
przedmiotowe;j instalacji, przy czym ustuga konserwacji jest prowadzona przez firme
zewnetrzng. Wartos¢ refaktury bedzie wynikata z procentowego udziatu czujek
zainstalowanych w dzierzawionym obiekcie do catkowitej ilosci czujek zainstalowanych w
obiektach Zamawiajgcego. Wg stanu na miesigc grudziern 2019 r. optaty za konserwacje
instalacji ppoz. wynoszg 3901,01 zlirok netto (ptatne w ratach kwartalnych, ktérych
wysokos¢ uzalezniona jest od zakresu konserwagii).

2. Zgodnie z trescig zalgcznika nr 1.B.3 Zamawiajgcy przekazuje Wykonawcy sprzet
przeciwpozarowy. Wykonawca bedzie ponosit koszty konserwacji tego sprzetu, przy
czym ustuga konserwacji jest zlecana przez Zamawiajgcego firmie zewnetrznej. Wg
stanu na grudzieri 2019 r. optaty za konserwacje sprzetu przeciwpozarowego (gasnice
i hydranty) wynosza 100,00 zt netto ptatne, co 6 miesiecy.

3. Zamawiajgcy obcigza Wykonawce kosztami nieuzasadnionych interwencji KM
Panstwowej Strazy Pozarnej, spowodowanych np. fatszywymi alarmami pozarowymi.

V.

1. Zamawiajacy zastrzega, iz Wykonawca jest zobowigzany do dzierzawy czesci swojej
infrastruktury teletechnicznej w postaci jednej pary przewodow Cu na jeden aparat
telefoniczny.

2. Za wydzierzawiong kazdg cze$¢ swojej infrastruktury teletechnicznej Wykonawca bedzie
ponosit miesieczng opfate w wysoko$ci 27,50 zt/m-c/tgcze netto (w cene wliczony jest
szczegotowy biling, cena z miesigca czerwca 2011 r.). Warto$¢ ta wynika z kalkulacji
Zamawiajgcego. Za wykonane potgczenia telefoniczne zewnetrzne Zamawiajacy bedzie
obcigzat Wykonawce oddzielnie wg bilingu, ktéry bedzie stanowit zatgcznik do faktury.
Potgczenia telefoniczne wykonywane w ramach wewnetrznej sieci szpitala sg bezptatne.
Centrala telefoniczna Zamawiajgcego umozliwia wspotprace wytacznie z cyfrowymi
aparatami telefonicznymi francuskiej firmy MATRA NORTEL, ktérych dzierzawa nie jest
objeta ryczattowym czynszem dzierzawnym. Zamawiajgcy umozliwi Wykonawcy
wydzierzawienie takich aparatéw telefonicznych za optatg w wysokosci 24,59 zi/m-c
netto za 1 aparat (wg cen na m-c czerwiec 2011 r.).

3. Zamawiajgcy wyraza zgode na podigczenie maksymalnie do 2 niezaleznych tgczy
telefonicznych od operatoréw zewnetrznych. Optata za dzierzawe czesci swojej
infrastruktury teletechnicznej w postaci jednej pary przewodéw Cu na jedno facze jak w
pkt 2.

VL.

4. Wykonawca jest zobowigzany we wiasnym zakresie zabezpieczyé obstuge techniczng
(naprawy i biezacg konserwacje) dzierzawionego budynku, sprzetu (dotyczy zaréwno
urzadzen stuzgcych bezposrednio produkcji zywnosci jak i urzadzen pomocniczych, jak
chtodnie, mroznie, wytwornice pary, stacje uzdatniania wody, urzadzenia wentylacji itp.) i
innego wyposazenia, w tym instalacji wewnetrznych i o$wietlenia zewnetrznego.

5. Wykonawca ponosi catkowitg odpowiedzialno$¢ za instalacje wewnetrzne w budynku
poczawszy od granic eksploatacji okreslonych w niniejszym zatgczniku oraz oswietlenie
zewnetrzne.

6. Wykonawca jest zobowigzany we wiasnym zakresie i na wiasny koszt przeprowadzac
obowigzkowe badania instalacji elektrycznej, odgromowej, oswietlenia ewakuacyjnego,
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wentylacyjnej (wraz z odciggami technologicznymi nad stanowiskami pracy) i innych
instalacji, ktorych okresowych badan i przeglagdéw wymagajg stosowne przepisy, a ktore
to instalacje stanowig wyposazenie obiektu. Po wykonaniu ww. pomiardw i badan
Wykonawca przekazuje stosowne protokoly Zamawiajacemu celem dotgczenia do
ksigzki obiektu budowlanego.

VIL.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wstepu do pomieszczen Kuchni, w tym do wezia
cieplnego i rozdzielni elektrycznej w celu przeprowadzenia kontroli poprawnosci pracy
uktadéw pomiarowych.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zainstalowania w obiekcie dodatkowych
instalacji, wtym sluzgcych poprawie bezpieczenstwa Zamawiajgcego (monitoring
bezpieczenstwa) oraz do ewentualnej rozbudowy lub przebudowy instalacji istniejgcych.
Pracownicy pionu technicznego Zamawiajgcego lub pracownicy firm dziatajgcych
na zlecenie i za zgodg Zamawiajacego majg prawo wstepu do obiektu Kuchni Centralnej,
aby skontrolowa¢ prawidiowo$¢ pracy urzadzen technicznych, przy czym
o kazdorazowym wejsciu informowany bedzie bezposrednio pracownik odpowiedzialny
wskazany przez Wykonawce. Ponadto pracownicy pionu technicznego Zamawiajgcego
zastrzegajg sobie prawo do wstepu na teren Kuchni w celu prowadzenia eksploatacji
inapraw instalacji, ktére majg wptyw na inne budynki szpitalne (np. sieci przesylowe
w wezle cieplnym, teletechniczna szafa dystrybucyjna itp.).

Uwaga:

Zgodnie z trescig niniejszego zalgcznika ceny w nim podane moga w trakcie realizacji
umowy ulega¢ zmianie — na zasadach powyzej okreslonych. O ewentualnych dalszych
zmianach cen, ktére bedg wynikaly ze zmian wprowadzanych przez dostawcow
zewnetrznych lub, w konsekwencji, ze zmienionych kalkulacji Zamawiajgcego, Wykonawca
bedzie na biezgco informowany zatgcznikami do faktur za media.
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POLITYKA OCHRONY SRODOWISKA
ORAZ OCHRONY PRZECIWPOZAROWEJ
W SPZOZ WSS NR 3 W RYBNIKU

| . OCHRONA SRODOWISKA:

1. Zakaz porzucania odpadéw

Na terenie Zamawiajgcego zabronione jest porzucanie odpadéw i materiatow wszelkiego
rodzaju.

2. Zakaz palenia odpadéw

Na calym terenie Zamawiajgcego nie mozna rozpala¢ ognisk celem spalania odpadow i
wszelkiego rodzaju materiatow.

3. Zakaz sktadowania na terenie Zamawiajacego substancji niebezpiecznych

Na catym terenie Zamawiajgcego nie wolno sktadowaé substancji niebezpiecznych
(palnych, toksycznych, szkodliwych lub draznigcych) oraz substancji chemicznych, ktére
moga w razie rozlania lub rozsypania, zanieczy$ci¢ wode lub glebe.

4. Zakaz wylewania jakichkolwiek substancji do kanalizacji lub gruntu

Zabronione jest wylewanie jakichkolwiek substancji do kanalizacji, do gruntu oraz do
kanalizacji sanitarnej (toalety) poza detergentami ulegajgcymi biodegradacii.

W pracach zwigzanych z przelewaniem cieczy, winny byé podejmowane wszelkie $rodki
ostroznosci celem zapobiezenia rozlaniu.

5. Zakaz wjazdu na teren Zamawiajacego niesprawnymi pojazdami

Zabroniony jest wjazd na teren Zamawiajgcego pojazdéw w zlym stanie technicznym
stwarzajgcych ryzyko wycieku substancji mogacych skazié teren (olej, paliwo) oraz ryzyko
wypadkowe.

6. Zakaz postoju pojazdéw z pracujacymi silnikami spalinowymi

Na catym terenie Zamawiajgcego zabroniony jest postéj pojazdow z pracujgcymi silnikami
spalinowymi.

7. Ograniczenie hatasu powodowanego przez uzywane urzadzenia

Zamawiajgcy znajduje sie w strefie, w ktorej stale przebywajg ludzie, konieczne jest wiec
ograniczenie do niezbgdnego minimum wykorzystywania urzadzen emitujgcych hatas a
jednoczesnie uzywanie wylgcznie sprawnych technicznie. Ich uzytkowanie jest dozwolone

jedynie w godzinach dziennych.
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Il. OCHRONA PRZECIWPOZAROWA:

Na podstawie art. 4 ust 1a Ustawy z dnia 24 sierpnia 1991 r. o ochronie przeciwpozarowej z

pozn. zm. (Dz.U. 2019.1372.) Wykonawca zobowigzuje sie:

1. przestrzegania przeciwpozarowych wymagan techniczno-budowlanych, to znaczy nie
dokonywania samowolnie zadnych przerébek w konstrukcji budynku zwtaszcza takich ktore
mogty by mie¢ wptyw na jego odpornos¢ ogniowa, ustalonych w projekcie warunkéw ewakuacji,
dodatkowego obcigzania bez porozumienia z wiascicielem instalacji elektrycznej, zmiany
przeznaczenia istniejgcych kanatéw i przewodéw wentylacyjnych, zmian i przerdbek

przeciwpozarowej instalacji wodociggowe;.

2. przestrzegania dotychczasowego przeznaczenia budynku i tym samym nie podejmowanie
zadnych proceséw technologicznych czy produkcyjnych lub innych przedsiewzieé

zmieniajgcych dotychczasowg klasyfikacje pozarowg budynku.

3. nie przechowywania w pomieszczeniach wydzierzawianych toksycznych lub w jakikolwiek

inny sposdb zagrazajgcych zdrowiu lub zyciu ludzi substanciji chemicznych.

4. nie przechowywania w pomieszczeniach wydzierzawianych materiatéw fatwo zapalnych,

wybuchowych, gazéw technicznych w butlach, wyrobéw i artykutéw pirotechnicznych.

5. nie przechowywania innych materiatéw niebezpiecznych pozarowo (np. rozpuszczalnikéw) z

wyjgtkiem niewielkich ilosci zuzywanych na wtasne potrzeby.

6. nie przechowywania pozostatych materiatbw palnych w ilosciach powodujgcych
przekroczenie obcigzenia ogniowego Q < 500 MJ/m? bez uprzedniego uzyskania zgody

Zamawiajgcego

7. zapewnienia dostgpu do urzadzen przeciwpozarowych i gasnic zgodnie z obowigzujgcymi

przepisami przeciwpozarowymi.

8. zapewnienie bezpieczenstwa i mozliwos¢ ewakuacji wszystkim osobom przebywajgcym w
uzytkowanej (wydzierzawianej) przez siebie czesci budynku poprzez niezastawianie, a takze
nieblokowanie w sposéb trwaty drzwi i wyj$¢ ewakuacyjnych, nie zastawianie lub nie
dokonywanie samodzielnej zabudowy drég ewakuacyjnych w sposob utrudniajgcy korzystanie z
nich, nie umieszczanie na drogach ewakuacyjnych palnych lub kapigcych, badz odpadajgcych
pod wptywem ognia elementéw wystroju, nie zalepianie kratek i kanatéw wentylacyjnych, nie

odtgczanie lamp oswietlenia bezpieczenstwa i ewakuaciji itp.

to
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9. zapoznania swoich pracownikéw z przepisami przeciwpozarowymi i trescig Instrukgji
Bezpieczenstwa Pozarowego i Planu Ewakuacji oraz procedurami i zarzadzeniami
obowigzujgcymi w obiektach Zamawiajgcego. Dokonywa¢ nie rzadziej niz na dwa lata jej

aktualizacji

10. prowadzenia statej kontroli nad przestrzeganiem tych przepisow i postanowien przez swoich

pracownikow i innych osob przebywajgcych w czgsci wydzierzawianej.

11. osoba dokonujgca szkolen powinna posiada¢ odpowiednie wyksztatcenie okreslone w
ustawie o ochronie ppoz. a takze powinna prowadzi¢ stosowng dokumentacje w tym zakresie.
Szkolenia sg dokumentowane przez konspekt, protokét z przeprowadzonych szkolen,
oswiadczenia pracownika, liste obecnosci. Na kazde zadanie o$wiadczenie pracownika, plan

szkolen i protokoty ze szkolen przekazane sg do Inspektoratu ds. przeciwpozarowych.

12. brania udziatu w organizowanych przez wiasciciela budynku praktycznych sprawdzianach

warunkow ewakuacji (¢wiczen ewakuacyjnych),

13. W przypadku otrzymania przez Zamawiajgcego uzasadnionych sygnatéw o zagrozeniach
pozarowych wynikajgcych z niedotrzymania powyzszych postanowien, Wykonawca udostepai

upowaznionemu przedstawicielowi Zamawiajgcego wydzierzawiane pomieszczenia w celu ich

kontroli.

(podpisy i p le'g‘:‘ 'aégc&’ﬁdﬂggvazmonych

do reprezefifowania Wykonawcy)
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Zalacznik nr1.B.7

Zatacznik okreslajgcy sposob rozliczenia optat za wywoéz odpadéw komunalnych

W zwigzku z podjeta Uchwalg Rady Miasta nr 509/XXIX/2020 z dnia 3 grudnia 2020r. w sprawie odbierania odpadéw komunalnych od
wiascicieli okreslonych nieruchomosci, na ktorych nie zamieszkujg mieszkancy, a powstajg odpady komunaine, Zamawiajgcy zostat
zobowigzany do podpisania umowy z firmg zewnetrzng na odbiér odpadéw komunalnych. W zwiazku z koniecznoscig ujecia w umowie
SPZOZ WSS nr 3 w Rybniku podmiotéw gospodarujgcych odpadami komunalnymi na terenie Szpitala strony ustalajg co nastepuje:

1.

§1
Wykonawca oswiadcza, iz wytwarza srednio na miesigc

.4{6&5[)-—-2400- litréw odpadow komunalfr,%;h zmieszanych,

2.

<3GQ.... litréw (... § ... .worki po 1/ litrow) odpadow komunalnych segregowanych — plastik,
@..... litrow (...l{.....worki po 60 litrow) odpadow komunalnych segregowanych - szkto
Wykonawca oswiadcza, iz posiada 2, kontenery po ./,/(;)@... I na odpady komunalne
Zmieszane.

3.
4.

Wykonawca o$wiadcza, iz segreguje odpady komunalne. 1/-5'
Wykonawca deklaruje che¢ odbioru ww. odpadéw komunalnych zmieszanych 177 .. razy
w miesigcu (w zaleznosci od ilosci tygodni w miesigcu).

Cena wywozu odpadow komunalnych z zastrzezeniem § 1 ust.1, § 1ust. 2, § 1 ust. 3, § 1 ust. 4
wynosi w przeliczeniu:

“Z ...... kontenery po MOO! na tydzien x /MJ,WU zt netto (cena wywozu 1 kontenera
zgodnie z podpisang umowg przez Wydzierzawiajgcego z firmg zewnetrzng odbierajgcg odpady)
=.,2,Q(f),(.)zi netto x 23% VAT = HO,.&.J zt brutto (wartos¢ za 1 odbior w tygodniu ‘Z)
konteneréw)

(Wartosci za miesieczng ilos¢ wywozow uzalezniona bedzie od ilosci tygodni w miesigcu, powyzsza

warto$¢ zostanie proporcjonalnie przeliczona)
YiLO L :
. ?6(' (‘ ....... | (odpady segregowane — plastik) na m-c x 0,06 zt netto (cena zgodnie z podpisang
umowg przez Wydzierzawiajgcego z firmg zewnetrzng odbierajgca odpady)= 5\?60‘ ...... zl netto
x 23% VAT= .4 {5... 2t brutto. ’

ZWW ... | (odpady segregowane — szkio) na m-c x 0,09 zt netto (cena zgodnie z podpisang
umowg przez Wydzierzawiajgcego z firmg zewnetrzng odbierajgcg odpady)= egz/’gg ....... zt netto x
23% VAT= jé,‘j‘% zt brutto.

Rozliczenie za odbior odpadow w zakresie ust. 5 bedzie nastgpowac na podstawie wystawione;
faktury na koniec kazdego miesigca kalendarzowego z terminem ptatnosci do 14 dni od daty jej
wystawienia przez Zamawiajgcego.

§2

Odpady komunalne zmieszane i segregowane pochodzgce z prowadzonej dzialalnosci, bedg
odbierane wg harmonogramu ustalonego z firmg zewnetrzng odbierajgca odpady komunalne.
Wykonawca zobowigzany jest do podstawienia na swdj koszt pojemnikéw na odpady komunalne
zmieszane jak i do ich opisania. W przypadku natomiast odpaddw segregowanych zobowigzany jest
do postgpowania zgodnie z trescig ustawy z dnia 13.09.1996 r. o utrzymaniu czystosci i porzadku w
gminach.
Wykonawca zobowigzany jest do zakupu workow, w ktoérych umieszcza¢ bedzie odpowiednie
odpady.
W przypadku, gdy Wykonawca gospodaruje odpadami segregowanymi indywidualnie - posiada
odrebng umowe z firmg zewnetrzng na odbiér odpadéw komunalnych segregowanych (np. na
makulature, papier, plastik, szkio), ma obowigzek przekazania takiej informaciji (kopie umowy z firmg
zewnetrzng) Zamawiajgcemu, celem ustalenia odpowiedniej stawki opfaty za gospodarowanie
odpadami komunalnymi.

§3

Kazdorazowa zmiana w zakresie zadeklarowanych danych w § 1 ust.1, § 1ust, 2, § 1 ust. 3, § 1 ust.
4 powinna by¢ kazdorazowo zgtoszona pisemnie Zamawiajgcemu.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany deklarowanych danych w zakresie w § 1 ust.1, §
1ust, 2, § 1 ust. 3, § 1 ust. 4 po ich zmonitorowaniu w zakresie faktycznie przekazywanych odpadow
do wywozu przez Wykonawce.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany ceny wywozu odpadéw komunalnych za kontener
zgodnie z zawartg umowg Zamawiajgcego z firmg zewnetrzng, jak i w sytuacji zmiany sposobu
gospodarowania odpadami komunalnymi przez Wykonawce.
Zmiany w zakresie ust. 1, 2, 3 wymagajg dochowania zawarcia aneksu do umowy.

§4
Odpady komunalne segregowane wytwarzane w czasie dziatalnosci nalezy skiadowac¢ do
kontenerow znajdujacych sie na placu obok Centralnej Sterylizacji.

f/



3. Szkio nalezy skiadowa¢ w przezroczystych workach do pojemnikéw przeznaczonych na
sktadowanie ww. odpadoéw opatrzonych opisem ,szkio”.
4. Plastik nalezy skladowa¢ w przezroczystych workach do konteneréw przeznaczonych na
sktadowanie ww. odpadow opatrzonych opisem ,plastik”.
§5
1. W sprawach nieuregulowanych trescig niniejszego zatacznika zastosowanie majg przepisy ustawy
z dnia 13.09.1996 r. o utrzymaniu czystosci i porzgdku w gminach.
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Zalacznik nr 1.B.8
Umowa

powierzenia przetwarzania danych osobowych (dalej: Umowa powierzenia)

zawarta dnia 06.07.2021 r. pomigdzy:

Samodzielnym Publicznym Zakladem Opieki Zdrowotnej Wojewodzkim Szpitalem
Specjalistycznym Nr 3 w Rybniku z siedzibg: 44-200 Rybnik, ul. Energetykow 46,
zarejestrowanym w Sgdzie Rejonowym w Gliwicach, X Wydziat Gospodarczy Krajowego
Rejestru Sagdowego, numer KRS 0000067701,

NIP: 642-25-85-351, REGON: 272780323,

reprezentowanym przez:
Dyrektora — Ewa Fica

zwanym w dalszej czeSci Umowy powierzenia ,,Administratorem"
oraz

Impel Catering Sp. z o0.0., z siedzibg we Wroctawiu, 53-111, ul. Slezna 118, wpisang
w Krajowym Rejestrze Sagdowym w Sadzie Rejonowym dla Wroctawia-Fabrycznej we
Wroctawiu, VI Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod nr 0000773603,
NIP: 8942598912, Regon: 932139104

reprezentowanym przez:
Dyrektora operacyjnego Regionu - Tomasza Pajgk

zwang w dalszej czgsci Umowy powierzenia ,,Podmiotem przetwarzajacym"

§1

Powierzenie przetwarzania danych osobowych

1. W zwigzku z zawarciem 1 realizacja3 Umowy nr TAG-294-PN/67-2021 z dnia
06.07.2021 r. na usluge gastronomiczng w zakresie przygotowywania i dystrybucji
posilkow wraz z dzierzawg obiektu kuchni zgodnie ze  zlozona oferta z zastrzezeniem
wytycznych Informacji dla Oferenta.) (dalej: Umowa podstawowa), Administrator powierza
Podmiotowi przetwarzajacemu dane osobowe pracownikéw w celu wykonania Umowy
podstawowej, (dalej: Dane  Osobowe) w zakresie takich danych, jak :

a. imi¢ 1 nazwisko,
b. adres e-mail,
c. telefon.

Podmiot przetwarzajacy w celu poprawnego wykonania umowy powierza Administratorowi
nastepujace dane osobowe:

- pracownikow:

a. imi¢ 1 nazwisko,

b. adres e-mail ,

c. telefon,

d. wizerunek wynikajacy z koniecznosci prowadzenia monitoringu na terenie Szpitala;
- klientow :

a. wizerunek wynikajacy z koniecznosci prowadzenia monitoringu na terenie Szpitala.

Podstawa prawna:
1. Zapisy Art. 28 RODO




Zakres danych osobowych wymienionych w ust. 1 jest maksymalnym katalogiem danych,
ktore mogg by¢ przetwarzane w zwigzku z realizacja Umowy podstawowej.
W rzeczywistosci dane mogg by¢ przekazywane przez Administratora w mniejszym
zakresie bez uszczerbku dla postanowien Umowy powierzenia. Zakres danych moze ulec
zmianie w przypadku zmiany aktualnie obowiazujacych przepiséw prawa.
Podmiot przetwarzajacy zobowiazuje si¢ przetwarza¢ powierzone do przetwarzania dane
osobowe okreslone w § 1 ust. 1 i 2 wylacznie w celu wywigzania sie z postanowien
okreslonych w Umowie podstawowej, zgodnie =z poleceniem Administratora,
przestrzegajac:
a) postanowien Umowy powierzenia,
b) obowigzujacych przepisow regulujgcych kwestie ochrony danych osobowych,
w szczegdlnosci:
- ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych ,
- Rozporzagdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 w sprawie
ochrony 0s6b fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie

swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (dalej:
Rozporzadzenie).

§2

Zakres i cel przetwarzania danych

Administrator upowaznia Podmiot Przetwarzajacy do przetwarzania w jego imieniu Danych
Osobowych w celu i zakresie niezbednym do realizacji postanowiei Umowy podstawowej,
w szczegOlnosci w zakresie dostepu, przechowywania i opracowywania danych dla celow
zwigzanych z wykonywaniem Umowy podstawowe;j.

(O8]

§3

Obowiazki Podmiotu Przetwarzajacego

Podmiot przetwarzajacy zobowiazuje sie:

a) stosowa¢ S$rodki techniczne { organizacyjne zapewniajace ochrone powierzonych
danych, a w szczegélnosci zabezpieczy¢ dane przed ich udostepnieniem osobom
nieuprawnionym, utratg, uszkodzeniem lub zniszczeniem.

b) przy przetwarzaniu powierzonych danych osobowych na podstawie Umowy
powierzenia, zabezpieczy je poprzez stosowanie odpowiednich srodkéw technicznych i
organizacyjnych, zapewniajacych adekwatny stopien bezpieczenstwa odpowiadajacy
ryzyku zwigzanym z przetwarzaniem danych osobowych, o ktérych mowa w art. 32
Rozporzadzenia 1 ochrone prawa osob, ktérych dane dotyczg

W przypadku wystgpienia koniecznosci wykonania czgsci zlecenia przez osobe lub osoby

trzecie, zatrudniong za zgoda Administratora przez Podmiot przetwarzajgcy, Podmiot

przetwarzajacy zobowigzuje sie:

a) zapewni¢ zachowanie w tajemnicy przetwarzanych danych oraz sposobow ich
zabezpieczenia przez osoby, ktére upowaznia do przetwarzania danych osobowych w
celu realizacji Umowy podstawowej i Umowy powierzenia, zarowno w trakcie
zatrudnienia lub wspoélpracy z Podmiotem przetwarzajagcym, jak i po ustaniu
zatrudnienia lub wspotpracy.

Podmiot przetwarzajagcy pomaga Administratorowi:

@) w miarg swoich mozliwosci, poprzez odpowiednie $rodki techniczne i organizacyjne,
wywigza¢ si¢ z obowigzku odpowiadania na zadania osoby, ktorej dane dotycza,
w zakresie wykonywania jej praw okreslonych w rozdziale III Rozporzadzenia ,.Prawa
osoby, ktorej dane dotyczq . (

v 2

Podstawa prawna:

1. Zapisy Art. 28 RODO
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b) w wywigzywaniu si¢ z obowigzkow okreslonych w art. 32-36 Rozporzadzenia,
w szczegolnosci w przypadku stwierdzenia naruszenia zasad ochrony i przetwarzania
powierzonych danych osobowych na podstawie Umowy powierzenia, zglaszaé je
Administratorowi bez zbednej zwloki, jednak nie p6zniej niz w terminie 48 godzin od
chwili stwierdzenia naruszenia.

Podmiot przetwarzajagcy po zakoficzeniu trwania Umowy podstawowej i Umowy

powierzenia jest zobowigzany do niezwlocznego, jednak nie pdzniej niz w terminie 5 dni

kalendarzowych, zwrotu wszelkiej przekazanej mu dokumentacji w formie tradycyjnej

i elektronicznej oraz zniszczenia w sposéb trwaly dokumentacji, ktéra nie podlega

obowigzkowi zwrotu (np. kopie) i usuniecia w sposob skuteczny danych na nosnikach

elektronicznych pozostajacych w jego dyspozycji, o ile przepis prawa powszechnie
obowigzujacego nie nakazuje podmiotowi ich przechowywania.

§ 4

Prawo do kontroli

Administrator ma prawo kontroli, czy $rodki zastosowane przez Podmiot przetwarzajacy
przy  przetwarzaniu  danych  spelniajg  postanowienia Umowy  powierzenia
1 Rozporzadzenia.

Podmiot przetwarzajacy na kazdy pisemny wniosek Administratora zobowigzany jest do
udzielenia pisemnej informacji dotyczacych przetwarzania powierzonych mu danych
osobowych w terminie 14 dni od dnia otrzymania takiego wniosku.

Administrator ma prawo do faktycznej weryfikacji sposobu przetwarzania danych
osobowych wskazanych w §1 ust. 1 Umowy powierzenia, w sposob kazdorazowo ustalony
przez Strony, po zgloszeniu zamiaru takiej weryfikacji przez Administratora
z wyprzedzeniem minimum 14 dni.

Podmiot przetwarzajacy udostgpni Administratorowi wszelkie informacje niezbedne do
wykazania spetnienia obowigzku okreslonego w art. 28 Rozporzadzenia.

Po stwierdzeniu naruszen niniejszej Umowy powierzenia przez Administratora Podmiot
przetwarzajacy jest zobowigzany do niezwlocznego ich usuniecia, nie pozniej jednak niz w
terminie 1 sposob ustalony pomigdzy Stronami, o ile przepis prawa powszechnie
obowigzujacego nie nakazuje podmiotowi ich przechowywania.

§5

Podprzetwarzanie

Administrator upowaznia Podmiot przetwarzajacy do dalszego powierzania wskazanych
w§ 1 ust. 1 Umowy powierzenia danych osobowych w celu niezbednym do wykonania
Umowy lub postanowien Umowy powierzenia, podmiotom begdgcym podwykonawcami
Podmiotu przetwarzajgcego na podstawie umowy pisemnej pod warunkiem uprzedniej
akceptacji Podprzetwarzajacego przez Administratora.

Podmiot przetwarzajacy zobowigzuje si¢ do uprzedniego zglaszania Administratorowi
o wszelkich ~ zamierzonych  zmianach  dotyczacych  dodania lub  zastgpienia
podwykonawcéw, ktorym dane osobowe mogg by¢ przez Podmiot przetwarzajacy
powierzone do przetwarzania, dajac tym samym Administratorowi mozliwos¢ wyrazenia
sprzeciwu wobec takich zmian.

Podmiot przetwarzajacy jest zobowigzany do zapewnienia, ze podmioty wskazane w ust. 1
spelniajg takie same wymagania i obowigzki ochrony danych osobowych, jak Podmiot
przetwarzajacy, w szczegllnosci obowigzek zapewnienia wystarczajacych gwarancii
wdrozenia odpowiednich $rodkéw organizacyjnych i technicznych, aby przetwarzanie
odpowiadato wymogom aktualnie obowigzujacych przepisow prawa w zakresie ochrony

o}
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danych osobowych.

Podmiot przetwarzajacy ponosi odpowiedzialnos¢ wobec Administratora za naruszenie
postanowien niniejszego Umowy powierzenia przez podmioty wskazane w ust.1.

Lista Podprzetwarzajacych zaakceptowanych przez Administratora stanowi zatgcznik nr 1
do Umowy powierzenia.

Podmiot przetwarzajacy nie ma prawa przekaza¢ Podprzetwarzajgcemu catosci wykonania
Umowy podstawowej.

§6

Odpowiedzialnos¢

Podmiot przetwarzajacy jest odpowiedzialny za udostepnienie lub wykorzystanie danych
osobowych niezgodnie z trescig Umowy powierzenia, a w szczegdlnosci za udostepnienie
powierzonych do przetwarzania danych osobowych osobom nieupowaznionym.
Przetwarzajgcy odpowiada za szkody spowodowane swoim dziataniem w zwiazku
z niewypelnianiem obowigzkéw, ktére Rozporzgdzenie naktada bezposrednio na Podmiot
przetwarzajacy, lub gdy dziatat poza zgodnymi z prawem instrukcjami Administratora lub
wbrew tym instrukcjom. Podmiot przetwarzajacy odpowiada za szkody spowodowane
zastosowaniem lub niezastosowaniem wiasciwych srodkow bezpieczenstwa.

Podmiot przetwarzajacy jest zobowigzany do niezwlocznego poinformowania
Administratora o jakimkolwiek postepowaniu, w szczegdlnosci administracyjnym lub
sadowym, dotyczacym przetwarzania powierzonych danych osobowych oraz
o jakiejkolwiek decyzji administracyjnej lub orzeczeniu dotyczgcych powierzonych na
podstawie Umowy powierzenia danych osobowych oraz planowanych kontrolach
w zakresie ochrony danych osobowych.

Jezeli podprzetwarzajacy nie wywiaze si¢ ze spoczywajacych na nim obowigzkow
zochrony danych osobowych, pelna odpowiedzialno$¢ wobec Administratora za

wypelnienie obowigzkéw przez podprzetwarzajgcego spoczywa na Podmiocie
przetwarzajgcym.

§7

Czas obowigzywania umowy

Umowa powierzenia obowigzuje przez okres trwania Umowy podstawowe;j
z zastrzezeniem terminu karencji usuniecia danych okreslonych w § 3 ust.4.

W kazdym wypadku Umowa powierzenia przestaje wigza¢ Strony z dniem, z ktorym
przestajg by¢ zwigzane postanowieniami Umowy.

§8

Poufnos¢

Podmiot przetwarzajacy zobowigzuje si¢ do zachowania w tajemnicy wszelkich
informacji, danych, materialéw, dokumentéw i danych osobowych otrzymanych od
Administratora i od wspotpracujgcych z nim 0s6b oraz danych uzyskanych w jakikolwiek
inny sposob, zamierzony czy przypadkowy w formie ustnej, pisemnej lub elektroniczne;j
(,,dane poutne™).

Podmiot przetwarzajacy oswiadcza, ze w zwiazku ze zobowigzaniem do zachowania
w tajemnicy danych poufnych nie beda one wykorzystywane, ujawniane ani udostepniane
bez pisemnej zgody Administratora w innym celu niz wykonanie Umowy podstawowej lub
Umowy powierzenia, chyba, ze konieczno$¢ ujawnienia posiadanych informacji wynika z
obowigzujacych przepisow prawa lub Umowy powierzenia.

N 4
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Strony zobowiazujg si¢ do dolozenia wszelkich staran w celu zapewnienia, aby Srodki
tacznosci wykorzystywane do odbioru, przekazywania oraz przechowywania danych
poufnych gwarantowaly zabezpieczenie danych poufnych, w tym w szczegolnosci danych
osobowych powierzonych do przetwarzania, przed dostepem o0sdb trzecich
nieupowaznionych do zapoznania si¢ z ich trescia.

§9

Postanowienia koncowe

Umowa powierzenia zastgpuje dotychczasowe umowy powierzenia danych osobowych
w zakresie powierzania danych osobowych w zwigzku z realizacja Umowy podstawowe;.
Kazdorazowo przez pojecie ,.dni” rozumie si¢ dni kalendarzowe.

Umowa powierzenia podlega prawu polskiemu oraz Rozporzadzeniu.

W razie sprzecznosci migdzy postanowieniami niniejszej Umowy powierzenia a Umowga
podstawowg pierwszenstwo majg postanowienia Umowy powierzenia. Oznacza to takze,
ze kwestie dotyczace przetwarzania danych osobowych miedzy Administratorem
a Podmiotem przetwarzajacym nalezy regulowa¢ przez zmiany niniejszej Umowy
powierzenia lub w wykonaniu jej postanowien.

Sadem wiasciwym do rozpatrywania sporéw jest sad wlasciwy dla siedziby
Administratora.

Umowg powierzenia sporzagdzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym
egzemplarzu dla kazdej ze Stron.

Za Administratora Za Podmiot przetwarzajacy
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