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Załącznik numer 3 do Specyfikacji Warunków Zamówienia
Opis przedmiotu zamówienia

1. Wykonawca zapewni stoliki do konsumpcji. Wykonawca wykona dekorację stołów. Kolor, ilość oraz forma nakrycia stołu zostaną uzgodnione z Zamawiającym, nie później niż na 3 dni przed rozpoczęciem świadczenia usługi gastronomicznej (cateringowej) związanej z organizacją spotkania, za pomocą poczty elektronicznej, na adres e-mail wskazany w Umowie.
2. Wykonawca zobowiązany jest do:
a) przygotowania stołów - obrusów, dekoracji, ekspozycji menu, posprzątania po zakończeniu całego wydarzenia,
b) zapewnienia własnych naczyń (termosów/podgrzewaczy, ekspresów kawowych, filiżanek, spodeczków, szklanek, łyżeczek, cukiernic, talerzyków i sztućców itp.), niezbędnych do realizacji usługi. Zamawiający wyklucza możliwość wykorzystania przez Wykonawcę z sztućców i naczyń jednorazowego użytku, w tym wykonanych z plastiku.
3. Nie później niż na 3 dni przed rozpoczęciem świadczenia usługi gastronomicznej (cateringowej) związanej z organizacją spotkania, Wykonawca zaproponuje do wyboru 3 zestawy menu za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail Zamawiającego wskazany w umowie, spośród których Zamawiający wybierze jeden zestaw, który będzie serwowany i poinformuje o tym Wykonawcę za pomocą poczty elektronicznej na adres wskazany w umowie, nie później niż na 2 dni przed rozpoczęciem świadczenia usług.
4. [bookmark: _Hlk98850705]Wykonawca odpowiada za transport oraz dostarczenie na miejsce realizacji przedmiotu zamówienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia. 
5. Szczegółowe wymagania dotyczące podawanych posiłków:
1) Serwis kawowy w formie bufetowej w czasie trwania całego spotkania:
· ciastka kruche i ciastka z nadzieniem / na osobę 
· ciasto bankietowe 2 sztuki/na osobę
· kanapeczki bankietowe 3 sztuki/na osobę
· kawa przygotowywana w ekspresach ciśnieniowych, herbata czarna, herbata zielona i owocowa, mleko, cukier, cytryna– bez ograniczeń; 
· woda mineralna gazowana i niegazowana po 0,5 l/na osobę
2) Obiad: 
· porcja mięsa – dwie sztuki – drób i wieprzowina 
· kluski śląskie, ziemniaki opiekane, 
· 2 rodzaje surówek/sałatek, 
· danie wegetariańskie
Szczegółowa gramatura ze względu na porcję:
	L.p.
	nazwa
	j.m.
	minimalna gramatura

	1. 
	Porcja mięsa, danie mięsne
2 rodzaje
	gram
	Drób                150 
Wieprzowina 150 

	2. 
	Danie wegetariańskie
	gram
	200

	3. 
	Ziemniaki opiekane, kluski śląskie
	gram
	200

	4. 
	Surówki/sałatki
	gram
	200

	5. 
	ciasteczka kruche
	gram
	100

	6. 
	ciastka z nadzieniem
	gram
	100

	7. 
	kanapki bankietowe
	gram
	100

	8. 
	woda mineralna niegazowana, gazowana
	litr
	0,5

	9. [bookmark: _GoBack]
	ciasto bankietowe
	gram
	100
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