Ogtoszenie nr 2024/BZP 00445017/01 z dnia 2024-08-05

) Ogtoszenie o zmianie ogloszenia
Swiadczenie ustug cateringu w zakresie dozywiania uczniéw w Szkole Podstawowej im. H. Sienkiewicza w Niesutkowie w
roku szkolnym 2024/2025

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Nazwa zamawiajacego: Szkota Podstawowa w Niesutkowie im. Henryka Sienkiewicza
1.3.) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 001157790

1.4.) Adres zamawiajacego:

1.4.1.) Ulica: Niesutkow 68

1.4.2.) Miejscowos¢: Niesutkow

1.4.3.) Kod pocztowy: 95-010

1.4.4.) Wojewodztwo: tédzkie

1.4.5.) Kraj: Polska

1.4.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL712 - Lodzki

1.4.7.) Numer telefonu: 427197014

1.4.9.) Adres poczty elektronicznej: sekretariat@sp-niesulkow.pl

1.4.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.sp-niesulkow.pl

1.5.) Rodzaj zamawiajgcego: Zamawiajgcy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych - jednostka budzetowa

1.6.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Edukacja

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Numer ogltoszenia: 2024/BZP 00445017
2.2.) Data ogtoszenia: 2024-08-05

| SEKCJA Il ZMIANA OGLOSZENIA

3.2.) Numer zmienianego ogtoszenia w BZP: 2024/BZP 00444801
3.3.) Identyfikator ostatniej wersji zmienianego ogtoszenia: 01

3.4.) Identyfikator sekcji zmienian’ego ogtoszenia:
SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy dodac¢ lub zmienié:
4.3.8. Sposob oceny ofert

Przed zmiana;

1. Za najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktora otrzyma najwiekszg liczbe punktéw w ramach nizej wskazanych
kryteriow, przy czym maksymalna liczba punktéw: w zakresie kryterium ceny brutto za wykonanie catego przedmiotu
zamoéwienia (C) wynosi 60 pkt, w zakresie kryterium ,kwalifikacje szefa kuchni” (K) wynosi 20 pkt, a w zakresie kryterium
.czas dostawy” (D) wynosi 20 pkt.

2. Wyboér oferty dokonany zostanie na podstawie kryterium:

- cena brutto za wykonanie catego przedmiotu zaméwienia — waga 60 %,

- kwalifikacje szefa kuchni — waga 20 %

- czas dostawy — waga 20 %,

Kazda z ofert otrzyma liczbe punktéw jaka wynika ze wzoru:

LPi=C+K+D

gdzie:

LPi - Catkowita liczba punktéw przyznanych ofercie;

C - Liczba punktéw jakie otrzyma oferta badana za kryterium — cena brutto za wykonanie catego przedmiotu zaméwienia;
K - Liczba punktéw jakie otrzyma oferta badana za kryterium — kwalifikacje szefa kuchni;

D - Liczba punktow jakie otrzyma oferta badana za kryterium — czas dostawy.

Zastosowane wzory do obliczenia punktowego:

Nazwa kryterium: cena (C)

C = Comin / Cobad x Kp x Wc
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Przy czym:

Comin — najnizsza oferowana cena brutto poddana ocenie, tj. sposrdd wszystkich ofert niepodlegajacych odrzuceniu
Cobad - cena ofertowa brutto badanej oferty

Kp — wspotczynnik proporcjonalnosci = 100

Wc — waga kryterium oceny — 60 %

Nazwa kryterium: kwalifikacje szefa kuchni (K) — zasady przyznawania punktaciji:

Przez okreslenie ,kwalifikacje szefa kuchni” Zamawiajacy rozumie kwalifikacje jakie posiada szef kuchni wyznaczony do
realizacji zamowienia.

Wykonawca, ktory posiada kwalifikacje:

- kwalifikacje HGT.12 (wg nowej podstawy programowej) / tytut mistrza (wg nowej podstawy programowej) - Wykonawca
otrzyma 20 pkt;

- Kwalifikacje HGT.02 (wg nowej podstawy programowe;j) / tytut czeladnika (wg nowej podstawy programowej) - Wykonawca
otrzyma 10 pkt;

- Nieposiadanie kwalifikacji HGT.12 lub HGT.02 - Wykonawca otrzyma 0 pkt;

Nazwa kryterium: czas dostawy (D) — zasady przyznawania punktac;ji:

Przez okreslenie ,czas dostawy” Zamawiajacy rozumie godziny, w jakich Wykonawca dostarczy positki do Zamawiajgcego.
Positki nalezy dostarczy¢ do budynku Szkoty Podstawowej w Niesutkowie do godziny 11:30.

Obiady nie moga by¢ dostarczone przed godzing 10:30.

W przypadku, gdy Wykonawca nie zaznaczy zadnego z kwadratéw lub zaznaczy wiecej niz jeden kwadrat w kryterium
oceny ofert ,czas dostawy (D)”, Zamawiajacy przyjmie, ze Wykonawca oferuje przedziat czasowy miedzy 10:30 a 10:45 i w
tym kryterium otrzyma 0 pkt.

W sytuacji gdy, Wykonawca poda inny przedziat czasowy niz nizej wymienione, wowczas oferta zostanie odrzucona.

Wykonawca, ktory zaoferuje czas na dostarczenie positku:
- miedzy 11:00 a 11:15 - Wykonawca otrzyma 20 pkt;

- miedzy 11:16 a 11:30 - Wykonawca otrzyma 10 pkt;

- miedzy 10:46 a 10:59 - Wykonawca otrzyma 10 pkt;

- miedzy 10:30 a 10:45 - Wykonawca otrzyma 0 pkt;

Oferta, ktéra przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba przyznanych punktéw w oparciu o ustalone kryteria)
zostanie uznana za najkorzystniejsza. Realizacja zamowienia zostanie powierzona wykonawcy, ktory uzyska najwieksza
ilos¢ punktow.

Po zmianie:

1. Za najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktora otrzyma najwieksza liczbe punktéw w ramach nizej wskazanych
kryteriow, przy czym maksymalna liczba punktow: w zakresie kryterium ceny brutto za wykonanie catego przedmiotu
zamowienia (C) wynosi 60 pkt, w zakresie kryterium ,kwalifikacje szefa kuchni” (K) wynosi 20 pkt, a w zakresie kryterium
»czas dostawy” (D) wynosi 20 pkt.

2. Wybor oferty dokonany zostanie na podstawie kryterium:

- cena brutto za wykonanie catego przedmiotu zamdwienia — waga 60 %,

- kwalifikacje szefa kuchni — waga 20 %

- czas dostawy — waga 20 %,

Kazda z ofert otrzyma liczbe punktéw jaka wynika ze wzoru:

LPi=C+K+D

gdzie:

LPi - Catkowita liczba punktow przyznanych ofercie;

C - Liczba punktéw jakie otrzyma oferta badana za kryterium — cena brutto za wykonanie catego przedmiotu zaméwienia;
K - Liczba punktow jakie otrzyma oferta badana za kryterium — kwalifikacje szefa kuchni;

D - Liczba punktow jakie otrzyma oferta badana za kryterium — czas dostawy.

Zastosowane wzory do obliczenia punktowego:

Nazwa kryterium: cena (C)

C = Comin / Cobad x Kp x Wc

Przy czym:

Comin — najnizsza oferowana cena brutto poddana ocenie, tj. sposréd wszystkich ofert niepodlegajacych odrzuceniu
Cobad - cena ofertowa brutto badanej oferty

Kp — wspotczynnik proporcjonalnosci = 100

Wc — waga kryterium oceny — 60 %

Nazwa kryterium: kwalifikacje szefa kuchni (K) — zasady przyznawania punktaciji:

Przez okreslenie ,kwalifikacje szefa kuchni” Zamawiajacy rozumie kwalifikacje jakie posiada szef kuchni wyznaczony do
realizacji zamowienia.

Wykonawca, ktéry posiada kwalifikacje:
- kwalifikacje HGT.12 (wg nowej podstawy programowej) / tytut mistrza (wg starej podstawy programowej) - Wykonawca
otrzyma 20 pkt;
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- Kwalifikacje HGT.02 (wg nowej podstawy programowej) / tytut czeladnika (wg starej podstawy programowej) - Wykonawca
otrzyma 10 pkt;

- Nieposiadanie kwalifikacji HGT.12 lub HGT.02 - Wykonawca otrzyma 0 pkt;

Nazwa kryterium: czas dostawy (D) — zasady przyznawania punktac;ji:

Przez okreslenie ,czas dostawy” Zamawiajacy rozumie godziny, w jakich Wykonawca dostarczy positki do Zamawiajgcego.
Positki nalezy dostarczy¢ do budynku Szkoty Podstawowej w Niesutkowie do godziny 11:30.

Obiady nie moga by¢ dostarczone przed godzing 10:30.

W przypadku, gdy Wykonawca nie zaznaczy zadnego z kwadratéw lub zaznaczy wiecej niz jeden kwadrat w kryterium
oceny ofert ,czas dostawy (D)”, Zamawiajacy przyjmie, ze Wykonawca oferuje przedziat czasowy miedzy 10:30 a 10:45iw
tym kryterium otrzyma O pkt.

W sytuacji gdy, Wykonawca poda inny przedziat czasowy niz nizej wymienione, woéwczas oferta zostanie odrzucona.

Wykonawca, ktoéry zaoferuje czas na dostarczenie positku:
- miedzy 11:00 a 11:15 - Wykonawca otrzyma 20 pkt;

- miedzy 11:16 a 11:30 - Wykonawca otrzyma 10 pkt;

- miedzy 10:46 a 10:59 - Wykonawca otrzyma 10 pkt;

- miedzy 10:30 a 10:45 - Wykonawca otrzyma 0 pkt;

Oferta, ktora przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba przyznanych punktéw w oparciu o ustalone kryteria)
zostanie uznana za najkorzystniejsza. Realizacja zamowienia zostanie powierzona wykonawcy, ktory uzyska najwieksza
ilos¢ punktow.

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy doda¢ lub zmienié:
4.2.2. Krétki opis przedmiotu zaméwienia

Przed zmiana;:

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i dostarczeniu — na potrzeby Szkoty
Podstawowej w Niesutkowie- goracego positku w formie obiadu.

2. Zamawiajacy szacuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ 80 obiadow.

1) w roku szkolnym 2024/2025 nalezy dostarczy¢ okoto 14 640 obiadéw (183 dni x 80 obiadéw dziennie);

2) szacowana ilo$¢ positkdw ma charakter orientacyjny, stuzacy do poréwnania ofert i w zadnym wypadku nie stanowi ze
strony Zamawiajgcego zobowigzania do zakupu positkéw w podanej ilosci;

3) w przypadku, gdy dostawa obiadéw bedzie mniejsza niz planowana przez Zamawiajgcego, Wykonawcy nie przystugujg
zadne roszczenia z tego tytutu;

4) zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych porcji obiadéw danego dnia wediug
zamowien uczniow. Liczba positkéw uzalezniona jest od frekwencji dzieci. O liczbie obiadéw na dany dzieh Zamawiajacy
bedzie informowat do godziny 1500 w dniu poprzedzajacym wykonanie ustugi;

5) positki nalezy dostarczy¢ do budynku Szkoty Podstawowej w Niesutkowie do godziny 1130;

6) obiady nie moga by¢ dostarczone przed godzing 1030;

7) zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy wytacznie za positki wydane dzieciom zgodnie z zapotrzebowaniem.

3. Wykonawca wysytat bedzie na adres email: administracja@sp-niesulkow.pl w pierwszy dzien tygodnia dekadowy
jadiospis z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury) potraw oraz wykazem alergenéw — do wiadomosci Zamawiajgcego.
Wykonawca jest zobowigzany do zachowania jakosci positkdw zgodnie z przedstawionym jadtospisem. Wszystkie positki
powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat
positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U. z 2023 r. poz. 1448) oraz ustawy z dnia 28 listopada 2014 roku zmianie ustawy o bezpieczenstwie i zywnosci (Dz.U.
z 2015 r. poz. 35) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016 roku w sprawie grup
srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan,
jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
(Dz.U. z 2016 r. poz. 1154). Positki majg by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.
Dzienny jadtospis powinien obejmowac obiad: zupe (250 ml) oraz drugie danie, w tym produkt weglowodanowy (200 g),
ziemniaki, kasza, ryz, makaron, badz kluski $laskie, kopytka, produkt biatkowy pochodzenia zwierzecego — gotowy 80 g
(mieso np.: sztuka miesa, udziec kurczaka, piers z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp.,
badz ryba gotowa 80 g), suréwka, jarzyny gotowane lub owoc 100 g.

4. Przy planowaniu positkbw nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng, wielkos¢ positkdw oraz normy produktéw dla
uczniéw w wieku 3 — 15 lat. Wyklucza sie positki sporzadzone na bazie pétproduktéw oraz na bazie fast food lub mrozonych
potraw. Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

1) jadtospis powinien by¢ urozmaicony;

2) potrawy powinny by¢ lekkostrawne przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci;

3) obiad powinien dostarcza¢ 30 % catodziennego zapotrzebowania energetycznego;

4) porcja ryb co najmniej raz w tygodniu;

5) w procesie przygotowania positku nalezy stosowac sol o obnizonej zawartosci sodu, sél nie moze by¢ stosowana po
procesie przygotowania positku (do dosalania);

6) w jadiospisie powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone, duszone, nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w
tygodniu szkolnym (od poniedziatku do piatku);
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7) ziota lub przyprawy Swieze lub suszone niezawierajgce sodu/soli — nie wolno stosowac¢ m.in. mieszanek przyprawowych z
solg i glutaminianem sodu typu Warzywko czy Vegeta;

8) zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych sktadnikédw bez uzycia koncentratéw spozywczych, z wylaczeniem
koncentratow z naturalnych sktadnikéw;

9) warzywa surowe lub przetworzone, z wytagczeniem warzyw suszonych, przygotowane do bezposredniego spozycia, bez
dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008; w przypadku przetworzonych
— 0 niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajace nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml
srodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci rownowaznej dla soli
wynosi co najmniej 25 % w poréwnaniu z podobnym produktem, z wytaczeniem produktéw poddanych naturalnej fermentaciji
mlekowej, takich jak: kwaszona kapusta oraz kwaszone ogorki;

10) tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny migkkie kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki; w przypadku
smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawarto$ci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50 % i zawartosci
kwasow wielonasyconych ponizej 40 %).

5. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

6. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzsze;j
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

7. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych
positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny i zawartosci prébki pokarmowej z podpisem
osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce jakosci
wykonywanych ustug np. kontroli wagi positkdw.

9. Transport positkow powinien odbywac sie srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

10. Dostarczenie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczenia stotowki bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

11. Positki dostarczane beda przez Wykonawce w ekologicznych naczyniach jednorazowego uzytku dla uczniéw Szkoty
Podstawowej, koszt zakupu naczyn i sztu¢céw jednorazowego uzytku pokrywa Wykonawca i wkalkulowany bedzie w cene
obiadu.

12. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadéw zwigzanych z ustugg zywienia i ponosi tym
samym odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi koszty z tym zwigzane zgodnie z ustawg o
odpadach (Dz.U. z 2023, poz. 1587). Odpady powinny by¢ odbierane codziennie.

13. W przypadku naruszenia przepisow dyrektor ma prawo, bez zachowania okresu wypowiedzenia okreslonego w umowie i
bez odszkodowania rozwigza¢ umowe z Wykonawca.

Po zmianie:

1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i dostarczeniu — na potrzeby Szkoty
Podstawowej w Niesutkowie- gorgcego positku w formie obiadu.

2. Zamawiajacy szacuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ 80 obiadow.

1) w roku szkolnym 2024/2025 nalezy dostarczy¢ okoto 14 640 obiadow (183 dni x 80 obiadoéw dziennie);

2) szacowana ilo$¢ positkbw ma charakter orientacyjny, stuzacy do poréwnania ofert i w zadnym wypadku nie stanowi ze
strony Zamawiajgcego zobowigzania do zakupu positkéw w podanej ilosci;

3) w przypadku, gdy dostawa obiadéw bedzie mniejsza niz planowana przez Zamawiajacego, Wykonawcy nie przystuguja
zadne roszczenia z tego tytutu;

4) zastrzega sie mozliwo$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych porcji obiadéw danego dnia wedtug
zamowien uczniéw. Liczba positkdw uzalezniona jest od frekwencji dzieci. O liczbie obiadéw na dany dzien Zamawiajacy
bedzie informowat do godziny 15:00 w dniu poprzedzajacym wykonanie ustugi;

5) positki nalezy dostarczy¢ do budynku Szkoty Podstawowej w Niesutkowie do godziny 11:30;

6) obiady nie moga by¢ dostarczone przed godzing 10:30;

7) zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wytagcznie za positki wydane dzieciom zgodnie z zapotrzebowaniem.

3. Wykonawca wysytat bedzie na adres email: administracja@sp-niesulkow.pl w pierwszy dzien tygodnia dekadowy
jadtospis z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury) potraw oraz wykazem alergenéw — do wiadomosci Zamawiajgcego.
Wykonawca jest zobowigzany do zachowania jako$ci positkow zgodnie z przedstawionym jadtospisem. Wszystkie positki
powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat
positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U. z 2023 r. poz. 1448) oraz ustawy z dnia 28 listopada 2014 roku zmianie ustawy o bezpieczenstwie i zywnosci (Dz.U.
z 2015 r. poz. 35) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016 roku w sprawie grup
Ssrodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan,
jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
(Dz.U. z 2016 r. poz. 1154). Positki majg by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.
Dzienny jadtospis powinien obejmowac¢ obiad: zupe (250 ml) oraz drugie danie, w tym produkt weglowodanowy (200 g),
ziemniaki, kasza, ryz, makaron, badz kluski $laskie, kopytka, produkt biatkowy pochodzenia zwierzecego — gotowy 80 g
(mieso np.: sztuka miesa, udziec kurczaka, piers z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp.,
badz ryba gotowa 80 g), suréwka, jarzyny gotowane lub owoc 100 g.

4. Przy planowaniu positkdw nalezy uwzgledni¢ wartos¢ energetyczna, wielkos¢ positkdw oraz normy produktéw dla
ucznidw w wieku 3 — 15 lat. Wyklucza sie positki sporzadzone na bazie pétproduktdw oraz na bazie fast food lub mrozonych
potraw. Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:
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1) jadtospis powinien by¢ urozmaicony;

2) potrawy powinny by¢ lekkostrawne przygotowane z surowcow wysokiej jakosci;

3) obiad powinien dostarcza¢ 30 % catodziennego zapotrzebowania energetycznego;

4) porcja ryb co najmniej raz w tygodniu;

5) w procesie przygotowania positku nalezy stosowac sl o obnizonej zawartosci sodu, sél nie moze by¢ stosowana po
procesie przygotowania positku (do dosalania);

6) w jadiospisie powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone, duszone, nie wiecej niz jedna porcja potrawy smazonej w
tygodniu szkolnym (od poniedziatku do pigtku);

7) ziota lub przyprawy Swieze lub suszone niezawierajgce sodu/soli — nie wolno stosowa¢ m.in. mieszanek przyprawowych z
solg i glutaminianem sodu typu Warzywko czy Vegeta;

8) zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych sktadnikéw bez uzycia koncentratéw spozywczych, z wylaczeniem
koncentratow z naturalnych sktadnikéw;

9) warzywa surowe lub przetworzone, z wytagczeniem warzyw suszonych, przygotowane do bezposredniego spozycia, bez
dodatku cukréw i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008; w przypadku przetworzonych
— 0 niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajace nie wiecej niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml
srodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci rownowaznej dla soli
wynosi co najmniej 25 % w poréwnaniu z podobnym produktem, z wytaczeniem produktéw poddanych naturalnej fermentaciji
mlekowej, takich jak: kwaszona kapusta oraz kwaszone ogorki;

10) tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane lub ich mieszanki; w przypadku
smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50 % i zawartosci
kwasow wielonasyconych ponizej 40 %).

5. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie
personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

6. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej
jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

7. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych
positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny i zawartosci prébki pokarmowej z podpisem
osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce jakosci
wykonywanych ustug np. kontroli wagi positkow.

9. Transport positkdw powinien odbywac sie srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

10. Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do pomieszczenia stotéwki bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

11. Positki dostarczane beda przez Wykonawce w ekologicznych naczyniach jednorazowego uzytku dla uczniéw Szkoty
Podstawowej, koszt zakupu naczyn i sztu¢céw jednorazowego uzytku pokrywa Wykonawca i wkalkulowany bedzie w cene
obiadu.

12. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadéw zwigzanych z ustuga zywienia i ponosi tym
samym odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz ponosi koszty z tym zwigzane zgodnie z ustawg o
odpadach (Dz.U. z 2023, poz. 1587). Odpady powinny by¢ odbierane codziennie.

13. W przypadku naruszenia przepisow dyrektor ma prawo, bez zachowania okresu wypowiedzenia okreslonego w umowie i
bez odszkodowania rozwigza¢ umowe z Wykonawca.

Signed by /
Podpisano przez:

Anna Renata
Lipinska

Date / Data:
2024-08-05 13:53
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