Zatacznik nr 5a do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA czes$é | — Publiczna Szkota Podstawowa
im. M. Konopnickiej w Lgocie Wielkiej

1. Zgodnie z art. 52c. ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i
zywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.) zwana dalej ustawg w jednostkach systemu
oswiaty:

a) sprzedawane moga by¢ wylgcznie srodki spozywcze objete grupami srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w tych jednostkach okreslonymi w przepisach
wydanych na podstawie art. 52c ust. 6 pkt 1 ustawy;

b) w ramach zywienia zbiorowego dzieciom i mtodziezy stosowane mogg by¢ wytgcznie srodki
spozywcze, ktére spetniajg wymagania okreslone w przepisach wydanych na podstawie art. 52c
ust. 6 pkt 2 ustawy.

2. Zgodnie z art. 52c. ust. 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i
zywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.) w jednostkach systemu oswiaty zabrania si¢
reklamy oraz promocji polegajgcej na prowadzeniu dziatalno$ci zachecajgcej do nabywania
Srodkéw spozywczych innych niz objete grupami srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w tych jednostkach okreslonymi w przepisach wydanych na
podstawie art. 52c ust. 6 pkt. 1 ustawy oraz niespetniajgcych wymagan okreslonych w przepisach
wydanych na podstawie art. 52c ust. 6 pkt. 2 ustawy

3. Grupy srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagania, jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty okresla Rozporzgdzenie
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkow (Dz.U. 2016 Poz. 1154).

4. Wykonawca zapewnia, na wszystkich etapach produkciji, przetwarzania i dystrybucji, zgodnosc¢
zywnos$ci z wymogami obowigzujgcych przepiséw prawa w szczegolnosci:

a) rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgce ogoélne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad
do Spraw Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w sprawie bezpieczenstwa
Zywnosci,

b) rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny $rodkéw spozywczych,

c) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz rozporzgdzeh
wykonawczych wydanych na podstawie tej ustawy.

5. Przedmiot zamowienia obejmuje dni objete naukg szkolng od poniedziatku do pigtku w okresie
od dnia podpisania umowy (nie wczesniej jednak niz od 3 wrzesnia 2024) do dnia 18 czerwca

2025 roku z uwzglednieniem przerw w nauce ( wakacje, ferie zimowe oraz przerwy Swigteczne,



itp.) w celu stosowania ewentualnych korekt ilosci positkéw, na ustalone okresy czasu, uzaleznione
od obecnosci w szkole ucznidéw spozywajgcych positek, zgodnie z informacjg Dyrektora szkoty.

6. Organizacja roku szkolnego jest uregulowana w rozporzgdzeniu Ministra Edukacji Narodowej i
Sportu z dnia 18 kwietnia 2002 r. w sprawie organizacji roku szkolnego (Dz.U. z 2002 r. Nr 46, poz.
432, z pdzn. zm.).

7. Planowana ilos¢ wydanych positkéw (obiad) w okresie realizacji zamowienia - ilo$¢ racji
zywieniowych tj.: 174 dni x_112 dzieci = 19 488 od 03.09.2024 do 18.06.2025r.:

- drugie dania 10 528

- zupy 8960
8. Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw danego dnia

wedtug biezgcej frekwencji uczniow. Wykonawca bedzie informowany przez Dyrektora Szkoty do
godziny 8:30 biezgcego dnia zywienia o faktycznej liczbie positkéw do wydania, telefonicznie lub e-
mailowo. Wykonawca zobowigzany jest do wydania ilosci positkbw zgodnie z zapotrzebowaniem
przedstawionym przez Dyrektora Szkoty. Wynagrodzenie za realizacje przedmiotu umowy w
danym miesigcu stanowié bedzie iloczyn cen jednostkowych wskazanych w formularzu ofertowym
oraz iloéci faktycznie wydanych positkéw. Wykonawca nie moze rosci¢ sobie praw o wykonanie
maksymalnych ilosci wskazanych w ogtoszeniu o zamdwieniu.

9. Zamawiajacy szacuje, iz w okresie trwania umowy ilos¢ dni zywieniowych stanowi¢ bedzie 174
dni oraz sredniomiesieczng szacunkowg ilos¢ dzieci - 112 uczniow.

10. Dyrektor szkoty udostepni miejsce w szkole, w ktérym bedg wydawane positki.

11. Prébki positkow Wykonawca zobowigzany jest przechowywac na swoim terenie. Obowigzkiem
Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i
dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny,
zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

12. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczgcych technologii produkgciji i jakosci wykonywanych ustug.

13. Wykonawca bedzie dostarczat positki na wiasny koszt i ryzyko w specjalistycznych termosach
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw. Srodki
transportu i termosy stuzgce do przewozenia positkdw powinny spetnia¢ wymogi okredlone w
przepisach ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

14. Wykonawca ponosi takze koszty zatadunku, roztadunku i serwowania wszystkich positkéw oraz
usuniecia z terenu szkoty wszelkich odpadkéw pokonsumpcyjnych.

15. Wykonawca bedzie wytwarzat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkciji oraz ponosit petng odpowiedzialnos¢
za ich przestrzeganie.

16. Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca dokonat rozdzielenia positku na porcje i wydawania ich

na talerzach i innych naczyniach szklanych lub ceramicznych, zapewnionych przez Wykonawce.

Zamawiajacy nie dopuszcza wydawania positkdw na naczyniach jednorazowego uzytku. Mycie i




wyparzanie talerzy i sztuécoéw nalezy do obowigzkéw Wykonawcy. Réwniez pojemniki, w ktérych

dostarczane beda positki myje i dezynfekuje Wykonawca.

17. Zamawiajgcy, w imieniu ktoérego dziata Dyrektor Szkoty, zastrzega sobie prawo zgdania przy
pierwszym wykonaniu positkéw w danym dniu jego standaryzaciji poprzez przygotowanie z
obliczonej wczesniej gramatury surowcéw 10 porcji i zwazenie sktadnikéw potrawy gotowe;.
Wyliczona w ten sposob waga porcji standardowej z podziatem na gtéwne sktadniki (np. mieso,
ryba, ryz, kasza, ziemniaki, suréwka, nalesnik, krokiet) bedzie punktem odniesienia dla kontroli
wykonywania przedmiotu umowy.

18. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli w zakresie zgodnosci dostarczonych positkow
z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i podtrzymania odpowiedniej temperatury
dostarczanych positkow :

a) zupa - temperatura 75 °C (+/-3°C)

b) Il danie - temperatura 65°C (+/-3°C).

19.Wykonawca powiadomi Dyrektora Szkoty o kazdej kontroli Panstwowej Inspekciji Sanitarnej i o
jej wynikach.

20. Jadlospis, bedzie uktadany przez Wykonawce (zaleca sie roznorodnosc i niepowtarzalnosé
dziennych zestawow zywieniowych) na okres minimum 10 dni i zostanie dostarczony Dyrektorowi
Szkoty z wyprzedzeniem co najmniej 2 dniowym. Zamawiajgcy wymaga by:

a) wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajgcego byly uwzgledniane przez
Wykonawce. Jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzaé sie w
uktadzie krétszym niz 10- dniowy;

b) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci, swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych —
konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych; Wykonawca
ponosi odpowiedzialno$¢ za jakos¢ positku, temperature w chwili podania oraz jego walory
smakowe i estetyczne

c) w jadtospisie powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone; do przygotowywania positkdw zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych, duzej
ilosci warzyw i owocéw, w tym takze nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

d) positki nie mogg by¢ przygotowywane z pétproduktow.

21. Obiad jednodaniowy — przygotowanie , dostarczenie i wydanie positkéw :

a) trzy razy w tygodniu drugie danie o gramaturze nie mniejszej niz 400 gramow, w tym:
ziemniaki lub zamiennik (ryz, kasza, makaron lub inne) 200 gram, mieso 100 gram, suréwka 100
gram lub pierogi, nalesniki, kopytka, makaron z sosem czy krokiety o gramaturze co najmniej 400
gram,

b) dwa razy w tygodniu zupa z migsng wktadkg o pojemnosci 400ml (w tym 50 gram miesa lub

kietbasy) podana ze $wiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego



22. Warto$¢ energetyczna catodziennego pozywienia powinna by¢ dostosowana do potrzeb
zywieniowych danej grupy osob, zaleznie od ich wieku, pici, aktywnosci fizycznej. Zgodnie z
ogolnie przyjetymi zaleceniami, zywienie w szkole powinno dostarczaé¢ ok. 30% catodziennego
zapotrzebowania energetycznego zgodnie z aktualnymi normami zywienia.

23. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkdw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczehstwa zgodnie z normami.

24. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzglednic
normy produktow dla dzieci, z zastrzezeniem, ze wartos¢ kaloryczna positku dla 1 osoby nie
bedzie nizsza niz 650 kcal.

25. Wyklucza sie positki sporzadzane na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast food lub
mrozonych potraw.

26. Obiady bedg dostarczane i wydawane zgodnie z harmonogramem stanowigcym zatgcznik nr
6a do SWZ.

27. Do obowigzkéw Wykonawcy realizowanych za pomocg personelu wiasnego nalezy:

a) dostarczanie z wyprzedzeniem 2 dniowym, 10-cio dniowego jadtospisu z podaniem skfadnikow
wagowych (gramatury) potraw - do wiadomoéci Zamawiajgcego,

b) dostarczenie przygotowanych positkdw, a nastepnie ich wydawanie dzieciom,

¢) odbidér naczyn oraz odpaddéw zywieniowych kazdego dnia najpézniej do godz. 15:00,

d) dokonywanie comiesiecznych rozliczen wg zasad okreslonych w projekcie umowy

e) utrzymanie porzadku i czystosci stotdw, dezynfekcja stotdw i krzesetek zgodnie z zaleceniami
gtéwnego Inspektora Sanitarnego, a takze utrzymywanie czystosci pomieszczenia stotowki w
czasie wydawania positkow oraz zapewnienie serwetek na stolikach w iloSci jeden koszyczek na
jeden stolik.

28. Okreslone ilosci positkéw sg szacunkowe i stuzy¢ bedg jedynie do obliczenia wartosci
progowej umowy. Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia z tytutu zmniejszenia ilosci
wydawanych positkow.

29. Positki muszg by¢ sporzgdzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia
zbiorowego. Muszg by¢ wykonane ze swiezych artykutéw spozywczych.

30. Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodno$¢ swiadczonych ustug z warunkami jakosciowymi
opisanymi dla przedmiotu zamowienia. W przypadku zgtoszenia uzasadnionej reklamacji przez
Zamawiajgcego, w imieniu ktorego dziata Dyrektor Szkoty, w szczegdlnosci, gdy dostarczony
positek nie dopowiada ktéremukolwiek z wymogow zawartych w szczegétowym opisie przedmiotu
zamowienia, Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia positku bez wad niezwtocznie, nie
pozniej jednak niz w ciggu 1 godziny od momentu powiadomienia przez Zamawiajgcego.

31. Platno$¢ bedzie nastepowaé na podstawie faktury (rachunku) w terminie okreslonym w
zawartej umowie . Kwota na fakturze bedzie iloczynem ceny jednostkowej za jeden positek i
faktycznej liczbie wydanych positkow zgodnie z wykazem sporzgdzonym przez Wykonawce i

zatwierdzonym przez osobe wskazang przez Dyrektora Szkoty.



32. Inne postanowienia odnoszace sie do Wykonawcy.

- Wykonawca jest odpowiedzialny za catoksztatt, w tym za przebieg oraz terminowe wykonanie
zamowienia,

- Wykonawca odpowiedzialny jest za jakos¢, zgodnos$é z warunkami umownymi i jakosciowymi
okreslonymi dla przedmiotu zamowienia,

- wymagana jest nalezyta starannos¢ przy realizacji zobowigzan umowy,

- ustalenia i decyzje dotyczgce wykonywania zamoéwienia uzgadniane bedg przez Dyrektora
Szkoty z ustanowionym przedstawicielem Wykonawcy,

- w sprawach dotyczgcych organizacji wykonania zamowienia tj. okreslenie przez Wykonawce
telefonéw kontaktowych i adreséw e-mail oraz innych informaciji niezbednych dla sprawnego i
terminowego wykonania zamowienia.

- Wykonawca musi posiadaé zezwolenie na prowadzenie dziatalno$ci cateringowej oraz na
transport positkow

- Wykonawca bedzie ponosit petng odpowiedzialnos¢ za przestrzeganie zasad wynikajacych z
systemu HACCP oraz zapewnienie wtasciwej jakoéci zdrowotnej zywnosci, a takze za
przestrzeganie zasad dotyczgcych przygotowania i dostarczania positkéw zgodnie z wymogami i
przepisami sanitarno — epidemiologicznym

- Koszty leczenia ucznia, jakie powstang na skutek zatrucia pokarmowego z winy Wykonawcy, a
takze zwigzane z zatruciem roszczenia odszkodowawcze opiekunéw prawnych ucznia, bedag
obcigzaty catkowicie Wykonawce

- Wykonawca w ramach swiadczonych ustug zobowigzany jest do wspétpracy z Dyrektorem Szkoty

lub osobg przez niego do tego upowazniong odpowiedzialng za realizacje dozywiania.



