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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

Kierując się zasadą uczciwej konkurencji i równego traktowania Wykonawców, a także zasadą 

efektywnego zarządzania finansami planuje się udzielenie zamówienia publicznego jakim jest usługa 

organizacji obozu naukowego dla studentów Interdyscyplinarnych Studiów Zaawansowanych 

wraz ze świadczeniem usługi hotelowej, wyżywienia, najmu sali szkoleniowej wraz  

z infrastrukturą oraz usługą transportową w ramach projektu UNIWERSYTET 2.0 – STREFA 

KARIERY, nr umowy: POWR.03.05.00-00-Z064/17-00. 

W tym celu Uniwersytet Szczeciński jako Beneficjent projektu kieruje zapytanie o przedstawienie 

oferty cenowej w celu oszacowania wartości zamówienia. 

 

I. ZAKRES PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

Przez usługę organizacji obozu naukowego dla studentów Interdyscyplinarnych Studiów 

Zaawansowanych Zamawiający rozumie zorganizowanie obozu naukowego wg poniższego opisu 

szczegółowego: 

 

1. Przedmiot zamówienia: 

Kompleksowa organizacja obozu naukowego dla studentów czwartej edycji Interdyscyplinarnych 

Studiów Zaawansowanych wraz ze świadczeniem usługi hotelowej, wyżywienia, najmu sali 

szkoleniowej wraz z infrastrukturą oraz usługą transportową w ramach projektu UNIWERSYTET 2.0. 

– STREFA KARIERY” nr POWR.03.05.00-00-z064/17 (zadanie: Elitarny magister ISZ – 

Interdyscyplinarne Studia Zaawansowane), współfinansowanego ze środków EFS w ramach 

Programu Operacyjnego Wiedza, Edukacja, Rozwój w latach 2014-2020 

 

2. Termin realizacji zamówienia: 17 lipca 2022 - 22 lipca 2022 

Przyjazd uczestników w niedzielę 17.07.2022 

Wyjazd uczestników w piątek 22.07.2022 

Okres trwania zajęć w ramach obozu naukowego: 17.07.2022 (niedziela) – 22.07.2022 (piątek) wg 

poniższego harmonogramu warsztatów obozu naukowego. 

Obóz naukowy odbędzie się w formie 6-dniowych warsztatów trwających ogółem 34 godziny. W 

każdy dzień od poniedziałku do piątku przewiduje się od 6 do 8 godzin zajęć (1 godzina szkoleniowa 

= 45 minut), w niedzielę (w dniu przyjazdu) 4 godz. po obiedzie, w piątek (w dniu wyjazdu) 4 godz. 

do obiadu. 

Przewiduje się, że uczestnicy zostaną zakwaterowani w pierwszym dniu pobytu tj. w niedzielę 

17.07.2022 r. w godzinach przedpołudniowych, a wykwaterowanie nastąpi po zakończeniu całego 

cyklu szkolenia, tj. w piątek 22.07.2022 r. w godzinach popołudniowych.  

 

3. Liczba uczestników:  

4 studentki  w terminie od 17 do 22 lipca 2022 r. (w sumie 20 dób hotelowych), 

7 wykładowców w dniach ich zajęć (w sumie 12 dób hotelowych), 

1 organizator w terminie od 17 do 22 lipca 2022 r. (w sumie 5 dób hotelowych), 

1 administrator w terminie od 17 do 22 lipca 2022 r. (w sumie 5 dób hotelowych). 

 

4. Sposób przygotowania oferty: 

Zamawiający wymaga przedstawienia ogólnej ceny brutto wykonania całego zadania oraz 

wyszczególnienia cen brutto niżej wymienionych części każdego zadania: 

1) Usługa hotelowa - cena zakwaterowania z uwzględnieniem wszelkich dodatkowych opłat 

typu opłata miejscowa, klimatyczna lub inne wymagane. Zakwaterowanie obejmuje noclegi 

dla: 
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• 4 studentek w pokojach jednoosobowych z łazienkami (przez cały okres trwania obozu, 

czyli 20 dób hotelowych),  

• 7 wykładowców w pokojach jednoosobowych z łazienkami (12 dób hotelowych, 

wykorzystanie od 3 do 4 pokoi jednoosobowych z łazienkami w zależności od 

terminów zajęć),  

• 2 osób w pokoju dwuosobowym z łazienką (przez cały okres trwania obozu, czyli 10 

dób hotelowych).  

Zamawiający wymaga minimalnego wyposażenia każdego pokoju w łóżko co najmniej 

jednoosobowe, szafka nocna, biurko lub stół, krzesło (dla każdej osoby), miejsce na 

przechowanie odzieży, ewentualnie wyposażenie uzupełniające (np. telewizor, radio). 

Wykonawca zapewni uczestnikom szkoły letniej nieodpłatny dostęp do Internetu (Wi-Fi) oraz 

nieodpłatne miejsca parkingowe (7 miejsc postojowych). 

 

2) Wyżywienie – cena obejmuje: 

• 17.07.2022 (niedziela) – obiad (7 osób), kolacja (8 osób) 

• 18.07.2022 (poniedziałek) – śniadanie (8 osób), obiad (7 osób), kolacja (8 osób) 

• 19.07.2022 (wtorek) – śniadanie (8 osób), obiad (7 osób), kolacja (8 osób) 

• 20.07.2022 (środa) – śniadanie (8 osób), obiad (7 osób), kolacja przy ognisku (9 

osób) 

• 21.07.2022 (czwartek) – śniadanie (9 osób), obiad (8 osób), uroczysta kolacja (9 

osób) 

• 22.07.2022 (piątek) – śniadanie (9 osób), obiad (9 osób) 

 

Posiłek obiadowy powinien składać się z dwóch dań (zupa i drugie danie) oraz napoju. 

Wykonawca zapewni po dwa serwisy kawowe każdego dnia obozu naukowego (kawa, 

herbata, woda, mleko, cukier, ciasteczka, owoce). Usługa żywieniowa może być zrealizowana 

w formie dowożonego cateringu lub przygotowana na miejscu w ośrodku.  

 

3) Sala konferencyjna – Wykonawca zapewni korzystanie przez uczestników obozu naukowego 

z sali konferencyjnej  w celu przeprowadzenia zajęć. Wymagana jest możliwość zaciemnienia 

sali oraz wyposażenie w rzutnik multimedialny, ekran oraz flipcharty z papierem lub flipcharty 

z możliwością zmazywania zapisów (z pisakami i gąbkami). 

4) Transport – cena obejmuje przejazd wynajętym busem ze Szczecina do miejsca odbywania 

obozu naukowego w promieniu od 80 km do 100 km oraz powrót z miejsca obozu naukowego 

do Szczecina (razem od 160 km do 200 km) 

 

Zamawiający wymaga, aby  wszystkie usługi, tj. zakwaterowanie, wyżywienie oraz korzystanie z sali 

konferencyjnej wraz z niezbędną infrastrukturą zlokalizowane były w jednym budynku oddalonym 

maksymalnie do 100 km od Szczecina. Przy budynku musi znajdować się duży ogród (minimum 900 

m kw.) z wydzielonym miejscem na ognisko. Dodatkowym wymogiem Zamawiającego jest to, aby 

ośrodek został udostępniony uczestnikom obozu na wyłączność.  

 

5. Harmonogram warsztatów obozu naukowego: 

I dzień warsztatów (niedziela, 17.07.2022) 

10.00-12.00 Przyjazd uczestników, rejestracja, zakwaterowanie 

13.00-14.30 Obiad 

14.30-16.00 Warsztaty (2h) 

16.00-16.30 Przerwa kawowa 

16.30-18.00 Warsztaty (2h) 
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19.00.00 Kolacja 

 

II dzień warsztatów (poniedziałek, 18.07.2022)  

7.00-8.30 Śniadanie 

9.00-10.30 Warsztaty (2h) 

10.30-11.00 Przerwa kawowa 

11.00-12.30 Warsztaty (2h) 

12.30-14.00 Obiad 

14.00-15.30 Warsztaty (2h) 

15.30-16.00 Przerwa kawowa 

19.00 Kolacja  

 

III dzień warsztatów (wtorek, 19.07.2022)  

7.00-8.30 Śniadanie 

9.00-10.30 Warsztaty (2h) 

10.30-11.00 Przerwa kawowa 

11.00-12.30 Warsztaty (2h) 

12.30-14.00 Obiad 

14.00-15.30 Warsztaty (2h) 

15.30-16.00 Przerwa kawowa 

16.30-18.00 Warsztaty (2h) 

19.00.00 Kolacja 

 

IV dzień warsztatów (środa, 20.07.2022)  

7.00-8.30 Śniadanie 

9.00-10.30 Warsztaty (2h) 

10.30-11.00 Przerwa kawowa 

11.00-12.30 Warsztaty (2h) 

12.30-14.00 Obiad 

14.00-15.30 Warsztaty (2h) 

15.30-16.00 Przerwa kawowa 

19.00 Kolacja  

 

V dzień warsztatów (czwartek, 21.07.2022) 

7.00-8.30 Śniadanie 

9.00-10.30 Warsztaty (2h) 

10.30-11.00 Przerwa kawowa 

11.00-12.30 Warsztaty (2h) 

12.30-14.00 Obiad 

14.00-15.30 Warsztaty (2h) 

15.30-16.00 Przerwa kawowa 

19.00 Uroczysta kolacja  

 

VI dzień warsztatów (piątek, 22.07.2022) 

7.00-8.30 Śniadanie 

9.00-10.30 Warsztaty (2h) 

10.30 -11.00 Przerwa kawowa 

11.00-12.30 Warsztaty (2h) 

12.30-14.00 Obiad 

14.30 Wyjazd do Szczecina 
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II. WYMAGANIA WOBEC WYKONAWCÓW 

O udzielenie zamówienia będą mogli ubiegać się Wykonawcy, którzy: 

1. posiadają zdolność techniczną i zawodową do wykonania niniejszego zamówienia, 

2. posiadają uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy 

prawa nakładają obowiązek ich posiadania, 

3. dysponują na czas realizacji przedmiotowego zamówienia osobami zdolnymi do wykonania 

zamówienia.  

Na etapie szacowania wartości zamówienia Zamawiający nie określa szczegółowych warunków ani 

sposobu potwierdzenia spełniania ich przez Wykonawcę. 

 

III. INNE ISTOTNE INFORMACJE  

1. Planowane rozliczenie finansowe: zapłata wynagrodzenia nastąpi przelewem na rachunek 

Wykonawcy w terminie 21 dni, licząc od dnia otrzymania przez Zamawiającego prawidłowej pod 

względem formalnym i merytorycznym faktury oraz protokołu odbioru po zrealizowanej usłudze. 

2. Ze względu na fakt, iż zamówienie realizowane jest w ramach projektu współfinansowanego 

z Funduszy Europejskich w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego, Wykonawca zapewni 

w okresie od daty zawarcia umowy do dnia 31 grudnia 2027 roku prawo wglądu Zamawiającemu 

oraz wszelki instytucjom przeprowadzającym kontrolę realizowanego projektu, we wszystkie 

dokumenty, w tym finansowe, przechowywane w każdej formie a związane wykonanym 

zamówieniem. 

3. Wykonawca zobowiąże się do przygotowania dokumentów lub innych materiałów niezbędnych 

do realizacji przedmiotu zamówienia opatrzonych odpowiednimi logotypami Unii Europejskiej, 

Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój oraz nazwą projektu, które Zamawiający 

przekaże Wykonawcy drogą mailową. 

4. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmiany ilości pojedynczych usług, niż maksymalna 

wskazana w zamówieniu, a w takiej sytuacji Wykonawca nie będzie wnosił żadnych roszczeń 

z tego tytułu. Rozliczenie nastąpi na podstawie rzeczywistej ilości zrealizowanych usług po 

podpisaniu protokołu odbioru przez obie strony umowy. 

 

 

IV. KRYTERIA OCEN 

Na etapie szacowaniu wartości zamówienia Zamawiający kieruje się kryterium - cena.  

Kryterium jest obliczone za pomocą następującego wzoru: 

 

C  = [(Cn : Cb) x 100 %] x 100 

gdzie: 

Cn -    cena brutto najniższa  

Cb -    cena brutto wynikająca z oferty badanej  

 

 

V. SPOSÓB ZŁOŻENIA OFERTY  

1. Oferty można składać za pośrednictwem platformy zakupowej w terminie   

do  10.05.2022 r. do godz. 10.00 w formie podpisanego skanu formularza cenowego (załącznik).  

2. Oferent może zwrócić się do Zamawiającego drogą elektroniczną lub telefoniczną (Barbara Witek, 

email: barbara.witek@usz.edu.pl, Eliza Wancerz tel. 91/444 1142, email: eliza.wancerz@usz.edu.pl) z 

zapytaniem o wyjaśnienie treści Opisu Przedmiotu Zamówienia lub z prośbą o przekazanie od 

Zamawiającego niezbędnych informacji w celu przestawienia oferty cenowej. 

 

ZAŁĄCZNIKI: 

- formularz cenowy 

mailto:barbara.witek@usz.edu.pl
mailto:eliza.wancerz@usz.edu.pl

